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ENGLISH (Original instructions)

MEAT MINCER
BXMMA2200E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact
that it exceeds the strictest quality standards, a fully satis-
factory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

*Read these instructions carefully be-
fore switching on the appliance, and
keep them for future reference. Failure
to follow and observe these instruc-
tions could lead to an accident.

+Clean all the parts of the product that
will be in contact with food, as indicat-
ed in the cleaning section, before use.

*This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

*This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of ex-
perience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in
a safe way and if they understand the
hazards involved.

+Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

*WARNING: Misuse of this appliance
can lead to potential injury. Care shall
be taken when handling the sharp
cutting blades and during cleaning.

+Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

*Switch off the appliance and discon-
nect from the supply before changing
accessories or approaching parts that
move in use.

+If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

*This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farmhouses;

- by clients in hotels, motels and oth-
er residential-type environments;

— bed and breakfast type environ-
ments.

* Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the appli-
ance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least
10 amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains socket prop-
erly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

+ If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not use the appliance if it has been dropped, if there
are visible signs of damage or if it has a leak.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. Damaged or tangled
cables increase the risk of electric shock.

* Do not touch the plug with wet hands.




+ The appliance must be used and placed on a flat, stable
surface.

+ Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or similar.

+ Take care to avoid starting the appliance involuntarily.

« Before using the appliance, ensure that the blade is
properly fixed in place.

+ Blades are sharp and could cause harm, be careful and
avoid direct contact with the blades’ cutting edges. Pay
special attention when handling the blades, during as-
sembly and disassembly operations and during cleaning.

+ Do not touch any of the appliance’s moving parts while it
is operating.
+ Exercise precaution after employing the stop operation on

the appliance as the blade/s will continue moving from the
effect of its own mechanical inertia.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

USE AND CARE
+ Fully unroll the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not prop-
erly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

+ Do not move the appliance while in use.
+ Do not overload the appliance’s work capacity.

+ Store this appliance out of reach of children and/or per-
sons with physical, sensory or reduced mental or lack of
experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in ac-
cordance with these instructions, taking into account the
working conditions and the work to be performed. Use
the appliance for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

« To push the food, always use the pusher. Never use your
fingers or other accessories.

* Never leave the appliance unattended while in use.
+ Do not use the appliance for more than 5 minutes at any
one time. Do not use the appliance operating cycles more

than 5 minutes. When using 5-minute cycles, leave a rest
period of at least 10 minutes between each cycle.

+ Do not use the appliance with frozen products or those
that contain bones/stones or fibres.

DESCRIPTION
A Power knob (ON/OFF/Reverse)
B Body
C Fixing button
D Area for fitting head
E Pusher
F Tray
G Mincing head
H Screw
| Blade
J Cutting plates (3 sizes)
K Fixing ring
L Sausage accessory
M Kebbe accessory
N Tomato sauce accessory
N1 Juicer
N2 Anti-spatter guard
N3 Valve
N4 Worm screw
N5 Juice collection tray
0 Screw washer

If the model of your appliance does not have the accesso-
ries described above, they can also be bought separately
from the Technical Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all of the products’ packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food in the manner de-
scribed in the «Cleaning» section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE
+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.

* Prepare the appliance with the accessory required ac-
cording to the food to be prepared.

ENGLISH



« Cut all foods into pieces (sinewless, boneless and fatless
meats are recommended, approximate size: 20 x 20 x 60
mm) so that they fit easily into the tray opening.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Select position “I” on the power knob to switch the appli-
ance on.

+ Feed food into the tray using only the pusher to introduce
it into the mincing head.

ELECTRONIC POWER CONTROL

+ Use the power knob (A) to adjust the appliance’s power.
This function is very useful, as it makes it possible to
adapt the power of the appliance to the type of work a
done.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Turn the appliance off, using the power knob. Select “O”
position.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
CUTTING PLATES (J)

+ This accessory is used to chop meat and is best used at
power level 1 (A).

+ These cutting plates make it possible mince meat with a
coarser or finer texture depending on the size of the holes
in the disc.

+ Press the fixing button (C), hold the mincing head and
insert. (Fig. 1). Then move the head anticlockwise so that
the head is fastened tightly. (Fig. 2).

* Insert the screw through the outlet mouth of the mincing
head. (Fig. 3).

+ Insert the blade along with one of the three cutting plates
into the socket at the end of the screw, making sure that
the cutting edge of the blade faces forwards. (Fig. 5).

+ Screw the fixing ring tightly in the outlet mouth of the
mincing head turning clockwise to fit the screw, blade and
cutting plate. (Fig. 6). Position the tray at the top of the
mincing head.

SAUSAGES ACCESSORY (L)

+ This accessory is used to make sausages and is best
used at power level 2 (A).

+ Insert the screw through the outlet mouth of the mincing
head. (Fig. 3).

* Place the blade in the screw with the cutting edge point-
ing to the front. (Fig. 4).

* Insert the cutting plate with largest holes in the screw,
fitting the outlets of the cutting plate in the notches of the
outlet mouth edge of the mincing head. (Fig. 5).

* Insert the sausage accessory via the fixing ring. (Fig. 7).

+ Tighten the fixing ring by turning it clockwise to hold the
whole assembly steady. (Fig. 6).

+ Position the tray at the top of the mincing head.

KEBBE ACCESSORY (M)

+ This accessory is used to make kebbe and is best used at
power level 2 (A).

* Press the fixing button (C), hold the mincing head and
insert it. (Fig. 1). Then move the head anticlockwise so
that the head is fastened tightly. (Fig. 2).

* Insert the screw through the outlet mouth of the mincing
head. (Fig. 3).
+ Insert the Kebbe accessory onto the screw, fitting the

outlets into the notches on the edge of the mincing head
outlet and then secure it with the fixing ring. (Fig. 8).

+ Position the tray at the top of the mincing head.

TOMATO JUICER ACCESSORY (N)

+ This accessory is used to make tomato sauce and is best
used at power level 1 (A).

+ This accessory permits you to separate the seeds and
pulp of the tomato to extract the juice.

* Insert the mincing head into the body and secure it with
the blade.

* Insert the worm screw through the mouth of the mincing
head. (Fig. 3).

* Insert the tomato accessory, fitting the protrusions with
the slots on the edge of the filler neck. Tighten the fixing
ring firmly by screwing it clockwise until the accessory fits
into the worm screw. (Fig. 9).

« Fit the valve, the anti-spatter and the juice collection tray.

REVERSE FUNCTION

+ In case of jamming, turn the appliance off, using the
power knob. Select “O” position.

+ Once the appliance is turn off, select “R” position.

* The screw will be rotating in the opposite direction, and
the head will get empty.

+ Once the blockage is cleared, switch the power knob to
position “O”.

« If this does not work, unplug the appliance, then disman-
tle and clean it.

+ Wait for one minute before and after the reverse function.

IF THE MOTOR BLOCKS

+ If the motor moves slowly or stops, it could be due to the
food in the blender blocking the chopper. In which case,
use the reverse function as described previously.




« If the motor continues to be blocked, unplug the appliance
from the mains and demount its accessories. If the failure
persists, contact customer service.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance switches itself off and does not switch on
again, unplug it from the mains and wait approximately
15 minutes before reconnecting it. If the machine does
not restart, contact an authorised technical assistance
service.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and re-
move any food remains.

+ No part of this appliance is suitable for cleaning in the
dishwasher.

+ The following parts can be washed using a sponge and
hot soapy water (below 50°C):

- Pusher

- Tray

- Mincing head

- Blade

- Cutting plates (3 sizes)

- Screw

- Sausage accessory

- Kebbe accessory

- Tomato sauce accessory
- Fixing ring

Then dry all parts before their assembly and storage.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

+ This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests, you must go to any of our
official technical assistance services.

+ You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

* You can also request related information by contacting us.

* You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of substanc-
es that could be considered harmful to the environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for
the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and are
used under licence. All rights reserved.

Imported and Distributed by

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

ENGLISH



FRANGCAIS (Traduit des instructions originales)

ROBOT HACHOIR A VIANDE
BXMMA2200E

Cher Client,

Merci beaucoup d'avoir choisi d'acheter un produit de la
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre sa
parfaite conformité aux normes de qualité les plus strictes,
vous permettront d'en tirer une longue et durable satisfac-
tion.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

+Lire attentivement cette notice d'ins-
tructions avant de mettre I'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. Le non-res-
pect de ces instructions peut étre
source d’accident.

+Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage

+Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de portée des enfants.

+Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont
été appréhendés.

*Il convient de surveiller les enfants
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

*MISE EN GARDE: Il'y a des risques
de blessure en cas de mauvaise
utilisation de cet appareil. Des pré-
cautions doivent étre prises lors de
la manipulation des lames coupantes
affitées et lors du nettoyage.

+Toujours déconnecter 'appareil de
l'alimentation s'il est laissé sans sur-
veillance et avant montage, démon-
tage ou nettoyage.

*Mettre I'appareil a l'arrét et le dé-
connecter de I'alimentation avant de
changer les accessoires ou d’appro-
cher les parties qui sont mobiles lors
du fonctionnement.

+Si le cable d’alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

*L'appareil est destine a étre utilisé
pour des applications domestiques et
analogues telles que:

— cuisine des employés dans les ma-
gasins, bureaux et autres environ-
nements de travail;

— fermes;

— par des clients d’hotels, motels et
autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hétes.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

* Raccorder I'appareil a une prise de courant d'au moins
10 amperes.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise




de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommagé.

+ Si le boitier de 'appareil se brise, débrancher immédia-
tement I'appareil du réseau électrique afin d’éviter tout
risque d'électrocution.

* Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, ou en présence de
signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

* Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

* Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« Vérifier 'état du cable électrique de connexion. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

+ L'appareil doit étre utilisé et placé sur une surface plane
et stable.

* Ne pas placer 'appareil sur des surfaces chaudes,
plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.

* Prendre les précautions nécessaires pour éviter de mettre
en marche involontairement 'appareil.

+ Avant d'utiliser I'appareil, s'assurer que les lames sont
correctement fixées a I'appareil.

+ Les lames sont aiguisées et pourraient pourriez vous
blesser. Agissez avec précaution en évitant tout contact
direct avec son bords. Il faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipulerez les lames lors du mon-
tage / démontage, au moment de vider le bol et durant le
nettoyage.

+ Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en
marche.

+ Lorsque vous arréterez 'appareil, faire trés attention,
puisque les lames continueront a tourner par inertie
mécanique.

+ Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou a un environne-
ment humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente le
risque de décharge électrique.

UTILISATION ET ENTRETIEN
+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment fixés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

* Ne pas faire bouger 'appareil durant son fonctionnement

+ Ne surchargez pas la capacité de travail de I'appareil.

* Rangez cet appareil hors de portée des enfants ou des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou présentant un manque d’expé-
rience et de connaissances.

+ Gardez I'appareil en bon état. Vérifiez que les parties
mobiles ne sont pas désalignées ou entravées, qu'il n'y a
pas de piéces cassées ou d'autres conditions qui pour-
raient affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

+ Utilisez cet appareil, ses accessoires et outils conformé-
ment au mode d'emploi, en tenant compte des conditions
de travail et du travail a réaliser. L'utilisation de I'appareil
pour des opérations autres que celles pour lesquelles il a
été congu pourrait impliquer des situations dangereuses.

+ Pour pousser les aliments, utilisez toujours le poussoir.
N'utilisez jamais vos doigts ou d'autres accessoires.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant
son utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 minutes a la
fois. N'utilisez pas les cycles de fonctionnement de I'ap-
pareil plus de 5 minutes. Lorsque vous utilisez des cycles
de 5 minutes, laissez une période de repos d'au moins 10
minutes entre chaque cycle.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os/pierres ou des fibres.

DESCRIPTION

Bouton d'alimentation (ON/OFF/Reverse)
Corps

Bouton de fixation

Zone de montage de la téte

Poussoir

Plateau

Téte du hachoir

Vis de rotation continue

Lame

Plaques de coupe (3 tailles)

Bride de fixation

Accessoire saucisse

Accessoire Kebbé

Accessoire sauce tomate

N1 Presse-agrumes

N2 Garde anti-éclaboussures
N3 Soupape

N4 Vis sans fin

N5 Bac récupérateur de jus
0 Rondelle a vis

Z = X« T I o mmooOo w>
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Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des acces-
soires décrits ci-dessus, vous pouvez également les ache-
ter séparément auprés du Service d'Assistance Technique.

MODE D'EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Avant la premiére utilisation, lavez le panier et la cuve a
I'eau et au détergent, bien rincer afin d'éliminer les restes
de détergent et ensuite, sécher.

* Préparez I'appareil conformément & la fonction désirée.

UTILISATION

+ Déroulez complétement le cordon d'alimentation avant de
le brancher.

+ Préparez 'appareil avec les accessoires nécessaires en
fonction des aliments a préparer.

+ Coupez tous les aliments en morceaux (il est recomman-
dé de ne pas utiliser de tendons, de désosser les viandes
et de les dégraisser) de taille approximative : 20 x 20 x
60 mm) de maniére a ce qu'ils s'insérent facilement dans
I'ouverture du plateau.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Sélectionnez la position "I" sur le bouton d'alimentation
pour allumer l'appareil.

* Introduisez les aliments dans le plateau en utilisant
uniquement le poussoir pour les introduire dans la téte
du hachair.

CONTROLE DE PUISSANCE ELECTRONIQUE

+ Utilisez le bouton de puissance (A) pour régler la puis-
sance de |'appareil. Cette fonction est tres utile puisqu’elle
permet d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail
que vous voulez réaliser.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL

+ Eteignez I'appareil & I'aide du bouton d'alimentation.
Sélectionnez la position "O".

+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
* Nettoyez I'appareil.

ACCESSOIRES

PLAQUES DE COUPE (J)

+ Cet accessoire est utilisé pour hacher la viande et s'utilise
de préférence au niveau de puissance 1 (A).

+ Ces plaques de coupe permettent de hacher de la viande
avec une texture plus grossiére ou plus fine selon la taille
des trous du disque.

+ Appuyez sur le bouton de fixation (C), tenez la téte de
hachage et insérez. (Fig. 1) Déplacez ensuite la téte dans
le sens antihoraire de maniére a ce qu'elle soit bien fixée.
(Fig. 2)

* Insérez la vis de rotation continue dans I'embouchure de
sortie de la téte du hachoir. (Fig. 3)

* Insérez la lame avec I'une des trois plaques de coupe
dans la douille & I'extrémité de la vis, en vous assurant
que le tranchant de la lame est orienté vers l'avant. (Fig.
5).

+ Vissez fermement la bride de fixation dans I'embouchure
de sortie de la téte du hachoir en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre pour mettre en place la vis de
rotation continue, la lame et la plaque de coupe. (Fig. 6).
Placez le plateau en haut de la téte du hachoir.

ACCESSOIRE SAUCISSES (L)

+ Cet accessoire est utilisé pour faire des saucisses et est
mieux utilisé au niveau de puissance 2 (A).

* Insérez la vis de rotation continue dans I'embouchure de
sortie de la téte du hachoir. (Fig. 3)

* Placez la lame de coupe dans la vis de rotation continue,
le tranchant orienté vers l'avant. (Fig. 4).

* Insérez la plaque de coupe avec les trous les plus grands
dans la vis, en ajustant les sorties de la plaque de coupe
dans les encoches du bord de I'embouchure de sortie de
la téte du hachoir. (Fig. 5).

* Insérez l'accessoire saucisse via la bague de fixation.
(Fig. 7).

+ Serrez la bague de fixation en la tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre pour maintenir I'ensemble
stable. (Fig. 6).

* Placez le plateau en haut de la téte du hachoir.

ACCESSOIRE KEBBE (M)

+ Cet accessoire est utilisé pour faire du kebbe et s'utilise
de préférence au niveau de puissance 2 (A).

+ Appuyez sur le bouton de fixation (C), tenez la téte de
hachage et insérez-la. (Fig. 1) Déplacez ensuite la téte
dans le sens antihoraire de maniére a ce qu'elle soit bien
fixée. (Fig. 2)

* Insérez la vis de rotation continue dans I'embouchure de
sortie de la téte du hachoir. (Fig. 3)

* Insérez l'accessoire Kebbe sur la vis en insérant les
sorties dans les encoches situées sur le bord de la sortie
de la téte de hachage puis fixez-le avec la bague de
fixation. (Fig. 8).

* Placez le plateau en haut de la téte du hachoir.




ACCESSOIRE POUR SAUCE TOMATE (N)

+ Cet accessoire est utilisé pour faire de la sauce tomate et
est mieux utilisé au niveau de puissance 1 (A).

+ Cet accessoire permet de séparer les pépins et la pulpe
de la tomate pour en extraire le jus.

* Insérez la téte de hachage dans le corps et fixez-la avec
la lame.

* Insérez la vis de rotation continue dans I'embouchure de
la téte du hachoir. (Fig. 3)

* Insérez l'accessoire de tomate en faisant coincider les
encoches avec les fentes situées sur le bord du goulot de
remplissage. Serrez fermement la bague de verrouillage
en la vissant dans le sens horaire jusqu'a ce que l'acces-
soire s'insere dans la vis de rotation continue. (Fig. 9).

+ Monter la vanne, I'anti-adhérent et le bac de récupération
des jus.

FONCTION D'INVERSION

+ En cas de bourrage, éteignez I'appareil a l'aide du bouton
d'alimentation. Sélectionnez la position "O".

+ Une fois I'appareil éteint, sélectionnez la position "R".

+ La vis de rotation continue tournera dans le sens inverse
et la téte se videra.

+ Une fois le blocage éliminé, mettez le bouton d'alimenta-
tion en position "O".

+ Si cela ne fonctionne pas, débranchez I'appareil, puis
démontez-le et nettoyez-le.

+ Attendez une minute avant et apres la fonction d'inver-
sion.

SI LE MOTEUR BLOQUE

+ Si le moteur se déplace lentement ou s'arréte, cela peut
étre dd au fait que les aliments contenus dans le mixeur
bloquent le hachoir. Dans ce cas, utilisez la fonction
inverse comme décrit précédemment.

+ Si le moteur reste bloqué, débranchez I'appareil et dé-
montez ses accessoires. Sila panne persiste, contactez
le service client.

SECURITE THERMIQUE

+ L'appareil dispose d'un dispositif thermique de sdreté qui
protége I'appareil de toute surchauffe.

+ Si l'appareil s'éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
du secteur et attendez environ 15 minutes avant de le
rebrancher. Si la machine ne redémarre pas, contactez
un service d'assistance technique agréé.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son refroi-
dissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

* N'utilisez pas de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

* Ne pas immergez |'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faites attention en
particulier aux lames, celles-ci sont trés coupantes.

* |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Aucune piéce de cet appareil ne convient au nettoyage
au lave-vaisselle.

* Les piéces suivantes peuvent étre lavées a l'aide d'une
éponge et d'eau chaude savonneuse (moins de 50 °C) :

- Poussoir

- Plateau

- Téte du hachoir

- Lame

- Plaques de coupe (3 tailles)
- Vis de rotation continue

- Accessoire saucisse

- Accessoire Kebbé

- Accessoire sauce tomate

- Bride de fixation

Avant son montage et stockage, veiller a bien sécher
toutes les piéces.

GARANTIE

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux «
Mode d’emploi » annule la garantie et la responsabilité
du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettez I'appareil a un service d'as-
sistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter 'appareil
soi-méme.
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GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

+ Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la législation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devez vous adresser a 'un de
nos services officiels d'assistance technique.

+ Vous pouvez trouver 'agence la plus proche en accédant
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu//

+ \lous pouvez également demander des informations
connexes en nous contactant.

+ Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour a l'adresse suivante : https://www.blac-
kanddecker.eu//

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

+ Les matériaux constituant 'emballage de cet appareil font
partie d'un programme de collecte, de tri et de recyclage.
Si vous souhaitez vous débarrasser du produit, merci de
bien vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de 'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposé, en prenant les me-
sures adaptées, a un centre agréé pour la col-
lecte et le tri des déchets d'équipements élec-
triques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
sur les conditions de conception écologique applicable
aux produits en rapport avec I'énergie.

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques dépo-
sées de The Black & Decker® Corporation et sont utilisés
sous licence. Tous les droits sont réservés.

Importé et distribué par ENGINEERING AND TECHNO-
LOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Spain




DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

FLEISCHWOLF
BXMMA2200E

Sehr geehrte Kunden,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf eines Black+Deck-
er Markenprodukts entschieden haben.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen
erfillt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstellen.

SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNUNGEN

+Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat ein-
schalten und bewahren Sie diese zum
Nachschlagen zu einem spéateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise dieser
Bedienungsanleitung nicht beachtet
und eingehalten, kann es zu Unféllen
kommen.

*Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

*Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel aufRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

*Dieses Gerat kann von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich der sicheren
Verwendung des Geréats unterwiesen
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

+Kinder miissen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

*WARNUNG: Die falsche Verwendung
dieses Gerats kann zu Verletzungen
fuhren. Bei der Handhabung der
scharfen Schneidmesser und bei der
Reinigung ist Vorsicht geboten.

*Trennen Sie das Gerat immer von der
Stromversorgung, wenn es unbeauf-
sichtigt gelassen wird und bevor Sie
es zusammenbauen, auseinanderneh-
men oder reinigen.

+Schalten Sie das Gerat aus und tren-
nen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehorteile auswechseln
oder sich Teilen nahern, die sich beim
Gebrauch bewegen.

*Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es aus Sicherheitsgrinden vom
Kundendienst des Herstellers oder
einem entsprechenden Fachmann
ersetzt werden.

*Dieses Gerat ist flr die Verwendung in
Haushalten und ahnlichen Bereichen
vorgesehen, wie z.B.:

- Personalkiichen in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumge-
bungen;

- Bauernhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnbereichen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

* Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung tibereinstimmt, bevor
Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen.

+ SchlieRen Sie das Gerét an eine Netzsteckdose mit einer
Nennleistung von mindestens 10 Ampere an.
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+ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des
Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Geratestecker
darf unter keinen Umsténden modifiziert werden. Keine
Adapter fiir den Stecker verwenden.

+ Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendet werden.

+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
mdglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

+ Ziehen Sie nicht am Versorgungskabel. Benutzen Sie das
elektrische Kabel nicht zum Anheben oder Transportieren
des Geréts.

+ Den Stecker nicht am Kabel aus der Dose ziehen.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Bes-
chadigte oder verwickelte Kabel erhéhen das Risiko von
elektrischen Schlagen.

« Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

+ Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Oberflache
verwendet und aufgestellt werden.

+ Das Gerét nicht auf heie Oberfléchen sowie Kochplat-
ten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches stellen.

+ Achten Sie darauf, das Gerat nicht unfreiwillig zu starten.

* Bevor Sie das Gerat verwenden, stellen Sie sicher, dass
die Klinge richtig fixiert ist.

+ Klingen sind scharf und kdnnten Schaden anrichten, vor-
sichtig sein und direkten Kontakt mit den Schneiden der
Klingen vermeiden. Achten Sie besonders beim Umgang
mit den Klingen, bei Montage- und Demontagearbeiten
und bei der Reinigung.

+ Berlihren Sie wahrend des Betriebs keine der bewegli-
chen Teile des Geréts.

+ Seien Sie vorsichtig, nachdem Sie das Stoppverfahren
am Gerat angewendet haben, da sich die Klingen
aufgrund ihrer eigenen mechanischen Tragheit weiter
bewegen.

+ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Gerét gelangt, erhoht die
Elektroschockgefahr.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem Ge-
brauch vollstandig heraus.

* Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerét nicht benutzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie sofort.

* Benlitzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/Ausschalter
nicht funktioniert.

+ Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.
« Uberlasten Sie die Arbeitskapazitét des Geréts nicht.

+ Das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

+ Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen Sie
sicher, dass die beweglichen Teile ausgerichtet und nicht
verklemmt sind, und dass keine beschadigten Teile oder
andere Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des
Gerats behindern kdnnen.

+ Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehérteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Beriicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu ver-
richtenden Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich sein.

+ Verwenden Sie zum Schieben der Lebensmittel immer
den Stopfer. Verwenden Sie niemals Ihre Finger oder
anderes Zubehor.

+ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wéhrend
es in Betrieb ist.

+ \lerwenden Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten am
Stlick. Verwenden Sie die Betriebszyklen des Geréts
nicht langer als 5 Minuten. Wenn Sie 5-Minuten-Zyklen
verwenden, lassen Sie zwischen jedem Zyklus eine
Ruhezeit von mindestens 10 Minuten.

+ Verwenden Sie das Geréat nicht mit gefrorenen Produkten
oder solchen, die Knochen/Steine oder Fasern enthalten.

BEZEICHNUNG

Einschaltknopf (ON/OFF/Reverse)
Gehause

Schaltflache Fixieren

Bereich fir die Montage des Kopfes
Stopfer

Tropfschale

Fleischwolfkopf

Rotationsschraube

Klinge

Schneidplatten (3 GroRen)
Fixierring

Zubehdr fiir Wurstwaren

Kebbe Zubehér

Tomatensauce Zubehor

N1 Entsafter

N2 Anti-Spritzer-Schutz
N3 Ventil
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N4 Schneckenschraube
N5 Auffangschale fiir Saft
0 Unterlegscheibe

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber das oben beschriebene
Zubehor verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen der
Produkte entfernt worden sind.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
,Reinigung* beschrieben, gereinigt werden.

+ Das Gerat fiir die von lhnen bestimmte Funktion vorbe-
reiten.

BENUTZUNG

* Rollen Sie das Netzkabel vollstandig aus, bevor Sie es
einstecken.

* Bereiten Sie das Gerat mit dem erforderlichen Zubehdr
entsprechend den zuzubereitenden Lebensmitteln vor.

+ Alle Lebensmittel in Stiicke schneiden (weniger Sehnen,
knochen- und fettfreies Fleisch wird empfohlen, un-
gefahre GroRe: 20 x 20 x 60 mm), so dass sie leicht in die
Ablagedffnung passen.

+ SchlieRen Sie das Geréat an das Stromnetz an.

+ Wahlen Sie die Position "I" auf dem Einschaltknopf, um
das Gerét einzuschalten.

* Flttern Sie Lebensmittel in das Tablett, indem Sie sie nur
mit dem Lebensmittelschieber in den Befestigungstaste.

ELEKTRONISCHE LEISTUNGSREGELUNG

+ Verwenden Sie den Leistungsregler (A), um die Leistung
des Geréts einzustellen. Diese Funktion ist auBerst niit-
zlich, da die Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS

+ Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Ausschalter aus.
Wahlen Sie die Position "0".

+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
SCHNEIDPLATTEN (J)

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Zerkleinern von Fleisch
verwendet und ist am besten fiir die Leistungsstufe 1 (A)
geeignet.

* Diese Schneidplatten erméglichen es, Fleisch mit einer
gréberen oder feineren Textur zu hacken, je nach Grofke
der Locher in der Scheibe.

+ Driicken Sie die Fixiertaste (C), halten Sie den
Fleischwolfkopf fest und setzen Sie ihn ein. (Fig. 1). Dann
bewegen Sie den Kopf gegen den Uhrzeigersinn, so dass
der Kopf fest befestigt ist. (Fig. 2).

« Stecken Sie die Rotationsschraube durch die Auslassoff-
nung des Befestigungstaste. (Fig. 3).

+ Setzen Sie die Klinge zusammen mit einer der drei
Schneidplatten in die Aufnahme am Ende der Schraube
ein und achten Sie darauf, dass die Schneide der Klinge
nach vorne zeigt. (Fig. 5).

+ Schrauben Sie den Befestigungsring fest in die Aus-
lasséffnung des Befestigungstaste, drehen Sie sich
im Uhrzeigersinn, um Rotationsschraube, Klinge und
Schneidplatte zu passen. (Fig. 6). Positionieren Sie das
Tablett oben auf dem Befestigungstaste.

WURSTCHEN ZUBEHOR (L)

* Dieses Zubehdrteil dient zur Herstellung von Wirstchen
und wird am besten auf Leistungsstufe 2 (A) verwendet.

+ Stecken Sie die Rotationsschraube durch die Auslassoff-
nung des Befestigungstaste. (Fig. 3).

+ Legen Sie das Schneidmesser mit der Schneidkante nach
vorne in die Rotationsschraube. (Fig. 4).

+ Setzen Sie die Schneidplatte mit den gréften Lochern
in die Rotationsschraube ein, wobei die Auslasse der
Schneidplatte in die Kerben der Miindungskante des
Befestigungstaste. (Fig. 5).

+ Setzen Sie das Wurstzubehér uber den Befestigungsring
ein. (Fig.. 7).

+ Ziehen Sie den Befestigungsring durch Drehen im
Uhrzeigersinn fest, um die gesamte Baugruppe stabil zu
halten. (Fig. 6).

* Positionieren Sie das Tablett oben auf dem Befestigung-
staste.

KEBBE ZUBEHOR (M)

+ Dieses Zubehdrteil wird fir die Zubereitung von Kebbe
verwendet und eignet sich am besten fiir die Leis-
tungsstufe 2 (A).

+ Driicken Sie die Fixiertaste (C), halten Sie den
Fleischwolfkopf fest und setzen Sie ihn ein. (Fig. 1). Dann
bewegen Sie den Kopf gegen den Uhrzeigersinn, so dass
der Kopf fest befestigt ist. (Fig. 2).
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« Stecken Sie die Rotationsschraube durch die Auslassoff-
nung des Befestigungstaste. (Fig. 3).

+ Stecken Sie das Kebbe-Zubehor auf die Schraube, wobei
die Auslasse in die Kerben am Rand des Fleischwol-
fauslasses passen, und sichern Sie es dann mit dem
Befestigungsring. (Fig.. 8).

+ Positionieren Sie das Tablett oben auf dem Befestigung-
staste.

TOMATENENTSAFTER ZUBEHOR (N)

+ Dieses Zubehorteil wird fiir die Zubereitung von Tomat-
ensauce verwendet und eignet sich am besten fir die
Leistungsstufe 1 (A).

+ Mit diesem Zubehdr konnen Sie die Kerne und das
Fruchtfleisch der Tomate trennen, um den Saft zu gewin-
nen.

+ Setzen Sie den Fleischwolfkopf in das Geh&use ein und
sichern Sie ihn mit der Klinge.

+ Stecken Sie die Schneckenschraube durch das Maul des
Befestigungstaste. (Fig. 3).

+ Setze das Tomatenzubehdr ein und passe die Vorspriinge
mit den Schlitzen am Rand des Einfllstutzens an.
Ziehen Sie den Sicherungsring fest an, indem Sie ihn
im Uhrzeigersinn verschrauben, bis das Zubehér in die
Schneckenschraube passt. (Fig.. 9).

* Montieren Sie das Ventil, den Spritzschutz und die
Saftauffangschale.

FUNKTION UMKEHREN

+ Schalten Sie das Gerat im Falle einer Stérung mit dem
Einschaltknopf aus. Wahlen Sie die Position "O".

+ Sobald das Geréat ausgeschaltet ist, wahlen Sie die
Position "R".

+ Die Rotationsschraube dreht sich in die entgegengesetzte
Richtung und der Kopf wird leer.

+ Sobald die Verstopfung beseitigt ist, schalten Sie den
Drehknopf auf Position "0".

+ Wenn dies nicht funktioniert, ziehen Sie den Stecker des
Gerats aus der Steckdose, zerlegen und reinigen Sie es
dann.

+ Warten Sie eine Minute vor und nach der umgekehrten
Funktion.

WENN DER MOTOR BLOCKIERT

+ Wenn sich der Motor langsam bewegt oder anhalt, kdnnte
es daran liegen, dass das Essen im Mixer den Chopper
blockiert. In diesem Fall verwenden Sie die Umkehrfunk-
tion wie zuvor beschrieben.

» Wenn der Motor weiterhin blockiert ist, ziehen Sie das
Gerat vom Netz und demontieren Sie das Zubehor. Wenn

der Fehler weiterhin besteht, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

WARMESCHUTZSCHALTER

* Das Gerét ist mit einem Wérmeschutzschalter ausgestat-
tet, wodurch es gegen Uberhitzung geschiitzt ist.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie
ca. 15 Minuten, bevor Sie das Gerat wieder einschalten.
Wenn das Gerat nicht neu startet, wenden Sie sich an
einen autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die Schneide-
flachen geachtet werden, die besonders scharf sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

* Kein Teil dieses Gerats ist fiir die Reinigung in der Spl-
maschine geeignet.

+ Die folgenden Teile kénnen mit einem Schwamm und
heiler Seifenlauge (unter 50°C) gewaschen werden:

- Stopfer

- Tropfschale

- Fleischwolfkopf

- Klinge

- Schneidplatten (3 GroRen)
- Rotationsschraube

- Zubehér fiir Wurstwaren
- Kebbe Zubehor

- Tomatensauce Zubehor
- Fixierring

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat mon-
tieren und aufbewahren.

BETRIEB

+ UnsachgeméaRe Verwendung oder Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.




STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stdrungen bringen Sie das Gerat zu
einem zugelassenen Technischen Kundendienst. Ver-
suchen Sie nicht, das Gerét selbst auseinanderzubauen
und zu reparieren. Das kdnnte Gefahren zur Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

* Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie gemass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um Ihre Rechte
oder Interessen durchzusetzen, miissen Sie sich an einen
unserer offiziellen technischen Hilfsdienste wenden.

+ Den nachstgelegenen finden Sie unter folgendem Link:
https://www.blackanddecker.eu//

+ Sie kdnnen auch verwandte Informationen anfordern,
indem Sie uns kontaktieren.

+ Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung und ihre Ak-
tualisierungen unter https://www.blackanddecker.eu//
herunterladen.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRODUKTS
UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN DIESE
VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND
OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRODUKTS

* Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Geréts verwendeten Materialien Teil eines Sammel-, Klas-
sifizierung- und Recyclingsystems. Wenn Sie es entsor-
gen mochten, so kénnen Sie die 6ffentlichen Container fiir
die betreffenden Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentra-
tionen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Pro-
dukt, wenn Sie es am Ende seiner Lebensdauer
entsorgen wollen, in geeigneter Weise bei einer
zugelassenen Entsorgungsstelle abzugeben ist,
um die getrennte Sammlung von Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

* Dieses Gerét erfillt die Richtlinie 2014/35/EU Uber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU uber elektro-
magnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrénkung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC Uber die Anforderungen an die umweltgere-
chte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die Black
& Decker® und BLACK+DECKER™ Logos sind einget-
ragene Marken der The Black & Decker® Corporation und
werden unter Lizenz verwendet. Alle Rechte vorbehalten.
Importiert und vertrieben von ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

ROBOT TRITATUTTO
BXMMA2200E

Egregio cliente,

Le siamo grati per aver acquistato un elettrodomestico
della marca Black+Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le pit rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI
SICUREZZA

*Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e con-
servarlo per future consultazioni. La
mancata osservanza delle presenti is-
truzioni pud essere causa di incidenti.

*Prima del primo utilizzo dell’'appar-
ecchio, si consiglia di pulire tutte le
parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla
pulizia.

*L’apparecchio non deve essere utiliz-
zato da bambini. Mantenere I'appar-
ecchio e le parti per il collegamento
alla rete elettrica fuori dalla portata di
bambini.

*Questo apparato puo essere utilizzato
da persone che non ne conoscono il
funzionamento, persone disabili, ma
esclusivamente sotto la sorveglianza
di un adulto o nel caso abbiano rice-
vuto le dovute istruzioni per utilizzarlo
in completa sicurezza e ne com-
prendano i rischi.

*Assicurarsi che i bambini non giochino
con l'apparecchio.

*PRECAUZIONI: Questo apparecchio
e destinato unicamente ad un uso
domestico, non professionale o in-
dustriale. Occorre prestare attenzione
quando si maneggiano le lame tag-
lienti e durante la pulizia.

*Scollegare sempre |'apparecchio
dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smon-
tarlo o pulirlo.

*Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di cambiare
gli accessori 0 avvicinarsi alle parti
che si muovono durante l'uso.

+Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato farlo sostituire dal produttore, da
un servizio di assistenza post-vendita
o0 da personale qualificato per evitare
pericoli.

*Questo apparecchio & destinato ad
essere utilizzato in applicazioni do-
mestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

- cascine;

- dai clienti di alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, veri-
ficare che la tensione indicata sulla targhetta caratteris-
tiche e il selettore di tensione corrispondano alla tensione
della rete.

+ Colleghi I'apparecchio a una presa di corrente di almeno
10 ampere.
« Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'apparec-

chio. Non apportare alcuna modifica alla spina. Non usare
adattatori a spina.

* Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.




+ Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scolleghi imme-
diatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per evitare la
possibilita di una scossa elettrica.

+ Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se presenta
danni visibili o in presenza di qualsiasi perdita.

+ Non tiri il cavo di alimentazione. Non usare mai il cavo
elettrico per sollevare, trasportare o scollegare I'appar-
ecchio.

+ Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno all'appar-
ecchio.

+ Controllare lo stato del cavo di alimentazione. | cavi
danneggiati o attorcigliati aumentano il rischio di scariche
elettriche.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e posizionato su una
superficie piana e stabile.

+ Non appoggi I'apparecchio su superfici calde, come
piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o simili.

+ Faccia attenzione a non avviare involontariamente I'ap-
parecchio.

+ Prima di utilizzare I'apparecchio, si assicuri che la lama
sia fissata correttamente in posizione.

+ Le lame dell'apparecchio sono affilate e possono
provocare lesioni. Presti particolare attenzione quando
maneggia le lame, durante le operazioni di montaggio e
smontaggio e durante la pulizia.

+ Non toccare mai le parti in movimento quando I'apparec-
chio & in funzione.

+ Fare attenzione dopo aver utilizzato I'operazione di arres-
to dell'apparecchio, poiché la lama o le lame continueran-
no a muoversi per effetto della propria inerzia meccanica.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

USO E CURA

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dellapparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo On/Off
non funziona.

* Non muovere |'apparecchio durante I'uso
+ Non sovraccarichi la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita, o con mancanza di esperienza e conoscenza.

+ Mantenere I'apparecchio in buone condizioni. Verificare
che le parti mobili siano ben fissate e che non rimanga-
no incastrate, che non ci siano pezzi rotti e che non si
verifichino altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

+ Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili sec-
ondo queste istruzioni, tenendo in considerazione le
condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare
I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Per spingere il cibo, utilizzi sempre lo pressino. Non usi
mai le dita o altri accessori.

+ Non lasci mai I'apparecchio incustodito mentre € in uso.

+ Non utilizzi I'apparecchio per piu di 5 minuti alla volta.
Non utilizzi i cicli di funzionamento dell'apparecchio per
pit di 5 minuti. Quando utilizza cicli di 5 minuti, lasci un
periodo di riposo di almeno 10 minuti tra ogni ciclo.

+ Non utilizzi 'apparecchio con prodotti congelati o che
contengono ossa/pietre o fibre.

DESCRIZIONE

Manopola di alimentazione (ON/OFF/Indietro)
Corpo

Pulsante di fissaggio

Area per il montaggio della testa

Pressino

Vassoio

Testa frullatrice

Vite a rotazione continua

Lama

Piastre di taglio (3 dimensioni)

Anello di fissaggio

Accessorio per salsicce

Accessorio per il Kebbe

Accessorio per la salsa di pomodoro

N1 Spremiagrumi

N2 Protezione antispruzzo

N3 Valvola

N4 Vite senza fine

N5 Vassoio di raccolta del succo
0 Rondella a vite
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Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.
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MODALITA D’'USO

PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla “Pulizia”.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione desiderata.

uso

+ Srotoli completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

* Preparare I'apparecchio con |'accessorio necessario in
base al cibo da preparare.

+ Tagli tutti gli alimenti a pezzi (si consiglia di tagliare le
carni senza nervi, disossate e senza grasso, di dimen-
sioni approssimative): 20 x 20 x 60 mm) in modo che si
inseriscano facilmente nell'apertura del vassoio.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Selezioni la posizione "I" sulla manopola di alimentazione
per accendere I'apparecchio.

+ Introduca il cibo nel vassoio usando solo lo pressino per
introdurlo nella testa frullatrice.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA POTENZA

+ Utilizzi la manopola di potenza (A) per regolare la potenza
dell'apparecchio. Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell'apparecchio al tipo di
lavoro che si desidera compiere.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Spenga |'apparecchio, utilizzando la manopola di accen-
sione. Selezionare la posizione "O".

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
+ Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI
DISCHI PER TAGLIARE (J)

+ Questo accessorio viene utilizzato per tritare la carne e va
usato al meglio con il livello di potenza 1 (A).

+ Queste piastre di taglio consentono di tritare la carne con
una consistenza piu grossolana o piu fine, a seconda
delle dimensioni dei fori del disco.

+ Prema il pulsante di fissaggio (C), tenga la testa di tritu-
razione e la inserisca. (Fig. 1). Quindi spostare la testina
in senso antiorario in modo da fissarla saldamente. (Fig.
2).

* Inserisca la vite a rotazione continua attraverso la bocca
d'uscita della testa frullatrice. (Fig. 3).

* Inserisca la lama e una delle tre piastre di taglio nella
presa all'estremita della vite, assicurandosi che il bordo di
taglio della lama sia rivolto in avanti. (Fig. 5).

+ Awviti saldamente I'anello di fissaggio nella bocca di
uscita della testa frullatrice, girando in senso orario per
inserire la vite a rotazione continua, la lama e le dischi per
tagliare. (Fig. 6). Posizionare il vassoio nella parte superi-
ore della testa frullatrice.

ACCESSORIO PER SALSICCE (L)

+ Questo accessorio si usa per fare le salsicce e si utilizza
al meglio con il livello di potenza 2 (A).

* Inserisca la vite a rotazione continua attraverso la bocca
d'uscita della testa frullatrice. (Fig. 3).

* Posizionare le dischi per tagliare nella vite a rotazione
continua con il bordo di taglio rivolto verso la parte ante-
riore. (Fig. 4).

* Inserisca le dischi per tagliare con i fori piti grandi nella
vite a rotazione continua, inserendo le uscite della piastra
di taglio nelle tacche del bordo della bocca di uscita della
testa di macinazione. (Fig. 5).

* Inserisca l'accessorio salsiccia attraverso I'anello di
fissaggio. (Fig. 7).

+ Serri I'anello di fissaggio ruotandolo in senso orario per
tenere fermo l'intero gruppo. (Fig. 6).

* Posizionare il vassoio nella parte superiore della testa
frullatrice.

ACCESSORIO PER KEBBE (M)

* Questo accessorio viene utilizzato per preparare il kebbe
ed e preferibile utilizzarlo al livello di potenza 2 (A).

* Prema il pulsante di fissaggio (C), tenga la testa di tritu-
razione e la inserisca. (Fig. 1). Quindi spostare la testina
in senso antiorario in modo da fissarla saldamente. (Fig.
2).

* Inserisca la vite a rotazione continua attraverso la bocca
d'uscita della testa frullatrice. (Fig. 3).

* Inserisca I'accessorio Kebbe sulla vite, inserendo le uscite
nelle tacche sul bordo dell'uscita della testa di triturazione
e poi lo fissi con I'anello di fissaggio. (Fig. 8).

* Posizionare il vassoio nella parte superiore della testa
frullatrice.

ACCESSORIO PER SALSA DI POMODORO (N)

+ Questo accessorio si usa per preparare la salsa di pomo-
doro e si utilizza al meglio con il livello di potenza 1 (A).

* Questo accessorio consente di separare i semi e la polpa
del pomodoro per estrarre il succo.

* Inserisca la testa di macinazione nel corpo e la fissi con
la lama.




* Inserisca la vite a rotazione continua attraverso la bocca
della testa frullatrice. (Fig. 3).

+ Inserisca I'accessorio pomodoro, facendo combaciare
le sporgenze con le fessure sul bordo del bocchettone
di riempimento. Serri saldamente I'anello di bloccaggio
avvitandolo in senso orario, fino a quando I'accessorio si
inserisce nella vite a rotazione continua. (Fig. 9).

+ Monti la valvola, I'antispruzzo e il vassoio di raccolta del
succo.

FUNZIONE DI INVERSIONE

* In caso di inceppamento, spenga |'apparecchio, utilizzan-
do la manopola di accensione. Selezionare la posizione
0"

+ Una volta spento I'apparecchio, selezioni la posizione "R".

+ La vite a rotazione continua ruotera nella direzione op-
posta e la testa si svuotera.

+ Una volta eliminato il blocco, commuti la manopola di
alimentazione sulla posizione "0".

+ Se questo non funziona, scolleghi I'apparecchio, quindi lo
smonti e lo pulisca.

+ Attenda un minuto prima e dopo la funzione di inversione.

SE IL MOTORE SI BLOCCA

+ Se il motore si muove lentamente o si ferma, potrebbe
essere dovuto al fatto che il cibo nel frullatore blocca il
tritatutto. In tal caso, utilizzi la funzione inversa come
descritto in precedenza.

+ Se il motore continua ad essere bloccato, scolleghi
I'apparecchio dalla rete elettrica e smonti i suoi accessori.
Se il guasto persiste, contatti il servizio clienti.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

+ L'apparecchio possiede un dispositivo termico di sicurez-
za che lo protegge da qualsiasi surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo scol-
leghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti prima
di ricollegarlo. Se la macchina non si riavvia, contatti un
servizio di assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

* Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ Nessuna parte di questo apparecchio & adatta alla pulizia
in lavastoviglie.

+ | seguenti componenti possono essere lavati con una
spugna e acqua calda e sapone (a meno di 50°C):

- Pressino

- Vassoio

- Testa frullatrice

- Lama

- Piastre di taglio (3 dimensioni)

- Vite a rotazione continua

- Accessorio per salsicce

- Accessorio per il Kebbe

- Accessorio per la salsa di pomodoro
- Anello di fissaggio
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Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.

SERVIZIO

* |l produttore invalida la garanzia e declina ogni responsa-
bilita in caso di uso inappropriato dell'apparecchio o non
conforme alle istruzioni d'uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d'Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: pud essere pericoloso.

GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA

+ Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezi-
one della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, deve rivol-
gersi a uno dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

+ E possibile trovare quello piti vicino accedendo al seg-
uente link web: https://www.blackanddecker.eu//

+ Pud anche richiedere informazioni correlate contattan-
doci.

+ E possibile scaricare questo manuale di istruzioni e i
relativi aggiornamenti all'indirizzo https://www.blackand-
decker.eul/.




PER | PRODOTTI DELL'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo ap-
parecchio sono compresi in un sistema di raccolta, clas-
sificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo smaltimento,
utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti per ogni
tipo di materiale.

+ |l prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per 'ambiente.

Per smaltire il prodotto al termine della sua
durata utile, occorre depositarlo presso un ente
di smaltimento autorizzato alla raccolta differenzi-
ata dirifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE).

+ Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti d'imp-
iego di determinate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/EC riguard-
ante I'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black

& Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati

di The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su
licenza. Tutti i diritti riservati.

Importato e distribuito da ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Spain




ESPANOL (Traduccién de instrucciones originales)

PICADORA DE CARNE
BXMMA2200E

Distinguido cliente,

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un
producto de la marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho
de superar las mas estrictas normas de calidad le compor-
taran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

+Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

*Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procedien-
do tal como se indica en el apartado
de limpieza.

*Este aparato no debe ser utilizado por
nifos. Mantenener el aparato y su ca-
ble de alimentacion fuera del alcance
de los nifios.

+Este aparato pueden utilizarlo perso-
nas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del apara-
to de una manera segura y compren-
den los peligros que implica.

*Los nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

*PRECAUCION: El uso indebido de
este aparato puede causar heridas.
Es necesario tener cuidado cuando
se manejan las cuchillas cortantes y
durante la limpieza.

*Desconectar siempre el aparato de la
alimentacion si se deja desatendido y
antes del montaje, del desmontaje o
de la limpieza.

*Apagar el aparato y desenchufar de
la alimentacion antes de cambiar los
accesorios o partes proximas que se
mueven durante el uso.

+Si el cable de alimentacion esta dafia-
do, debe ser sustituido por el fabri-
cante, por su servicio posventa o por
personal cualificado similar con el fin
de evitar un peligro.

+Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios.

+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No
usar adaptadores de clavija.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

ESPANOL



+ Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar inme-
diatamente el aparato de la red eléctrica para evitar la
posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

* No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

+ No enrollar el cable eléctrico de conexidn alrededor del
aparato.

« Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

+ El aparato debe utilizarse y colocarse sobre una superfi-
cie plana y estable.

+ No colocar el aparato sobre superficies calientes tales
como placas de coccién, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

+ Antes de utilizar el aparato asegurese que la cuchilla/s
estén bien fijadas al aparato.

+ Las cuchillas estan afiladas y podrian causar dafios,
tenga cuidado y evite el contacto directo con los bordes
cortantes de las cuchillas. Preste especial atencion al ma-
nipular las cuchillas, durante las operaciones de montaje
y desmontaje durante la limpieza.

+ No tocar las partes moviles del aparato en marcha.

+ Tener precaucion después de la operacion de paro del
aparato, ya que la cuchilla/s seguiran girando por efecto
de su inercia mecanica

+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de hume-
dad. El agua que entre en el aparato aumentara el riesgo
de choque eléctrico.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

+ No use el aparato si los accesorios acoplados a él pre-
sentan defectos. Proceda a sustituirlos inmediatamente.

+ No use el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

+ No mueva el aparato mientras esta en uso.
+ No sobrecargue la capacidad de trabajo del aparato.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que las
partes moviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Use este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

+ Para empujar los alimentos, utilice siempre el empujador.
No utilice nunca los dedos ni otros accesorios.

+ Nunca deje el aparato desatendido mientras esta en uso.

+ No utilice el aparato més de 5 minutos seguidos. Cuando
utilice ciclos de 5 minutos, deje un periodo de descanso
de al menos 10 minutos entre cada ciclo.

+ No utilice el aparato con productos congelados o que
contengan huesos/huesos o fibras.

DESCRIPCION

Boton de encendido (ON/OFF/Reverse)
Cuerpo

Boton de fijacion

Zona para instalar el cabezal

Empujador

Bandeja

Cabezal picador

Tornillo de giro continuo

Cuchilla

Placas de corte (3 tamafios)

Aro de fijacion

Boquilla para salsichas

Accesorio para kebbe

Accesorio para salsa de tomate

N1 Exprimidor

N2 Protector anti salpicaduras
N3 Valvula

N4 Tornillo de giro continuo
N5 Bandeja de recogida de jugo
0 Arandela de tornillo
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Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios descri-
tos anteriormente, se pueden adquirir por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.




MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de emba-
laje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpiezay.

* Prepare el aparato acorde a la funcion que desee realizar.

uso

+ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

* Prepare el aparato con el accesorio necesario en funcion
de los alimentos que vaya a preparar.

+ Corte todos los alimentos en trozos (se recomienda
carnes sin nervios, deshuesadas y sin grasa, de tamafio
aproximado: 20 x 20 x 60 mm) para que quepan facil-
mente en la abertura de la bandeja.

* Enchufe el aparato a la red eléctrica.
+ Seleccione la posicion "I" en el mando de encendido para
poner en marcha el aparato.

* Introduzca los alimentos en la bandeja utilizando Uni-
camente el empujador para introducirlos en el cabezal
picador.

CONTROL ELECTRONICO DE POTENCIA

+ Utilice el mando de potencia (A) para ajustar la potencia
del aparato. Esta funcién es muy Util ya que permite
adaptar la velocidad del aparato al tipo de trabajo que se
precise realizar.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Apague el aparato con el boton de encendido. Seleccione
la posicion "0".

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Limpie el aparato.

ACCESORIOS
PLACAS DE CORTE (J)

+ Este accesorio sirve para picar carne y se utiliza mejor
con el nivel de potencia 1 (A).

+ Estas placas de corte permiten picar la carne con una
textura mas gruesa o mas fina en funcion del tamafio de
los orificios del disco.

+ Pulse el boton de fijacion (C), sujete el cabezal picador
e introduzcalo. (Fig. 1) A continuacién, mueva el cabezal
en sentido contrario a las agujas del reloj para que quede
bien sujeto. (Fig. 2)

* Introduzca el tornillo de giro continuo por la embocadura
de salida del cabezal picador. (Fig. 3).

* Introduzca la cuchilla junto con una de las tres placas de
corte en el encaje del extremo del tornillo, asegurandose
de que el filo de la cuchilla mira hacia delante. (Fig. 5).

+ Atornille bien el aro de fijacion en la embocadura del
cabezal picador girando en el sentido de las agujas del
reloj para encajar el tornillo, la cuchilla y la placa de corte.
(Fig. 6). Coloque la bandeja en la parte superior del
cabezal picador.

BOQUILLA PARA SALSICHAS (L)

+ Este accesorio se utiliza para hacer salchichas y se utiliza
mejor en el nivel de potencia 2 (A).

* Introduzca el tornillo de giro continuo por la embocadura
de salida del cabezal picador. (Fig. 3).

+ Coloque la cuchilla de corte en el tornillo con el filo
apuntando hacia delante. (Fig. 4)

* Inserte la placa de corte con los orificios mas grandes en
el tornillo, encajando las salidas de la placa de corte en
las muescas del borde de la boca de salida del cabezal
picador. (Fig. 5).

* Introduzca la boquilla para salsichas a través del anillo de
fijacion. (Fig. 7).

+ Apriete el aro de fijacion girandolo en el sentido de las
agujas del reloj para mantener firme todo el conjunto.
(Fig. 6).

+ Coloque la bandeja en la parte superior del cabezal
picador.

ACCESORIO PARA KEBBE (M)

+ Este accesorio se utiliza para hacer kebbe y se utiliza
mejor en el nivel de potencia 2 (A).

* Pulse el boton de fijacion (C), sujete el cabezal picador
e introduzcalo. (Fig. 1) A continuacion, mueva el cabezal
en sentido contrario a las agujas del reloj para que quede
bien sujeto. (Fig. 2)

* Introduzca el tornillo de giro continuo por la embocadura
de salida del cabezal picador. (Fig. 3).

* Inserte el accesorio para Kebbe en el tornillo, encajando
las salidas en las muescas del borde de la salida del
cabezal picador y, a continuacion, fijelo con el aro de
fijacion. (Fig. 8).

+ Coloque la bandeja en la parte superior del cabezal
picador.

ACCESORIO PARA SALSA DE TOMATE (N)

* Este accesorio se utiliza para hacer salsa de tomate y se
utiliza mejor en el nivel de potencia 1 (A).

+ Este accesorio le permite separar las semillas y la pulpa
del tomate para extraer el zumo.

* Introduzca el cabezal picador en el cuerpo y fijelo con la
cuchilla.
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+ Introduzca el tornillo sin fin por la boca del cabezal pica-
dor. (Fig. 3).

* Introduzca el accesorio para tomates, encajando los
salientes con las ranuras del borde de la boca de llenado.
Apriete frmemente el aro de fijacién enroscandolo en
el sentido de las agujas del reloj hasta que el accesorio
encaje en el tornillo sin fin. (Fig. 9).

+ Coloque la valvula, la proteccion antisalpicaduras y la
bandeja de recogida de jugo.

FUNCION INVERSA

+ En caso de atasco, apague el aparato con el boton de
encendido. Seleccione la posicion "O".

+ Una vez apagado el aparato, seleccione la posicion "R".

+ El tornillo girara en sentido contrario y la cabeza se
vaciara.

+ Una vez eliminado el bloqueo, coloque el botén de en-
cendido en la posicion "0".

+ Si esto no funciona, desenchufe el aparato y, a continu-
acion, desmontelo y limpielo.

+ Espere un minuto antes y después de la funcion de
marcha atras.

S| EL MOTOR SE BLOQUEA

+ Si el motor se mueve lentamente o se para, podria
deberse a que los alimentos de la batidora bloquean la
picadora. En ese caso, utilice la funcion inversa como se
ha descrito anteriormente.

+ Si el motor sigue bloqueado, desenchufe el aparato de la
red y desmonte sus accesorios. Si el fallo persiste, pon-
gase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguridad
que protege el aparato de cualquier sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desenchufelo de la red y espere unos 15 minutos antes
de volver a conectarlo. Sila maquina no se reinicia,
péngase en contacto con un servicio de asistencia técni-
ca autorizado.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes, ni productos con un factor pH acido
0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

* Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Ninguna pieza de este aparato es apta para su limpieza
en el lavavajillas.

* Las siguientes piezas pueden lavarse con una esponja y
agua jabonosa caliente (a menos de 50°C):

- Empujador

- Bandeja

- Cabezal picador

- Cuchilla

- Placas de corte (3 tamafios)

- Tornillo de giro continuo

- Boquilla para salsichas

- Accesorio para kebbe

- Accesorio para salsa de tomate
- Aro de fijacion

A continuacion, seque todas las piezas antes de su monta-
je'y guardado.

SERVICIO

* Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia lleve el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

+ Este producto goza del reconocimiento y la proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe dirigirse
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

* Puede encontrar el méas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu//

+ También puede solicitar informacion relacionada ponién-
dose en contacto con nosotros.

* Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu//.




PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

+ Los materiales de los que se compone el embalaje de
este aparato estan incluidos en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclaje. Si desea deshacerse de ellos,
utilice los contenedores publicos apropiados para cada
tipo de material.

+ El producto no contiene concentraciones de sustancias
que puedan considerarse perjudiciales para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse
del producto, una vez transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo por los medios adecua-
dos a manos de un gestor de residuos autoriza-
do para la recogida selectiva de Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE).

+ Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ vy los logotipos de
Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas reg-
istradas de The Black & Decker® Corporation y se utilizan
bajo licencia. Todos los derechos reservados.

Importado y distribuido por ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Espafa
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PORTUGUES (Traduzido das instrugées originais)

PICADORA DE CARNE
BXMMA2200E

Estimado cliente,

Muito obrigado por escolher comprar um produto da marca
BLACK+DECKER.

Gragas a sua tecnologia, design e funcionamento e ao
facto de exceder os mais rigorosos padres de qualidade,
pode ser assegurada uma utilizagao totalmente satisfatoria
€ uma longa vida 0til do produto.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

*Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A nao observancia e cumprimento
destas instrugdes pode resultar em
acidente.

*Antes da primeira utilizacao, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

«Este aparelho n&o deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance das criangas.

*Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhe-
cimento, desde que sejam supervi-
sionadas ou instruidas sobre 0 uso
do aparelho de forma segura e com-
preendam os perigos envolvidos.

*As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o apa-
relho.

*PRECAUCOES: O mau uso deste
aparelho pode levar a potenciais
lesdes. Deve-se ter cuidado ao manu-
sear as laminas de corte afiadas e
durante a limpeza.

*Desligue sempre o aparelho do for-
necimento se este for deixado sem
vigildncia e antes da montagem, des-
montagem ou limpeza.

*Desligue o aparelho e desconecte-o
da alimentagao antes de trocar
acessorios ou abordar pegas que se
movem durante 0 uso.

+Se 0 cabo de alimentacéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo servigo pés-venda ou
por pessoal semelhante qualificado
com o fim de evitar riscos.

*Este aparelho destina-se a ser utiliza-
do em aplicagdes domésticas e simi-
lares, como por exemplo:

- areas de cozinha do pessoal em lo-
jas, escritorios e outros ambientes
de trabalho;

- casas de quinta;

- por clientes em hotéis, motéis e out-
ros ambientes de tipo residencial;

- ambientes de tipo cama e peque-
no-almoco.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tensdo
indicada na placa de carateristicas corresponde a tensao
da rede.

* Ligue o aparelho a uma tomada elétrica de pelo menos
10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o use
adaptadores de ficha.

+ Néo utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou a ficha
danificados.




+ Se o invdlucro do aparelho quebrar, desconecte imediata-
mente o aparelho da rede elétrica para evitar a possibili-
dade de choque elétrico.

+ Néo utilize o aparelho se este caiu e se existirem sinais
visiveis de danos ou de fuga.

+ Néo puxe pelo cabo de alimentacéo. Nunca utilize o cabo
de alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ N&o enrole o cabo no aparelho.

+ Verificar 0 estado do cabo de alimentagdo. Os cabos
danificados ou entrelagados aumentam o risco de choque
elétrico.

+ N&o toque na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

+ O aparelho deve ser utilizado e colocado sobre uma
superficie plana e estavel.

+ Néo colocar o aparelho em cima de superficies quentes
tais como placas de cozedura, queimadores a gas,
fornos, etc.

+ Tome cuidado para evitar ligar o aparelho involuntaria-
mente.

+ Antes de usar o aparelho, certifique-se de que a lamina
esta bem fixada no lugar.

+ As laminas s&o afiadas e podem causar danos, tenha
cuidado e evite o contato direto com as arestas cortantes
das l&minas. Preste ateng&o especial ao manusear as
laminas, durante as operagdes de montagem e desmon-
tagem e durante a limpeza.

+ Nao toque em nenhuma das partes méveis do aparelho
durante o funcionamento.

+ Tenha cuidado depois de empregar a operagéo de para-
da no aparelho, pois as laminas continuardo se movendo
pelo efeito de sua propria inércia mecanica.

+ Nao exponha o aparelho a chuva ou a condigdes de
humidade. A 4gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizacéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se os acessorios néo estiverem
devidamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os imediata-
mente.

+ Nao utilize o aparelho se o dispositivo on/off ndo funcio-
nar.

+ Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcion-
amento.

+ Nao sobrecarregue a capacidade de trabalho do apa-
relho.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Conserve o aparelho em bom estado. Verifique se as
partes méveis ndo estdo desalinhadas ou blogqueadas,
que ndo existem pegas danificadas ou outras condigdes
que possam afetar o funcionamento correto do aparelho.

« Utilize este aparelho e respetivos acessorios e ferramen-
tas de acordo com estas instrugdes, tendo em conta as
condicdes de trabalho e o trabalho a realizar. A utilizagéo
do aparelho para operagdes diferentes das previstas
pode originar situacdes de perigo.

+ Para empurrar os alimentos, utilize sempre o0 acessorio
para empurrar. Nunca use os dedos ou outros acessori-
0s.

+ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver
em uso.

+ Nao utilize o aparelho mais de 5 minutos seguidos. Ndo
use os ciclos de operagéo do aparelho por mais de 5
minutos. Ao usar ciclos de 5 minutos, deixe um periodo
de descanso de pelo menos 10 minutos entre cada ciclo.

+ Néo utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham ossos/pedras ou fibras.

DESCRICAO

Botdo de energia (ON/OFF/Reverse)
Peca principal

botao de fixagdo

Area para encaixe da cabega
Acessorio para empurrar

Bandeja

Cabega de corte

Veio de rotagdo continua

Lamina

Placas de corte (3 tamanhos)

Aro de fixagao

Acessorio salsicha

acessorio kebbe

Acessorio de molho de tomate

N1 Espremedor

N2 Protec¢éo anti-respingo
N3 Vélvula

N4 Parafuso sem-fim

N5 Bandeja coletora de suco
0 arruela de parafuso
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=Z=Z=rr X <~

PORTUGUES



Se 0 modelo do seu aparelho néo tiver os acessérios
descritos acima, eles também podem ser comprados
separadamente do Servigo de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZACAO

+ Certifique-se de que retirou todo o material de embal-
agem do produto.

* Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
partes em contacto com os alimentos tal como se de-
screve no capitulo de «Limpezay.

+ Prepare o aparelho consoante a fungéo pretendida.

UTILIZAGAO

+ Desenrole o cabo de alimentagdo completamente antes
de conecta-lo.

+ Preparar o aparelho com o acessério necessario de
acordo com a comida a ser preparada.

+ Corte todos os alimentos em pedagos (recomenda-se
carnes sem nervos, sem 0sso e sem gordura, tamanho
aproximado: 20 x 20 x 60 mm) para que se encaixem
facilmente na abertura da bandeja.

* Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Selecione a posigdo “I" no botao de energia para ligar o
aparelho.

+ Coloque os alimentos na bandeja usando apenas o
acessorio para empurrar os alimentos para introduzi-los
na cabega de corte.

CONTROLE ELETRONICO DE ENERGIA

+ Use o botéo de energia (A) para ajustar a poténcia do
aparelho. Esta fungao é muito Util pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de operagéo a realizar.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO

+ Desligue o aparelho, usando o botéo de energia. Sele-
cione a posicdo “0”.

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.

+ Limpe o aparelho.

ACESSORIOS

PLACAS DE CORTE (J)

+ Este acessorio é utilizado para picar carne e ¢ melhor
utilizado no nivel de poténcia 1 (A).

+ Estas placas de corte permitem picar carne com uma
textura mais grossa ou mais fina, dependendo do taman-
ho dos orificios do disco.

+ Pressione o botéo de fixagao (C), segure a cabeca
picadora e insira. (Fig. 1). Em seguida, mova a cabega no

sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio para que a
cabega fique bem presa. (Fig. 2).

* Insira o veio de rotagdo continua através do bordo da
saida da cabeca de corte. (Fig. 3).

* Insira a Iamina junto com uma das trés placas de corte
no soquete na extremidade do parafuso, certificando-se
de que a borda cortante da lamina esteja voltada para a
frente. (Fig. 5).

+ Aperte bem o anel de fixagdo na boca de saida da ca-
bega de corte girando no sentido horario para encaixar o
parafuso, a l&mina e a placa de corte. (Fig. 6). Posicione
a bandeja no topo da cabega de corte.

ACESSORIO SALSICHAS (L)

+ Este acessorio é usado para fazer salsichas e € melhor
usado no nivel de poténcia 2 (A).

* Insira o veio de rotagdo continua através do bordo da
saida da cabega de corte. (Fig. 3).

+ Coloque a lamina de corte no veio de rotagéo continua
com a aresta de corte voltada para frente. (Fig. 4).

* Insira a placa de corte com os orificios maiores no veio
de rotagdo continua, encaixando as saidas da placa de
corte nos entalhes da borda da boca de saida da cabega
de corte. (Fig. 5).

+ Insira 0 acessorio para salsichas através do anel de
fixagdo. (Fig. 7).

+ Aperte o anel de fixagéo girando-o no sentido horario
para manter todo o conjunto firme. (Fig. 6).

* Posicione a bandeja no topo da cabega de corte.

ACESSORIO KEBBE (M)
+ Este acessorio é usado para fazer kebbe e é melhor
usado no nivel de poténcia 2 (A).

* Pressione o botéo de fixagao (C), segure a cabeca
picadora e insira-a. (Fig. 1). Em seguida, mova a cabega
no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para que
a cabega fique bem presa. (Fig. 2).

* Insira o veio de rotagdo continua através do bordo da
saida da cabeca de corte. (Fig. 3).

* Insira 0 acessorio Kebbe no parafuso, encaixando as
saidas nos entalhes na borda da saida da cabega picado-
ra e depois fixe-o com o anel de fixagéo. (Fig. 8).

* Posicione a bandeja no topo da cabega de corte.

ACESSORIO PARA MOLHO DE TOMATE (N)

+ Este acessorio é usado para fazer molho de tomate e é
melhor usado no nivel de poténcia 1 (A).

+ Este acessorio permite separar as sementes e a polpa do
tomate para extrair o suco.

* Insira a cabega picadora no corpo e prenda-a com a
lamina.




+ Insira o veio de rotagdo continua sem-fim pela boca da
cabega de corte. (Fig. 3).

+ Insira o acessorio de tomate, encaixando as saliéncias
com as ranhuras na borda do gargalo de enchimento.
Aperte bem o anel trava girando-o no sentido horério até
que 0 acessorio encaixe no veio de rotagéo continua.
(Fig. 9).

+ Coloque a valvula, o anti-respingo e a bandeja coletora
de suco.

FUNGAO REVERSA

+ Em caso de bloqueio, desligue o aparelho, usando o
botéo de energia. Selecione a posicéo “O”.

+ Assim que o aparelho estiver desligado, selecione a
posigdo ‘R”.

+ O veio de rotagao continua estara girando na dire¢ao
oposta e a cabega ficara vazia.

+ Assim que o bloqueio for eliminado, coloque o botéo liga/
desliga na posigao “O”".

+ Se isso nd@o funcionar, desligue o aparelho, desmonte-o
e limpe-o.

+ Aguarde um minuto antes e depois da fungéo reversa.

SE O MOTOR BLOQUEIA

+ Se 0 motor se mover lentamente ou parar, pode ser
porque os alimentos no liquidificador estéo bloqueando
o picador. Nesse caso, use a fungao reversa conforme
descrito anteriormente.

+ Se 0 motor continuar bloqueado, desligue o aparelho da
rede elétrica e desmonte os acessorios. Se a falha per-
sistir, entre em contato com o atendimento ao cliente.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho dispde de um dispositivo térmico de segu-
ranca que o protege de qualquer sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e néo voltar a ligar, desligue-o
da tomada e aguarde cerca de 15 minutos antes de voltar
a ligé-lo. Se a maquina n&o reiniciar, entre em contato
com um servigo de assisténcia técnica autorizado.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer tarefa de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

* Nunca mergulhe o aparelho dentro de 4gua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da tornei-
ra.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado
com as laminas pois estao muito afiadas.

* Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

* Nenhuma parte deste aparelho pode ser lavada na
magquina de lavar louga.

+ As seguintes pegas podem ser lavadas com uma esponja
e agua quente com sabéo (abaixo de 50°C):

- Acessorio para empurrar

- Bandeja

- Cabeca de corte

- Lamina

- Placas de corte (3 tamanhos)
- Veio de rotagdo continua

- Acessorio salsicha

- acessorio kebbe

- Acessorio de molho de tomate
- Aro de fixagao

Em seguida, seque todas as pegas antes de sua mon-
tagem e armazenamento.

SERVIGO

+ Qualquer uso indevido ou ndo cumprimento das in-
strucdes de utilizagdo torna a garantia e a responsabili-
dade do fabricante nula e sem efeito.

ANOMALIAS E REPARAGAO

* Leve o aparelho a um servigo de assisténcia técnica
autorizado se surgirem problemas. N&o tente desmontar
ou reparar sem assisténcia, pois isto pode ser perigoso.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

+ Este produto goza do reconhecimento e protegéo da
garantia legal de acordo com a legislagéo em vigor.
Para fazer valer os seus direitos ou interesses, devera
dirigir-se a qualquer um dos nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

+ Pode encontrar o mais proximo acedendo a seguinte
ligagdo web: https://www.blackanddecker.eu//

+ Vocé também pode solicitar informagdes relacionadas
entrando em contato conosco.

* Pode descarregar este manual de instrugdes e as suas
actualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PORTUGUES



PARA VERSOES DE PRODUTOS DA UE E/OU NO
CASO DE SER SOLICITADO NO SEU PAIS
ECOLOGIA E RECICLABILIDADE DO PRODUTO

+ Os materiais em que consiste a embalagem deste aparel-
ho estao incluidos num sistema de recolha, classificagao
e reciclagem. Se vocé quiser se livrar deles, pode usar as
lixeiras publicas adequadas para cada tipo de material.

+ O produto néo contém concentragdes de substancias que
possam ser consideradas nocivas para 0 ambiente.

Este simbolo significa que, caso deseje eliminar
0 produto uma vez terminada a sua vida util,
leve-0 a um agente de residuos autorizado para
a recolha seletiva de residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizagéo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logotipos
Black & Decker® e BLACK+DECKER™ sao marcas regis-
tradas da The Black & Decker® Corporation e s@o usadas
sob licenga. Todos os direitos reservados.

Importado e Distribuido por ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Espanha




NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

VLEESMOLEN
BXMMA2200E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze voor een product van het
merk Black+Decker.

Dankzij zijn technologie, ontwerp en werking en het feit

dat het de strengste kwaliteitsnormen overtreft, kunt u
verzekerd zijn van een volledig bevredigend gebruik en een
lange levensduur van het product.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

*Neem deze gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar haar voor
toekomstig gebruik. Het niet opvolgen
en in acht nemen van deze instructies
kan leiden tot een ongeval.

*Reinig vooér gebruik alle delen van het
product die in contact komen met vo-
edsel, zoals aangegeven in het hoofd-
stuk over reiniging.

+{Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

*Dit toestel mag, onder toezicht, door
personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een
gebrek aan ervaring en kennis, mits
zij voldoende informatie ontvangen
hebben om het toestel op een veilige
manier te kunnen gebruiken en de
gevaren kennen.

*Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

*WAARSCHUWING: Verkeerd gebruik
van dit apparaat kan leiden tot mogeli-
jk letsel. Voorzichtigheid is geboden bij
het hanteren van de scherpe snijmes-
sen en bij het schoonmaken.

*Koppel het apparaat altijd los van het
stroomnet als het onbeheerd wordt
achtergelaten en voordat u het in el-
kaar zet, demonteert of schoonmaakt.

*Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact alvorens
accessoires te vervangen of onder-
delen te benaderen die tijdens het
gebruik bewegen.

+Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door de fabri-
kant, zijn serviceagent of gelijk gek-
walificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

+Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke toe-
passingen zoals:

- personeelskeukens in winkels, kan-
toren en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-achtige omgevin-
gen.

+ Controleer of de op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning voordat u de stekker in
het stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minstens
10 ampere.

* De stekker van het apparaat moet goed in het stopcontact
passen. Verander niets aan de stekker. Gebruik geen
verloopstekkers.

* Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker
beschadigd is.

NEDERLANDS



+ Als de behuizing van het apparaat breekt, moet het appa-
raat onmiddellijk van het lichtnet worden losgekoppeld om
de kans op een elektrische schok te voorkomen.

+ Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, wanneer er
zichtbare tekenen van schade zijn of wanneer het lekt.

+ Trek niet aan de voedingskabel. Gebruik het snoer nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

+ Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.
+ Controleer de toestand van de voedingskabel. Bescha-

digde of verwarde kabels verhogen het risico op elek-
trische schokken.

+ Raak de stekker niet aan met natte handen.

* Het apparaat moet worden gebruikt en op een viakke,
stabiele ondergrond worden geplaatst.

+ Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken, zoals
kookplaten, gasbranders, ovens en dergelijke.

+ Voorkom dat het apparaat onvrijwillig wordt gestart.

+ Voordat u het apparaat gebruikt, moet u ervoor zorgen
dat het blad goed vastzit.

+ De messen zijn scherp en kunnen letsel veroorzaken;
wees voorzichtig en vermijd direct contact met de
snijkanten van de messen. Let goed op bij het hanteren
van de messen, bij montage- en demontagewerkzaam-
heden en bij het schoonmaken.

+ Raak de bewegende delen van het apparaat tijdens de
werking niet aan.

+ Wees voorzichtig nadat u het apparaat heeft stopgezet,
want het mes blijft door zijn eigen mechanische traagheid
bewegen.

+ Stel het apparaat niet bloot aan regen of vocht. Als er
water in het apparaat komt, neemt het risico van een
elektrische schok toe.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet correct
zijn aangebracht.

+ Gebruik het apparaat niet als de bevestigde accessoires
defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

+ Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.
+ Overbelast het werkvermogen van het apparaat niet.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

* Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of vastzit-

ten en zorg ervoor dat er geen gebroken onderdelen of
anomalieén zijn die de correcte werking van het apparaat
kunnen verhinderen.

+ Gebruik het apparaat en zijn accessoires en gereed-
schappen in overeenstemming met deze gebruiksaan-
wijzing, rekening houdend met de werkomstandigheden
en de uit te voeren werkzaamheden. Gebruik van het
apparaat voor andere dan de bedoelde werkzaamheden
kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

+ Gebruik altijd de voedselschuiver om het voedsel aan te
duwen. Gebruik nooit uw vingers of andere accessoires.

+ Laat het apparaat tijdens gebruik nooit onbeheerd achter.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten achter
elkaar. Gebruik de gebruikscycli van het apparaat niet
langer dan 5 minuten. Wanneer u cycli van 5 minuten ge-
bruikt, laat dan een rustperiode van minstens 10 minuten
tussen elke cyclus.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten/stenen of vezels bevatten.

BESCHRIJVING

Aan/uit-knop (ON/OFF/Reverse)
Lichaam

Bevestigingsknop

Ruimte voor montagekop
Opdringer

Dienblad

Hoofd hakken

Schroef

Blad

Snijplaten (3 maten)
Bevestigingsring

Worst accessoire

Kebbe accessoire

Tomatensaus accessoire

N1 Juicer

N2 Bescherming tegen spatten
N3 Klep

N4 Wormschroef

N5 Sapopvangbak
0 Schroefring
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Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook afzon-
derlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.




GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten verwi-
jderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen op de manier zoals beschreven in het hoofdstuk
over "Reiniging".

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

* Rol het netsnoer volledig af voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Bereid het apparaat voor met de accessoires die nodig
zijn voor het te bereiden voedsel.

+ Snijd al het voedsel in stukken (vlees zonder pezen,
vlees zonder bot en vet wordt aanbevolen, grootte bij
benadering: 20 x 20 x 60 mm) zodat ze gemakkelijk in de
ladeopening passen.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Kies stand "I" op de aan/uit-knop om het apparaat in te
schakelen.

+ Voer voedsel in de lade en gebruik alleen de voedselduw-

er om het in de vleesmolen te brengen.

ELEKTRONISCHE VERMOGENSREGELING

+ Gebruik de powerknop (A) om het vermogen van het
apparaat in te stellen. Deze functie is zeer nuttig, omdat
de snelheid van het apparaat kan worden aangepast aan
het soort werk dat moet worden verricht.

ALS U KLAAR BENT MET HET APPARAAT

+ Schakel het apparaat uit met de aan/uit-knop. Selecteer
"0" positie.

* Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Maak het apparaat schoon.

ACCESSOIRES
SNIJPLATEN (J)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om vlees te hakken en
wordt het best gebruikt op vermogensniveau 1 (A).

* Deze snijplaten maken het mogelijk vlees te hakken met
een grovere of fijnere textuur, afhankelijk van de grootte
van de gaten in de schijf.

+ Druk op de bevestigingstoets (C), houd de hakkop vast
en plaats hem. (Fig. 1). Beweeg vervolgens de kop tegen
de klok in zodat de kop stevig vastzit. (Fig. 2).

+ Steek de schroef door de uitlaatopening van de hakkop.
(Fig. 3).

+ Steek het mes samen met een van de drie snijplaten in
de bus aan het einde van de schroef, en zorg ervoor dat
de snijkant van het mes naar voren wijst. (Fig. 5).

+ Schroef de bevestigingsring stevig in de uitlaatmond van
de hakkop door rechtsom te draaien om de schroef, het
mes en de snijplaat te passen. (Fig. 6). Plaats de bak
bovenaan de hakkop.

WORSTEN TOEBEHOREN (L)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om worsten te maken en
wordt het best gebruikt op vermogensniveau 2 (A).

+ Steek de schroef door de uitlaatopening van de hakkop.
(Fig. 3).

+ Plaats het snijblad in de schroef met de snijkant naar
voren gericht. (Fig. 4).

+ Steek de snijplaat met de grootste gaten in de schroef,
waarbij de uitlaten van de snijplaat in de inkepingen van
de uitiaatmondrand van de hakkop passen. (Fig. 5).

+ Plaats het worstaccessoire via de bevestigingsring. (Fig.
7).

* Draai de bevestigingsring met de klok mee vast om het
geheel stabiel te houden. (Fig. 6).

* Plaats de bak bovenaan de hakkop.

KEBBE TOEBEHOREN (M)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om kebbe te maken en
wordt het best gebruikt op vermogensniveau 2 (A).

* Druk op de bevestigingstoets (C), houd de hakkop vast
en plaats hem. (Fig. 1). Beweeg vervolgens de kop tegen
de klok in zodat de kop stevig vastzit. (Fig. 2).

+ Steek de schroef door de uitlaatopening van de hakkop.
(Fig. 3).

+ Steek het Kebbe-accessoire op de schroef, waarbij u de
uitgangen in de inkepingen op de rand van de uitioop
van de hakkop plaatst en zet het vervolgens vast met de
bevestigingsring. (Fig. 8).

* Plaats de bak bovenaan de hakkop.

ACCESSOIRE TOMATENPERS (N)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om tomatensaus te maken
en wordt het best gebruikt op vermogensniveau 1 (A).

+ Met dit accessoire kunt u de zaden en het vruchtvlees
van de tomaat scheiden om het sap te extraheren.

+ Steek de hakkop in het lichaam en zet hem vast met het
mes.

+ Steek de wormschroef door de opening van de hakkop.
(Fig. 3).

* Plaats het tomatenaccessoire en pas de uitsteeksels in
de sleuven aan de rand van de vulhals. Draai de borgring
stevig vast door deze rechtsom te draaien totdat het
accessoire in de wormschroef past. (Fig. 9).
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+ Plaats het ventiel, de anti-spat en het sapopvangbakje.

OMGEKEERDE FUNCTIE

+ Schakel in geval van storing het apparaat uit met de aan/
uit-knop. Selecteer "O" positie.

+ Zodra het apparaat is uitgeschakeld, kiest u de stand "R".

+ De schroef draait in de tegenovergestelde richting en de
kop raakt leeg.

+ Zodra de verstopping is verholpen, zet u de aan/uit-knop
in stand "O".

+ Als dit niet werkt, haal dan de stekker uit het stopcontact
en demonteer en reinig het apparaat.

+ Wacht een minuut voor en na de omkeerfunctie.

ALS DE MOTOR BLOKKEERT

+ Als de motor langzaam beweegt of stopt, kan dit komen
doordat het voedsel in de blender de hakmolen blokkeert.
Gebruik in dat geval de omgekeerde functie zoals eerder
beschreven.

+ Als de motor blijft blokkeren, haal dan de stekker uit het
stopcontact en demonteer de accessoires. Neem contact
op met de klantenservice als de storing aanhoudt.

THERMISCHE VEILIGHEIDSBESCHERMER

* Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat
beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer in-
schakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en wacht
ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit. Als de
machine niet opnieuw opstart, neem dan contact op met
een erkende technische hulpdienst.

REINIGEN

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en
laat het afkoelen voordat u reinigingswerkzaamheden
uitvoert.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met enkele
druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekmiddel of schuurmiddelen om
het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken vooral op de messen, want
die zijn zeer scherp.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
voedselresten te verwijderen.

+ Geen enkel onderdeel van dit apparaat is geschikt voor
reiniging in de vaatwasser.

* De volgende onderdelen kunnen worden gewassen met
een spons en warm zeepwater (onder 50°C):

- Opdringer

- Dienblad

- Hoofd hakken

- Blad

- Snijplaten (3 maten)

- Schroef

- Worst accessoire

- Kebbe accessoire

- Tomatensaus accessoire
- Bevestigingsring

Droog vervolgens alle onderdelen voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.

SERVICE

« Elk verkeerd gebruik of het niet opvolgen van de gebruik-
saanwijzing doet de garantie en de aansprakelijkheid van
de fabrikant vervallen.

STORINGEN EN REPARATIE

* Breng het apparaat bij problemen naar een erkende tech-
nische dienst. Probeer niet zonder hulp te demonteren of
te repareren, want dat kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
BIJSTAND

+ Dit product geniet de erkenning en bescherming van de
wettelijke garantie overeenkomstig de geldende wet-
geving. Om uw rechten of belangen af te dwingen, moet
u zich wenden tot een van onze officiéle diensten voor
technische bijstand.

+ U kunt de dichtstbijzijnde vinden via de volgende weblink:
https://www.blackanddecker.eu//

+ U kunt ook gerelateerde informatie aanvragen door
contact met ons op te nemen.

+ U kunt deze handleiding en de updates ervan download-
en op https://www.blackanddecker.eu//




VOOR EU-PRODUCTVERSIES EN/OF IN HET GEVAL
DAT DIT IN UW LAND VEREIST IS

ECOLOGIE EN RECYCLEERBAARHEID VAN HET
PRODUCT

+ De materialen waaruit de verpakking van dit apparaat

bestaat, zijn opgenomen in een systeem voor inzameling,
classificatie en recycling. Als u ze wilt weggooien, gebruik

dan de juiste openbare containers voor elk type materiaal.

* Het product bevat geen concentraties van stoffen die als
schadelijk voor het milieu kunnen worden beschouwd.

Dit symbool betekent dat indien u het product na
afloop van de levensduur wenst weg te gooien, u
het naar een erkende afvalverwerker moet
brengen voor de gescheiden inzameling van
afgedankte elektrische en elektronische appa-
ratuur (AEEA).

+ Dit apparaat voldoet aan Richtlijn 2014/35/EU betreffende
laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende elektro-
magnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65/EU betref-
fende beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparatuur en
Richtlijn 2009/125/EG betreffende de eisen inzake ecolo-
gisch ontwerp voor energiegerelateerde producten.

Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &
Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en
worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.
Ingevoerd en gedistribueerd door ENGINEERING EN
TECHNOLOGIE VOOR HET LEVEN, S.L. Avda. Barcelona
s/n Oliana, 25790, Spain
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POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
BXMMA2200E

Szanowny Kliencie,

Bardzo dziekujemy za podjecie decyzji o zakupie produktu
marki Black+Decker.

Dzigki jego technologii, konstrukgji i dziataniu oraz temu,
ze przekracza najsurowsze normy jakosciowe, mozna
zapewni¢ w petni satysfakcjonujace uzytkowanie i diugq
zywotno$¢ produktu.

WSKAZQWKI BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA

*Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachow-
ac ja w celu pdzniejszych konsultaci.
Nieprzestrzeganie i nieprzestrzeganie
tych instrukcji moze doprowadzi¢ do
wypadku.

*Przed uzyciem nalezy wyczysci¢
wszystkie czesci produktu, ktore bedq
miaty kontakt z zywnoscia, zgodnie z
informacjami podanymi w czesci do-
tyczacej czyszczenia.

*To urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Urzadzenie i jego prze-
waod nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

*Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umys-
towych, lub nieposiadajace do$wiad-
czenia i wiedzy, jezeli otrzymaty one
nadzoér lub instrukcje dotyczaca bez-
piecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejq zwigzane z tym zagrozenia.

*Dzieci powinny pozosta¢ pod czujng
opiekg w celu zagwarantowania iz nie
bawig sie urzadzeniem.

*OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzyt-
kowanie tego urzadzenia moze
prowadzi¢ do potencjalnych obrazen.
Nalezy zachowac ostroznos¢ przy
obstudze ostrych ostrzy i podczas
czyszczenia.

«Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania, jezeli pozostaje bez na-
dzoru oraz przed montazem, demon-
tazem lub czyszczeniem.

*Przed wymiang akcesoriow lub
zblizaniem sie do czesci, ktdre po-
ruszajq sie podczas uzytkowania,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
od zasilania.

+Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkod-
zony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach, aby unikna¢ zagroze-
nia.

*To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- pomieszczenia kuchenne dla per-
sonelu w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach, motelach
I innych Srodowiskach miesz-
kalnych;

- Srodowiska typu "bed and break-
fast”.

* Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze
napiecie podane na etykiecie znamionowej jest zgodne z
napieciem sieciowym.




* Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka sieciowego o nateze-
niu co najmniej 10 amperoéw.

+ Wtyczka urzadzenia musi prawidtowo pasowa¢ do
gniazdka sieciowego. Nie nalezy zmienia¢ wtyczki. Nie
uzywac adapterow do wtyczek.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli kabel lub wtyczka sg
uszkodzone.

+ Jezeli obudowa urzadzenia peknie, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby zapobiec mozliwosci
porazenia pradem.

+ Nie uzywac urzadzenia, je$li ono upadio czy kiedy
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia, albo jesli istnie-
ja wycieki.

+ Nie ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nie uzywac nigdy
kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani
wylgczania urzadzenia.

+ Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtaczenia wokét
urzadzenia.

+ Sprawdzi¢ stan przewodu zasilajacego. Uszkodzone lub
splatane przewody zwigkszaja ryzyko porazenia pradem.

* Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

+ Urzadzenie musi by¢ uzywane i ustawione na ptaskiej,
stabilnej powierzchni.

+ Nie stawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach,
takich jak ptyty kuchenne, palniki gazowe, piekarniki itp.

+ Nalezy uwaza¢, aby nie uruchomi¢ urzadzenia mimow-
olnie.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze ostrze
jest prawidtowo zamocowane.

+ Ostrza sg ostre i mogg spowodowac obrazenia, nalezy
zachowac ostrozno$c¢ i unika¢ bezposredniego kontaktu
z krawedziami tnacymi ostrzy. Nalezy zachowaé szcze-
gblng uwage przy obchodzeniu sie z ostrzami, podczas
montazu i demontazu oraz podczas czyszczenia.

+ Nie dotyka¢ zadnych ruchomych czesci urzadzenia
podczas jego pracy.

+ Zachowac¢ ostrozno$¢ po uruchomieniu funkcji stop
na urzadzeniu, poniewaz ostrze/ostrza beda sie nadal
porusza¢ na skutek wiasnej bezwtadno$ci mechanicznej.

+ Nie pozostawia¢ urzadzenia na deszczu lub w miejscu
narazonym na dziatanie wilgoci. Jezeli do urzadzenia

dostanie si¢ woda, zwigkszy to ryzyko porazenia pradem.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli jego akcesoria nie sg,
prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli dotaczone do niego akce-
soria s uszkodzone. Nalezy je natychmiast wymieni¢.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.
+ Nie nalezy przecigza¢ mozliwosci pracy urzadzenia.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze 0sdb nie
posiadajacych doswiadczenia i wiedzy.

+ Utrzymywac¢ urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdzi¢, czy
ruchome czesci nie sg Zle ustawione lub zakleszczone
i czy nie ma uszkodzonych czesci lub nieprawidtow-
osci, ktore mogtyby uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie
urzadzenia.

+ Uzywa¢ urzadzenia, jego akcesoriéw i narzedzi zgodnie
z niniejsza instrukcja, biorac pod uwage warunki pracy i
wykonywane prace. Uzywanie urzadzenia do czynnosci
niezgodnych z przeznaczeniem moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacii.

+ Do popychania potraw nalezy zawsze uzywac popy-
chacza do potraw. Nigdy nie uzywa¢ palcéw ani innych
akcesoriow.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w trakcie
uzytkowania.

+ Jednorazowo nie nalezy uzywac urzadzenia diuzej niz 5
minut. Nie nalezy uzywa¢ cykli pracy urzadzenia diuzej
niz 5 minut. Przy cyklach 5-minutowych nalezy pozostaw-
i¢ co najmniej 10 minut przerwy miedzy poszczegolnymi
cyklami.

+ Nie uzywac urzadzenia z zamrozonymi produktami lub
takimi, ktore zawieraja kosci’kamienie lub wiokna.

OPIS

Pokretto mocy (ON/OFF/Reverse)
Ciato

Przycisk naprawczy

Miejsce na glowice montazowa,
Pusher

Taca

Gtlowa do mielenia migsa

Sruba

Ostrze

Piyty do cigcia (3 wielkosci)
Pierscien mocujacy

Dodatek do kietbasy

Dodatek do Kebbe

Dodatek do sosu pomidorowego
N1 Sokowiréwka

Z == X« " I 6o mmoow>




N2 Ostona przeciwrozpryskowa

N3 Zawor

N4 Sruba $limakowa

N5 Taca do zbierania sokéw
0] Podktadka pod $rube

Jezeli model Panistwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

INSTRUKCJA OBSLUGI
PRZED UZYCIEM

+ Upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow zostaty
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w rozdziale dotyczacym czyszczenia.

* Przygotowac urzadzenie zgodnie z funkcja, z ktorej
zamierza sie korzystac.

KORZYSTANIE Z

* Przed podigczeniem przewodu zasilajacego nalezy go
catkowicie rozwinag.

* Przygotowac urzadzenie z wymaganym wyposazeniem
dodatkowym odpowiednio do przygotowywanej potrawy.

+ Pokroi¢ wszystkie produkty na kawatki (zalecane sq
miesa bez Sciegien, bez kosci i tuszczu, o przyblizonej
wielkosci: 20 x 20 x 60 mm), aby tatwo miescity sie w
otworze kuwety.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;j.

+ Wybra¢ pozycje "I" na pokretle mocy, aby wigczy¢
urzadzenie.

+ Podawac jedzenie na tace, uzywajac tylko popychacza do
jedzenia, aby wprowadzic je do gtowicy mielacej.

ELEKTRONICZNA KONTROLA MOCY

+ Za pomoca pokretta mocy (A) ustawi¢ moc urzadzenia.
Funkcja ta jest bardzo przydatna, poniewaz umozliwia
dostosowanie predkosci urzadzenia do rodzaju wykony-
wanej pracy.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA

+ Wytaczy¢ urzadzenie za pomoca pokretta zasilania.
Wybra¢ pozycje "O".

+ Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

+ Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA
PLYTY TNACE (J)

+ To akcesorium stuzy do siekania migsa i najlepiej uzywac
go na poziomie mocy 1 (A).

* Te plyty tnace umozliwiajg mielenie miesa o grubszej lub
drobniejszej strukturze w zalezno$ci od wielkosci otworéw
w plycie.

+ Nacisna¢ przycisk mocujacy (C), przytrzymac¢ gtowice
mielaca i wiozy¢. (Rys. 1). Nastepnie przesunag glowice
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, tak
aby glowica zostata mocno zamocowana. (Rys. 2).

* Whozy¢ $rube przez otwor wylotowy gtowicy mielacej.
(Rys. 3).

+ Whozy(¢ ostrze wraz z jedng z trzech plytek thacych do
gniazda na koricu $ruby, zwracajac uwage, aby krawedz
tnaca ostrza byfa skierowana do przodu. (Rys. 5).

* Wkreci¢ pierscien mocujacy w otwér wylotowy gowicy
mielacej, obracajac w prawo, aby dopasowac $rube,
ostrze i plyte thaca. (Rys. 6). UstawiC tace na gorze
gtowicy mielace;.

DODATEK DO KIELBASEK (L)

* To akcesorium stuzy do produkgji kietbasek i najlepiej
uzywac go na poziomie mocy 2 (A).

* Whozy¢ $rube przez otwor wylotowy gtowicy mielacej.
(Rys. 3).

+ Umiesci¢ ostrze tnace w $rubie z krawedzig tnacq skiero-
wang do przodu. (Rys. 4).

+ Wiozy¢ plyte thaca z najwigkszymi otworami na $rube,
dopasowujac wyloty plyty tnacej do wycie¢ krawedzi
wylotowej gtowicy mielacej. (Rys. 5).

+ Whozy¢ akcesorium do kiethasy przez pierscien mocujacy.
(Rys. 7).

* Dokreci¢ pierscien mocujacy, obracajac go zgodnie z
ruchem wskazowek zegara, aby stabilnie utrzymac caty
zespot. (Rys. 6).

+ Ustawi¢ tace na gorze glowicy mielacej.

DODATEK DO KEBBE (M)

+ Ten dodatek stuzy do robienia kebbe i najlepiej uzywac go
na poziomie mocy 2 (A).

+ Nacisna¢ przycisk mocujacy (C), przytrzymac glowice
mielaca i wiozyc€ ja. (Rys. 1). Nastepnie przesunag¢ gtow-
ice w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
tak aby gtowica zostata mocno zamocowana. (Rys. 2).

+ Whozy¢ $rube przez otwor wylotowy gtowicy mielacej.
(Rys. 3).

+ Zatozy¢ akcesorium Kebbe na $rube, dopasowujac
wypusty do wycigé na krawedzi wylotu gtowicy mielacej,
a nastepnie zabezpieczy¢ pierscieniem mocujacym. (Rys.

8).




+ Ustawi¢ tace na gorze gtowicy mielacej.

AKCESORIA DO SOKOW POMIDOROWYCH (N)

+ Ten dodatek stuzy do robienia sosu pomidorowego i
najlepiej uzywaé¢ go na poziomie mocy 1 (A).

+ To akcesorium pozwala na oddzielenie pestek i migzszu
pomidora w celu wycisniecia soku.

+ Wiozy¢ glowice mielacq do korpusu i zabezpieczyc jg
ostrzem.

+ Whozy(¢ $limak przez otwor glowicy mielacej. (Rys. 3).

* Wiozy¢ akcesoria do pomidoréw, dopasowujac wystepy
do szczelin na krawedzi szyjki wlewu paliwa. Mocno
dokrecic pierscien blokujacy, wkrecajac go zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az akcesorium bgdzie paso-
wato do $limaka. (Rys. 9).

+ Zamontowac¢ zawor, antypo$lizg i tacke do zbierania soku.

FUNKCJA WSTECZNA

+ W przypadku zakleszczenia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie
za pomoca pokretta zasilania. Wybra¢ pozycje "O".
+ Po wylaczeniu urzadzenia nalezy wybra¢ pozycje "R".

+ Sruba bedzie sie obracaé w przeciwnym kierunku, a
glowica bedzie pusta.

+ Po usunieciu blokady nalezy przetaczy¢ pokretto mocy na
pozycje "O".

+ Jesli to nie zadziata, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
pradu, a nastepnie zdemontowacé je i wyczyscic.

* Przed i po wykonaniu funkgji cofania odczekac jedng
minute.

JEZELI SILNIK BLOKUJE

+ Jezeli silnik porusza sie powoli lub zatrzymuije sie, moze
to by¢ spowodowane tym, ze jedzenie w blenderze bloku-
je rozdrabniacz. W takim przypadku nalezy uzy¢ funkcji
odwrotnej, jak opisano wcze$niej.

+ Jezeli silnik nadal jest zablokowany, nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i zdemontowac¢ akcesoria. Jezeli
usterka nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta.

TERMICZNY OCHRANIACZ BEZPIECZENSTWA

+ Urzadzenie posiada urzadzenie zabezpieczajace, ktére
chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

+ Jezeli urzadzenie wylaczy sie i nie wigczy ponownie,
nalezy wyja¢ wtyczke z sieci i odczeka¢ okoto 15 minut
przed ponownym podtaczeniem. Jezeli maszyna nie
uruchomi sie ponownie, nalezy skontaktowa¢ sig z auto-
ryzowanym serwisem pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie osuszyc¢.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze, ani produktow $ciernych.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszczac go pod biezaca woda.

* Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegdlng
ostrozno$¢ w stosunku do ostrzy, poniewaz sg one
bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

« Zadna cze$¢ tego urzadzenia nie nadaje sie do mycia w
zmywarce.

+ Nastepujace czesci mozna my¢ gabka i goraca wodg z
mydtem (ponizej 50°C):

- Pusher

- Taca

- Gtowa do mielenia miesa

- Ostrze

- Piyty do ciecia (3 wielkosci)

- Sruba

- Dodatek do kietbasy

- Dodatek do Kebbe

- Dodatek do sosu pomidorowego
- Pierscien mocujacy

Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich
montazem i przechowywaniem.

SERWIS

+ Kazde niewlasciwe uzycie lub nieprzestrzeganie instrukcji
obstugi powoduije utrate gwarancji i odpowiedzialno$ci
producenta.

ANOMALIE | NAPRAWA

+ W przypadku wystapienia problemoéw nalezy odda¢
urzadzenie do autoryzowanego serwisu technicznego.
Nie probowa¢ demontowa¢ lub naprawia¢ bez pomocy,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.




GWARANCJA | POMOC
TECHNICZNA

* Produkt ten korzysta z uznania i ochrony gwarancji
prawnej zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Aby
dochodzi¢ swoich praw lub intereséw, musza Pafstwo
udac¢ sie do ktoregos z naszych oficjalnych serwisow
pomocy techniczne;j.

+ Najblizszg mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem
internetowym: https://www.blackanddecker.eu//

+ Moga Panstwo réwniez poprosi¢ o odpowiednie informac-
je, kontaktujac sie z nami.

+ Niniejsza instrukcje oraz jej aktualizacje mozna pobrac ze
strony https://www.blackanddecker.eu//.

DLA WERSJI PRODUKTOW EU I/LUB W PRZYPADKU,
GDY JEST TO WYMAGANE W PANSTWA KRAJU
EKOLOGIA | MOZLIWOSC RECYKLINGU PRODUKTU

+ Materiaty, z ktdrych skiada sie opakowanie tego
urzadzenia, sg objete systemem zbierania, klasyfikacji
i recyklingu. Jezeli chcg Panstwo je zutylizowac, nalezy
uzy¢ odpowiednich ogéinodostepnych pojemnikéw dla
kazdego rodzaju materiatu.

* Produkt nie zawiera stezen substancii, ktore mogtyby by¢
uznane za szkodliwe dla Srodowiska.

Ten symbol oznacza, ze w przypadku, gdy chcg

Panstwo pozby¢ sie produktu po zakoriczeniu

okresu uzytkowania, nalezy odda¢ go do autory-

zowanego punktu zbiorki zuzytych urzadzen

B | Kirycznych i elektronicznych (WEEE).

+ Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/
UE w sprawie niskiego napigcia, dyrektywy 2014/30/
UE w sprawie kompatybilno$ci elektromagnetycznej,
dyrektywy 2011/65/UE w sprawie ograniczenia stoso-
wania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywy 2009/125/
WE w sprawie wymogoéw dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black

& Decker® i BLACK+DECKER™ sg zarejestrowanymi
znakami towarowymi The Black & Decker® Corporation

i sg uzywane na podstawie licencji. Wszelkie prawa zas-
trzezone.

Importowane i dystrybuowane przez ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




EAAHNIKA (Meragpaon amé Tig apxikég odnyieg)

KPEATOMHXANH
BXMMA2200E

Ayarmnté TeAam,
Zag uxapIoToUE TTOAU TTOU ETTIAECATE VOl AyOPATETE Eva
Tpoi6V TnG papkag Black+Decker.

Xapn aTnv TexvoAoyia, To oxedIaouo Kal T Asioupyia
TOU KalI TO yeyovag 611 uTrepRaivel Ta auaTnpdTepa
TTPOTUTIA TTOIOTNTAG, PTTOPET VO BIACQAAICTE] PIat TTARPWG
IkavoTroINTIKA Xxprion kai deyaAn Sidpkeia {wiig Tou
TTPOIGVTOG.

ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ KAI
NPOEIAOMNOIHZEIZ

*AloBAaoTE TTPOTEKTIKA TO TTAPAV
QUAAGBI0 0dnyIwv TTpIV BéOETE €
AsIToupyia TN GUOKEUR, Kal QUAGETE TO
Y10 va TO OUPBOUAEUEDTE OTO PENAOV.
H pn Tpnon kai un ™pnon autwy
TWV 0dnyIwv UTTopei va 0dnynoel o€
atuxnua.

*KaBapioTe 6Aa Ta Pépn Tou TTPOIGVTOC
Trou Ba épBouv o€ eaQn Je TPOQIUA,
OTTWE UTTOBEIKVUETAI OTNV EVOTNTA
kaBapigyou, TTpIv aTmo Tn XpHan.

*AutA n ouokeur| dev TTPéTTEl va
xpnoidotroieitar amod maidid. PuAadte
T OUOKEUN Kal T0 KaAwdI6 TNG HakpId
a6 Taidid.

*AuTI N GUCKEUN PTTOPEI Va
xpnoluotroInBei amoé aroua e
HEIWHEVES CWUATIKES, QIOBNTNPIOKES
N dlavonTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIYN
EPTTEIPIAG KA YVWANG, EAV TOUG EXEI
doBei emiBAewn A 0dnyiec OXETIKA WE
N XPAON TNG GUOKEUNS WE A0PAAN
TPOTIO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EUTTEPIEXOVTA.

*Ta TaIdIA TTPETTEN VA ETITNPOUVTAN
waTe va d1ao@aideral ot dev
TTAi(OUV [E TN GUCKEUN.

*[MPOEIAOMOIHZH: H kakr xprion
QUTAG TNG GUCKEUAG UTTOPEI Va
odnynoel o€ mhavd TpauPaTIoUO.
Mpétel va divetal TTpoooxn Kata
TO XEIPIOHO TWV aIXUNPWV AETTidWY
KOTTFG Kl KOTG TOV KaBapIauo.

* ATTOOUVOEETE TTAVTA T OUOKEUR
aTé TNV TTOPOXN PEUMATOG, EAV PEVEI
XWPIC EMITAPNON KaI TIPIV ATTO TN
ouvapuoAdynan, atroouvappoAdynon
A TovV KaBapIoo.

* ATTEVEQYOTTOINGTE TN GUOKEUN| KAl
QTTOOUVOEDTE TNV OTTO TNV TTAPOXA
pEUHATOC TTPIV AAGEETE €CapTApaTa
) TTPOCEYYioETE ECOPTAUATA TTOU
KIvouvTal Kard tn xpAon.

*Edv 10 KaAwdio Tpopodoaiag
Xl UTTOOTEl (NMIAL, TTPETTEI
va avTIKaTaoTaBei ammd Tov
KOTOOKEUAOTH, TOV QVTITIPOCOWTTO
0€pPIg Tou 1 ammd atoua e TTapduola
TTPOCAVTA, TIPOKEIPEVOU VA
amoeuxBei Kivouvog.

*AuT) N OUCKEUR TTPoOpIETal yIa
XPiON O€ OIKIOKEG Kal TIAPOHOIES
£QAPHOYES OTTWG:

- XWPOUg kouivag TTpoowTTIKOU O€
KOTOOTAWATA, YPAQEia Kal GAAa
epyaciakda mepIBarovra,

- QYPOIKIEG,

- amd EAATEC € EEVODOXEID, HOTEA
kal GAAa TrepIBAAAOVTA OIKIAKOU
TuTTOU,

EAAHNIKA



- o€ TepIBAAAovTa TUTTOU bed and
breakfast.

* BeaiwBeite 611 n TGON TTOU AVOYPAPETAI OTNV ETIKETA
XAPAKTNPIOTIKWY TAIPIAGLE! e TV TAan SIKTUOU TIpIV
OUVOEDETE TN OUCKEUN 0NV TTPida.

* 2UvOEaTE TN OUCOKEUN O TTPICal SIKTUOU HE OVOHAOTIKNA
10XU TouhdyioTov 10 apTrép.

* To QIG TNG CUCKEUNG TTPETTEI VA EQAPUAEI CWaTA OTNV
Tipi¢a Tou dikTUou. Mnv TpotroTroieite To Buopa. Mnv
XPNOIWOTIOIETE TTIPOTAPMOYEIG BUTHATOG.

* Mnv xpnaipoTioiEite T GUaKeUr €GV T0 KAAWSIO 1} TO PIG
£Xel UTToOTE {NUIA.

+ Edv 10 TepiBAnua Tng CUCKEUNG OTTACEI, ATTOCUVOEDTE
APESWG TN OUCKEUN aTd T0 NAEKTPIKG BiKTUO yIa val
amo@UyeTe TV TBavotnTa NAEKTPOTTANEiag.

+ Mn xpnoIUOTIOIETE TN GUOKEUN Qv £XEl TIEQEI OTO
damedo, av mapouciddel epgavr eBopd ry diappon.

* Mnv tpaBare 1o kaAwdio Tpopodoaiag. Mn
XPNOIHOTIOIEITE TIOTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO YIa val
ONKWVETE, Va PETAPEPETE 1 va ByaAete amd v mpida n
OUOKEUN.

* Mnv TUAiyeTe 10 NAeKTPIKS KaAwSdIO aUVOEGNG YUPW aTTO
Tr GUOKEUN.

+ EAéygre v kardoTaon Tou kaAwdiou Tpo@odoaiag. Ta
KareoTpappéva f ummepdepéva kahwdia augdvouv Tov
kivouvo nAektpotmAngiag.

* Mnv ayyidete 10 QIg pe Bpeypéva xépia.
* H ouokeur TTpETTEI VO XPNOIKOTIOIETAI KAl va
ToTroBETEITaN OF €TTITTEDN, OTABEPR EMIPAVEIQL.

* Mnv TOTTOBETEITE T CUCKEUN OE KAUTEG ETTIQAVEIES, OTTWG
TTAGKEG JAYEIPEPATOG, KAUOTAPES OEPioU, poUpvoug A
mapdpoia.

* Mpoaégre va amoeUyeTe TV akoUaia ekKivnan TG
OUOKEUNG.

* [pIv xpnoipoToInaeTe T ouoKeur, Pefaiwbeite 6TI N
Aemida éxel aTepewBei owaTtd o Béon TG,

+ O1 Aemideg eival aixunpég kai Ba pmopoucav va
mpokaAéaouv BAGRN, TPOTELTE kal aTTOQUYETE TNV
Apean €A PE TIG KOTITIKEG AKPEG TwV AETTIdWY. AWCTE
131aiTePN TPOCOXNA KATA TO XEIPITUS Twv AETTIdWY, KaTA
TIG £pYACiEG GUVAPHOAGYNONG KaI ATTOCUVAPUOAGYNONG
Kall KaTé Tov Kabapiouo.

* Mnv ayyiete Kavéva amoé Ta KIVOUPEVA PEPN TNG
OUOKEUNG KaTd TN Aermoupyia Tng.

+ Na €ioTe TIpoOEKTIKOI PETA T XPAON TNG A€IToupyiag
d1akotg AeiToupyiag Tng ouokeung, kabwg n/or Aetrida/
€G Ba guveyioouv va kivolvTal ammé v emmidpaan g
BIKNAG TOUG UNXaVIKNAG adpAavelag.

* Mnv agrivete T auakeur) £w o Bpoxn A exTeBeipévn
o€ uypaaia. Eav e10€ABel vepd atn ouokeun, auto Ba
augfioer Tov Kivouvo nAektpotAngiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TevioTe TARPWG T0 KaAWBI0 TPOPodOTiag TG
ouokeung TpIv amd kéBe xpron.

* Mnv XpnO1UOTIOIEITE TN CUCKEUN €AV T EEOPTAKATA TNG
Oev eival owoTd ToToBETNPEVA.

* Mnv xpnaoiyoTrolgite T CUCKEUN €AV Ta EEapTAMATA
TI0U €ival TIPOCAPTNHEVA GE QUTAV Eival EAQTTWHOTIKA.
AVTIKOTAOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnaoiyoTrolgite TN CUGKEUN €AV 0 SIAKOTITNG
evepyomoinang/amevepyomoinong dev Aeimoupyei.

* Mnv PETAKIVEITE TN GUOKEUN KATA TN XPNAON.

*» Mnv UTIEQQOPTWVETE TNV IKAVOTNTA AEITOUPYIag TG
OUOKEUNG.

+ QUAGOOETE QUTH TN GUOKEUR pakpId ammd Traidid f/kal
GTOUA E CWUATIKA, AITBNTNPICKA A JEIWHEVR VONTIKA
IKavoTNTa A EMEIYN EUTTEIPIAg KAl YVWONG.

+ AlotnpeiTe TN ouokeur| o€ kaAr katdaTaan. EAEyEre 6T
T0 KIvoUpEvVa pépn dev eival oTpapa euBuypapuiopéva
fi urAokapigpéva Kar BeaiwBeite 6T Gev uTdpyouv
OTTAoPEVA PEPN 1) QVWUAAIEG TTOU PTTOPET va uTTodicouv
TN GWOTH AEIToUpYia TNG CUTKEUNG.

+ XpnOIHOTIOIEITE TN CUCKEUR, Ta EGAPTAUATA KAl Tal
epyaAeia TG aUpewva Le TIg TapoUaeg odnyieg,
AapBavovrag uéwn TIg GUVBNKES epyaaiag Kal TiG
€pyacieg Tou TPOKeITal va ekteAeaToly. H xpraon
TNG GUOKEUNG Y10 EPYOTieg BIOQOPETIKEG ATTO TIG
TPORAETTOUEVEG PTTOPET VO 0ONYRTEI O€ ETIKIVOUVN
kardoraon.

+ [1a va OTIPWYVETE TO QaynTo, XPNOIKOTIOIETE TTAVTa
oV TPowenTpa @aynToU. MoTé Unv XPnoIKOTIOIETE Tal
daxTuAd oag i aMa egaptpara.

+ Moté unv a@rivete T OUOKEUN Xwpig eTiBAewn kard
xpnon.

* Mnv XpnOILOTIOIEITE T GUOKEUN YIa TIEPICTOTEPO ATTO
5 Aemrré k@Be @opd. Mnv xpnaipotoieite Toug KUkAoug
AeiToupyiag G ouakeung TepIoadTEPO Ao 5 AeTrTd.
'Otav xpnoipoTolgite KUKAOUG Twv 5 AETITWV, aQnoTe
Tepiodo avamauong TouldyioTov 10 AeTTiv peTagu kabe
KUKAOU.

* Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN HE KATEWUYUEVA
TIPOIOVTA 1) TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV KOKOAQ/TTETPEG 1
iveg.

MEPIFPA®H
A PuBpioThg 1oxU0g (ON/OFF/Reverse)
B Zwua




C Kouprri atepéwong
D Mepioxn yia Tv kepaAr ToTmoBETNONG
E Exrogeutng
F Aiokog
G Kegpahn kipa
H Bida
| Netrida
J MAdKeg KOTTAG (3 peyEdn)
K AakTOAIog OTEPEWONG
L A&eooudip Aoukdvikou
M Aeaoudip Kebbe
N Ageooudp odAtoag viopdrag
N1 AmoxupwTAg
N2 MpooTareuTikd Katd Twv
MTGINOATOS
N3 BaABida
N4 ZkouAnkoeIdng Bida
N5 Aiokog GuMoyrg xupol

0 Podéha Bidag

Edv 10 povtého TG ouakeung oag dev dIaBETel Ta
€CapTAATa TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPOUV
€TTioNG va ayopacoTolv EEXwpIoTa amd Ty YTnpeoia
Texvikng BorBeiag.

OAHIIEX XPHZHX

MPIN AMO TH XPHZH

* BeBaiweeite 61 €xel a@aipebei n cuokeuaaia OAwv Twv
TIPOIOVTWV.

+ MpIv XpnOIKOTIOIATETE TO TTPOIOV yIa TTPWTN QOPd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba pBouv o€ ETaQn He
TPOQIYA HE TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA
kaBapiopoy.

+ MpoeToIudaTe T guokeur avaoya pe T Aeiroupyia Trou
BEAETE va XPNOIUOTIOINOETE.

XPHZH

* ZeTUAigTe evTeAWG To KaAWwSI0 TPOPOdOTiag TIPIV TO
ouvdEaETe TNV TIpida.

* [POETOINATTE TN GUOKEUN JE TO aTIAITOUHEVO EEAPTNMA

avahoya e TO GaynTo TTOU TIPOKEITAI VO TTAPACKEUAOTE.

+ Kowrte 6Aa 1a Tpd@Ia o€ KoupaTia (GuvioTarar Kpéag

Xwpig adpka, Xwpig KOKaAa kai AiTrog, katd Tpoatyyion:

20 x 20 x 60 mm) woTe va xwpdve e0koha aTo dvolyua
T0U BioKOU.

* 2UVOEDTE TN OUOKEUN OTO NAEKTPIKOG BiKTUO.

« EmAéETe Tn B€0n "I" oTo KoupTTi AiToupyiag yia va
EVEPYOTIOINTETE Tr) GUOKEUN.

* Tpo®odOTAGTE TO PayNnTd OTO BiOKO XPNTILOTIOIWVTAG
M6vo Tov wlNTA GaynToU yia va TO EICAYETE OTNV KEPAAN
KIWA.

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZX IZXYOX

+ XpnaoiyomolnaTe 10 KoupTri 10%00g (A) yia va pubuioete
TV 10XU TG GUOKEUNG. H Aeiroupyia auth eival ToAU
XPAGIUN, KABWG ETMITPETTEI TNV TTPOCAPUOYA TNG
TaxUTNTag TNG GUOKEUNG OTO €i80G TNG EpyaTiag TTou
TIPETTEN VA YiVEL.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ATTEVEPYOTTOIRGTE Tr) GUOKEUR, XPNOIMOTIOIWVTAG TO
koupTri Aermoupyiag. EmAESTe Tn Béan "O".

+ ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG OiKTUO.
* KaBapiopdg g auakeung

A=EZOYAP

MAAKEZ KOIMHZ (J)

* Auté 10 EEGPTNUA XPNTILOTIOIEITAN VIO TOV TEHAXITHO
KpEaTog kal eival kaAUTEPO va XPNOIKOTIOIEITAI OTO
emimedo 10%00G 1 (A).

* Autég o1 TTAGKEG KOTTAG ETTITPETTOUV TOV KIPA HE TTIO
XovOpoeIdn 1 o ATt ugn, avaAoya pe To péyebog Twv
OTTWV Tou BioKoU.

* MatoTe T0 KoupTi aTePéwang (C), KpaTAATE TV
KEQOA Kiud kai TormobethaTe Tnv. (Eik. 1). £Tn ouvéxeia,
METOKIVAOTE TNV KEQAAR apIOTEPOTTPOPA, WATE N KEQAAL
va 0TepewBei KaAd. (EIK. 2).

+ Eigdyete ) Bida péoa amoé 1o oT6pI0 £6080U TNG KEPAAARG
Kiud. (Eik. 3).

* TomroBemoTe T AcTida padi pe pia amd Tig TPeIG TAAKES
KOTTAG otV uTrodo)1 aTo AKPO TG Ridag, PpovTifovTag
N KOTITIKY AKPn TnG AeTTidag va eival oTpapuévn Tpog Ta
eTPOG. (EIK. 5).

* BidwaoTe o@ixta Tov dakTUAI0 OTEPEWTNG GTO OTOHIO
€¢000u NG KePaARG KIUd TrEpIoTPEPOVTAG De§IOaTPORA
yia va ToTmoBetioeTe T Bida, T Aetida kai TV TAAKA
kot (EIK. 6). TomroBetroTe TO dioKO OTNV KOPUPR TG
KEQOARG KIud.

NOYKANIKA AZEZOYAP (L)

+ Autd TO EEAPTNHO XPNOIHOTIOIEITAI VIO TNV TIAPACKEUN
AoukAvikwv Kal gival KAAUTEPO va XPNGCIYOTIOIEITAI OTO
emimedo 10%00G 2 (A).

« Eioayete ™ Bida péoa amd 10 0TOWIO0 £6680U TNG KEQAANG
Kiua. (Eik. 3).

« TommoBetaTe T Aemida KoTAG o Bida pe TV kAWn PG
0 eUTTPOG. (EIK. 4).

EAAHNIKA



+ TommoBetraTe TNV TTAGKA KOTTAG LE TIG UEYOAUTEPEG OTTEG
oTn Bida, Tpooapudlovtag Tig €6600UG TG TIAGKAG KOTTAS
OTIG EYKOTIEG TNG BKPNG TOU GTOHATOG £§000U TNG KEGAARG
kipd. (Eik. 5).

+ TommoBetaTe T0 €EGPTNHA AOUKAVIKOU PETW TOU
dakTuhiou otepéwaong. (Eik. 7).

* 20icre Tov dakTUAIO OTEPEWONG TIEPIOTPEPOVTAG TOV
de¢I60TPOPA yia va kpathoeTe 0TaBepd oAdkAnpo 1o
ouykpoétua. (Eix. 6).

+ TommoBetaTe T0 BiOKO GTNV KOPUPH) TNG KEPAANG KIMA.

AZEZOYAP KEBBE (M)

+ AuTé TO €EAPTNHA XPNOIHOTIOIEITAI YIO TNV TIAPACKEUN
kebbe Kai eival KaAUTEPO va XpnaiyoTolgiTal GTO
emimedo 10x00G 2 (A).

« MarAoTe 10 KoupTi aTEpéwang (C), kpatiaTe TV
ke@aA kipd kai TommoBetAaTe Tv. (EIK. 1). £ ouvéxeia,
PETAKIVATTE TNV KEQAAR OPICTEPOTTPOPA, WATE N KEYAAR
va oTepewBei kaAd. (Eik. 2).

+ Eiodyete ™ Bida péoa amd 0 oT6WI0 £§680U TNG KEPAARG
KIgd. (Eik. 3).

+ TomroBemaTe 10 £§dptnua Kebbe ot Bida, TomoBeTwvtag
TIG £6600UG OTIG EYKOTIEG OTNV GKpPN TNG €660V TG
KEQAANG KIPG Kall, OTn GUVEXEID, ATQAAITTE TO LE TOV
dakTUMo aTepéwang. (EIk. 8).

+ TommoBetaTe T0 BiOKO GTNV KOPUPH TNG KEPAANG KIMA.

AZEZOYAP AMOXYMQTH NTOMATAZ (N)

+ AuTé TO EEAPTNHA XPNOIHOTIOIEITAN YIO TNV TTAPACKEUN
oaAtoag viopdTag kai ivar kaAJTepo va xpnalpoTolEiTal
aTo emimedo Ioxuog 1 (A).

* AuTé TO EEAPTNA OOG ETITPETTEI VA DI WPICETE TOUG
0TIOPOUG Kal TOV TTOATO TNG VTOPATag yia va e§aydyere
TOV XUUO.

+ ToTroBeTAOTE TNV KEQAAR TOU K OTO OWUA Kall
OTEPEWOATE TNV pe TN AeTida.

+ Eigdyere ) Bida okouAnkiol péoa amd 1o aTépIo TG
ke@aAig kia. (Eik. 3).

+ TomoBetoTe T0 AEETOUAP VTOPATAG, TTPOTAPHOOVTAG
TIG TIPOEEOXEG ME TIG EYKOTTEG OTNV Gkpn TOU Aoy
TARpwong. ire kaAd Tov dakTUAIO aoPAAIoNg
Bidwvovtag Tov SeCI6aTPOPa PEXPI TO EEAPTNHA VOl
epappoael ot okouhnkopida. (Eik. 9).

+ TomoBemraTe T BaABida, To avTidiapwTikG Kai T0 8ioko
oUMoyAg xupou.

ANTIZTPO®H AEITOYPTIA

* Y€ TEPITITWOT EUTTAOKNAG, ATTEVEPYOTTOIATTE T GUCKEUR,
XPNOILOTIOIVTAG TO KOUpTTi Aeitoupyiag. EmIAéSTe
6éon "O".

* MOAig n ouokeur| amevepyotroinBei, emAESTe T Béon "R".

+ H Bida Ba mepioTpépeTal TTpog TV avtiBetn kareubuvan
kai n ke@aAr Ba adeldoel.

+ MoAig ammopakpuvBei To UTTAokdpIoUa, YupioTe TO KOUUTT
Aermoupyiag otn Béon "O".

+ Edv autd dev Aeitoupynael, amoguvdEDTE T GUOKEUR
amé v 1pida, aTn GUVEXEID ATTOCUVOPUOAOYAGTE Kall
kaBapioTe Tv.

* Mepipévete yia éva AETITO TTPIV Kall KETA T AsiToupyia
QVTIOTPOPAG.

EAN O KINHTHPAZ MNAOKAPEI

« EGv 10 potép Kiveital apyd 1 aTapatdel, uTropei va
ogeileTal 0T0 yeyovag 6T Ta TPOPINA OTO UTTAEVTED
MTTAOKAPOUV TOV TEWAXIOTH. TNV TTEPITITWAN AUTA,
XPNOILOTIOIGTE TNV QVTIOTPOEN AEIToupyia OTwg
TIEPIYPAPNKE TTPONYOUPEVWG.

* Edv o kivntipag e¢akohouBei va eival prAokapiopévo,
amogUVOEDTE T GUTKEUN atté 10 NAeKTPIKG JiKTUO Kall
amoouvappoAoyRaTE Ta eCapTAUaTA TG. EGv n BAGRN
ETTIPEVEI, ETTIKOIVWVATTE e TV UTINPeaia eEutmpémang
TEAATWY.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

* H ouokeun diabérer didmagn acgakeiag, n otoia
TIPOaTaTEVEI TN GUOKEUR aTmd uTrePBEppavan.

+ Edv n ouokeun amevepyotroinbei kai dev evepyotroinBei
ava, amoouvdEaTe TV aTd T0 NAEKTPIKG BiKTUO Kal
TIEQIMEVETE TIEPITIOU 15 AETITA TTIPIV TNV ETTAVATUVOEDETE.
Edv 1o pnyavnpa dev emavekkivnBei, ETTIKOIVWVAOTE PE
pia e§ouaiodotnpévn utmpeaia TeVIKAG BorBeiag.

KAGAPIZMOZ

* ATIOGUVOEQTE T GUOKEUR a6 TO NAEKTPIKS DiKTUO Kall
QQATTE TV VA KPUWAEI TIPIV TTPOPEiTe g€ 0TToIadATIOTE
epyacia kabapigpou.

+ KaBapioTe T ouakeur pe éva uypd Travi pe Aiyeg
oTayoveg uypd TTAUONG KOl OTN OUVEXEID OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipooieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA pE G§Ivo iy
Baaiké pH, émwg xAwpivn, A AsiavTiké mpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo TG GUOKEUNAG.

* Moté unv BuBilete Tn cuakeun o€ vepd i oTToI0dATIOTE
GMo uypo 1) Pnv TV TOTTOBETEITE KATW AT TPEXOUHEVO
VvePO.

* Kara m didipkeia tng diadikaciag kabapiouou, va eioTe
101aiTEPA TIPOTEKTIKOI HE TIG AETTIOEG, KaBWG eival TTOAD
aIXuNPES.

* ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG TN CUCKEUR Kail va
QTTOPAKPUVETE TUXOV UTTOAEIIUATA TPOPWV.

* Kavéva pépog authg g ouokeung dev eival katdAAnAo
yia KaBapigud aTo TAUVTAPIO TTIATWY.




* Ta akoAouBa pépn pmropoUv va AuBoUY e apouyydpl
kai {eatd oamouvovepo (katw ammd 50°C):

- Exrogeumg

- Ajokog

- Kegahn kipd

- Aetrida

- T\akeg koG (3 peyébn)

- Bida

- AZooudp Aoukavikou

- Ageooudp Kebbe

- Agooudp aaitoag vopdrag
- AaktUAiog oTEpEWONG

ZTn OUVEXEID OTEYVWOTE A Ta Pépn TTpIv aTmo TN
gUVapPOAGYNoN Kai TV amoBrkeuaT) Toug.

AEITOYPTIA

+ OToIadATIOTE KKK XPAON A UN TAPNGN TWV 0dNYIWLV
XPnong kaBioTd Ty eyyunon kai Tv euBivn Tou
KOTOOKEUQDTH GKUpN.

ANQMAAIEZ KAI EMIZKEYH

* 2€ TIEPITITWON TTOU TTAPOUCIACTOUV TTPOBAHATA,
TIYQIVETE T GUOKEUN O€ €60UTI000TNPEVN UTTNPETIT
TEXVIKNAG UTTOOTAPIENG. Mnv TTpooTrabroeTe va
aTOoUVapUOAOYATETE A va ETIOKEUATETE Xwpig BorBela,
KaBwg auté ptmopei va eival emikivéuvo.

EFTYHZH KAI TEXNIKH BOHOEIA

* To Tpoidv auTd TUYXAVE! TNG avayvwpIong Kal TG
TIPOCTACIAG TNG VOPIKAG £yyUNONG CUNPWVA HE TV
1oxUouca vopoBeaia. lNa va SIEkdIKATETE Ta SIKAIWPATA
00G ) T CUPPEPOVTA Oag, TTPETEI va aTreuBuvOEiTe
g€ oTToI00ATIOTE ATTO TIG ETMIONMESG UTINPETIEG TEXVIKAG
BoriBeiag.

+ Mmopeite va Bpeite 10 TANGIEGTEPO OTTO QUTA,
pmaivovtag aTov akdAouBo dikTuakd T610: https://www.
blackanddecker.eu//

+ Mropeite miong va {nNTAoeTe OXETIKES TTANPOPOPIES
ETIKOIVWVQVTAG padi pag.
+ Mmopeite va kateBaceTe autd 1o eyyelpidio 0dnyiwv kal

TIG evuEPWOEIG Tou aTn O1EUBuvan https://www.blacka-
nddecker.eul/.

IA TIZ EKAOZEIZ MPOIONTQN EU H/KAI ZE
MEPINTQEH NMOY AYTO ZHTHOEI £TH XQPA ZAE
OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQEIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

* Ta uAika a6 Ta oTroia  amoTeAeiTal n ouoKevaaia
auTAG TG oUokeung TrepIAapBavovTal ag éva aloTnua
ouMoyng, Tagivéunang kar avakikAwaong. Z€ epimTwaon
TIoU €TMIOUNEITE VO TA ATTOPPIETE, XPNOIUOTIOINTTE TOUG
karé@AAnAoug dnudaioug TEPIEKTEG yia KABE TUTTO UAIKOU.

* To TTpoidv Oev TIEPIEXEI TUYKEVTPWOEIG OUTIWV TIOU Bal
pmropoucav va BewpnBouv emBAapEig yia To TTEpIBAANOV.

Auté 10 UPBoAo onuaiver 6T edv BEAeTE va
amahhayeite amé To TPOidv, 6Tav ExEl
ohokAnpwBei o kUkAog {wiig Tou, oQeileTe va TO
evatmobéaeTe, e Ta kataAnAa Yéaa, oTa xépia
€vog diayelploTr amoBARTWY, EYKEKPIPEVOU YIa
TNV €MAEKTIK CUMOYN aTToBAATWY EI8WV
NAeKTPIKOU Kal nAekTpOvIKOU e§omAiopol (AHHE).

+ AUTA N GUCKEUN GUUKOPQUWVETAI e TV 0dnyia 2014/35/
EE yia T xapnAn téon, v odnyia 2014/30/EE yia mv
nAektpouayvnTiki oupBatdtnra, Tnv odnyia 2011/65/
EE yia Toug TmepIopiauoUg TG Xpriong OpIoHEVWV
ETTIKIVOUVWY OUTIWY O€ NAEKTPIKO Kl NAEKTPOVIKO
e¢omrAiopo Kkai v odnyia 2009/125/EK oyeTika pe Tig
QTTaITAOEIG OIKOAOYIKOU OXEdIACHOU yia TIPOIGVTal TIoU
OXeTICovVTal PE TNV EVEPYEIQ.

Ta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ kai 1a
Aoyotutra Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ eivai
onfuara kararebévra g The Black & Decker® Corpo-
ration kai xpnaipotrololvral pe adela xpriong. OAa Ta
dikaiwpara diarnpouvTal.

Eioayetal kai diavéperal amé Tnv ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

EAAHNIKA



PYCCKW (MepeBoa oT opuriHanbHoit MHETPYKLmK)

MACOPYBKA
BXMMA2200E

YBaxaeMblit nokynaresb,

BorbLuoe cnacubo 3a To, 4To Bbl pelumnu npuobpectu
n3nenve mapky Black+Decker.

Bnarogaps ero TexHonoruu, qmaaMHy " pa60Te, a

TaKxe TOMY, Y4TO OH NPeBOCXOANUT CaMble CTporue
CTaHAapTbl Ka4ecTBa, MOXHO rapaHTMpoBaTh NMOMHOCTbIO
YOOBNETBOPUTENBHOE UCMONb30BaHME U aonrui CpOoK
CJ'Iy)K6bI usgenua.

COBETbI MO BE3OMNACHOCTU U
NPEOYNPEXOEHUA

*BHUMaTENBHO NPOYTUTE 3TY
WHCTPYKLMIO Nepes BKMHOYEHNEM
anekTponpubopa 1 coxpaHuTe ee
ANS UCNonb30BaHNs B ByayLiem.
Hecobntooexne n HecobnogeHne
9TUX UHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTM K
HeCYaCTHOMY Cny4aro.

*[lepen Mcnonb3oBaHMEM O4UCTUTE
BCe yacTy npubopa, koTopsle OyayT
HaXOAMTLCS B KOHTAKTE C MULLEN, KaK
ykasaHo B pasaene "Ounctka".

*3TUM NPUBOPOM HE AOMKHBI
nonb30BaTbCs AeTn. XpaHute npnbop
W €ro LUHyp B HEAOCTYMHOM N5t AETEN
MecTe.

«3T0T NpMBOP MOXKET NCNONbL30BATHCS
NABMY C OrpaHNYeHHbIMK
OM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU WA
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMM
UNW MIOABMU C HeJ0CTaTKOM
OnbITa W 3HaHWUI, ECINI OHW
HaxoAATCs nog NPUCMOTPOM UITK
NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 0 Be3onacHoM
MCnonb30BaHWUM Npubopa 1 NOHUMAoT
CBSI3aHHbIE C 3TUM OMNaCHOCTH.

*HeobGxoaumo cneauTb 3a AeTbMMU,
4TOObI OHW HE Urpanm ¢ HUM.

[MPEQYMNPEXOEHWE HenpasunbHoe
“cnonb3oBaHue 3Toro npubopa
MOXET NPUBECTM K BO3MOXKHbIM
TpaBmam. pn obpaboTke ocTpbIX
PEXYLLMX NE3BUI 1 BO BpeMS
4ncTKM Heobxoammo cobnoaaTh
OCTOPOXHOCTb.

*Bceraa otkntoyaiTe npubop ot
9NEeKTPOCETH, ECIMN OH OCTaeTcs 6e3
NpMCMOTPa, a Takke nepeg cOOpPKoA,
pa3bopKoii MNK YNCTKOMN.

*BbikntovaiiTe npubop
OTCOEAMHANTE ero OT CeTu nepes
3aMeHOW NPUHaANEXHOCTEN UK
NPUONIKEHNEM K YaCTSM, KOTOpble
ABUraloTCcs B NpoLecce akcnnyaTauum.

*Ecnu WwHyp nuTaHmsa noBpexaeH,
OH [0MKeH ObITb 3aMeHeH
NpOu3BOANTENEM, €0 CEPBUCHBIM
areHTOM U aHarnormyHbIMm1
KBanMMuLMpOBaHHbIMH
cneunanucTamm Bo nsbexaque
OnacHoCTU.

*[laHHbIN NpnbOp NpeaHa3HaveH
AN UCMONb30BaHNS B ObITOBbLIX W
aHarnormMyYHbIX YCroBMsX, TaknX Kak:

- KYXOHHblE NOMeLLeHUs Ans
nepcoHarna B MarasuHax, ogucax u
ApYrvx pabounx noMeLLEeHusx;

- (hepmepckme aoma;

- KNIMEHTaM B FOCTUHWLAX, MOTENAX
W OPYrvX XUMbIX MOMELLEHUSIX;

- NOMeLLeHMs Tuna "noctesb u
3aBTpaK".




* Mepeq BKnoyeHeM npuGopa B ceTb YGeauTecs, YTo
HanpsKeHWe, ykasaHHoe Ha Tabrinike C TEXHUYECKAMM
XapaKTepuUCcTUKaMI1, COOTBETCTBYET HAMPSIKEHIIO CETU.

* Moakntoumte npubop k CeTeBO PO3ETKE HOMUHANBHOM
MOLLHOCTbI0 He MeHee 10 amnep.

* Bunka npubopa AomkHa NpaBuibHO BXOAUTb B CETEBYIO
poseTky. He uameHsiite Bunky. He ucnonb3ayiite
ananTepbl Ans BAMKN.

* He nonb3yitecs npubopom, ecnu kabenb nnm Bunka
NOBPEXEHbI.

+ Mpyu nrobom noBpexaeHum kopnyca anektponpubopa
HEMeANEHHO OTKIIOYUTE ero oT ceTw, 4Tobbl He
HOMYCTUATb NOPAKEHNS ANEKTPUYECKUM TOKOM.

*He [onyckaeTca Ucnosnb3oBatb I'Ipl/l60p nocne nageHuns
Ha non, ecnn Ha Hem UMetoTCa BuanMble creapl
ﬂOBpe)K,EleHVIVI unu npoTeyka.

* He gepraite 3a WHyp nuTaHus. He gonyckaetcs
1CMONb30BaTh MaTepuarbl NUTaHUs, 4Tobbl NOgHUMATL
N1 NepeHOCHTb ANEKTPONpUBOP, BbIHUMATb BUMKY 13
PO3ETKY, MOTSIHYB 3a LUHYP.

* He HakpyumBaiiTe CeTEBOI WHYP Ha Npubop.

+ [poBepbTe COCTOSHME LHYpa NUTaHus. MoBpexaeHHbIk
VN 3anyTaHHBIA LUHYP MOXET BbITb MPUYMHON
NOPaXeHNst ANEKTPUYECKNM TOKOM.

* He npukacaiTech K BUrke MOKPbIMW pyKamu.

+ Mpubop AOmKeH UCNOMb30BaTLCA W pa3MeLLaThes Ha
POBHOA, YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTH.

* He cTaBbTe npubop Ha ropsiume noBepxHOCTH, Takue kak
BapOYHbIE NaHen, ra3oBble rOpenki, AyXOBkv 1 T.n.

+ [Mo3aboTbTeCh 0 TOM, YTOGLI He 3anycTuTh Npubop
HEMpoW3BONbLHO.

» Mepeg ncnons3osaHnem npubopa yoeanTecs, 4to
ne3Bue NpaeurbHo 3adpUKCUPOBAHO Ha MECTe.

+ TaK KaK Nle3Bust OCTPbI€, OHW MOTYT MPUYMHITL BPeS,
ByzbTe OCTOPOXHbI 1 U30eraiiTe NPSIMOro KOHTaKTa
C pexyLyMm kpasimu Hoxeit. ByabTte ocobenHo
BHUMATENbHbI NPy 06palLLeHIM ¢ Ne3BusIMK, Npu cBopke
1 pa3bopke, ONOPOXHEHNN YaLLM 1 YUCTKE.

* He npukacaiitech k ABUXYLMMCS YacTsim npuGopa Bo
Bpemst ero paboTsl.

+ CobntoaaiiTe 0CTOPOXHOCTb NOCNE CMONb30BAHNS
onepawym ocTaHoBKM Npubopa, Tak kak nessue/
HOXV ByAyT NpofoMKaTh ABUraTbCS MOfA AENCTBIEM
COBCTBEHHOM MEXaHUYECKON NHEPLIUM.

* He octaBnsitte npubop nog Joxaem unv nog
BO3felicTaMeM Bnaru. Ecniv B npuBop nonageT Boga, 310
YBEMMYNT PUCK NOPAXKEHNUS INEKTPUYECKIM TOKOM.

NCNONb30BAHUE 1 YXOQ

+ [epep kaxabiM ucnonb3oBaHnem npubopa NofHOCTbHIO
pa3BopaumBalTe LWHYP NUTaHNS.

* He vcnonbayiite npubop, ecriv ero NpUHaanexHoCTH He
YCTaHOBNEHbI [JOMKHBIM 06pa3oM.

+ He vcnonbayitte npubop, ecnv npunaraemble K Hemy
NPUHALNEXHOCTV HeUCTpaBHbl. HemeaneHHo 3ameHuTe
WX.

* He ncnonbayitte npubop, ecnu nepekntoyatens
BKIIOYEHWSI/BLIKITIOYEHNS He paboTaerT.

* He nepemeLLaliTe npubop BO BpeMs UCMOMb30BaHMS.
* He neperpyxaitte pabotocnocobHocTs npubopa.

+ XpaHuTe 3TOT NpUbOP B HEAOCTYMHOM ANs AeTel /nnu
AL, € PUBNHECKUMIA, CEHCOPHBIMM UM OrPaHNYEHHBIMN
YMCTBEHHbBIMY CMOCOBHOCTAMM UMK C HE[OCTATKOM
OmbITa 1 3HaHWI MecTe.

+ CofiepxuTe npuGop B XopoLLem cocTosiHuM. [poBepbTe,
4TOGbI ABIXKYLUMECS YACTU He BbINu CMeLLeHbl Ui
3axatbl, 1 yGeauTech B OTCYTCTBIM CTIOMaHHbIX JeTanei
M1 @HOManuii, KOTopble MOTYT MOMeLLaTh NPaBUbHON
paborte npubopa.

* Vcnonb3yiiTe npubop, ero npuHagnexHocT 1
VHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBUM C [JAHHOW MHCTPYKLME,
NPVYHIMas BO BHUMaHWe yCroBus paboTsl 1
BbINonHsiemyto pabory. Mcnonb3aosanue npubopa ans
onepawyi, OTIMYAKLNXCA OT MPeAyCMOTPEHHbIX, MOXET
NPUBECTM K BO3HUKHOBEHWIO ONACHON CUTyaLuu.

+ YT06bI NPOTONKHYTH NPOAYKTLI, BCETAA UCTONb3yiiTe
TOnKaTenb. Hukora He 1cnonbayiTe nanbLybl nav apyrue
akceccyapbl.

* Hukorga He octaensiite npubop 6e3 npucmoTpa Bo
BpeMs 1CMOMb30BaHKS.

* He ncnonb3yiite npubop onee 5 MUHYT 0AHOBPEMEHHO.
He ncnonb3yiite pabouve umknbl npubopa bonee
5 MuHyT. [py CNOMNb30BaHNM 5-MUHYTHbIX LIMKNOB
OCTaBnsANTe Nepuos oTAbIxa He MeHee 10 MUHYT Mexay
KaXkabIM LIMKIOM.

* He vcnonbayitte nprbop ¢ 3aMopoxeHHbIMY MpoayKTamu
UNK NpoayKTamu, COLepX)alymin KOCTU/KaMHI nnn
BONOKHA.

OMUCAHUE

Pyuka nutanus (BKI/BbIKI/Pesepc)
Teno

KHonka chukcavum

MecTo Ans yCTaHOBKY roNoBbI
TOMNKaTenb

TNotok

Py6siwuas ronosa

BuHT

T O Mmoo w >

Jlessue

PYCCKWMX



PexyLume nnactuHbl (3 pasvepa)
KpenexHoe konbLo

Kon6acHblit akceccyap

Kebbe akceccyap

Akceccyap ans ToMaTHoro coyca
N1 CokoBbhkuManka
N2 3awyta ot 6pblar
N3 KnanaH

=Z2==rr X <

N4 YepBAYHDIN BUHT
N5 Nlotok ans cbopa coka
0 BuHToBas waiba

Ecnm mozens Balwero npubopa He UMEET onmcaHHbIX
BblLLE MPYUHALIEXHOCTEN, UX MOXHO npnobpectu
OTZENbHO B CRyx0Oe TeXHUYECKON MOMOLLM.

WHCTPYKLIUK NO

NUCNOJIb30BAHUIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
* YBeauTech, 4TO BCS ynakoBka NpoayKToB yaaneHa.

+ Meper nepebIM 1CMONb30BaHNEM NpUbOpa ounCTUTE
[eTanu, Kotopble ByayT KOHTAKTMPOBATL C MULLEN,
cnocoBom, onucaHHbIM B pasaene "Ouncrka”.

+ [MoproToBbTe NprbOp B COOTBETCTBIM C (YHKLMEN,
koTopyto Bbl XoTUTE 1CMONb30BaT.

UCNONb3YNTE

* [oNHOCTbI0 pasMoTaiTe LWHYP NUTaHWs Neper ero
NoAKIIOYEHNEM.

+ MoaroToBbTE NMPMOOP C NOMOLLBIO MPUHALNEXHOCTEN,
HeobXoaNMbIX B COOTBETCTBIW C MPUrOTOBIISIEMON
nuLyen.

* HapexbTe Bce NPoAyKTbI Ha KyCOYKM (pekomMeHayeTcs
MsICo 6€3 Cyxoxunui, bes kocTen n xupa, NPUMepHbI
paamep: 20 x 20 x 60 Mm), 4ToBbI OHM NErko NoMeLLan1ch
B OTBEPCTME NOTKA.

+ Mopkntoumte Npubop K 3NeKTPOCETH.

* BeibepuTe nonoxeHue «l» Ha pyyke nuTaHus, YTobb
BKITHO4MTb Nprbop.

+ Mopasaite NpoaYKTbI B MOTOK, UCMOMb3Y$ TOMBKO
TonKaTenb AN NPOAYKTOB, YTOBLI BBECTM UX B
N3MENbYIOLLLYHO FOTOBKY.

ANEKTPOHHOE YMNPABNEHUE MOLLHOCTbIO

* Vcnonb3yiite pyuky nutanms (A), 4tobbl 0Tperynnposatb
MoLLHOCTb Npubopa. OTa thyHKLMS 04eHb NonesHa, Tak

Kak N03BONSieT aAanTupoBaTh CKOPOCTb NpuBopa K Tuny
paboThl, KOTOPYO HEOBXOAMMO BbINONHUTD.

NOCNE 3ABEPLUEHWA PABOTbI C NPUEOPOM

* BblkntounTe npubop ¢ NOMOLLBIO PyUKM BKITHOYEHMS.
Bribepute nonoxexue «O».

+ OTKnOYMTE NPUBOP OT AMEKTPOCETH.
* Oumnctute npubop.

AKCECCYAPbI
PEXYLLME NNACTUHBbI (J)

+ JTOT aKkceccyap MCMoNb3yeTes NS Hapesky MAca, 1 ero
nyyLLe BCEro NCnonb3oBaThb Ha ypoBHe MolyHocTh 1 (A).

* 3T pexyLLme NNacTMHLI NO3BONAT U3MeENbYaTh
MSICHO dhapLu ¢ 6onee rpybolt unu TOHKOM TEKCTYPON B
3aBMCMMOCT OT pPa3mepa 0TBEPCTHIA B fANCKe.

* HaxmuTe coukeupyrolLyto kHorky (C), yaepxusaiTe
Hacagaky msicopybku 1 BcTasbTe ee. (Puc. 1). 3atem
MOBEpPHWTE rOMOBKY NPOTUB YacoBOI CTPenky TaK, YTobbl
ronoeka 6bina nnoTHo 3akpenneHa. (Puc. 2).

+ BCTaBbTe BUHT Yepes BbIXOAHOE 0TBEpCTHE
n3menbyaroLLei ronosku. (Puc. 3).

+ BcTaBbTe ne3sue BMECTE C OAHOM M3 TPEX PEXYLLUX
MMAcTUH B THE3M0 Ha KOHLe BUHTA, yOEeAUBLUMC, YTO
pexyLLas kpomka nessus obpalleHa snepeg. (Puc. 5).

* [INOTHO 3aBMHTUTE (PUKCHPYIOLLEE KOMBLIO B BbIXOAHOM
OTBEPCTUM HacafKku ANs MACOopybKu, NoBopaunBas ero
110 YacoBOW CTPpenke, YToObl COBMECTUTb BIHT, Ne3Bue
1 pexyLLyto nnactury. (Puc. 6). Pacnonoxute notok B
BEPXHEil YacTV M3MenbYaloLLeit FonoBKi.

AKCECCYAP inA COCUCOK (L)

+ Q0T akceccyap UCNOMb3yeTCs AN NPUrOTOBNEHNS
COCUCOK, W €r0 NyLLe BCErO UCMONb30BaTb Ha YPOBHE
MoLyHocTy 2 (A).

+ BCTaBbTe BUHT Yepes BbIXOAHOE 0TBEpCTHe
n3menbyaroLLei ronosku. (Puc. 3).

* [omecTuTe pexyLyee Ne3sue B BUHT Tak, 4TobbI
pexyLLas kpomka Obina HanpasneHa Bnepea. (Puc. 4).

* BcTaBbTe pexyLuyto nnacTuHy ¢ HanbonbLmmm
OTBEPCTUSIMM B LLHEK, COBMECTVB BbIXObI PEXYLLEi
NNAcTUHbI C NPOPE3SIMI Ha KPOMKE BbIXOHOTO OTBEPCTUS
n3menbyaroLLer ronosku. (Puc. 5).

+ BctaBbTe Hacagky ans konbackl yepes dukcupytoLee
konbLio. (Puc. 7).

+ 3aTaHUTe (UKCHpyHoLLEe KOMbLO, MOBEPHYB €ro No
4acoBoW CTpernke, YTobbI 3akpenuTb BeCb y3en. (Puc. 6).

+ Pacnonoxure NoTOK B BEPXHEN 4acTh u3MenbyatoLLen
rONOBKMK.




AKCECCYAP OnA KEBBE (M)

+ OTOT akceccyap UCMONb3yeTcst NS NPUroTOBNEHNS
kebbe, 11 ero nyJiue BCEro 1CMonb30BaTh Ha YPOBHE
moluHocTh 2 (A).

* HaxmuTe chukempytotyto kHorky (C), yaepxusaiTe
Hacagky msicopybku 1 BctasbTe ee. (Puc. 1). 3atem
MOBEPHITE TONIOBKY MPOTVB YacOBOW CTPENKY Tak, YTobbl
ronoeka 6bina NnoTHo 3akpenneHa. (Puc. 2).

+ BcTaBbTe BUHT Yepes BbIXOAHOe 0TBepCTMe
“3menbyatoLLeit ronosku. (Puc. 3).

* HapeHbTe Hacagky Kebbe Ha wypyn, coBmecTus
BbIMyCKHbIE OTBEPCTUS C Na3aMM Ha Kpato BbIMyCKHOTO
OTBEPCTUSH HACafKM-U3MeNbYUTENS, a 3aTeM
3adukeupyitTe ero ukeupyroLwmm KonbLiom. (Puc. 8).

+ Pacnonoxure NoTok B BEPXHEN 4acTh u3MenbyatoLLen
rONoBKK.

COKOBbIXWUMAIKA 511 TOMATOB (N)

+ OTOT akceccyap MCMONb3yeTcst N5 NPUroTOBNEHNS
TOMATHOrO COyCa 1 NyyLLe BCEro MCromnb3oBaTh Ha
ypoBHe motyHocTH 1 (A).

+ 3101 akceccyap no3songeT 0TAeNnuUTb CemeHa U MAKOTb
nomuaopa aAna u3sfie4eHns coka.

+ BcTaBbTe Hacaaky-MscopybKy B kopnyc Asuratens v
3adnkenpyiTe ee PUKCUPYIOLLMM KOMbLIOM.

+ BcTaBbTe YepBSYHbIN BUHT YEPE3 FOPIIOBUHY MSICOPYOKN.
(Puc. 3).

* BctaBbTe TOMaTHYHO HacafiKy, COBMECTVB BbICTYMbl C
NpOope3siMM Ha Kparo 3anMBHOI roprioBuHbI. MNoTHO
3aTHUTE CTOMOPHOE KOMbLIO, 3aB1HYMBAS €ro no
4acoBOW CTpernke, Noka akceccyap He BoiaeT B
4epBAYHBINA BUHT. (Puc. 9).

* YCTaHOBMTE KnanaH, 3awuTy oT OpbI3r 1 NOAA0H ANs
cbopa coka.

®YHKLUWUA PEBEPCA

* B cnyyae 3aefaHust BbIKMiounTe NpuGop ¢ NoMOLLbH
PYYKH BKIOYEHNS. BbibepuTe nonoxeHe «O».

+ Mocne BbIKMto4eHNs npubopa BbIbepuTe NONoXeHe
«R».

* BuHt 6y,qu BpaLlatbCA B NPOTUBOMOSIOXHOM
HanpaseHuw, 1 rornoBka onycTeeT.

+ Mocne ycTpaHeHus 6rOKMPOBKN NepeBeauTe pyuKy
BKIKOYEHNS B nomnoxeHue «O».

+ ECnv 970 He romoraer, oTKIio4uTe npubop oT ceTw,
3aTem pasbepuTe 1 QUUCTUTE €ero.

+ [opoxauTe 04HY MUHYTY A0 W nocne (yHKLMK peBepca.

ECIIU MOTOP BJIOKUPYETCA

+ Ecnu gBuratens BpallaeTca MeanieHHo unu
OCTaHaBNMBAETCS, 3TO MOXET ObITb CBA3AHO C TEM,

4TO NPOAYKTHI B GrieHaepe 6rokUpyioT naMenbynTenb.
B atom crnyyae ucnonbayite yHKLMIO peBepca, kak
OMNCaHO BbILLE.

« Ecnv gBuratent npogomkaeT 6rokupoBaThes,
OTKIHOUMTE NPUBOP OT CETU 1 CHUMUTE Ero
npuHaLNexHocTH. Ecin HencnpaBHOCTL COXpaHsIeTcs,
obpatuTech B CyX0Y NOLAEPKKN KIMEHTOB.

3ALUMTHAA TEPMO3ALLUTA

* [Mpnbop ocHalLeH NpefoXpaHUTENbHBIM YCTPONCTBOM,
KoTOpOe 3alLuLLaeT npubop oT neperpesa.

+ Ecnn npubop Bbikmioumncs v 6onbLue He BKOYaETCS,
OTKIKOYMTE €r0 OT CETU M NOLOKANTE OKOMO 15 MUHYT,
Mpexae Yem CHoBa BKItoYaTh. ECnu MalnHa He
nepesarpyxaercs, 06paT1TeCh B aBTOPU30BAHHYIO
cryxBy TEXHUYECKON NOAAEPKKM.

OYUCTKA

* OTKnlo4MTE NPUBOP OT MEKTPOCETY U AaiiTe My OCTHITb,
MpEexXae YeM NMPUCTYNaTh K YMCTKe.

+ QumncTuTe NprUbOP BNaXKHO TKAHBIO C HECKOMBKUMI
kannsiMu cpeacTBa Ans MbiTbsi NOCYAbI, @ 3aTeM BbITPUTE
Hacyxo.

* He 1cnonbayiiTe Anst 04McTkY NprGopa pacTeopuTeny,
CPE/CTBA C KUCMOTHLIM UMM LIEMOYHbIM PH, Takve Kak
otbenuearens, U abpasueHble CPeACTBa.

* Hukorza He norpyxaitte nprnbop B Bogy Unu nobyo
LPYTYI0 XUAKOCTb U HE CTaBbTE €ro Mo NPOTOYHYHO BOAY.

* B npowecce uncTkv GyabTe 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
NE3BUSMIA, TAK KaK OHU 04eHb OCTPbIE.

* PekoMeHAyeTCst perynsipHo YicTuTb Npubop v yaanstb
OCTaTKM MALLMA.

* Hu ogHa yacTb aToro npwﬁopa He noaxoanT And MbiTbA B
I'IOCY,CIOMOG‘-IHOI;I MallunHe.

+ CnepytoLme AeTanu MOXHO MbITb C NOMOLLbHO ryBk 1
ropsielt MbinbHoit Bogbl (Hwxe 50°C):

- TonkaTenb

- Jlotok

- Py6swas ronosa

- essue

- Pexywme nnactuhbl (3 pasmepa)
- Bunt

- KonbacHblit akceccyap

- Kebbe akceccyap

- Akceccyap Ans TOMaTHOro coyca
- KpenexHoe konbLo

3atem npocyLumMTe BCe YacTi nepes c6OpKoi.

PYCCKWMX



OBCINYXUBAHUE

+ Jlioboe HenpaBuibHOE 1CMONb30BaHNE U
HecoOntoaeH1e MHCTPYKLMIA MO SKCNyaTauum fenaet
rapaHTUIO 1 OTBETCTBEHHOCTb MPOU3BOAUTENS
HeeNCTBUTENbHBIMM.

AHOMAIAU U PEMOHT

+ [pu BO3HWKHOBEHMM Npobnem oTHecuTe npubop B
aBTOPM30BaHHYHO CYXBY TeXHMYeckol noaaepxkn. He
nbiTaTeCh pa3bupatb UNn PeMOHTUPOBaTL Npubop He3s
MOCTOPOHHEN MOMOLLY, Tak Kak 3T0 MOXET ObITb ONacHo.

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA
NOAOEPXKA

+ [laHHbBIN NPOAYKT NONb3yeTCs NPU3HAHWEM W 3aLLUTON
NpaBOBOW rapaHTUN B COOTBETCTBIN C S CTBYIOLLMM
3aKOHOZATENbCTBOM. [Inst 3aLuTbI CBOWX NPaB Unu
MHTEPECOB He0bX0aMMO 0BPaTUTLCS B MDY M3 HALLIMX
cnyx6 ouLmanbHoN TEXHUYECKOH MOMOLLW.

* Bbl MOXXeTe HanTy Grivkaiilumnii U3 HuX, nepenas no
cnepytowei cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.

* Bbl Takke MOXETE 3anpOCUTh COOTBETCTBYHOLLYIO
MHEhOpMaLWI, CBA3ABLLMCH C HAMM.

+ [laHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaLyuu 1 ero
0BHOBMEHNS MOXHO 3arpy3uTb Mo agpecy https://www.
blackanddecker.eu//.

Ons BEPCUWA W3OENUNA ANA EC WK B CNYYAE,
ECINN 3TO TPEBYETCA B BALUEA CTPAHE
3KONOrn4HOCTb U BO3MOXHOCTb BTOPUYHOM
NEPEPABOTKM NPOAYKTA

+ MaTepwanbl, 13 KOTOPbIX COCTOMT ynakoBka [aHHOro
npubopa, BKMoYeHbI B cucTemy cbopa, knaccudukawim
1 nepepabotku. Ecrv Bbl 3axoTute nx yTunnsmpoBarts,
ucnonb3yiTe COOTBETCTBYIOLME 0OLIECTBEHHbIE
KOHTEMHEepbI ANs KaXaoro Tna MaTepuanos.

* /3genve He COLEpKUT KOHLEHTPALMI BELLECTB, KOTOpbIe
MOTYT CYMTaTLCS BPEAHbIMI ANS OKpYXatoLei cpedb!.

OTOT 3HA4OK 03HAYAET, YTO NOCHE OKOHYaHMS
cpoka cryx6bl Ans yTunusaumm anektponpubopa
OTHECHTE ero B NyHKT cbopa 3NeKTpU4ECKIX 1
3MneKTpoHHbIX oTxoa0B (WEEE).

+ [lanHbIit npubop cooTeeTCTBYET [iNpekTvse
2014/35/EU 0 Hu3KkoM HanpskeHnu, upekTuee
2014/30/EU 06 anekTpomarHnTHoN COBMECTUMOCTH,
[upekTnee 2011/65/EU 06 orpaHn4eHn NCronb3oBaHmst
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B AMEKTPUYECKOM 1
anekTpoHHoM o6opyaosaHuy u AupekTuse 2009/125/EC
0 TpeGoBaHMsIX akoaM3aitHa ANsi NPOAYKTOB, CBSI3aHHbIX
C 3HEpruen.

Black & Decker® n BLACK+DECKERTM, a Takke
noroTunbl Black & Decker® n BLACK+DECKERTM
SBNATCS 3aperucTpupoBaHHbIMI TOBaPHbIMI 3HaKaMK
kopnopauuu The Black & Decker® v ncnonb3ytotes no
nuueHaun. Bee npaBa 3aLuyLieHbl.

MmnopTupyeTcs n pacnpoctpaHsietcs komnanmeit ENGI-
NEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Asga.
Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




ROMANA (Translat din instructiunile originale)

MASINA DE TOCAT CARNE
BXMMA2200E

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa achizitionati un produs marca
Black+Decker.

Datorita tehnologiei, designului si functionarii sale si
datoritd faptului c& depaseste cele mai stricte standarde
de calitate, se poate asigura o utilizare pe deplin satis-
facatoare si o duratd de viatd lunga a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE

*Inainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pastrati-
le pentru a le putea consulta in viitor.
Nerespectarea si nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la un
accident.

+Curétati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea de
curatare, inainte de utilizare.

+Acest aparat nu trebuie utilizat de ca-
tre copii. Tineti aparatul si cablul aces-
tuia departe de indemana copiilor.

+Acest aparat poate fi utilizat de catre
persoanele ce au o capacitate fizica,
senzoriala sau mentala redusa sau
fara experienta si cunostinte, doar
daca acestia sunt sub supraveghere
sau au fost instruiti in legatura cu
utilizarea aparatului in conditii de sigu-
ranta si inteleg eventualele pericole.

*Copiii trebuie supravegheati, pentru a
va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

*AVERTISMENT: Utilizarea ne-
corespunzatoare a acestui aparat

poate duce la posibile raniri. Se va
avea grija la manipularea lamelor de
taiere ascutite si la curatare.

*Deconectati intotdeauna aparatul de
la alimentare daca este lasat nesu-
pravegheat si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

+Opriti aparatul si deconectati-| de la
alimentare inainte de a schimba acce-
soriile sau de a aborda piesele care se
misca in timpul utilizarii.

+In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu o calificare similara, pentru a evita
un pericol.

*Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi.

- zone de bucatarie pentru personal
in magazine, birouri si alte medii de
lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri
si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip "bed and breakfast".

* Asigurati-va cd tensiunea indicata pe eticheta de clasifi-
care corespunde tensiunii de retea inainte de a conecta
aparatul la priza.

+ Conectati aparatul la o priza de cel putin 10 amperi.

+ Stecherul aparatului trebuie sa se potriveasca in mod
corespunzator in priza de retea. Nu modificati fisa. Nu
utilizati adaptoare de fisa.

* Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate.

+ Daca carcasa aparatului se rupe, deconectati imediat
aparatul de la retea pentru a preveni posibilitatea unui
soc electric.

* Nu utilizati aparatul dacé a cazut, daca existad semne
vizibile de defectiune sau daca prezinta scurgeri.
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+ Nu trageti de cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
deconecta aparatul.

* Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile deterio-
rate sau incalcite cresc riscul de electrocutare.

* Nu atingeti stecherul cu méinile umede.

+ Aparatul trebuie utilizat si asezat pe o suprafata plana si
stabila.

* Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi placi
de gatit, arzatoare cu gaz, cuptoare sau altele asemenea.

+ Aveti grija sa evitati pornirea involuntara a aparatului.

+ Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca lama este
fixata corect.

+ Lamele sunt ascutite si pot provoca vatamari; aveti grija
si evitati contactul direct cu marginile téioase ale lamelor.
Acordati o atentie deosebita la manipularea lamelor,
la operatiunile de asamblare si demontare si in timpul
curatarii.

+ Nu atingeti niciuna dintre piesele mobile ale aparatului in
timpul functionarii acestuia.

+ Manifestati precautie dupd ce ati angajat operatiunea de
oprire a aparatului, deoarece lama/ lamele va/vor contin-
ua sa se miste sub efectul propriei inertii mecanice.

* Nu lasati aparatul afara in ploaie sau expus la umiditate.
Daca apa patrunde in aparat, acest lucru va creste riscul
de electrocutare.

UTILIZARE SIINGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu sunt montate
corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul dacé intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
+ Nu suprasolicitati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experientd si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare bun. Verificati ca piesele mo-
bile s& nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corecta a aparatului.

+ Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in con-
formitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de conditiile
de lucru si de lucrarile care trebuie efectuate. Utilizarea

aparatului pentru operatiuni diferite de cele prevazute ar
putea duce la o situatie periculoasa.

+ Pentru a impinge alimentele, folositi intotdeauna imp-
ingatorul de alimente. Nu va folositi niciodaté degetele
sau alte accesorii.

+ Nu Iasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 5 minute la un moment
dat. Nu utilizati ciclurile de functionare ale aparatului mai
mult de 5 minute. Atunci cand utilizati cicluri de 5 minute,
lasati o perioada de odihna de cel putin 10 minute intre
fiecare ciclu.

+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau cu cele
care contin oase/pietre sau fibre.

DESCRIERE
A Buton de alimentare (PORNIT/OPRIT/INTORS)
B Corp
C Butonul de fixare
D Suprafata pentru capul de montaj
E Tmpingator
F Tava
G Cap tocat
H Surub
| Lama
J Placi de taiere (3 dimensiuni)
K Inel de fixare
L Accesoriu pentru carnati
M Accesoriu Kebbe
N Accesoriu pentru sos de tomate
N1 Storcator de fructe
N2 Protectie anti-spatter
N3 Supapa
N4 Surub cu surub fara sfarsit
N5 Tava de colectare a sucului
0 Saiba cu surub

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu dispune de
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de asistenta tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cd a fost indepartat ambalajul tuturor pro-
duselor.




+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de ,Curatare”.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de a-|
conecta.

+ Pregatiti aparatul cu accesoriul necesar in functie de
mancarea ce urmeaza a fi preparata.

» Taiati toate alimentele in bucéti (se recomandé carne fara
tendoane, dezosate si fara grasime, dimensiune aproxi-
mativa: 20 x 20 x 60 mm), astfel incat sa se potriveasca
cu usurinta in deschiderea tavii.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.
+ Selectati pozitia "I" pe butonul de alimentare pentru a
porni aparatul.

* Introduceti alimentele in tava folosind doar impingatorul
de alimente pentru a le introduce in capul de tocat.

CONTROLUL ELECTRONIC AL PUTERII

+ Folositi butonul de alimentare (A) pentru a regla puterea
aparatului. Aceasta functie este foarte utild, deoarece
face posibila adaptarea vitezei aparatului la tipul de lucru
care trebuie efectuat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul cu ajutorul butonului de alimentare. Se-
lectati pozitia "O".

+ Scoateti aparatul din priza.

+ Curatati aparatul

ACCESORIl
PLACI DE TAIERE (J)

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a téia carnea si este
cel mai bine utilizat la nivelul de putere 1 (A).

+ Aceste placi de taiere fac posibila tocarea carnii cu o
textura mai grosiera sau mai fina, in functie de marimea
gaurilor din disc.

+ Apasati butonul de fixare (C), tineti capul de tocat si intro-
duceti. (Fig. 1). Apoi mutati capul in sens invers acelor de
ceasornic, astfel incat capul sa fie bine fixat. (Fig. 2).

* Introduceti surubul prin gura de evacuare a capului de
tocat. (Fig. 3).

* Introduceti lama impreund cu una dintre cele trei placi de
taiere in locasul de la capatul surubului, asigurandu-va
ca marginea taietoare a lamei este orientata spre inainte.
(Fig. 5).

« Insurubati strans inelul de fixare in gura de iesire a capu-
lui de tocat rotind in sensul acelor de ceasornic pentru

a se potrivi surubului, lamei si plécii de taiere. (Fig. 6).
Pozitionati tava in partea de sus a capului de tocat.

ACCESORIU PENTRU CARNATI (L)

+ Acest accesoriu este folosit pentru a face carnati si se
utilizeaza cel mai bine la nivelul de putere 2 (A).

* Introduceti surubul prin gura de evacuare a capului de
tocat. (Fig. 3).

* Asezati lama de taiere in surub cu marginea de taiere
indreptata spre fata. (Fig. 4).

* Introduceti placa de taiere cu gaurile cele mai mari in
surub, fixand orificiile de evacuare ale plécii de taiere in
crestaturile de pe marginea gurii de iesire a capului de
tocat. (Fig. 5).

* Introduceti accesoriul pentru carnati prin intermediul
inelului de fixare. (Fig. 7).

+ Strangeti inelul de fixare rotindu-I in sensul acelor de cea-
sornic pentru a mentine stabil intregul ansamblu. (Fig. 6).

* Pozitionati tava in partea de sus a capului de tocat.

ACCESORIU KEBBE (M)

* Acest accesoriu este utilizat pentru a face kebbe si este
cel mai bine utilizat la nivelul de putere 2 (A).

* Apasati butonul de fixare (C), tineti capul de tocat si intro-
duceti-l. (Fig. 1). Apoi mutati capul in sens invers acelor
de ceasornic, astfel incat capul sa fie bine fixat. (Fig. 2).

* Introduceti surubul prin gura de evacuare a capului de
tocat. (Fig. 3).

* Introduceti accesoriul Kebbe pe surub, potrivind orificiile
de iesire in crestaturile de pe marginea orificiului de iesire
a capului de tocare si apoi fixati-| cu inelul de fixare. (Fig.
8).

+ Pozitionati tava in partea de sus a capului de tocat.

ACCESORIU STORCATOR DE ROSII (N)

* Acest accesoriu este utilizat pentru a prepara sos de rosii
si este cel mai bine utilizat la nivelul de putere 1 (A).

+ Acest accesoriu va permite s& separati semintele si pulpa
rosiilor pentru a extrage sucul.

* Introduceti capul de tocat in corp si fixati-| cu lama.

* Introduceti surubul melcat prin gura capului de tocat.
(Fig. 3).

* Introduceti accesoriul de rosii, potriviti proeminentele cu
fantele de pe marginea gatului de umplere. Strangeti
ferm inelul de blocare insurubandu-I in sensul acelor de
ceasornic pana cand accesoriul se potriveste in surubul
melcat. (Fig. 9).

* Montati supapa, dispozitivul anti-spatter si tava de colec-
tare a sucului.
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FUNCTIE INVERSA

+ In caz de blocaj, opriti aparatul cu ajutorul butonului de
alimentare. Selectati pozitia "O".

+ Dupé ce aparatul este oprit, selectati pozitia "R".

+ Surubul se va roti in directia opusa, iar capul se va goli.

* Dupé ce blocajul este eliminat, comutati butonul de
alimentare n pozitia "0".

+ Daca acest lucru nu functioneaza, scoateti aparatul din
prizé, apoi demontati-| si curatati-.

+ Asteptati un minut inainte si dupa functia inversa.

DACA MOTORUL SE BLOCHEAZA

+ Daca motorul se misca incet sau se opreste, poate fi din
cauza alimentelor din blender care blocheaza tocatorul.
In acest caz, utilizati functia inversa, asa cum s-a descris
anterior.

+ Daca motorul continua sé fie blocat, deconectati aparatul
de la retea si demontati accesoriile acestuia. Daca de-
fectiunea persista, contactati serviciul de asistenta pentru
clienti.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

+ Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, scoateti-I din priza si asteptati aproximativ 15 minute
inainte de a-| reconecta. Dac& masina nu reporneste,
contactati un serviciu de asistenta tehnica autorizat.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica si lasati-l s&
se raceasca inainte de a intreprinde orice activitate de
curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu céteva picaturi de
detergent si apoi uscati.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau bazic,
cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru curatar-
ea aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub apa curenta.

« In timpul procesului de curétare, avefi grija deosebité la
lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

+ Se recomanda s& curatati aparatul in mod regulat si sa
indepartati orice resturi de alimente.

+ Nici o parte a acestui aparat nu este potrivita pentru
curatarea in masina de spalat vase.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate cu un burete si apa calda
cu sapun (sub 50°C):

- Impingétor

- Tava

- Cap tocat

- Lama

- Placi de taiere (3 dimensiuni)

- Surub

- Accesoriu pentru carnati

- Accesoriu Kebbe

- Accesoriu pentru sos de tomate
- Inel de fixare

Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si depozi-
tare.

SERVICIU

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor de utilizare face ca garantia si raspunderea
producatorului s& devina nula si neavenita.

ANOMALII SI REPARATII

+ In cazul in care apar probleme, duceti aparatul la un
serviciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati sa
demontati sau sa reparati aparatul fara asistenta, deo-
arece acest lucru poate fi periculos.

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

* Acest produs se bucura de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va pune in aplicare drepturile sau interesele, tre-
buie sa mergeti la oricare dintre serviciile noastre oficiale
de asistenta tehnica.

* Pe cel mai apropiat il puteti gasi accesand urmatorul link
web: https://www.blackanddecker.eu//

+ De asemenea, puteti solicita informatii aferente con-
tactandu-ne.

* Puteti descarca acest manual de instructiuni si actual-
izarile acestuia de la https://www.blackanddecker.eu//




PENTRU VERSIUNILE DE PRODUSE DIN UE SI/SAU iN

CAZUL IN CARE ESTE SOLICITAT IN TARA DVS

ECOLOGIA $I RECICLABILITATEA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui aparat
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si

reciclare. In cazul in care doriti s& le eliminati, utilizati con-

tainerele publice adecvate pentru fiecare tip de material.

+ Produsul nu contine concentratii de substante care ar
putea fi considerate daunatoare pentru mediu.

Acest simbol semnifica faptul &, in cazul in care
doriti s& eliminati produsul dupa terminarea
duratei sale de viata, duceti-l la un agent autori-
zat pentru colectarea selectiva a deseurilor de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

+ Acest aparat este conform cu Directiva 2014/35/UE
privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE
privind restrictiile de utilizare a anumitor substante pericu-
loase in echipamentele electrice si electronice si Directiva
2009/125/CE privind cerintele de proiectare ecologica
pentru produsele cu impact energetic.

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ s;i siglele Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt méarci comerciale
inregistrate ale The Black & Decker® Corporation si sunt
utilizate sub licenta. Toate drepturile rezervate.

Importat si distribuit de ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Spain
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BBJIIFTAPCKU (Mpesog Ha n3sbpueHnTe)

MECOMEJNAYKA
BXMMA2200E

YBaxaemu KnneHTH,

MHoro B1 Bnarofapum, Ye cTe u3bpanu fa 3akynute
npoaykT ¢ mapkata Black+Decker.

BrarogapeHue Ha TexHonorusTa, AusaitHa u paborara
My, KaKTO W Ha (haKTa, Ye TOI HaXBbpPIS Halk-CTporuTe
CTaHAapTX 3a Ka4ecTBO, MOXe Aa Ce rapaHTvpa HambiHo
3a70BONMTENHA ynoTpeba 1 AbITbr KVBOT Ha NPOAYKTa.

CbBETU U NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMACHOCT

*[TpoyeTeTe BHAMATENHO Taau
BpoLuypa, Npeau Aa nycHeTe ypeaa
B AieicTBMe. 3ana3seTe 5 3a no-
HaTaTbLUHM cripaBku. HecnassaHeTo
Ha Te3M MHCTPYKLM MOXe Aa AoBeae
[10 310nonykKa.

*[peay ynotpeba noumcTeTe BCUYKN
4aCTu Ha NPOAYKTa, KOWTO Le 6baat B
KOHTaKT C XpaHa, KakTo e NOCOYEHO B
pasgerna 3a nouncTeaHe.

*Tosu ypep He TpsibBa aa ce 13nonaea
oT feua. CbxpaHsiBaiTe ypeaa U
HeroBusi kaben Ha MSCTO, HeAOCTHIHO
3a feua.

+Toan ypea Moxe da ce u3nonaea

OT X0pa C HamaneHn HU3nN4ecku,
CETUBHW U1 YMCTBEHMW CNOCOBGHOCTM
WNW NIUMCA Ha ONUT W NO3HaHUS,

ako ca bunu Habnogasaxw

UMW UHCTPYKTUPAHWN OTHOCHO
W3Mon3BaHeTo Ha ypeaa no
BesonaceH HaunH n pasbupart
CBbp3aHuUTE C TOBA ONACHOCTY.

*HabniopasaiiTe geyata, Taka ye aa
He U urpasT ¢ ypega.

[MPEOYNPEXOEHWE: HenpasunHata
ynotpeba Ha T031 ypea MoXe Aa
[0Befe [0 NOTEHUMANHO HapaHsiBaHe.
TpsibBa aa ce BHMaBa npu 6opaBeHe
C OCTPUTE pEeXeLLM 0CTpueTa v no
BpEMe Ha Nnou4uncTBaHe.

*BuHaru uskniousainTe ypega ot
ernekTpuyeckaTa Mpexa, ako e
ocTaBeH 6e3 Ha/30p, KakTo v Npeau
crnobsiBaHe, pasrnobsiBaHe unm
nouYnCTBaHe.

*/3kntoveTe ypeaa v ro usknoyeTe ot
3axpaHBaHETO, Npeau fa CMeHuTe
akcecoapuTe unu aa ce gobnmxure
[0 4aCTu, KOUTO Ce ABWXaT Mo Bpeme
Ha ynotpeba.

*AKko 3axpaHBalLuaT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea ga bbae
3aMeHeH 0T NPOWU3BOAMTENS, HEroBMS!
CEpBW3eH NpeacTaBuTeN UnK OT nnua
¢ nogobHa keanudmkauus, 3a ga ce
130erHe onacHoCT.

+Toau ypeq e npefiHa3HayeH 3a
W3Mon3BaHe B JOMakVUHCTBOTO
1 NOA0BHM NPUNOXEHNS, KaTo
Hanpumep:

- KYXHEHCKW MoMeLLeHus 3a
nepcoHana B MarasuHu, ocucu u
Apyrv paboTHN NOMeLLeHus;

- (hepmu;

- OT KNWEHTM B XOTENNU, MOTENN U
APYTV KUNULLHA NOMELLEHNS;

- MeCTa 3a HacTaHsiBaHe W 3akycka.

* YBepeTe Ce, Ye HanpexXeHeTo, MOCOYEHO Ha eTHKeTa,
CbOTBETCTBA Ha MPEXOBOTO HaMpexXeHwe, Npeau aa
BKIIOYMTE Ypesa.

+ CebpxeTe ypeaa KbM enekTpu4eckin KOHTaKT C MOLLHOCT
Hait-manko 10 amnepa.




» LLlencensT Ha ypeaa TpsiGBa fia Nacea NpasuHo B
KOHTaKTa Ha eneKkTpudeckara Mpexa. He npomensiite
wencena. He uanonasaiite agantepy 3a wencen.

* He n3nonssaiite ypeaa, ako kabembT unu wencensT ca
noBpeaeHM.

+ AKO KOpMyCbT Ha ypesa ce Cuynu, He3abaBHo U3KMioyeTe
ypesa oT efekTpiuyeckara Mpexa, 3a ja NpefoTspaTuTe
Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.

+ Mons He n3nonaBaiite ypeaa, ako e nagarn unm ako uma
BMAVMM CIIEAN OT yBpexXaaHe.

* He gbpnaitte 3axpaHBaluus kaber. B HikakbB cryyai
He 13non3BaiiTe enekTpuieckus kaben 3a nosaurate,
npeHacsiHe Uk U3knioYBaHe Ha anapata.

* He HaBwBaliTe enektpuyeckus kaben okono ypeaa.

+ [poBepeTe CbCTOSAHNETO Ha 3axpaHBaLyyus kaben.
[NoBpeaeHnTe unu 3anneTeHn kabenu yBennyasat pucka
OT TOKOB yAap.

* He pokocBaiiTe Luencena ¢ MOKpy pbLe.

* YpenwT TpabBa Aa ce 13nonasa v a ce NocTaBu BbpXy
paBHa, cTaburHa NoBbPXHOCT.

* He nocTassiite ypeaa BbpXy ropeLy noBbPXHOCTH, KaTo
Hanpumep Nnoum 3a roTBEHE, ra3oBi ropenki, ypHU 1
Apyri nogo6Hu.

* BHumaBaiite fa nsberHeTe HEBOMHO CTapTUPaHe Ha
ypega.

+ Mpeau fa nsnonasate ypeaa, Ce YBEPeTE, Ye OCTPUETO e
NpaBUmHO UKCUPaHO Ha MSICTO.

+ OcTpueTata ca 0CTpu W MoraT fia HaBpeasT, GbaeTe
BHUMATESTHY 1 3BArBaliTe ANPEKTEH KOHTAKT C
pexelLuTe pbGoBe Ha ocTpueTata. ObbpHeTe
crieuyanto BHUMaHve, korato 6opasuTe ¢ ocTpueTara,
1o Bpeme Ha MOHTaX W [EMOHTaX U 10 Bpeme Ha
MoYMCTBaHE.

* He gokocBaliTe HUTO efiHa OT [iBUXKELYMTE Ce YacTh Ha
ypeza, 4okaTo Toi pabotu.

* [posiBABaliTe NPeANasnMBoCT Creq 13nonasaHe Ha
onepauusiTa 3a cnupaHe Ha ypeaa, Tbii kaTo ocTpueTo/
ocTpueTaTa Lye NpoAbIKaT Aa ce ABUKaT NoA
Bb3[eiCTBMETO Ha COBCTBEHATa CY MeXaHNJHa MHepLs.

+ He ocTaBsiiTe ypeaa Ha bk UiV M3NOXEH Ha Bnara.
Axo B ypeza nonaaHe BoAa, TOBA LLe YBENUYYW pucka oT
TOKOB yap.

W3MNON3BAHE U NOAABPXAHE

+ Mpeaw Bcsika ynotpeba passuBaiiTe HambAHO
3axpaHBaluns kaben Ha ypeaa.

* He nanonasgaiite ypeaa, ako NPUHAANEXHOCTUTE My HE
Ca MPaBUITHO MOHTUPAHN.

+ He n3nonasgaiite ypeaa, ako NpukpeneHunTe KbM Hero
akcecoapy ca fedektHu. HesabasHo i cMeHeTe.

* He nanonasgaiite ypeaa, ako NpeBKkmioyBaTensr 3a
BKITH04BaHe/M3KkiouBaHe He paboTu.

+ He mecrete ypena, [OKaTo 1o U3nonasare.
* He npeToBapgaiite paboTHUs kanauuTeT Ha ypesa.

+ CbXpaHsiBailTe T03W ypes Ha MACTO, HEAOCTBMHO 3a
Aeua nivunn nnua ¢ hnanyeckm, CETUBHN UMK HamaneHm
YMCTBEHM CMOCOBHOCTW UMM NUNCA Ha OMWT U 3HAHWS.

+ CbxpaHsiBaiiTe ypesa B 40OPO CbCTOsHME.
[MpoBepsiBaiiTe fanu [BUKELLMTE Ce YacTu He ca
HenpaBWIHO NOAPEAEHN UMK 3aKMELLEHM U Ce yBepeTe,
4e HsIMa CHYNeHn YacTu Unu aHoMarnum, KouTo Morat fa
nonpeyar Ha npasunHaTa pabota Ha ypeaa.

* Vi3nonaBaiite ypesa u HerosuTe NPUHAANEXHOCTY 1
WHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBME C TE3W MHCTPYKLMMK, KaTo
ce cbobpasseate ¢ ycnosusTa Ha pabota 1 pabotata,
kosTo TpsibBa Aa ce u3BbpLLK. M3non3saHeTo Ha ypeada
3a onepaLyu, pasniiHi OT NPeABUAEHNTE, MOXe fa
AoBefe A0 onacHa cuTyaLus.

+ 3a na nusbyrate xpaHara, BuHarv nanonssaire Gytanoro
3a xpaHa. Hukora He uanonaBaiite NpbcTUTE CY UN
APy aKCcecoapu.

* Hukora He ocTasiiTe ypeaa 63 Hagsop, fokaTo ce
13nonasa.

* He u3nonseailte ypega 3a noseye oT 5 MUHYTH
€[1HOBpeMeHHO. He nanonsgaiite paboTHUTE LK
Ha ypeaa noseve 0T 5 MuHyTU. KoraTo u3nonasate
5-MUHYTHW LKW, OCTaBETE NEPUOA Ha MOYMBKa OT NMOHe
10 MUHYTW MeXTY BCEKM LMKBIT.

* He n3non3ssaiite ypeaa CbC 3ampaseHun NpoayKTu unu
Takuea, KOUTO CbabpxaTt KOCTW/KaMbHM WK BakHa.

OMUCAHUE

Konye 3a 3axpaHBaHe (ON/OFF/Reverse)
Body

ByToH 3a dhukcmpare

30Ha 3a nocTaBsiHe Ha rnaara
Tnackay

TaBa

naBa 3a cMunaxe

BuHT

Octpue

Pexeluy nnoun (3 pasmepa)
dukempalL, NpbCeTeH

Axkcecoap 3a HageHuua

Ke66e akcecoap

Akcecoap 3a AomaTeH coc

N1 COKOM3CTMCKBAYKA
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N2 lMpegnasnTen NpoTMB NPBLCKM
N3 KnanaH
N4 YepBsyeH BUHT
N5 TaBa 3a cbbupaHe Ha cok
0 BuHToBa LWaliba

Ako MoZIeNbT Ha BalLNs ypeq He pasronara ¢ onucaHuTe
no-rope akcecoapw, Te MoraT Aa Gbar 3akyneHin u
OTZIeNHO OT cnyxGaTa 3a TEXHUYecKa MomoLL,.

MHCTPYKLMWU 3A YNOTPEBA

NPEOW YNOTPEBA

* YBEpeTe Ce, Ye BCUYKM ONaKkoBKI Ha NPOLYKTUTE ca
OTCTpaHeHMU.

+ MNpeay fa vsnonssare NnpoaykTa 3a NbpBn MbT,
no4yucTeTe YactTute, KOUTO Le BNA3aT B KOHTAKT C XpaHa,
N0 Ha41Ha, onucaH B pasaena 3a NoYucTBaHe.

* MogroTeeTe ypena B CbOTBETCTBUE C (byHKLMﬂTa, KOATO
XenaeTe [a usnonssare.

W3MON3BAHE HA

+ Pa3BuiiTe HambNHO 3axpaHBaluys kaben, npean ga ro
BKIIOYMTE.

+ MoaroTeTe ypefa ¢ HeobXoanMus akcecoap B
3@BMCUMOCT OT XpaHaTa, KOSITO L CE MPUroTBS.

* HapexeTe BCUuky XpaHi Ha napyeTa (mpenopbysa
ce meco 6e3 cyxoxunus, 6e3 KoCcTu 1 Mas3HuHW, C
npubnuauteneH pasmep): 20 x 20 x 60 mm), Taka ye fa
Ce MoCTaBAT NecHo B 0TBOPA Ha Tasata.

+ CBbpXETE ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* N3bepeTe nosuuus “I” Ha konyeTo 3a 3axpaHBaHe, 3a a
BKIIOYNTE ypesa.

+ MNopaBgaiiTe xpaHaTa B TaBaTa, kaTo u3nonaeare camo
GyTanoTo 3a xpaHa, 3a Aa 5 BkapaTe B rnasara 3a
cMunaHe.

ENEKTPOHEH KOHTPOIT HA MOLLHOCTTA

* /3non3BaiiTe kon4yeTo 3a 3axpaHBaHe (A), 3a fa
perynuparte MOLHOCTTa Ha ypeaa. Tasu (yHKLus
€ MHOrO MoJie3Ha, Thil kaTo [jaBa Bb3MOXHOCT 3a
afanTupaHe Ha CKOpoCTTa Ha ypesia KbM BAA HA
paboTata, KosiTo TpsibBa Aa Ce U3BBLPLLM.

CNE[ KATO NPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

* V3kntoyeTe ypena, kaTo u3nonasate Kon4yeTo 3a
3axpaHBaHe. M3bepeTte noanums ,0".

* V3knioyeTe ypeda oT enekTpuyeckata Mpexa.
+ [MouncTBaHe Ha ypena

MPUHALNEXHOCTY
PEXELLW NNOYM (J)

+ To3u akcecoap Ce M3nonaea 3a HapsiaBaHe Ha Meco 1 ce
n3nonasa Hait-gobpe npy HMBO Ha MoluHocT 1 (A).

+ Teau pexeLLy Nno4mM No3BoNsBaT CMUMaHE Ha Meco ¢ no-
rpyba nnu no-puHa TeKCTypa B 3aBUCUMOCT OT pa3mepa
Ha AynkuTe B aucka.

* HatucHete GyToHa 3a cukcupane (C), 3agpbxre
rmaBaTa 3a cMunaHe u nocrasere. (dur. 1). Creg
TOBa NPeMecTeTe rnagata B Nocoka, obpaTHa Ha
4acoBHWKOBaTa CTPeNka, Taka Ye rnasata fja ce 3akpeni
NABLTHO. (dur. 2).

+ BrapaiiTe BuHTa Npe3 0TBOPa Ha rnaBaTa 3a MeneHe.
(Pwr. 3).

* [locTaBeTe OCTPUETO 3a8AHO C eAHA OT TPUTE PeXeLL
NNacTMHW B THE3OTO B Kpasi Ha BUHTa, KaTo Ce yBepuTe,
e pexeLLusT pbb Ha 0CTPUETO coum Hanpeg. (dur. 5).

+ 3aBuitTe 30paBo (MKCHpaLLKUS NPBCTEH B U3XOAHOTO
OTBEPCTVE Ha [MaBaTa 3a MeNneHe, kaTo 3aBbpTuTe No
rnocoka Ha YacoBHIKOBATa CTPeNKa, 3a Aa MOHTUpaTe
BMHTa, OCTPUETO M pexeLlata nnouya. (dur. 6). MocTasete
TaBaTa B fOpHaTa YacT Ha rnasata 3a cMunaHe.

AKCECOAP 3A KOJIBACH (L)

+ To3u akcecoap Ce M3nonaea 3a NpuroTBsiHe Ha konbacy 1
Ce 13on3Ba Hait-gobpe npu HUBO Ha MoLHoCT 2 (A).

* BkapaiiTe BiHTa npe3 0TBOpA Ha rnaBaTta 3a MeneHe.
(Pwr. 3).

+ MocTaBeTe PEXELLOTO OCTPUE BbB BIHTA C PEXELYMS
pBb, HacoueH Hampep. (Pur. 4).

* [ocTaBeTe pexelyara nnoya ¢ Hait-ronemuTe 0TBOPU Ha
BMHTa, KaTo MOCTaBWUTE OTBOPUTE Ha pexelLaTa nnova B
npopesauTe Ha u3xofswWums pb0 Ha rnasata 3a MeneHe.
(®wur. 5).

* [ocTaBeTe akcecoapa 3a HafieHuLa npes (ukcupavns
npbCTeH. (dur. 7).

+ 3aTerHeTe uKcMpaLLms NPbCTEH, KaTo ro 3aBbpTUTE
1o NOCcoKa Ha YacoBHWUKOBaTa CTPerka, 3a Aa AbpxuTe
Lenus mogyn crabune. (dur. 6).

* [MocTaBeTe TaBaTa B ropHaTa YacT Ha rnaeata 3a
CMunaHe.

KEBEBE AKCECOAP (M)

+ To3n akcecoap Ce M3nonaea 3a NpuUroTBsHe Ha kebe 1 ce
n3nonasa Hait-gobpe npu HMBO Ha MoLLHOCT 2 (A).

* HatucHeTte byToHa 3a dukcupane (C), 3appbxTe
rmaBata 3a CMunaHe u g noctaserte. (dur. 1). Cneg
TOBa NPeMeCTeTe rnagaTa B N0Coka, 0bpaTHa Ha
4acoBHWKOBaTa CTPeNka, Taka Ye rnasata fja ce 3akpenm
NbTHO. (Pur. 2).




+ BkapaliTe BUHTa Npe3 0TBOpa Ha rnaBata 3a MeneHe.
(Pur. 3).

+ MocraseTe akcecoapa Kebbe Bbpxy BIHTA, KaTo
nocTaBUTE U3XOAUTE B NPOpe3nTe Ha pbba Ha 13xoga
Ha rnaBaTa 3a CMunaHe 1 crief ToBa ro 3akpeneTe ¢
thukcupaLms npbeTeH. (ur. 8).

+ MocraBeTe TaBata B ropHaTa 4acT Ha rnasara 3a
CMunaHe.

AKCECOAP 3A COKOM3CTUCKBAYKA 3A IOMATH

(N)

+ Tos3u akcecoap Ce M3nonasa 3a NpUroTBAHe Ha fomMaTeH
COC U Ce 13non3Ba Halt-gobpe npu HUBO Ha MOLLHOCT 1
(A).

+ Tosu akcecoap Bu M03BONSBA @ OTAENNTE CemeHaTa u
nynnata Ha fomaTuTe, 3a fia M3BneyeTe coka.

+ MocTaseTe rnasaTa 3a CMUNaHe B TANOTO U A 3akpeneTe
C OCTPHETO.

* BrapaliTe 4epBA4HMA BUHT NPE3 YCTUETO Ha rnasaTa 3a
meneHe. (our. 3).

* [ocTaBeTe akcecoapa 3a AOMaTH, kaTo NocTaBuTe
“3faTUHUTE B NpopeauTe Ha pbba Ha MbpnoBuHaTa 3a
MbiHeHe. 3aTerHeTe 3ApaBo 3aKMioyBALLMS NPBLCTEH,
kaTo ro 3aBuBaTe No NOCOKa Ha YacoBHWKOBaTa CTPENka,
[0KaTo aKcecoapbT NacHe B YepBAYHUS BUHT. (dur. 9).

+ [ocTaBeTe BEHTMNA, 3alLMTaTa OT NPLCKM 1 TaBaTa 3a
cbbupaHe Ha Cok.

OYHKLWA 3A OBPBLUAHE

+ B cnyyait Ha 3acsijaHe, uskmiodeTe ypeaa, kato
13non3Bate Kon4eTo 3a 3axpaHBaHe. Mabepete nosuums
0"

+ Crien kaTo ypeabT Ce u3knioun, n3depete nouums ,R".

* BUHTBT We ce BbpTM B 06paTHa Nocoka 1 rnaeara Lye ce
13npasHm.

+ Cnep kato 6nokvpaHeTo bbae 0TCTpaHeHo, NPeBKIYeTe
KonyeTo 3a 3axpaHBaHe Ha noauuus ,0.

* AKO TOBa He NMOMOTHe, U3KMKYeTe ypena OT KOHTakKTa,
cnepj Toea ro pasrnoGeTe n noyucTete.

* W3yakaiiTe egHa MUHyTa npeau v cned yHKumaTa 3a
obpateH xoa.

AKO ABUTATENAT BJIOKUPA

* AKO BUraTensT ce ABMkM BaBHO U cnupa, ToBa Moxe
[a Ce bJIXM Ha TOBA, Ye XpaHaTta B 6neHaepa bnokvpa
cenapatopa. B Toan cnyJait n3nonasaitte obpatHata
(DyHKLMS, KAKTO € OMncaHo No-rope.

+ AKo [iBuraTensiT npogbxasa fa e 6riokupaH, UskmodeTe
ypesa T enekTpiuyeckara Mpexa i AeMOHTUpaiiTe
MpUHAANEXHOCTUTE My. AKO MOBpeaaTa Npoabixasa,
CBbPXETE Ce C 0TAeNa 3a 06CyKBaHe Ha KIMEHTH.

NPEANA3EH TEPMUYEH NPOTEKTOP

* YpenbT e cHabAeH ¢ npeanasHo YCTpolcTBO, KOETO ro
npeanassa OT nperpsiBaHe.

* AKO ypeabT Ce U3KITI0UM U He Ce BKIHYW OTHOBO,
n3BageTe Luencerna oT enekTpuyeckata Mpexa u
n3yakaiTe okono 15 MUHyTU, Npeam Aa ro BKNKYUTe
OTHOBO. AKO MaLLMHaTa He Ce pecTapTupa, CBbpkeTe ce
C OTOPU3MPaH CEPBM3 3@ TEXHMYECKA MOMOLL.

NMOYNCTBAHE

* Uskniovete ypeaa ot enekrpu4eckara mpexa u ro
O0CTaBeTe [a U3CTuUHe, npean aa npeanpuemeTe KakBoTo
1 Oa e novynucTeaHe.

* Mouuncrete ypenaa C BnaxHa Kbpra C HAKOJIKO Karku
TEYHOCT 3a M1eHe Ha CbJoBe U Cnej ToBa NoAcylleTe.

* He n3nonagaiite pasTBopuTENN UK NPOAYKTY C
KUCENMHHO WMk OCHOBHO pH, kaTo GennHa, unu
abpa3viBHN NPOAYKTY 3@ MOYNCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansite ypeda BbB BOAa v apyra
TEYHOCT U He ro NocTaBsiiTe nog Tevalla Boaa.

+ o BpeMe Ha npoLieca Ha NoYNCTBaHE BHUMaBaiTe
0coBeHo MHOrO C 0CTpueTaTa, Thil KaTo Te Ca MHOro
oCTpU.

* [penopbuMTenHO € Aa NoYNCTBaTE PELOBHO ypeda n ga
OTCTpaHABaTe OCTaTbLUTE OT XpaHa.

* Huto efHa yact ot To3u ypen He e nogxoddlla 3a
Nno4yncTBaHe B CbAOMMUANHA MallnHa.

+ CniegHuTE YacTv morar Aa ce MUAT ¢ rbba v ropelya
canyHeHa Boga (nog 50°C):

- Tnackay

- TaBa

- [naBa 3a cmunaHe

- Octpue

- PexeLuy nnoun (3 pasvepa)
- BuHt

- Axcecoap 3a HageHuLa

- Kebbe akcecoap

- Axcecoap 3a jomaTeH coc

- Oukevpaly NpbCTeH

Cnep ToBa NOACYLLEeTe BCUYKM YacTK npeau crnobsBaHeTo
M CbXpPaHEHNEeTo NM.

CEPBU3

* Besika HenpaswnHa ynotpeba nnm HecnassaHe Ha
NHCTPYKLMKMTE 3a ynoTpeba npasy rapanumsTa u
OTrOBOPHOCTTA Ha NPOMU3BOAMTENS HeBanuaHW.
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AHOMAIAU U PEMOHT

* [py Bb3HMKBAHE Ha Mpobnemmn OTHeceTe ypeaa B
0TOPU3NPaH CepBM3 3a TeXHNYEeCKa noaapbXxKka. He ce
OnuTBalTe Ja pasrnobseaTe Unu pemMoHTupate 6e3
MOMOLL, Thi1 kaTo ToBa MoXe Aa 6bAe onacHo.

FAPAHLIUA U TEXHUYECKA
nomoL

+ To3u NpofiyKT ce Mon3ea ¢ NpuU3HaBaHeTo W 3aluTata
Ha npaBHaTa rapaHLus B CbOTBETCTBIE C AENCTBALLOTO
3aKoHoaaTencTso. 3a Aa 3aluTuTe CBOMTE Npasa Unn
nHTepecy, TpsibBa Aa 0TUAETE [0 HAKOS OT HaLMTe
ouLmantm cnyx6u 3a TeXHUYecka noMoLL.

» MoxeTe aa HamepuTe Han-6mmskus T TsX, kKaTo BreseTte
B CriegHaTa nHTepHeT Bpbaka: hitps://www.blackanddeck-
er.eu//

* MoxeTe CbLLo fia nouckaTe cBbp3aHa MHGopMaLus, kKato
Ce CBbPXKETE C Hac.

* MoxeTe Aa n3TernuTe ToBa PKOBOACTBO 3a ynoTpeba n
HeroBuTe akTyanuaauuu Ha agpec https://www.blackand-
decker.eu//

3A BEPCUMTE HA NMPOAYKTA B EC WM B CNYYAWN,
YE TOBA CE M3NCKBA BbB BALLATA CTPAHA:
EKONOrua N Bb3MOXHOCT 3A PELIMKNUPAHE HA
NPOOYKTA

+ Matepwanute, 0T KOUTO Ce CbCTOM ONakoBKkaTa Ha
TO31 ypeq, ca BKIIOYEHI B c1cTeMa 3a chbupate,
knacuduumpaHe 1 peuuknupade. Ao xenaete aa ru
N3XBBPIINTE, M3NON3BaliTe NOAXOAALMTE OBLLECTBEHM
KOHTElHepu 3a BCek BUA Matepuar.

* [POAYKTBLT He CbAbPXa KOHLEHTPaLMM Ha BELLECTBa,
KouTO Buxa MOTNM [ja Ce CYMTaT 3a BPe[HM 3a OKONHaTa
cpepa.

To3u cMBON 03HaYaBa, Ye ako xenaeTe Aa ce

ocBoGoanTe OT ypeaa, cnea kato

€KCNMoaTaLMOHHUSIT MY XMBOT € U3TEKBI,

TpsibBa Aa ro NpeaaaeTe no NOAXoAsALY HauMH Ha

chupma 3a npepaboTka Ha OTnagbLy,

0TOpU3MPaHa 3a pa3aenHo choupate Ha
OTHOCHO OTNafIbL OT ENEKTPUYECKO W ENEKTPOHHO
obopyagate (OEEO).

+ Toaun ypen e B cboTaeTCTBYE C [lnpekTiBa 2014/35/EC
OTHOCHO HWCKOTO HanpexeHue, Oupektusa 2014/30/EC
OTHOCHO eNeKTPOMarH1THaTa CbBMECTUMOCT, [upekTusa
2011/65/EC 0THOCHO OrpaH14eHmsITa 3a U3nonaBaHe
Ha OnpeaeneHy onacHy BeLLECTBa B €NEKTPUYECKOTO
1 enekTpoHHOTO 0bopyasane 1 [iupektusa 2009/125/
EO 0THOCHO M3nCcKkBaHWSITa 3a €KOAM3aiiH KbM NPOaYKTH,
CBbP3aHU C EHEpPronoTpedneHmeTo.

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ u norata Ha

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ ca perucTpupaHu
Tbproscku Mapku Ha The Black & Decker® Corporation n
Ce 13non3gat ¢ nuLeHs. Beudkn npasa 3anasexu.

BHacsi ce u ce pasnpoctpansisa o ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain




CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

PICADORA DE CARN
BXMMA2200E

Benvolgut client,

Moltes gracies per optar per comprar un producte de la
marca Black+Decker.

Gracies a la seva tecnologia, disseny i funcionament i al fet
que supera els estandards de qualitat més estrictes, es pot
assegurar un Us plenament satisfactori i una llarga vida 0til
del producte.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

*Llegiu atentament aquest full d’instruc-
cions abans d’engegar I'aparell i con-
serveu-lo per a consultes posteriors.
El fet de no seguir i observar aquestes
instruccions podria provocar un acci-
dent.

*Netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els ali-
ments, tal com s'indica a |'apartat de
neteja, abans del seu Us.

*Els nens no han d'utilitzar aquest apa-
rell. Mantingueu I'aparell i el cable fora
de l'abast dels nens.

*Aquest aparell el poden fer servir
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o falta
d’experiéncia i coneixement, sempre
que tinguin una supervisié o una for-
macié adequada per fer servir 'aparell
d’'una manera segura i entenguin els
riscos que implica.

*Els nens han d'estar sota vigilancia
per assegurar que no juguin amb
I'aparell.

*PRECAUCIO: El mal Us d'aquest apa-
rell podria provocar possibles lesions.
S'ha de tenir cura en manipular les
fulles de tall afilades i durant la neteja.

*Desendolleu sempre l'aparell de la
xarxa si es deixa sense vigilancia i
abans de muntar, desmuntar o netejar.

*Apagueu l'aparell i desconnecteu-lo
del subministrament abans de canviar
els accessoris 0 apropar-vos a les
peces que es mouen durant I'Us.

+Si el cable d’alimentacié esta malmés,
ha de ser substituit pel fabricant, pel
servei postvenda o per personal qual-
ificat similar per tal d’evitar qualsevol
perill.

*Aquest aparell esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions domeéstiques i
similars, com ara:

- zones de cuina del personal en
botigues, oficines i altres entorns
de treball;

— masies;

— per clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

— entorns tipus bed and breakfast.

+ Assegureu-vos que la tensi¢ indicada a I'etiqueta de
classificacié coincideixi amb la tensi6 de xarxa eléctrica
abans d’endollar 'aparell.

+ Connecteu l'aparell a una presa de corrent amb una
potencia minima de 10 amperes.

+ L'endoll de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica
de la presa de corrent. Mai modifiqueu I'endoll. No util-
itzeu adaptadors d'endoll.

+ No feu servir 'aparell amb el cable eléctric o I'endoll
malmesos.

+ Sila carcassa de I'aparell es trenca, desendolleu-lo
immediatament de la xarxa per evitar la possibilitat de
patir un xoc eléctric.

+ No feu servir 'aparell si ha caigut, si hi ha senyals visibles
de danys o si hi ha una fuita.




+ No estireu del cable d'alimentacio. No utilitzeu mai el
cable d'alimentacié per aixecar, transportar o desconnec-
tar l'aparell.

+ No emboliqueu el cable de subministrament al voltant de
I'aparell.

+ Comproveu l'estat del cable de subministrament. Els
cables danyats o embolicats augmenten el risc de de-
scarregues eléctriques.

* No toqueu I'endoll amb les mans molles.

+ L'aparell s'ha d'utilitzar i col-locar sobre una superficie
plana i estable.

+ No col-loqueu I'aparell sobre superficies calentes, com
ara plaques de coccio, cremadors de gas, forns o simi-
lars.

+ Tingueu cura d'evitar engegar I'aparell involuntariament.

+ Abans d'utilitzar I'aparell, assegureu-vos que la fulla
estigui ben fixada al seu lloc.

+ Les fulles son esmolades i poden causar danys, aneu
amb compte i eviteu el contacte directe amb la vora de
tall de les fulles. Poseu especial atenci6 en la manipu-
lacié de les fulles, durant les operacions de muntatge i
desmuntatge i durant la neteja.

+ No toqueu cap de les parts mobils de I'aparell mentre
funciona.

+ Aneu en compte quan atureu I'aparell, ja que les ganive-
tes continuaran girant per efecte de la inércia mecanica.

+ No exposeu I'aparell a la pluja o a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a I'aparell augmentara el risc de xoc
electric.

UTILITZACIO | CURA

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No feu servir I'aparell si els accessoris no estan acoblats
correctament.

+ No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir 'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada
no funciona.

+ No mogueu I'aparell mentre esta en Us.

+ No sobrecarregueu la capacitat de treball de I'aparell.

+ Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o persones
amb capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o
falta d’experiéncia i coneixement

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o travades, que no
hi hagi peces trencades o altres condicions que puguin
afectar el bon funcionament de I'aparell.

* Feu servir aquest aparell, aixi com els seus accessoris
i eines, d’acord amb aquestes instruccions i tenint en

compte les condicions de treball i el que heu de fer. Fer
servir 'aparell per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

+ Per empényer el menjar, utilitzeu sempre I'accessori per
empényer. No utilitzeu mai els dits ni altres accessoris.

* No deixeu mai l'aparell desatés durant I'Us.

+ No feu servir la batedora durant més de 5 minuts seguits.
No utilitzeu els cicles de funcionament de I'aparell més
de 5 minuts. Quan utilitzeu cicles de 5 minuts, deixeu
un periode de descans d'almenys 10 minuts entre cada
cicle.

+ No utilitzeu I'aparell amb productes congelats o que
continguin ossos/pedres o fibres.

DESCRIPCIO

Boto6 d'alimentacio (ON/OFF/Reverse)
Cos

Boté de fixacid

Zona per encaixar el capgal
Accessori per empenyer
Safata

Capgal picador

Vis de gir continu

Fulla

Plaques de tall (3 mides)
Anell de fixacid

Accessori de botifarra
Accessori Kebbe

Accessori salsa de tomaquet

Z == X« T I o mmoow >

N1 Espremedora

N2 Protector antiesquitxades

N3 Valvula

N4 Cargol de cuc

N5 Safata de recollida de sucs
0] Arandela de cargol

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per sepa-
rat al Servei d'Assisténcia Tecnica.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge
del producte.




+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com descriu 'apar-
tat de «Neteja».

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu feu servir:

Us
+ Desenrotlleu completament el cable d'alimentacié abans
de connectar-lo.

* Prepareu I'aparell amb I'accessori necessari segons els
aliments a preparar.

+ Talleu tots els aliments a trossos (es recomana carns
sense nervis, desossades i sense greix, mida aproxima-
da: 20 x 20 x 60 mm) perque encaixin facilment a l'ober-
tura de la safata.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Seleccioneu la posicié "I" al bot6 d'encesa per encendre
I'aparell.

* Introduiu els aliments a la safata utilitzant només I'acces-
sori per empényer, per introduir-los al capgal picador.

CONTROL ELECTRONIC DE POTENCIA

« Utilitzeu el botd d'alimentaci6 (A) per ajustar la potencia
de 'aparell. Aquesta funcid és molt util, ja que permet
adaptar la velocitat de I'aparell al tipus de treball que es
necessiti fer.

UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

+ Apagueu l'aparell amb el boté d'alimentacié. Seleccioneu
la posicio "O".

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
* Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
PLAQUES DE TALL (J)

* Aquest accessori s'utilitza per picar carn i s'utilitza millor
al nivell de potencia 1 (A).

+ Aquestes plaques de tall permeten picar carn amb una
textura més gruixuda o més fina segons la mida dels
forats del disc.

+ Premeu el boto de fixacio6 (C), subjecteu el capgal de
picada i inseriu-lo. (Fig. 1). A continuacio, moveu el cap
een sentit contrari a les agulles del rellotge de manera
que el cap quedi ben subjectat. (Fig. 2).

+ Introduiu el vis de gir continu per la boca de sortida del
capgal picador. (Fig. 3).

* Introduiu la fulla juntament amb una de les tres plaques
de tall a I'endoll de I'extrem del cargol, assegurant-vos
que la vora de tall de la fulla mira cap endavant. (Fig. 5).

+ Enrosqueu I'anell de fixacié amb forga a la boca de
sortida del capgal picador girant en sentit horari per
adaptar-se al vis de gir continu, la fulla i la placa de tall.

(Fig. 6). Col-loqueu la safata a la part superior del capcal
picador.

ACCESSORI EMBOTITS (L)

+ Aquest accessori s'utilitza per fer embotits i s'utilitza millor
al nivell de potencia 2 (A).

* Introduiu el vis de gir continu per la boca de sortida del
capgal picador. (Fig. 3).

+ Col-loqueu la fulla de tall al vis de gir continu amb la vora
de tall apuntant cap al davant. (Fig. 4).

* Inseriu la placa de tall amb els forats més grans al vis
de gir continu, col-locant les sortides de la placa de tall
a les ranures de la vora de la boca de sortida del capgal
picador. (Fig. 5).

* Introduiu I'accessori de botifarra mitjangant I'anell de
fixacio. (Fig. 7).

+ Premeu I'anell de fixacio girant-lo en sentit horari per
mantenir ferm tot el conjunt. (Fig. 6).

+ Col-loqueu la safata a la part superior del capgal picador.

ACCESSORI KEBBE (M)

+ Aquest accessori s'utilitza per fer kebbe i s'utilitza millor al
nivell de poténcia 2 (A).

* Premeu el botd de fixacié (C), subjecteu el capgal de
picada i inseriu-lo. (Fig. 1). A continuacio, moveu el cap
een sentit contrari a les agulles del rellotge de manera
que el cap quedi ben subjectat. (Fig. 2).

* Introduiu el vis de gir continu per la boca de sortida del
capgal picador. (Fig. 3).

* Introduiu I'accessori Kebbe al cargol, col-loqueu les
sortides a les osques de la vora de la sortida del capgal
de picada i, a continuacio, fixeu-lo amb I'anell de fixacié.
(Fig. 8).

+ Col-loqueu la safata a la part superior del capgal picador.

ACCESSORI PER A SALSA DE TOMAQUET (N)

+ Aquest accessori s'utilitza per fer salsa de tomaquet i
s'utilitza millor al nivell de poténcia 1 (A).

+ Aquest accessori permet separar les llavors i la polpa del
tomagquet per extreure'n el suc.

* Introduiu el capgal de picada al cos i fixeu-lo amb la fulla.

+ Introduiu el vis de gir continu per la boca del capcal
picador. (Fig. 3).

* Inseriu I'accessori de tomaquet, ajustant els sortints
amb les ranures de la vora del coll de farciment. Premeu
fermament I'anell de bloqueig enroscant-lo en sentit horari
fins que l'accessori encaixi al vis de gir continu sense fi.
(Fig. 9).

+ Col-loqueu la valvula, I'antiesquitxades i la safata de
recollida de sucs.




FUNCIO INVERSA

+ En cas d'embussos, apagueu l'aparell amb el boté d'ali-
mentacio. Seleccioneu la posici6 "O".

+ Un cop apagat I'aparell, seleccioneu la posicié "R".

+ El vis de gir continu girara en sentit contrari i el cap es
buidara.

+ Un cop eliminat el bloqueig, canvieu el boté d'alimentacio
ala posicié "O".

+ Si aixd no funciona, desconnecteu 'aparell, després
desmunteu-lo i netegeu-lo.

+ Espereu un minut abans i després de la funcié inversa.

S| EL MOTOR ES BLOQUEJA

+ Si el motor es mou lentament o s'atura, pot ser que els
aliments de la batedora bloquegen la picadora. En aquest
cas, utilitzeu la funcio inversa tal com s'ha descrit ante-
riorment.

+ Si el motor continua bloquejat, desendolleu I'aparell de la
xarxa eléctrica i desmunteu els seus accessoris. Si l'error
continua, poseu-vos en contacte amb el servei d'atencio
al client.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell disposa d'un dispositiu termic de seguretat que
protegeix I'aparell de qualsevol sobreescalfament.

+ Sil'aparell s'apaga i no es torna a engegar, desconnec-
teu-lo de la xarxa i espereu uns 15 minuts abans de
tornar-lo a connectar. Si la maquina no es reinicia, po-
seu-vos en contacte amb un servei d'assisténcia tecnica
autoritzat.

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa electrica i deixeu-lo re-
fredar abans de dur a terme qualsevol operacio de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.
+ No feu servir dissolvents ni productes amb un factor

pH acid o basic com el lleixiu ni productes abrasius per
netejar I'aparell.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt en compte
amb les ganivetes, ja que estan molt esmolades.

* Es recomana netejar I'aparell regularment i treure’n totes
les restes d'aliments.

+ Cap part d'aquest aparell és apta per a la neteja al rent-
avaixelles.

* Les seglents peces es poden rentar amb una esponja i
aigua calenta i sabo (per sota de 50°C):

- Accessori per empényer

- Safata

- Capgal picador

- Fulla

- Plaques de tall (3 mides)

- Vis de gir continu

- Accessori de botifarra

- Accessori Kebbe

- Accessori salsa de tomaquet
- Anell de fixacio

A continuacio, eixugueu totes les peces abans de mun-
tar-lo i desar-lo.

SERVEI

+ L'Us inadequat o en desacord amb les instruccions d'Us
pot comportar un perill i anul-la garantia i la responsabili-
tat de fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

+ Porteu I'aparell a un servei d'assisténcia tecnica autoritzat
si surt cap problema. No intenteu desmuntar-lo ni repa-
rar-lo, ja que hi pot faver perill.

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

+ Aquest producte gaudeix del reconeixement i protecci6 de
la garantia legal d'acord amb la legislacié vigent. Per fer
valer els teus drets o interessos, has de dirigir-te a qual-
sevol dels nostres serveis oficials d'assistencia tecnica.

* Podeu trobar el més proper accedint al seglient enllag
web: https://www.blackanddecker.eu//

+ També podeu sol-licitar informacié relacionada posant-
vos en contacte amb nosaltres.

+ Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu//




PER A VERSIONS DE PRODUCTES DE LA UE I/0 EN EL
CAS QUE SE SOL-LICITI AL VOSTRE PAIS
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials dels quals consta I'embalatge d'aquest
aparell s'inclouen en un sistema de recollida, classificacid
i reciclatge. Si voleu llengar-los, utilitzeu els contenidors
publics adequats per a cada tipus de material.

+ El producte no conté concentracions de substancies que
es puguin considerar nocives per al medi ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus d’Aparells
Eléctrics i Electronics (RAEE).

+ Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/UE
sobre Baixa Tensio, la Directiva 2014/30/UE sobre Com-
patibilitat Electromagnética, la Directiva 2011/65/UE relati-
va a les restriccions d'is de determinades substancies
perilloses en equips eléctrics i electronics i la Directiva
2009/125/CE relativa als requisits d'ecodisseny per a
productes relacionats amb I'energia.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ sén marques reg-
istrades de The Black & Decker® Corporation i s'utilitzen
sota llicencia. Tots els drets reservats.

Importat i distribuit per ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Espanya




DANSK (Oversattelse af originale instruktioner)

K@DHAKKER
BXMMA2200E

Keere kunde,

Mange tak fordi du har valgt at kabe et produkt af meerket
Black+Decker.

Takket veere dets teknologi, design og betjening og det
faktum, at det overgar de strengeste kvalitetsstandarder,
kan du veere sikker pa en fuldt tilfredsstillende brug og en
lang produktlevetid.

SIKKERHEDSRAD OG ADVARSLER

*Laes denne vejledning omhyggeligt,
inden du teender for apparatet, og op-
bevar dem til senere brug. Manglende
overholdelse og overholdelse af disse
anvisninger kan fare til en ulykke.

*Renger alle de dele af produktet, der
kommer i kontakt med fadevarer, som
angivet i afsnittet om rengering, for
brug.

*Dette apparat ma ikke anvendes af
bgrn. Opbevar apparatet og dets led-
ning uden for barns raekkevidde.

*Dette apparat kan anvendes af perso-
ner med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de har faet
tilsyn eller instruktion i sikker brug af
apparatet og forstar de involverede
farer.

Born skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

*ADVARSEL: Misbrug af dette apparat
kan fare til potentielle skader. Der skal
udvises forsigtighed ved handtering
af de skarpe skeereblade og under
rengering.

*Afbryd altid apparatet fra stramforsy-
ningen, hvis det efterlades uden op-
syn, og far det samles, adskilles eller
rengares.

*Sluk for apparatet og afbryd strgm-
men, fgr du skifter tilbehar eller naer-
mer dig dele, der bevaeger sig under
brug.

*Hvis forsyningsledningen er beskadi-
get, skal den udskiftes af fabrikanten,
dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga
fare.

*Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende anvendel-
ser som f.eks:

- personalekgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

— farmhouses;

- af kunder pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- Bed and Breakfast-miljger.

+ Serg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet,
stemmer overens med netspaendingen, for du tilslutter
apparatet.

+ Tilslut apparatet til en stikkontakt pa mindst 10 ampere.

+ Apparatets stik skal passe korrekt i stikkontakten. Stik-
proppen ma ikke aendres. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket er beskadi-
get.

* Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks
afbryde apparatet fra lysnettet for at forhindre muligheden
for elektrisk stad.

* Brug ikke apparatet, hvis det er faldet ned pa gulvet,
hvis der er synlige tegn pa skader, eller hvis det har en
leekage.

« Treek ikke i forsyningsledningen. Brug aldrig ledningen il
at lofte, beere eller traekke stikket ud af stikkontakten.

+ Du ma ikke vikle forsyningskablet rundt om apparatet.

+ Kontroller forsyningsledningens tilstand. Beskadigede el-
ler sammenfiltrede kabler ager risikoen for elektrisk stad.

* Ror ikke ved stikket med vade haender.




+ Apparatet skal anvendes og placeres pa en flad og stabil
overflade.

+ Placer ikke apparatet pa varme overflader, f.eks. kogepla-
der, gasbraendere, ovne eller lignende.

+ Serg for at undga at starte apparatet ufrivilligt.

* Far du bruger apparatet, skal du sikre dig, at klingen er
korrekt fastgjort pa plads.

+ Knivene er skarpe og kan forarsage skade, veer forsigtig
og undga direkte kontakt med knivenes skeerekanter.
Veer seerlig opmeerksom ved handtering af knivene, under
montering og demontering og under renggring.

* Rer ikke ved nogen af apparatets bevaegelige dele, mens
det er i drift.

+ Veer forsigtig efter brug af apparatets stopfunktion, da
knivene fortsaetter med at bevaege sig som falge af deres
egen mekaniske inerti.

+ Lad ikke apparatet sta ude i regnvejr eller udsaettes for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stad.

BRUG OG PLEJE
+ Treek apparatets forsyningsledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis dets tilbeher ikke er korrekt
monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
apparatet, er defekt. Udskift dem straks.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.
+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
+ Overbelast ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Opbevar dette apparat uden for barns og/eller personer
med fysisk, sensorisk eller nedsat mentalt niveau eller
manglende erfaring og viden.

+ Opbevar apparatet i god stand. Kontroller, at de bevaege-
lige dele ikke er fejljusteret eller sidder fast, og serg for,
at der ikke er gdelagte dele eller uregelmaessigheder, der
kan forhindre apparatet i at fungere korrekt.

+ Brug apparatet og dets tilbehgr og veerktgj i overens-
stemmelse med denne vejledning under hensyntagen til
arbejdsforholdene og det arbejde, der skal udfares. Hvis
apparatet anvendes til andre opgaver end dem, der er
beregnet, kan det medfere en farlig situation.

+ For at skubbe maden skal du altid bruge madskubberen.
Brug aldrig dine fingre eller andet tilbeher.

+ Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

* Brug ikke apparatet i mere end 5 minutter ad gangen.
Brug ikke apparatets driftscyklusser i mere end 5 minut-
ter. Nar du bruger 5-minutters cyklusser, skal der vaere en
hvileperiode pa mindst 10 minutter mellem hver cyklus.

* Brug ikke apparatet med frosne produkter eller produkter,
der indeholder knogler/sten eller fibre.

BESKRIVELSE
A Stremknap (ON/OFF/Reverse)
B Legeme
C Fastgarelsesknap
D Omréade til montering af hoved
E Pusher
F Bakke
G Hakker hoved
H Skrue
| Blade
J Skeereplader (3 starrelser)
K Fastgarelsesring
L Polsetilbehar
M Kebbe tilbehgr
N Tilbeher til tomatsovs
N1 Saftpresser
N2 Beskyttelse mod steenk
N3 Ventil
N4 Snegleskrue
N5 Bakke til opsamling af saft
0 Skrueskiver

Hvis din model af apparatet ikke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan det ogsa kebes separat hos den tekniske
service.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG
+ Serg for, at alle produkternes emballage er fiernet.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om «Rengaring».

+ Forbered apparatet i overensstemmelse med den funkti-
on, du gnsker at bruge.

BRUG
* Rul kablet helt ud, fer du seetter det i stikket.

+ Forbered apparatet med det nadvendige tilbehor i hen-
hold til den mad, der skal tilberedes.

+ Skeer alle fadevarer i stykker (ked uden sener, benfri og
fedtfri ked anbefales, omtrentlig sterrelse: 20 x 20 x 60
mm), sa de nemt passer ind i bakkeabningen.

« Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Veelg position "I" p& powerknappen for at teende for
apparatet.

DANSK



* For mad ind i bakken ved kun at bruge madskubberen til
atindfgre det i hakkehovedet.

ELEKTRONISK STRGMSTYRING

* Brug powerknappen (A) til at justere apparatets effekt.
Denne funktion er meget nyttig, da den ger det muligt at
tilpasse apparatets hastighed til den type arbejde, der
skal udferes.

NAR DU ER FZERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Sluk for apparatet ved hjeelp af afbryderknappen. Velg
position "0".

+ Tag apparatet ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TILBEH@R
SK/EREPLADER (J)

+ Dette tilbeher bruges til at hakke ked og bruges bedst pa
effektniveau 1 (A).

* Disse skeereplader gar det muligt at hakke kadet med en
grovere eller finere struktur, afhaengigt af starrelsen af
hullerne i skiven.

« Tryk pa fastgerelsesknappen (C), hold hakkehovedet og
seet deti. (Fig. 1). Beveeg derefter hovedet mod uret, sa
hovedet sidder godt fast. (Fig. 2).

* Indsaet skruen gennem udlgbsmunden pa hakkehovedet.
(Fig. 3).

+ Seet klingen sammen med en af de tre skeereplader ind
i stikket for enden af skruen, og serg for, at skeeret pa
klingen vender fremad. (Fig. 5).

+ Skru fikseringsringen fast i hakkehovedets udlgbsmund
ved at dreje med uret, s& den passer il skruen, klingen

og skaerepladen. (Fig. 6). Placer bakken i toppen af
hakkehovedet.

TILBEH@R TIL PALSER (L)

+ Dette tilbeher bruges til at lave palser og bruges bedst pa
effektniveau 2 (A).

* Indseet skruen gennem udlgbsmunden pa hakkehovedet.
(Fig. 3).

* Placer skaerebladet i skruen med skaerekanten pegende
fremad. (Fig. 4).

* Indseet skeerepladen med de starste huller i skruen, idet
udgangene pa skeerepladen monteres i hakkene pa
udlgbsmundingen af hakkehovedet. (Fig. 5).

* Indszet polsetilbehgret via fastgarelsesringen. (Fig. 7).

* Spaend fastgarelsesringen ved at dreje den med uret for
at holde hele samlingen fast. (Fig. 6).

+ Placer bakken i toppen af hakkehovedet.

KEBBE TILBEH@R (M)

+ Dette tilbehar bruges til at lave kebbe og bruges bedst pa
effektniveau 2 (A).

* Tryk pa fastgerelsesknappen (C), hold hakkehovedet fast
og st det . (Fig. 1). Bevaeg derefter hovedet mod uret,
sa hovedet sidder godt fast. (Fig. 2).

* Indszet skruen gennem udlgbsmunden pa hakkehovedet.
(Fig. 3).

* Saet Kebbe-tilbeharet pa skruen, idet du seetter udtagene
ind i hakkehovedets udlgbskant, og fastger det derefter
med fastgerelsesringen. (Fig. 8).

* Placer bakken i toppen af hakkehovedet.

TILBEH@R TIL TOMATSAFTPRESSER (N)

* Dette tilbehar bruges til at lave tomatsauce og bruges
bedst pa effektniveau 1 (A).

+ Dette tilbeher giver dig mulighed for at adskille frg og
frugtked fra tomaten for at ekstrahere saften.

+ Seet hakkehovedet ind i kroppen, og fastger det med
kniven.

* Indsaet snekkeskruen gennem mundingen af hakkehove-
det. (Fig. 3).

* Indszet tomattilbeheret, sa fremspringene passer til
hullerne pa kanten af pafyldningshalsen. Speend laserin-
gen godt fast ved at skrue den med uret, indtil tilbehgret
passer ind i snekkeskruen. (Fig. 9).

* Monter ventilen, antispat og opsamlingsbakken til opsam-
ling af saft.

OMVENDT FUNKTION

+ | tilfeelde af blokering skal du slukke for apparatet ved
hjeelp af teend/sluk-knappen. Veelg position "0".

+ Nar apparatet er slukket, skal du veelge positionen "R".

+ Skruen vil rotere i den modsatte retning, og hovedet bliver
tomt.

+ Nar blokaden er fiernet, skal du seette stremknappen i
position "0".

* Hvis dette ikke virker, skal du tage stikket ud af stikkon-
takten og derefter afmontere og rengere apparatet.

* Vent i et minut for og efter omvendt funktion.

HVIS MOTOREN BLOKERER

+ Hvis motoren bevaeger sig langsomt eller stopper, kan
det skyldes, at maden i blenderen blokerer hakkeren. | sa
fald skal du bruge den omvendte funktion som beskrevet
tidligere.

* Hvis motoren fortsaetter med at veere blokeret, skal appa-
ratet tages ud af stikkontakten og tilbehgret afmonteres.
Huvis fejlen fortsaetter, skal du kontakte kundeservice.




SIKKERHED TERMISK BESKYTTER

+ Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, som
beskytter apparatet mod overophedning.

* Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke gen-
starter, skal du kontakte en autoriseret teknisk service.

RENGOARING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du udferer en rengeringsopgave.

* Renger apparatet med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, f.eks. blegemiddel, eller slibemidler
til renggring af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske, og
saet det aldrig under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

* Ingen dele af dette apparat er egnet til rengering i opva-
skemaskinen.

* Folgende dele kan vaskes med en svamp og varmt
saebevand (under 50°C):

- Pusher

- Bakke

- Hakker hoved

- Blade

- Skeereplader (3 storrelser)
- Skrue

- Polsetilbehgr

- Kebbe tilbeher

- Tilbehgr til tomatsovs

- Fastgarelsesring

Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.

SERVICE

+ Enhver forkert brug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen medferer, at garantien og producentens
ansvar bortfalder.

UREGELMASSIGHEDER OG
REPARATION

* Bring apparatet il en autoriseret teknisk supporttjeneste,
hvis der opstar problemer. Forsag ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da dette kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK
ASSISTANCE

+ Dette produkt nyder godt af anerkendelsen og beskyt-
telsen af den juridiske garanti i overensstemmelse med
geeldende lovgivning. For at handhaeve dine rettigheder
eller interesser skal du ga til en af vores officielle tekniske
assistancetjenester.

+ Du kan finde den neermeste ved at ga ind pa felgende
link: https://www.blackanddecker.eu//

+ Du kan ogsa anmode om relaterede oplysninger ved at
kontakte os.

* Du kan downloade denne brugsanvisning og dens opda-
teringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER | TILFALDE
AF, AT DET KRAVES | DIT LAND
PRODUKTETS @KOLOGI OG GENANVENDELIGHED

+ De materialer, som dette apparats emballage bestar af,
indgar i et indsamlings-, klassificerings- og genanven-
delsessystem. Hvis du gnsker at bortskaffe dem, skal
du bruge de relevante offentlige containere for hver type
materiale.

* Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan betragtes som skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at bort-
skaffe produktet, nar dets levetid er ophert, skal
du tage det til et godkendt affaldsmiddel til selek-
tiv indsamling af affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE).

+ Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspaending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemeerker tilhgrende The Black & Decker® Corporation
og bruges under licens. Alle rettigheder forbeholdes.
Importeret og distribueret af ENGINEERING AND TE-
CHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain

DANSK



NORKS (Oversatt av originale instruksjonen)

KJATTHAKKER
BXMMA2200E

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du valgte a kjepe et Black+Decker-merke-
produkt.

Takket veere dens teknologi, design og drift og det faktum
at den overgar de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fullt tilfredsstillende bruk og lang produktlevetid sikres.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

+Les disse instruksjonene ngye fgr du
slar pa apparatet og oppbevar dem
for fremtidig referanse. Unnlatelse av
a felge og folge disse instruksjonene
kan fare til en ulykke.

*Rengjer alle delene av produktet som
kommer i kontakt med mat, som angitt
i rengjaringsdelen, fgr bruk.

*Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Oppbevar apparatet og lednin-
gen utilgjengelig for barn.

*Dette apparatet kan brukes av person-
er med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap hvis de har fatt
tilsyn eller instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker mate og forstar
farene involvert.

Barn bar overvakes for a sikre at de
ikke leker med apparatet.

*ADVARSEL: Misbruk av dette appa-
ratet kan fare til potensiell skade. Det
skal utvises forsiktighet ved handter-
ing av de skarpe skjeerebladene og
under rengjaring.

+Koble alltid apparatet fra stramforsy-
ningen hvis det blir staende uten tilsyn

og fer montering, demontering eller
rengjering.

+Sla av apparatet og koble fra stram-
forsyningen far du bytter tilbehar eller
neermer deg deler som beveger seg
under bruk.

*Hvis strgmledningen er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten, dennes
servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

*Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksom-
rader som:

— personalkjgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbeidsmiljger;

— vaningshus;

—av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

— miljger av typen bed and breakfast.

+ Serg for at spenningen som er angitt pa merkelappen
samsvarer med nettspenningen far du kobler til apparatet.

+ Koble apparatet til en stikkontakt pa minst 10 ampere.

* Apparatets stapsel ma passe ordentlig inn i stikkontakten.
Ikke endre stgpselet. Ikke bruk pluggadaptere.

* lkke bruk apparatet hvis kabelen eller stgpselet er skadet.

« Hvis apparatets kabinett gar i stykker, koble apparatet
fra stramnettet umiddelbart for & unnga muligheten for
elektrisk stat.

+ lkke bruk apparatet hvis det har falt pa gulvet, hvis det er
synlige tegn pa skade eller hvis det har lekkasje.

* |kke trekk i stremledningen. Bruk aldri stremledningen il
a lofte opp, beere eller trekke ut stapselet.

* lkke pakk ledningen rundt apparatet.

+ Sjekk tilstanden il stremledningen. Skadede eller sam-
menfiltrede kabler gker risikoen for elektrisk stot.

+ Ikke berer stgpselet med vate hender.

+ Apparatet ma brukes og plasseres pa en flat, stabil
overflate.

* lkke plasser apparatet pa varme overflater, som kokeplat-
er, gassbrennere, ovner eller lignende.

* Pass pa a unnga & starte apparatet ufrivillig.




* For du bruker apparatet, serg for at bladet er ordentlig
festet pa plass.

+ Bladene er skarpe og kan forarsake skade, veer forsiktig
og unnga direkte kontakt med bladenes skjeerekanter.
Veer spesielt oppmerksom ved handtering av knivene,
under montering og demontering og under rengjering.

+ Ikke bergr noen av apparatets bevegelige deler mens det
er i drift.

+ Utvis forsiktighet etter & ha brukt stoppoperasjonen pa
apparatet, siden bladet/bladene vil fortsette & bevege seg
fra effekten av sin egen mekaniske treghet.

+ Ikke la apparatet sta ute i regnet eller utsettes for fuk-
tighet. Hvis vann kommer inn i apparatet, vil dette ke
risikoen for elektrisk stat.

BRUK OG STELL
+ Forleng apparatets strgmledning helt fgr hver bruk.
+ [kke bruk apparatet hvis tilbehgret ikke er riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbeharet som er festet il det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke virker.
+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.
+ lkke overbelast apparatets arbeidskapasitet.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feiljustert eller sitter fast, og serg for at det
ikke er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som
kan forhindre at apparatet fungerer som det skal.

* Bruk apparatet og dets tilbehgr og verktay i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utfares. Bruk apparatet til andre
operasjoner enn det som er tiltenkt, kan fare til en farlig
situasjon.

+ For a skyve maten, bruk alltid matskyveren. Bruk aldri
fingrene eller annet tilbehar.
+ La aldri apparatet vaere uten tilsyn mens det er i bruk.

+ [kke bruk apparatet i mer enn 5 minutter av gangen. lkke
bruk apparatets driftssykluser i mer enn 5 minutter. Nar
du bruker 5-minutters sykluser, la en hvileperiode pa
minst 10 minutter mellom hver syklus.

+ Ikke bruk apparatet med frosne produkter eller de som
inneholder bein/stein eller fibre.

BESKRIVELSE

A Strembryter (PA/AV/Revers)
B Kropp

C Festeknapp

D Omrade for montering av hode
E Pusher
F Brett
G Hakk hode
H Skru
| Blad
J Skjeereplater (3 storrelser)
K Festering
L Poalsetilbehar
M Kebbe tilbehar
N Tomatsaus tilbehgr
N1 Juicer
N2 Anti-sprutbeskyttelse
N3 Ventil
N4 Snekkeskrue
N5 Juiceoppsamlingsbrett
0 Skrueskive

Hvis apparatmodellen din ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra den
tekniske assistansetjenesten.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK
+ Forsikre deg om at alle produktenes emballasje er fiernet.

« For du bruker produktet for ferste gang, ma du rengjere
delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om «Rengjgring».

+ Forbered apparatet i henhold til funksjonen du gnsker &
bruke.

SLITT
* Rull ut stramledningen helt far du kobler den til.

+ Forbered apparatet med nadvendig tilbeher i henhold til
maten som skal tilberedes.

+ Skjeer all mat i biter (kjott uten sener, benfritt og fettfritt
kjott anbefales, omtrentlig starrelse: 20 x 20 x 60 mm) slik
at de passer lett inn i brettapningen.

* Koble apparatet til stramnettet.
+ Velg posisjon "I" pa strembryteren for & sla pa apparatet.

+ Mat inn maten i brettet ved a bare bruke matskyveren for
a fore den inn i kjgttdeigen.

ELEKTRONISK STRGMFONTROLL

« Bruk strembryteren (A) for & justere apparatets effekt.
Denne funksjonen er sveert nyttig, da den gjer det mulig




a tilpasse apparatets hastighet til typen arbeid som skal
utferes.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Sl av apparatet ved a bruke strgmbryteren. Velg "O"-po-
sisjon.

+ Koble apparatet fra stremnettet.

* Rengjer apparatet.

TILBEH@R
SKJ/EREPLATER (J)

+ Dette tilbehgret brukes til a hakke kjott og brukes best pa
effektniva 1 (A).

+ Disse skjeereplatene gjor det mulig & ha kjgttdeig med
en grovere eller finere tekstur avhengig av sterrelsen pa
hullene i skiven.

* Trykk pa fikseringsknappen (C), hold kjettdeigen og sett
inn. (Fig. 1). Beveg deretter hodet mot klokken slik at
hodet festes godt. (Fig. 2).

+ Sett skruen gjennom utlepsmunningen pa kjgttdeigen.
(Fig. 3).

+ Sett bladet sammen med en av de tre skjeereplatene inn
i hylsen pa enden av skruen, og pass pa at skjeerekanten
pa bladet vender fremover. (Fig. 5).

+ Skru festeringen godt inn i utlgpsmunningen til kjottdei-
gen ved a dreie med klokken for & passe il skruen, bladet
og skjeereplaten. (Fig. 6). Plasser brettet pa toppen av
kjottdeigen.

POLSETILBEHZR (L)

+ Dette tilbehgret brukes til & lage palser og brukes best pa
effektniva 2 (A).

+ Sett skruen gjennom utlepsmunningen pa kjgttdeigen.
(Fig. 3).

+ Plasser skjeerebladet i skruen med skjeerekanten pekende
mot forsiden. (Fig. 4).

+ Sett inn skjeereplaten med de starste hullene i skruen, og
pass pa utlgpene pa skjeereplaten i hakkene pa utlgps-
munnkanten pa kjgttdeigen. (Fig. 5).

+ Sett inn polsetilbehgret via festeringen. (Fig. 7).

+ Stram festeringen ved a dreie den med klokken for a
holde hele enheten stadig. (Fig. 6).

+ Plasser brettet pa toppen av kjgttdeigen.

KEBBE TILBEH@R (M)

+ Dette tilbeharet brukes til & lage kebbe og brukes best pa
effektniva 2 (A).

« Trykk pa fikseringsknappen (C), hold kjettdeigen og sett
den inn. (Fig. 1). Beveg deretter hodet mot klokken slik at
hodet festes godt. (Fig. 2).

+ Sett skruen gjennom utigpsmunningen pa kjettdeigen.
(Fig. 3).

+ Sett inn Kebbe-tilbeharet pa skruen, sett utigpene inn i
hakkene pa kanten av utlgpet til kjottdeigen og fest det
deretter med festeringen. (Fig. 8).

* Plasser brettet pa toppen av kjgttdeigen.

TOMATJUICER TILBEH@R (N)
+ Dette tilbeharet brukes il a lage tomatsaus og brukes
best pa effektniva 1 (A).

+ Dette tilbehgret lar deg skille frgene og fruktkjettet av
tomaten for a trekke ut saften.

+ Sett kjottdeigen inn i motorhuset, og fest det med fes-
teringen.

« Stikk snekkeskruen giennom munningen pa kjgttdeigen.
(Fig. 3).

+ Sett inn tomattilbeheret, pass pa fremspringene med
sporene pa kanten av pafyllingshalsen. Stram I&seringen
godt ved & skru den med klokken til tilbehgret passer inn i
snekkeskruen. (Fig. 9).

+ Monter ventilen, anti-sprut og juiceoppsamlingsbrettet.

OMVENDT FUNKSJON

« | tilfelle fastkjering, sla av apparatet med strembryteren.
Velg "O"-posisjon.

+ Nar apparatet er slatt av, velg "R"-posisjon.

+ Skruen vil rotere i motsatt retning, og hodet blir tomt.

* Nar blokkeringen er fiernet, sett strembryteren til posisjon
"0".

+ Hvis dette ikke fungerer, koble fra apparatet, demonter og
rengjor det.

+ Vent i ett minutt far og etter reversfunksjonen.

HVIS MOTOREN BLOKKERER

* Hvis motoren beveger seg sakte eller stopper, kan det
skyldes at maten i blenderen blokkerer hakkeren. | sa fall,
bruk omvendt funksjon som beskrevet tidligere.

+ Hvis motoren fortsetter & veere blokkert, koble apparatet
fra stramnettet og demonter tilbehgret. Hvis feilen vedvar-
er, kontakt kundeservice.

SIKKERHETSTERMISK BESKYTTELSE

* Apparatet har en sikkerhetsanordning, som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stramnettet og vente ca. 15 minutter far
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter pa nytt,
kontakt en autorisert teknisk assistansetjeneste.




RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles far du
foretar noen form for rengjering.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

* lkke bruk lzsemidler, eller produkter med en syre- eller
base-pH som blekemiddel, eller slipemidler, til rengjgring
av apparatet.

* lkke senk apparatet ned i vann eller annen veeske, eller
legg det under rennende vann.

+ Under rengjaringsprosessen ma du veere spesielt forsiktig
med bladene, da de er veldig skarpe.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

* Ingen del av dette apparatet er egnet for rengjering i
oppvaskmaskin.

* Folgende deler kan vaskes med en svamp og varmt
sapevann (under 50°C):

- Pusher

- Brett

- Hakk hode

- Blad

- Skjeereplater (3 starrelser)
- Skru

- Polsetilbehar

- Kebbe tilbehgr

- Tomatsaus tilbehegr

- Festering

Tark deretter alle deler fgr montering og lagring.

SERVICE

« Eventuelt misbruk eller unnlatelse av & felge bruksanvis-
ningen gjer garantien og produsentens ansvar ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta apparatet il en autorisert teknisk supporttjeneste hvis
det oppstar problemer. Ikke prgv & demontere eller repar-
ere uten hjelp, da dette kan veere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

+ Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og beskyt-
telsen av den juridiske garantien i samsvar med gjel-
dende lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller
interesser, ma du ga il noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

+ Du finner den naermeste ved a ga til falgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

+ Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
0sS.

* Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens op-
pdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER | TILFELLE
DET BLIR BEDT OM I DITT LAND
@KOLOGI OG RESIRKULERBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og re-
sirkuleringssystem. Skulle du enske & avhende dem, bruk
passende offentlige containere for hver type materiale.

* Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljoet.

Dette symbolet betyr at i tilfelle du gnsker a
avhende produktet nar arbeidslivet er avsluttet, ta
det med til et autorisert avfallsmiddel for selektiv
innsamling av elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE).

+ Dette apparatet overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner i bruk
av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr og
direktiv 2009/125/EF om gkodesignkrav for energirelat-
erte produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt.
Importert og distribuert av ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain




SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

KOTTKVARN
BXMMA2200E

Kara kund,

Tack for att du har valt att kdpa en produkt av market
Black+Decker.

Tack vare dess teknik, design och funktion och det faktum
att den dvertraffar de strangaste kvalitetsstandarderna kan
man vara saker pa en helt tillfredsstéllande anvéndning och
lang livslangd for produkten.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR

+Las igenom dessa anvisningar nog-
grant innan du satter igang apparaten
och spara dem for framtida bruk. Om
du inte foljer och iakttar dessa an-
visningar kan det leda till en olycka.

*Rengor alla delar av produkten som
kommer att komma i kontakt med livs-
medel enligt anvisningarna i avsnittet
om rengoring fore anvandning.

*Denna apparat far inte anvandas av
barn. Hall apparaten och dess sladd
utom réackhall for barn.

*Denna apparat kan anvandas av per-
soner med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller bristande
erfarenhet och kunskap om de har fatt
overvakning eller instruktioner om hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert
satt och forstar riskerna.

*Barn bor dvervakas sa att de inte leker
med apparaten.

*VARNING: Felaktig anvandning
av den har apparaten kan leda till
potentiella skador. Forsiktighet ska
iakttas vid hantering av de vassa skar-
bladen och vid rengoring.

+*Koppla alltid bort apparaten fran
strommen om den lamnas obevakad
och fére montering, demontering eller
rengoring.

+Stang av apparaten och koppla bort
strommen innan du byter tillbehor
eller nérmar dig delar som rér sig vid
anvandning.

+Om sladden ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess service-
agent eller liknande kvalificerade per-
soner for att undvika fara.

*Den har apparaten ar avsedd att an-
vandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som t.ex:

- personalkdksutrymmen i butiker,
kontor och andra arbetsmiljder;

- bondgardar;

- av kunder pa hotell, motell och an-
dra bostadsomraden;

- Bed and breakfast-miljoer.

+ Kontrollera att den spanning som anges pa méarkskylten
stdmmer Gverens med natspanningen innan du kopplar
in apparaten.

+ Anslut apparaten till ett eluttag pa minst 10 ampere.

* Apparatens stickpropp maste passa ordentligt i nétutta-
get. Andra inte kontakten. Anvand inte stickproppsadap-
trar.

+ Anvand inte apparaten om kabeln eller kontakten ar
skadad.

+ Om apparatens holje gar sonder, koppla omedelbart
bort apparaten fran elnatet for att forhindra risken for en
elektrisk stot.

+ Anvand inte apparaten om den har fallit ner pa golvet, om
det finns synliga tecken pa skador eller om det finns ett
lackage.

* Dra inte i nétsladden. Anvénd aldrig nétsladden for att
lyfta upp, béra eller koppla ur apparaten.

* Linda inte natsladden runt apparaten.

+ Kontrollera strdmsladdens tillstand. Skadade eller trassli-
ga kablar okar risken for elektriska stotar.

+ Ror inte kontakten med vata hander.




+ Apparaten maste anvéandas och placeras pa en plan,
stabil yta.

* Placera inte apparaten pa heta ytor, t.ex. kokplattor,
gasbrannare, ugnar eller liknande.

+ Var forsiktig sa att du inte startar apparaten ofrivilligt.

* Innan du anvander apparaten, se till att bladet &r ordent-
ligt fastsatt pa plats.

+ Bladen &r vassa och kan orsaka skada, var forsiktig
och undvik direktkontakt med knivarnas skéareggar. Var
sarskilt uppmarksam vid hantering av knivarna, vid mon-
tering och demontering och vid rengdring.

+ Ror inte vid nagon av apparatens rorliga delar nar appa-
raten ar i drift.

« Var forsiktig efter att ha anvant stoppfunktionen pa appa-
raten eftersom bladet/bladen fortsatter att réra sig genom
effekten av sin egen mekaniska troghet.

« Lat inte apparaten sta ute i regn eller utsattas for fukt. Om

vatten kommer in i apparaten 6kar risken for elektrisk stot.

ANVANDNING OCH SKOTSEL
+ Dra ut apparatens natsladd helt fore varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren inte ar korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om de tillbehdr som ar monterade
pa den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten om av- och paslagsknappen inte
fungerar.

+ Flytta inte apparaten nar den anvands.
+ Overbelasta inte apparatens arbetskapacitet.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller per-
soner med fysiska, sensoriska eller nedsatt mental forma-
ga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga delar-
na inte ar feljusterade eller fastnar och se till att det inte
finns nagra trasiga delar eller anomalier som kan hindra
apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg i en-
lighet med denna bruksanvisning, med hénsyn till arbets-
forhallandena och det arbete som ska utféras. Anvéand-
ning av apparaten fér andra arbeten &n de avsedda kan
leda till en farlig situation.

+ For att skjuta maten, anvand alltid matpushern. Anvénd
aldrig fingrarna eller andra tillbehdr.

+ Lamna aldrig apparaten obevakad nar den anvands.

+ Anvand inte apparaten i mer an 5 minuter at gangen.
Anvénd inte apparatens driftcykler mer &n 5 minuter. Nér
du anvander 5-minuterscykler, ldmna en viloperiod pa
minst 10 minuter mellan varje cykel.

+ Anvand inte apparaten med frysta produkter eller sddana
som innehaller ben/stenar eller fibrer.

BESKRIVNING

Stromratt (ON/OFF/Reverse)
Kropp

Fixeringsknapp

Omréade for montering av huvud
Paskjutare

Bricka

Hacka huvudet

Skruva

Blad

Skérplatar (3 storlekar)
Faststaliningsring

Korvtillbehér

Kebbe tillbehdr

Tillbehor till tomatsas

N1 Juicer

N2 Stankskydd

N3 Ventil

N4 Snéckskruv

N5 Juiceuppsamlingsbricka
0 Skruvbricka
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Om din apparatmodell inte har de tillbeh6r som beskrivs
ovan kan de ocksa kopas separat fran den tekniska ser-
vicen.

BRUKSANVISNINGAR
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att alla produkters forpackningar har av-
lagsnats.

+ Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om “Rengéring”.

« Forbered apparaten enligt den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING
* Rulla ut kabeln helt och hallet innan du ansluter den.

+ Forbered apparaten med det tillbehér som kravs for
maten som ska tillagas.

+ Skar all mat i bitar (kétt mindre, benfritt och fettfritt kott
rekommenderas, ungefarlig storlek: 20 x 20 x 60 mm) sa
att de Iatt passar in i bricképpningen.

+ Anslut apparaten till elnatet.
+ Vlj lage "I" pa stromknappen for att sla pa apparaten.

SVENSKA



+ Mata in maten i brickan med enbart matpaskjutaren for att
fora in den i farshuvudet.

ELEKTRONISK STROMKONTROLL

+ Anvand strémknappen (A) for att justera apparatens
effekt. Denna funktion & mycket anvandbar eftersom den
gor det mdjligt att anpassa apparatens hastighet till den
typ av arbete som ska utféras.

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Sténg av apparaten med hjalp av strémknappen. Valj
"0O"-position.

+ Koppla ur apparaten frén elnétet.

* Rengdr apparaten.

TILLBEHOR
SKARPLATAR (J)

+ Detta tillbehdr anvands for att hacka kott och anvands
bast vid effektniva 1 (A).

* Dessa skérplattor gér det majligt att mala kétt med en
grévre eller finare konsistens beroende pa storleken pa
skivans hal.

+ Tryck pa fixeringsknappen (C), hall kvar farshuvudet och
sétti. (Fig. 1). Flytta sedan huvudet moturs sa att huvudet
fasts ordentligt. (Fig. 2).

+ Sétt in skruven genom utloppsdppningen pa farshuvudet.
(Fig. 3).

+ Satt in bladet tilsammans med en av de tre skérplattorna
i hylsan vid anden av skruven, se till att bladets skéregg
ar vand framat. (Fig. 5).

« Skruva fast fixeringsringen ordentligt i farshuvudets
utloppséppning och vrid medurs for att passa skruven,

bladet och skarplattan. (Fig. 6). Placera brickan pa toppen
av farshuvudet.

KORVTILLBEHOR (L)

+ Detta tillbehdr anvands for att gora korv och anvands bast
vid effektniva 2 (A).

+ Sétt in skruven genom utloppsdppningen pa farshuvudet.
(Fig. 3).

+ Placera skarbladet i skruven med skareggen pekande
framat. (Fig. 4).

+ Sétt in skarplattan med storsta hal i skruven, passa in
skarplattans utlopp i skarorna pa utloppsdppningens kant
pa farshuvudet. (Fig. 5).

« Satt i korvtillbehdret via fastringen. (Fig. 7).

+ Dra at fastringen genom att vrida den medurs for att halla
hela enheten stadigt. (Fig. 6).

* Placera brickan pa toppen av farshuvudet.

KEBBE TILLBEHOR (M)

* Detta tillbehdr anvénds for att gora kebbe och anvands
bast vid effektniva 2 (A).

« Tryck pa fixeringsknappen (C), hall kvar farshuvudet och
satt in det. (Fig. 1). Flytta sedan huvudet moturs sa att
huvudet fasts ordentligt. (Fig. 2).

+ Satt in skruven genom utloppsdppningen pa farshuvudet.
(Fig. 3).

+ Satt i Kebbe-tilloehoret pa skruven, passa in utloppen i
skarorna pa kanten av farshuvudets utlopp och fast det
sedan med fastringen. (Fig. 8).

* Placera brickan pa toppen av farshuvudet.

TILLBEHOR FOR TOMATJUICER (N)

+ Detta tillbehdr anvands for att gora tomatsas och anvands
bast vid effektniva 1 (A).

+ Detta tillbehr later dig separera fron och fruktkott fran
tomaten for att extrahera juicen.

+ Séatt in farshuvudet i kroppen och fast det med bladet.

+ Sétt in maskskruven genom munnen pa farshuvudet.
(Fig. 3).

« Sétt i tomattillbehdret, passa utsprangen med skarorna pa
kanten av pafyliningshalsen. Dra at lasringen ordentligt

genom att skruva den medurs tills tillbehéret passar in i
skruvskruven. (Fig. 9).

+ Montera ventilen, stankskyddet och juiceuppsamlings-
brickan.

OMVAND FUNKTION

+ Sténg av apparaten med hjélp av stromknappen i han-
delse av stopp. Valj "O"-position.

+ Nar apparaten ar avstangd, valj "R"-lage.

+ Skruven kommer att rotera i motsatt riktning och huvudet
blir tomt.

« Nar blockeringen har atgardats, vrid strémknappen till
lage "0".

+ Om detta inte fungerar, koppla ur apparaten, demontera
och rengdr den.

+ Vanta en minut fore och efter reverseringsfunktionen.

OM MOTORN BLOCKERAR

+ Om motorn ror sig langsamt eller stannar kan det bero pa
att maten i mixern blockerar hackaren. Anvand i sa fall
den omvanda funktionen som beskrivits tidigare.

+ Om motorn fortsétter att vara blockerad, koppla bort
apparaten fran elnatet och demontera dess tillbehdr. Om
felet kvarstar, kontakta kundtjanst.




SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sékerhetsanordning som skyddar
apparaten fran 6verhettning.

+ Om apparaten stangs av och inte slas pa igen, koppla ur
den fran vagguttaget och vanta cirka 15 minuter innan du
ansluter den igen. Om maskinen inte startar om, kontakta
en auktoriserad teknisk assistanstjanst.

RENGORING

+ Koppla ur apparaten fran elnatet och lat den svalna innan
du pabdrjar nagon rengéringsatgard.

+ Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan torrt.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for att
rengdra apparaten.

+ Nedsank aldrig apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Under rengdringen ska du vara sarskilt forsiktig med
knivarna, eftersom de &r mycket vassa.

+ Det &r lampligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Ingen del av denna apparat ar lamplig for rengdring i
diskmaskin.

+ Féljande delar kan tvattas med en svamp och varmt
tvalvatten (under 50°C):

- Paskjutare

- Bricka

- Hacka huvudet

- Blad

- Skarplatar (3 storlekar)
- Skruva

- Korvtillbehor

- Kebbe tillbehdr

- Tillbehor till tomatsas

- Faststéllningsring

Torka sedan alla delar fére montering och forvaring.

SERVICE

+ Vid felaktig anvéndning eller underlatenhet att folja bruk-
sanvisningarna upphdr garantin och tillverkarens ansvar
att gélla.

AVVIKELSER OCH REPARATION

+ Ta apparaten ill en auktoriserad teknisk supporttjanst om
problem uppstar. Forsok inte demontera eller reparera
utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISK HJALP

+ Denna produkt atnjuter erkannande och skydd av den
lagliga garantin i enlighet med gallande lagstiftning. For
att upprétthalla dina réttigheter eller intressen maste du
ga till nagon av vara officiella tekniska assistanstjanster.

+ Du kan hitta den narmaste genom att ga in pa foljande
lank: https://www.blackanddecker.eu//

+ Du kan ocksa begara relaterad information genom att
kontakta oss.

* Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess up-
pdateringar pa https://www.blackanddecker.eu//.

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OCH/ELLER I DET
FALL DET KRAVS I DITT LAND
PRODUKTENS EKOLOGI OCH ATERVINNINGSBARHET

+ De material som forpackningen till denna apparat bestar
av ingar i ett system for insamling, klassificering och
atervinning. Om du vill gora dig av med dem ska du
anvanda lampliga offentliga behallare for varje typ av
material.

* Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljon.

Denna symbol innebar att om du vill gbra dig av
med produkten nér dess livslangd ar slut, ska du
lamna den till en auktoriserad avfallshanterings-
firma for selektiv insamling av avfall av elektrisk
och elektronisk utrustning (WEEE).

+ Den har apparaten dverensstammer med direktiv
2014/35/EU om lagspanning, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begransning av anvandningen av vissa farliga amnen i el-
ektriska och elektroniska produkter och direktiv 2009/125/
EG om krav pa ekodesign for energirelaterade produkter.

Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black &
Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna &r reg-
istrerade varumarken som tillhdr The Black & Decker®
Corporation och anvands under licens. Alla réttigheter
forbehalina.

Importerad och distribuerad av ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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SUOMALAINEN (Alkuperiisten ohjeiden kiannés)

LIHASIKURI
BXMMA2200E

Hyvé asiakas,

Suuret kiitokset siité, etta valitsit Black+Decker-merkkisen
tuotteen.

Sen tekniikan, suunnittelun ja toiminnan seka sen ansiosta,
etta se ylittaa tiukimmat laatuvaatimukset, voidaan taata
taysin tyydyttava kéytto ja pitka kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

*Lue nama ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
my6hempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattaminen ja
noudattamatta jattdminen voi johtaa
onnettomuuteen.

*Puhdista ennen kayttoa kaikki tuotteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin elin-
tarvikkeiden kanssa, kuten kohdassa
Puhdistus on ilmoitettu.

+Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta.
Pida laite ja sen johto lasten ulottu-
mattomissa.

+Tata laitetta voivat kayttaa henkilot,
joilla on heikentyneet fyysiset, sen-
soriset tai henkiset kyvyt tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa, jos heita on
valvottu tai opastettu laitteen turvalli-
sessa kaytossa ja jos he ymmartavat
siihen liittyvat vaarat.

+Lapsia on valvottava sen varmista-
miseksi, etta he eivat leiki laitteella.

*VVAROITUS: Taman laitteen
vaarinkaytto voi johtaa mahdollisiin
loukkaantumisiin. Teravia leikkuuteria

kasiteltaessa ja puhdistettaessa on
noudatettava varovaisuutta.

*Irrota laite aina sahkoverkosta, jos
se jatetaan ilman valvontaa ja ennen
laitteen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

*Kytke laite pois paalta ja irrota se
virtalahteesta, ennen kuin vaihdat
lisdvarusteita tai lahestyt osia, jotka
liikkuvat kaytossa.

+Jos syottdjohto on vaurioitunut, valm-
istajan, sen huoltoedustajan tai vas-
taavalla tavalla patevan henkilon on
vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

*Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa sovel-
luksissa, kuten:

- henkildkunnan keittitilat kau-
poissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistdissa;

- maalaistalot;

- asiakkaat hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa
ymparistdissa.

* Varmista, etté arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa
verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.

* Kytke laite pistorasiaan, jonka nimellisarvo on vahintaan
10 ampeeria.

+ Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla verkkopistora-
siaan. Ald muuta pistoketta. Al4 kayta pistokesovittimia.

« A4 kayta laitetta, jos kaapeli tai pistoke on vaurioitunut.

+ Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittomasti
sahkoverkosta sahkoiskun valttamiseksi.

+ Ala kayta laitetta, jos se on pudonnut lattialle, jos siind on
nakyvia merkkeja vaurioista tai jos siina on vuoto.

« A4 veda sybttdjohdosta. Ala koskaan kéyta systtsjohtoa
laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen.

« Ala kierra syéttsjohtoa laitteen ymparille.




+ Tarkista syottéjohdon kunto. Vaurioituneet tai sotkeu-
tuneet kaapelit lisdavat sahkoiskun vaaraa.

+ Ala koske pistokkeeseen mérin késin.

+ Laitetta on kéytettava ja se on asetettava tasaiselle,
vakaalle alustalle.

+ Al3 aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten keittotasoille,
kaasupolttimille, uuneille tai vastaaville.

+ Varo, ettei laite kdynnisty tahattomasti.

+ Varmista ennen laitteen kayttoa, etta tera on kunnolla
paikallaan.

« Terat ovat teravid ja voivat aiheuttaa vahinkoa, ole
varovainen ja valta suoraa kosketusta terien leikkaaviin
reunoihin. Noudata erityisté varovaisuutta teria kasitel-
lessési, kokoonpano- ja purkamistoimien aikana seka
puhdistettaessa.

+ Ala koske mihinkan laitteen likkuviin osiin sen ollessa
toiminnassa.

+ Noudata varovaisuutta sen jalkeen, kun olet kéyttanyt
laitteen pysaytystoimintoa, koska tera/terat jatkavat liikku-
mistaan oman mekaanisen inertiaansa vaikutuksesta.

+ Ala jata laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos
laitteeseen paasee vettd, se lisaa sahkoiskun vaaraa.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen syottojohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Ala kyta laitetta, jos sen lisavarusteita ei ole asennettu
oikein.

« Ala kéyta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« A4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.

« Ala siirr laitetta kayton aikana.

+ Ala ylikuormita laitteen tydkykya.

« Sailyta tata laitetta lasten ja/tai henkildiden, joilla on

fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita tai kokemuksen ja
tiedon puutetta, ulottumattomissa.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,
etta laitteessa ei ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaa laitteen oikean toiminnan.

+ Kéyt4 laitetta ja sen lisévarusteita ja tydkaluja ndiden
ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon tydskentelyolosu-
hteet ja suoritettavat ty6t. Laitteen kayttd muuhun kuin
tarkoitettuun toimintaan voi johtaa vaaratilanteeseen.

+ Kayta ruoan tydntdmiseen aina ruoantyontajaa. Ala
koskaan kayté sormiasi tai muita tarvikkeita.

+ A4 koskaan jaté laitetta iiman valvontaa sen ollessa
kéytossa.

+ Al kéyta laitetta yli 5 minuuttia kerrallaan. Ala kayta
laitteen kayttojaksoja yli 5 minuuttia. Kun kaytat 5 minu-

utin jaksoja, jata vahintaan 10 minuutin lepoaika kunkin
jakson valiin.

+ Ala kiyta laitetta pakastettujen tai luita/kivia tai kuituja
sisaltavien tuotteiden kanssa.

KUVAUS
A Virtaséadin (ON/OFF/Reverse)
B Keho
C Korjauspainike
D Asennuspaan alue
E Tyénnin
F Lokero
G Jauhopaa
H Ruuvi
| Teréd
J Leikkuulevyt (3 kokoa)
K Kiinnitysrengas
L Makkaran lisavaruste
M Kebbe tarvike
N Tomaattikastikkeen lisévaruste
N1 Juicer
N2 Roiskeenestosuoja
N3 Ventiili
N4 Matoruuvi
N5 Mehun kerdysastia
0 Ruuvin aluslevy

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisévarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaista kertaa kayttamisté
osat, jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
"Puhdistus" -osio kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat kayt-
taa.

KAYTA

+ Kierra syéttdjohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.

+ Valmistele laite tarvittavilla lisvarusteilla valmistettavan
ruoan mukaan.




+ Leikkaa kaikki elintarvikkeet paloiksi (suositellaan janteita
sisaltamatontd, luutonta ja rasvatonta lihaa, likimaaraista
kokoa): 20 x 20 x 60 mm), jotta ne mahtuvat helposti
lokeron aukkoon.

+ Kytke laite sahkdverkkoon.
+ Kytke laite paalle valitsemalla virtapainikkeesta asento "I".

+ Syota ruokaa lokeroon vain ruokaa tydntavalla laitteella,
jotta se voidaan sy6ttaa jauhelihapaahan.

ELEKTRONINEN TEHONSAATO

+ Saada laitteen teho virtasaatimella (A). Tama toiminto on
erittain hyddyllinen, silla sen avulla laitteen nopeus void-
aan mukauttaa suoritettavan tyén mukaan.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Kytke laite pois paalta virtanupista. Valitse asento "O".
+ Irrota laite séhkoverkosta.

* Puhdista laite.

LISAVARUSTEET
LEIKKUULEVYT (J)

« Tata lisdvarustetta kaytetaan lihan pilkkomiseen, ja sita
kéytetdan parhaiten tehotasolla 1 (A).

+ Néiden leikkuulevyjen avulla liha voidaan jauhaa
karkeammaksi tai hienommaksi riippuen leikkuulevyn
reikien koosta.

+ Paina kiinnityspainiketta (C), pida kiinni jauhinpaasta ja
aseta se paikalleen. (Kuva 1). Siirra sitten p&ata vas-
tapaivaan niin, etta paa kiinnittyy tiukasti. (Kuva 2).

+ Tydnna ruuvi jauhinpéan ulostuloaukon lapi. (Kuva 3).

+ Aseta terd ja yksi kolmesta leikkuulevysta ruuvin padssa
olevaan holkkiin ja varmista, etté terén leikkuureuna
osoittaa eteenpéin. (Kuva 5).

* Ruuvaa kiinnitysrengas tiukasti jauhinpaén ulostuloauk-
koon kiertamélla myotapaivaan ruuvi, teré ja leikkuulevy
paikalleen. (Kuva 6). Aseta lokero jauhatuspaén ylaosaan.

MAKKARAT LISAVARUSTE (L)

+ Tata lisdvarustetta kaytetddn makkaroiden valmistukseen,
ja sita kaytetdan parhaiten tehotasolla 2 (A).

+ Tydnna ruuvi jauhinpan ulostuloaukon lapi. (Kuva 3).

+ Aseta leikkuutera ruuviin siten, etta leikkuureuna osoittaa
eteenpéin. (Kuva 4).

+ Aseta leikkuulevy ruuvin suurimmilla rei'illa ja sovita leik-
kuulevyn ulostuloaukot jauhinpaén ulostuloaukon reunan
loviin. (Kuva 5).

+ Aseta makkaran lisdvaruste kiinnitysrenkaan kautta.
(Kuva 7).

+ Kirista kiinnitysrengas kiertamalla sitd mydtapaivaan, jotta
koko kokoonpano pysyy vakaana. (Kuva 6).

+ Aseta lokero jauhatuspaan ylaosaan.

KEBBEN LISAVARUSTE (M)

« Tata lisdvarustetta kaytetadn kebben valmistukseen, ja
sité kaytetaan parhaiten tehotasolla 2 (A).

+ Paina kiinnityspainiketta (C), pida kiinni jauhinp&asta ja
aseta se paikalleen. (Kuva 1). Siirra sitten paata vas-
tapaivaan niin, etta paa kiinnittyy tiukasti. (Kuva 2).

+ Ty6nna ruuvi jauhinp@an ulostuloaukon lapi. (Kuva 3).

+ Aseta Kebbe-lisélaite ruuvin paalle siten, etté ulostulo-
aukot sopivat jauhinpdan ulostuloaukon reunassa oleviin
loviin, ja kiinnita se sitten kiinnitysrenkaalla. (Kuva 8).

* Aseta lokero jauhatuspéan ylaosaan.

TOMAATTIMEHUPURISTIMEN LISAVARUSTE (N)

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan tomaattikastikkeen valmis-
tukseen, ja sitd kaytetdan parhaiten tehotasolla 1 (A).

« Taman lisdvarusteen avulla voit erottaa tomaatin siemen-
et ja hedelmélihan mehun erottamiseksi.

+ Aseta jauhinpaa runkoon ja kiinnita se teralla.
+ Tydnna matoruuvi jauhinpaén suuaukon lapi. (Kuva 3).

+ Aseta tomaattilisdvaruste paikalleen sovittamalla ulokkeet
tayttokaulan reunassa oleviin aukkoihin. Kirista lukitus-
rengas tiukasti ruuvaamalla sitd myotapaivaan, kunnes
lisdvaruste sopii madonruuviin. (Kuva 9).

+ Asenna venttiili, roiskeenesto ja mehun kerédysastia.

KAANTEINEN TOIMINTO

+ Jos laite jumiutuu, sammuta se virtapainikkeella. Valitse
asento "O".

+ Kun laite on sammutettu, valitse asento "R".
* Ruuvi pyérii vastakkaiseen suuntaan, ja paa tyhjenee.
* Kun tukos on poistettu, kd&nné virtanuppi asentoon "O".

+ Jos tdma ei auta, irrota laite pistorasiasta, pura ja puh-
dista se.

+ Odota minuutti ennen ja jalkeen peruutustoiminnon.

JOS MOOTTORI ESTAA

+ Jos moottori liikkuu hitaasti tai pysahtyy, se voi johtua
siitd, ettd tehosekoittimessa olevat elintarvikkeet tukkivat
silppurin. Siina tapauksessa kayta kaanteista toimintoa,
kuten edella on kuvattu.

+ Jos moottori on edelleen tukossa, irrota laite verkkovirras-
ta ja irrota sen lisévarusteet. Jos vika jatkuu, ota yhteytta
asiakaspalveluun.

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta ylikuumene-
miselta.




+ Jos laite kytkeytyy pois paalta eiké kytkeydy uudelleen,
irrota se sahkoverkosta ja odota noin 15 minuuttia ennen
kuin kytket sen uudelleen. Jos kone ei k&ynnisty uudel-
leen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen tukipalveluun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaéhtyé ennen
puhdistustoimenpiteisiin ryhtymista.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa tiskiainetta, ja kuivaa sitten.

+ A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai tuotteita,
joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten valkai-
suainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Ole puhdistamisen aikana erityisen varovainen terien
kanssa, silla ne ovat erittin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saannéllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoanjaamat.

+ Mikaan tdman laitteen osa ei sovellu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.

+ Seuraavat osat voidaan pesté sienelld ja kuumalla saip-
puavedella (alle 50°C):

- Tybnnin

- Lokero

- Jauhopaa

- Terd

- Leikkuulevyt (3 kokoa)

- Ruuvi

- Makkaran lisdvaruste

- Kebbe tarvike

- Tomaattikastikkeen lisdvaruste
- Kiinnitysrengas

Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja var-
astointia.

PALVELU

« Vaarinkaytto tai kayttdohjeiden noudattamatta jattaminen
mit&tdi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAMAT JA KORJAUS

+ Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos ongel-
mia ilmenee. Ala yrita purkaa tai korjata laitetta ilman
apua, silla se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

+ Tama tuote nauttii voimassa olevan lainsdadannon
mukaisen lakis&ateisen takuun tunnustusta ja suojaa. Jos
haluat valvoa oikeuksiasi tai etujasi, sinun on kaannyttava
mink& tahansa virallisen teknisen avun palvelumme
puoleen.

+ Loydat Iahimman I8ytopaikan seuraavasta linkisté: https://
www.blackanddecker.eu//.

+ Voit myds pyytaa lisétietoja ottamalla meihin yhteytta.

+ Voit ladata tdmén kayttdohjeen ja sen péivitykset osoit-
teesta https://www.blackanddecker.eu//.

EU-TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JA/TAI SIINA
TAPAUKSESSA, ETTA SITA VAADITAAN MAASSASI
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

+ Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat kerays-, luokitus- ja kierratysjarjestelmaan. Jos
haluat havittda ne, kéyta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia astioita.

* Tuote ei sisélla pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitaé
ymparistolle haitallisina.

Téma symboli tarkoittaa, etté jos haluat havittaa
tuotteen sen kayttdian paatyttya, vie se valtuutet-
ulle séhko- ja elektroniikkalaiteromun (WEEE)
valikoivaan keraykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/
EU, sdhkémagneettista yhteensopivuutta koskevan direk-
tiivin 2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seké Black &
Decker®- ja BLACK+DECKER ™-logot ovat The Black &
Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja, ja
niitd kaytetaan lisenssilla. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Tuojana ja jakelijana ENGINEERING AND TECHNOLOGY
FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TURKIN (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

ET KIYMA MAKINESI
BXMMA2200E

Degerli misterimiz,

Black+Decker marka bir Urlin satin almayi tercih ettiginiz
icin ok tesekkdirler.

Teknolojisi, tasarimi ve isleyisi ve en kati kalite standart-
larini agmasi sayesinde tamamen tatmin edici bir kullanim
ve uzun Uriin émri garanti edilebilir.

GUVENLIK ONERILERI VE
UYARILAR

+Cihazi ¢alistirmadan 6nce bu tali-
matlar dikkatlice okuyun ve ileride
bagvurmak uzere saklayin. Bu talimat-
lara uyulmamasi ve uyulmamasi bir
kazaya neden olabilir.

+Kullanmadan 6nce Urlnan gida ile
temas edecek tim kisimlarini temizlik
bolimunde belirtildigi sekilde temiz-
leyiniz.

*Bu cihaz, guvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan gozetim altinda tutul-
madiklari veya cihazla ilgili talimat ver-
ilmedigi surece, fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri sinirli olan veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.

*Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan
emin olmak i¢in gozetim altinda tutul-
malidur.

*Aksesuarlar degistirmeden veya
kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once cihazi
kapatin ve besleme baglantisini kesin.

*Besleme kablosu hasar gormusse, bir
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis

acentesi veya benzeri yetkili kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

*Bu cihaz ev tipi ve benzeri uygulama-
larda kullaniimak Uzere tasarlanmistir:

- mag@azalardaki, ofislerdeki ve diger
calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlari;

— ¢iftlik evleri;

- otellerde, motellerde ve diger
konut tipi ortamlarda misteriler
tarafindan;

- yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

+ Cihazin fisini prize takmadan 6nce, anma degeri etiketin-
de belirtilen voltajin sebeke voltajiyla ayni oldugundan
emin olun.

+ Cihazi en az 10 amperlik bir elektrik prizine baglayin.

+ Cihazin fisi elektrik prizine diizglin bir sekilde oturmalidir.
Fisi degistirmeyin. Fis adaptorleri kullanmayin.

+ Kablo veya fis hasarliysa cihazi kullanmayin.

Cihaz muhafazalarindan herhangi biri kirilirsa, elek-
trik carpmasi olasiligini énlemek icin cihazin elektrik
baglantisini derhal kesin.

+ Cihaz yere dismisse, gériinir hasar belirtileri varsa veya
sizinti varsa cihazi kullanmayin.

Besleme kablosunu gekmeyin. Cihazi kaldirmak, tagimak
veya fisini gikarmak icin asla besleme kablosunu kullan-
mayin.

+ Besleme kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

* Besleme kablosunun durumunu kontrol edin. Hasarli veya
karisik kablolar elektrik carpmasi riskini artirir.

* Fise 1slak ellerle dokunmayin.

+ Cihaz duz ve sabit bir ylizey tizerinde kullanilmali ve
yerlestirilmelidir.

+ Cihazi pisirme plakalari, gaz ocaklar, firinlar veya benzeri
sicak yiizeyler izerine koymayin.

+ Cihazi istemeden baslatmaktan kaginmaya 6zen gosterin.

+ Cihazi kullanmadan 6nce, bigagin yerine dlizguin bir
sekilde sabitlendiginden emin olun.

+ Bigaklar keskindir ve zarar verebilir, dikkatli olun ve
bicaklarin kesici kenarlariyla dogrudan temastan kaginin.
Bigaklari tutarken, montaj ve demontaj islemleri sirasinda
ve temizlik sirasinda 6zel dikkat gosterin.

+ Cihaz galisirken higbir hareketli pargasina dokunmayin.




+ Bigak/bigaklar kendi mekanik ataletinin etkisinden hareket
etmeye devam edeceginden, cihaz lizerinde durdurma
islemini uyguladiktan sonra énlem alin.

+ Cihaz1 yagmurda veya neme maruz birakmayin. Cihazin
igine su girerse, elektrik carpmasi riski artar.

KULLANIM VE BAKIM

« Her kullanimdan énce cihazin besleme kablosunu tama-
men agin.

* Aksesuarlari dogru sekilde takilmamigsa cihazi kullan-
mayin.

« Takili aksesuarlari arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini asiri yiklemeyin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya zihin-
sel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisilerin
erisemeyecedi bir yerde saklayin.

+ Cihaz! iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis hizal-
anmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve cihazin
duizgtin calismasini engelleyebilecek herhangi bir kirik
parca veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Calisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak, cihazi
ve aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun olarak
kullanin. Cihazi, tehlikeli bir durumla sonuglanabilecek
amaglardan farkli islemler igin kullanin.

* Yiyecegi itmek i¢in her zaman yiyecek iticiyi kullanin. Asla
parmaklarinizi veya diger aksesuarlari kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi asla gézetimsiz birakmayin.

+ Cihazi herhangi bir zamanda 5 dakikadan fazla kullan-
mayin. Cihazin ¢alisma dongilerini 5 dakikadan fazla
kullanmayin. 5 dakikalik déngleri kullanirken, her déngu
arasinda en az 10 dakikalik bir dinlenme stiresi birakin.

+ Cihazi donmus veya kemik/tas veya lif iceren Uriinlerle
kullanmayin.

ACIKLAMA

Gli¢ dugmesi (AGIK/KAPALI/Geri)
Viicut

Sabitleme diigmesi

Kafa takma alani

Itici

Tepsi

Kiyma kafasi

Vida

Bigak agzi

- I GG Mmoo m >

Kesme plakalari (3 boy)

Sabitleme halkasi

Sosis aksesuari

Kebap aksesuari

Domates sosu aksesuari

N1 Meyve sikacagi

N2 Sigrama Onleyici koruma
N3 Kapak

N4 Sonsuz vida

Z == X <«

N5 Meyve suyu toplama tepsisi
0 Vidali rondela

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse, Teknik Yardim Servisi'nden ayri olarak da
satin alinabilir.

KULLANIM ICIN TALIMATLAR
KULLANMADAN ONCE
+ Tim Urdnlerin ambalajlarinin kaldirildigindan emin olun.

« Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari «Temizlik» béliminde anlatildi§i gibi temizley-
iniz.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

ASINMIS

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
acin.

+ Hazirlanacak olan yiyecege gére gerekli aksesuar ile
cihazi hazirlayin.

+ Tlm yiyecekleri pargalara ayirin (sinissiz, kemiksiz ve
yagsiz etler onerilir, yaklasik boyut: 20 x 20 x 60 mm),
tepsi acikligina kolayca oturacak sekilde yerlestirin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.
+ Cihazi agmak icin glic digmesinin "I" konumunu segin.

* Yiyecegi kiyma kafasina sokmak igin yalnizca yiyecek
iticiyi kullanarak tepsiye besleyin.

ELEKTRONIK GUG KONTROLU

+ Cihazin gliciini ayarlamak igin gt diigmesini (A) kul-
lanin. Bu islev, cihazin glictin{i yapilan isin tlriine gore
uyarlamay mimkun kildigi igin ¢ok kullaniglidir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Gli¢ dugmesini kullanarak cihazi kapatin. “O” konumunu
segin.

+ Cihazi elektrik sebekesinden cikarin.

+ Cihazi temizleyin.

TURKIN



AKSESUARLAR

KESME PLAKALARI (J)

+ Bu aksesuar et kiymak igin kullanilir ve en iyi glic seviyesi
1'de (A) kullanilir.

+ Bu kesme plakalari, diskteki deliklerin boyutuna bagli
olarak etin daha kalin veya daha ince dokulu kiymasini
mimkun kilar.

+ Sabitleme digmesine (C) basin, kiyma kafasini tutun ve
yerlestirin. (Sekil 1). Ardindan, kafanin sikica sabitlenmesi
icin kafay! saat yoninin tersine hareket ettirin. (Sekil 2).

+ Kiyma kafasinin ¢ikis agzindan viday! gegirin. (Sekil 3).

* Bigag ¢ kesici plakadan biri ile birlikte vidanin ucundaki
yuvaya yerlestirin ve bigagin kesici kenarinin 6ne bak-
tigindan emin olun. (Sekil 5).

+ Vida, bigak ve kesme plakasina uyacak sekilde sabitleme
halkasini kiyma kafasinin gikis agzina saat yoniinde cev-
irerek sikica vidalayin. (Sekil 6). Tepsiyi kiyma kafasinin
Ustiine yerlestirin.

SOSIS AKSESUARI (L)

+ Bu aksesuar sosis yapmak igin kullanilir ve en iyi glic
seviyesi 2'de (A) kullanilir.

+ Kiyma kafasinin ¢ikis agzindan viday! gegirin. (Sekil 3).

+ Kesme bigagini, kesici kenari 6ne bakacak sekilde vidaya
yerlestirin. (Sekil 4).

+ Kesme plakasinin gikislarini kiyma kafasinin gikis agzi

kenarindaki gentiklere oturtarak vidada en blyuk delikleri
olan kesme plakasini takin. (Sekil 5).

+ Sosis aksesuarini sabitleme halkasi Uizerinden gegirin.
(Sekil 7).

+ Tim dlizenegi sabit tutmak icin sabitleme halkasini saat
yontinde gevirerek sikin. (Sekil 6).

+ Tepsiyi kiyma kafasinin Ustline yerlestirin.

KEBBE AKSESUARI (M)

+ Bu aksesuar kebbe yapmak igin kullanilir ve en iyi glic
seviyesi 2'de (A) kullanilir.

+ Sabitleme diigmesine (C) basin, kiyma basligini tutun ve
takin. (Sekil 1). Ardindan, kafanin sikica sabitlenmesi igin
kafayi saat yonUn(in tersine hareket ettirin. (Sekil 2).

+ Kiyma kafasinin ¢ikis agzindan vidayi gegirin. (Sekil 3).
+ Kebbe aksesuarini, ¢ikiglar kiyma kafasi gikisinin ke-

narindaki gentiklere oturtarak vidaya takin ve ardindan
sabitleme halkasiyla sabitleyin. (Sekil 8).

+ Tepsiyi kiyma kafasinin Ustline yerlestirin.

DOMATES SIKACAGI AKSESUARI (N)

* Bu aksesuar domates sosu yapmak icin kullanilir ve en iyi
giic seviyesi 1'de (A) kullanilir.

* Bu aksesuar, suyunu gikarmak icin domatesin gekird-
eklerini ve posasini ayirmaniza olanak tanir.

+ Kiyma kafasini gévdeye yerlestirin ve bigakla sabitleyin.
+ Sonsuz viday! kiyma kafasinin agzindan gegirin. (Sekil 3).

* Cikintilari doldurma agzinin kenarindaki yuvalara otur-
tarak domates aksesuarini takin. Aksesuar sonsuz vidaya
oturana kadar kilitleme halkasini saat yoninde gevirerek
iyice sikin. (Sekil 9).

+ Valfi, sigrama dnleyiciyi ve meyve suyu toplama tepsisini
takin.

TERS FONKSIYON

+ Sikisma durumunda, gui¢ digmesini kullanarak cihazi
kapatin. “O” konumunu segin.

+ Cihaz kapatildiktan sonra “R” konumunu segin.

* Vida ters yonde donecek ve kafa bosalacaktir.

+ Blokaj giderildikten sonra, gii¢ digmesini “O” konumuna
getirin.

* Bu ise yaramazsa, cihazin fisini gekin, ardindan sokiin ve
temizleyin.

+ Ters fonksiyondan 6nce ve sonra bir dakika bekleyin.

MOTOR BLOKE OLURSA

* Motor yavas hareket ediyorsa veya duruyorsa, bunun
nedeni blenderdeki gidanin dograyicyi tikamasi olabilir.
Bu durumda, daha 6nce agiklandigi gibi ters islevini
kullanin.

+ Motor bloke olmaya devam ederse, cihazin fisini prizden
cekin ve aksesuarlarini sokiin. Ariza devam ederse,
misteri hizmetleri ile iletisime gegin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCU

+ Cihaz, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazina sahiptir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, figini
prizden gekin ve tekrar takmadan once yaklasik 15 dakika
bekleyin. Makine yeniden baglamazsa, yetkili bir teknik
yardim servisiyle iletisime gegin.

TEMIZLIK

+ Cihazi sebekeden ayirin ve herhangi bir temizlik gérevi
Ustlenmeden 6nce sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla yikama sivisi ile nemli bir bezle
temizleyin ve ardindan kurutun.

+ Cozticller kullanmayin, veya agartici gibi asit veya baz
pH"ll trlinler, veya asindirici Urlinler, cihazi temizlemek
iGin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.




+ Temizleme iglemi sirasinda, cok keskin olduklari igin
bigaklara 6zel dikkat gosterin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve kalan yiyecekleri
¢ikarmaniz dnerilir.

+ Bu cihazin higbir pargasi bulasik makinesinde yikanmaya
uygun degildir.

+ Asagidaki pargalar siinger ve sicak sabunlu su (50°C'nin
altinda) kullanilarak yikanabilir:

- ltici

- Tepsi

- Kiyma kafasi

- Bigak agzi

- Kesme plakalari (3 boy)
- Vida

- Sosis aksesuari

- Kebap aksesuari

- Domates sosu aksesuari
- Sabitleme halkasi

Daha sonra tiim pargalari montaj ve depolamadan 6nce
kurutun.

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve reticinin sorumlulugunu geger-
siz ve gegersiz hale getirmektedir.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun gikarsa cihazi yetkili bir teknik destek servisine
goturtin. Yardim almadan sdékmeye veya onarmaya
calismayin, ¢link bu tehlikeli olabilir.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

+ Bu Urtin, yurdrlikteki mevzuata gére yasal garantinin
taninmasina ve korunmasina sahiptir. Haklarinizi veya

cikarlarinizi uygulamak igin resmi teknik yardim hizmetler-

imizden herhangi birine gitmelisiniz.

+ Size en yakin olani asagidaki web baglantisina girerek
bulabilirsiniz: https://www.blackanddecker.eu//

+ Ayrica bizimle iletisime gegerek ilgili bilgileri talep ede-
bilirsiniz.

+ Bu kullanim kilavuzunu ve gtincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu// adresinden indirebilirsiniz.

AB URUN SURUMLERI VE/VEYA ULKENiZDE TALEP

EDILMESi DURUMUNDA

URUNUN EKOLOJISi VE GERI

DONUSTURULEBILIRLIGI

* Bu cihazin ambalajinin igerdigi malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri déntisiim sistemine dahil edilmistir.
Bunlari elden gikarmak isterseniz, her malzeme tiirli igin
uygun halka agik kaplari kullanin.

+ Uriin, gevreye zararli oldugu diisiiniilebilecek konsantra-
syonlarda madde icermez.

Bu sembol, GriinG ¢alisma 6mri sona erdikten
sonra elden ¢ikarmak isterseniz, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin (WEEE) segici olarak
toplanmasi igin yetkili bir atik maddesine gétr-
meniz anlamina gelir.

* Bu cihaz, 2014/35/EU Algak Gerilim Direktifi, Elektrom-
anyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, elekrikli ve ele-
ktronik cihazlarda belirli tehlikeli maddelerin kullaniminin
kisittamalari hakkinda 2011/65/EU Direktifi ve eneriji
ile ilgili Uriinler icin ekotasarim gereksinimleri hakkinda
2009/125/EC Direktifi ile uyumludur.

Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black & Deck-
er® ve BLACK+DECKER™ logolari, The Black & Decker®
Corporation'in tescilli ticari markalaridir ve lisans altinda
kullaniimaktadir. Her hakki saklidir.

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL
tarafindan ithal edilmis ve dagitiimistir. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

TURKIN
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333
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