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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente ....
Auspacken des Gerates
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerétes....
Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss.............
Standby (Bereitschaftszustand)..
Gerét ein-/ausschalten...........
Vor der ersten Benutzung ...
Hinweise fir die Benutzung
Funktionstasten
Einstellen der Temperatur und der Garzeit
Automatikprogramme..........oceeeernerinerinseeeeenienns
Benutzung des Gerétes.
Betrieb unterbrechen
Betrieb beenden
Reinigung
Aufbewahrung
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Stérungsbehebung 7
Technische Daten 8
Entsorgung 8

Bedeutung des Symbols ,Mlltonne“.............ccocoevvernennene 8

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sédmtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Abbildung A

1 Lufteinlass6ffnungen
Luftauslassoffnungen
Bedienfeld
Tragegriff
Frittierbehalter
Griff des Frittierbehalters
Silikonnoppen
8 Siebeinsatz

Abbildung B: Symbole im Bedienfeld
9 Taste #\ (Temperatur erhéhen)
10 Taste £ (Automatikprogramm Pommes)
11 Taste £ (Automatikprogramm Hahnchenkeulen)
12 Display
13 Taste == (Automatikprogramm Garnelen)
14 Taste & (Automatikprogramm Kuchen)
15 Taste #\ (Garzeit erhohen)
16 Taste \/ (Garzeit verringern)
17 Taste & (Automatikprogramm Warmhalten/Auftauen)
18 Taste &= (Automatikprogramm Rippchen)
19 Taste © (Gerét ein- und ausschalten)
20 Taste &4 (Automatikprogramm Fisch)
21 Taste @ (Automatikprogramm Steak)
22 Taste \/ (Temperatur verringern)
23 Betriebs-Anzeige

~No O W
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Fassen Sie den Frittierbehalter nur am Griff an. Ver-
wenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

+ Wahrend des Betriebes kann heier Dampf aus
der Luftaustrittsoffnung austreten. Halten Sie genug
Abstand.

/\ ACHTUNG:

+ Decken Sie die Lufteinlass- und Luftaustrittsoffnungen
nicht ab, um eine ausreichende Luftzirkulation zu
gewahrleisten.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegensténden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

« Uberlastung! Verwenden Sie keine Mehrfachsteck-
dosen, da dieses Gerét zu leistungsstark ist.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt mit der Riickseite an
eine Wand.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heiflen Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerét befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
ausschlielich die Taste © leuchtet. Das Gerat wechselt in
folgenden Situationen in den Bereitschaftszustand:

+ Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.

+ Wenn ca. 60 Sekunden kein Tastendruck erfolgt. Es
erténen 5 Signale.

+ Wenn die Zeit abgelaufen ist.

Gerat ein-/ausschalten
Schalten Sie das Gerat mit der Taste © ein und aus.

+ Sobald Sie das Gerét einschalten, wird die Betriebs-
Anzeige sichtbar.
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+ Nach Ablauf der Zeit schaltet das Gerat automatisch
in den Standby-Betrieb. Der Ventilator [auft weiter, um
das Geréat abzukihlen. Nach ca. 15 Sekunden erténen
5 Signalténe.

Vor der ersten Benutzung

+ Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 15 Mi-
nuten lang ohne Inhalt. Leichte Rauch- und Geruchsent-
wicklung ist bei diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beluftung.

" /\ WARNUNG:
Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie den Frittierbehalter, den Siebeinsatz und
den Innenraum des Gerétes aus, bevor Sie das Gerat
benutzen.

Hinweise fiir die Benutzung

+ Dieses Gerét dient zur Zubereitung von festen Nah-
rungsmitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere
fliissige Nahrungsmittel darin zu.

+ Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des
Gerétes ohne Frittierbehalter.

+ Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie
den Frittierbehalter maximal bis zur Markierung MAX.
Uberfiillen Sie niemals den Frittierbehélter, damit die
Nahrungsmittel das Heizelement nicht berthren.

+ Fillen Sie in den Frittierbehalter niemals Ol oder andere
Flissigkeiten. Um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen,
kdnnen Sie die Nahrungsmittel mit etwas Ol bepinseln.

+ Bereiten Sie mit dem Gerét keine sehr fetthaltigen Nah-
rungsmittel zu (z.B. Wirste).

+ Im Gerét kénnen alle Nahrungsmittel zubereitet werden,
die sich auch fiir den Backofen eignen.

+ Der Siebeinsatz dient dafiir, dass das angesammelt Fett
sich unten im Frittierbehélter absetzt. So werden die
Nahrungsmittel knuspriger.

+ Beachten Sie beim Backen von Kuchen, Brot 0.A., dass
der Teig sich ausdehnt. Er darf nicht mit dem Heizele-
ment in Beriihrung kommen.

+ Beim Backen von Brot 0. A. kénnen Sie den Siebeinsatz
entnehmen.

+Nahrungsmittel die beim Garen iibereinander liegen,
missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt
werden. Damit wird das Ergebnis optimiert und ein un-
gleichmaRiges Garen verhindert.

+ Hausgemachte Kartoffelprodukte wéssem Sie nach dem
Schneiden mindestens 30 Minuten, um die Kartoffel-
starke zu verringern. Anschlieend trocknen Sie die
Kartoffelstlicke mit Kiichenpapier gut ab.

+ Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab:
GroRe, Beschaffenheit, Menge der Nahrungsmittel und
eingestellte Temperatur.
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DEUTSCH

+ Wenn Sie die HeiRluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 3 Minuten zur Garzeit.

+ Braten Sie Steaks/grofRere Mengen Fleisch vorher in
einer Pfanne heiR} an, bevor Sie es in der Heiluftfrit-
teuse garen lassen. Zeit und Temperatur sind abhangig
von der gewiinschten Garstufe.

+  Mit dem Gerét kdnnen Sie auch Nahrungsmittel auf-
warmen. Stellen Sie die Zeit auf 10 Minuten und die
Temperatur auf 150 °C ein.

Funktionstasten

+ Beiden Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-
Tasten. Beriihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger,
um die Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird
mit einem Signalton bestatigt.

+ Wenn Sie die Taste #\ oder N gedriickt halten, startet

ein Schnelllauf.

Einstellen der Temperatur und der Garzeit
Die Tasten #N\ und N/ gibt es jeweils 2-mal auf dem
Gerét.

+Mit der Taste #\ oder N/ iiber und unter dem Symbol
& stellen Sie die Temperatur (80-200 °C) ein. Beim
Automatikprogramm @& (Warmhalten/Auftauen) ist die
Temperatur jedoch nur von 60-90 °C einstellbar.

+ Mit der Taste #\ oder N/ iiber und unter dem Symbol
O stellen Sie die Garzeit (1-60 Minuten) ein. Beim
Automatikprogramm @& (Warmhalten/Auftauen) ist die
Garzeit jedoch von 1-120 Minuten einstellbar.

+ Die Anzeige im Display wechselt zwischen der Tempera-

tur und der Garzeit.

Automatikprogramme

Voreingestellte | Voreingestellte
et Temperatur in °C | Zeit in Minuten
Pommes $%, 200 20
Hahnchen-
keulen 180 2
Garnelen =53% 160 20

160 25

Steak @2 160 20
Fisch &f 180 20
Rippchen &&= 180 15
Warmhalten/
Auftauen &) %0 120

+ Hierbei handelt es sich lediglich um Richtwerte. Die Zeit
und Temperatur kdnnen je nach GroRe und Gewicht
langer und héher bzw. kiirzer und niedriger sein.

+ Beachten Sie auRerdem die Angaben auf der Verpa-
ckung der Nahrungsmittel.

+ Sie kdnnen die voreingestellte Temperatur und Garzeit
der Automatikprogramme auch anpassen.
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Benutzung des Gerates

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist.

2. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat.
3. Setzen Sie ggf. den Siebeinsatz mit den Silikonnoppen
in das Gerat. Driicken Sie den Siebeinsatz bis ganz

unten.

4. Schieben Sie den Frittierbehélter zurlick in das Gerat. Er
muss einrasten.

5. SchlieBen Sie das Geréat an eine vorschriftsmaiig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Es ertdnt ein
Signalton und alle Symbole leuchten kurz auf. Die Taste
© leuchtet.

6. Driicken Sie die Taste ©, um den Standby-Betrieb zu
beenden. Das Gerét ist auf 185 °C und 15 Minuten
voreingestellt.

7. Wir empfehlen das Gerét fiir ca. 3 Minuten vorzuheizen.
Stellen Sie dafiir mit den Tasten #\ oder \/ die bent-
tigte Temperatur und die Garzeit auf 3 Minuten ein.

8. Driicken Sie die Taste ©, um den Garvorgang zu
starten.

9. Nach Ablauf der Zeit schaltet das Gerat automatisch
in den Standby-Betrieb. Der Ventilator lauft weiter, um
das Gerat abzukiihlen. Nach ca. 15 Sekunden ertonen
5 Signalténe.

10. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerét.

11. Stellen Sie den Frittierbehalter auf eine hitzebestandige
Flache.

12. Befiillen Sie den Frittierbehélter mit den gewlinschten
Nahrungsmitteln.

13. Schieben Sie den Frittierbehalter zuriick in das Gerat.

14. Driicken Sie emeut die Taste ©, um den Standby-
Betrieb zu beenden.

15. Wahlen Sie ein Automatikprogramm aus oder stellen
Sie individuell die Garzeit und die Temperatur mit den
Tasten #\ oder N/ ein.

16. Driicken Sie die Taste @, um den Garvorgang zu
starten.

17. Schitteln Sie ggf. nach der Halfte der Zubereitungszeit
die Nahrungsmittel. Ziehen Sie dafiir den Frittierbehélter
am Giriff heraus.

18. Schieben Sie den Frittierbehalter zuriick in das Gerat.

Betrieb unterbrechen

+ Wenn Sie den Frittierbehalter herausziehen, wird der
Betrieb unterbrochen. Setzen Sie den Frittierbehalter
wieder ein, um den Betrieb wieder aufzunehmen.

+ Das Gerat startet wieder an der unterbrochenen Stelle.
Wenn Sie jedoch den Netzstecker ziehen, gehen Ihre
aktuellen Einstellungen verloren. Das Gerét zeigt wieder
die Voreinstellung an, wenn Sie den Netzstecker ein-
gesteckt und die Taste © gedriickt haben.
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Betrieb beenden

1. Nach Ablauf der Zeit schaltet das Gerét automatisch
in den Standby-Betrieb. Der Ventilator [auft weiter, um
das Gerat abzukiihlen. Nach ca. 15 Sekunden ertdnen
5 Signalténe.

. Ziehen Sie den Frittierbehélter am Griff heraus.
. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitzebestandige

. Sie kénnen den Betrieb auch vorzeitig beenden, indem

Sie die Taste © driicken.

DEUTSCH

Schissel.

. Schieben Sie den Frittierbehélter zurtick in das Gerat.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis das Ge-

rat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG: Antihaftbeschichtung

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

* /A WARNUNG:
Lassen Sie den Siebeinsatz erst abkiihlen, bevor Sie
diesen aus dem Frittierbehélter entnehmen!

Die Zubehdrteile kdnnen Sie im warmen Spulwasser mit
etwas Handsptilmittel reinigen.

+ Reinigen Sie das Geréat von innen und auRen mit einem
leicht feuchten, nicht nassen Tuch.

Entfernen Sie auch eventuelle Speise-/ Fettriickstande

auf und neben der Heizspirale mit einem leicht feuchten
Tuch. Schalten Sie das Gerét erst wieder ein, wenn die
Heizspirale vollstandig trocken ist!

Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehér vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung

aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite

von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Storungsbehebung

Tritt ein Problem auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte

folgende Hinweise:

Problem Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerat.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Sie haben keine Garzeit eingestellt.

Wahlen Sie eine gewlinschte Garzeit.

Das Gerat ist nicht eingeschaltet.

Driicken Sie die Taste ©, um das Gerét einzuschalten.
Die Betriebs-Anzeige muss sichtbar sein.

Der Frittierbehalter ist nicht richtig einge-
setzt. Ein Sicherheitsschalter verhindert
den Betrieb mit einem nicht korrekt ein-
gesetzten Frittierbehalter.

Setzen Sie den Frittierbehalter richtig ein. Dieser muss
horbar einrasten.

PC-FR1239H_IM
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Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Die Nahrungsmittel
sind noch nicht
fertig gegart.

Der Frittierbehalter ist tiberflillt.

Reduzieren Sie die Menge der Nahrungsmittel. Kleinere
Mengen werden gleichméaRiger gegart.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie eine hdhere Temperatur ein.

Die Garzeit ist zu kurz eingestellt.

Stellen Sie eine langere Zeit ein.

Die Nahrungsmittel
sind ungleichma-

Wenn Nahrungsmittel tibereinander lie-
gen, ist keine ausreichende Luftzirkulation

Die Nahrungsmittel miissen nach der Halfte der Zu-
bereitungszeit geschlittelt werden.

Rig gegart. gegeben.
Die Nahrungs- Es wurden Nahrungsmittel verwendet, Verwenden Sie ofenfertige Nahrungsmittel oder bestrei-
mittel sind nicht die nur fir eine herkdmmliche Fritteuse chen Sie sie mit etwas Ol.
knusprig. geeignet sind.
Rauch tritt aus Sie bereiten sehr fetthaltige Nahrungs- Durch Fettspritzer im Inneren des Geréates kann es
dem Gerét. mittel zu. zur Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie fiir aus-
reichende Beliiftung.
Der Frittierbehalter ist tiberfiillt. Die Nah- | Reduzieren Sie die Menge der Nahrungsmittel.
rungsmittel beriihren die Heizung.
Im Frittierbehélter oder auf der Heizspirale | Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch wie im
befinden sich noch Speise-/ Fettriick- Kapitel ,Reinigung* beschrieben.
stande vom vorherigen Gebrauch.
Technische Daten Entsorgung
MOEIL: ... e PC-FR 1239 H Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Spannungsversorgung: .220-240V~, 50-60Hz Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte
Leistungsaufanme:...........ccooevvreeisssssieinnessssne 1400W gehéren nicht in den Hausmiill.
SCNULZKIASSE: ....ooooerveeereiei s I T
N fi E Elektro-
Nettogewicht: ea 43kg utzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

PC-FR1239H_IM

geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I geben dort lhre Elektrogeréate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
Warnings for the Use of the Appliance .........cccuueoneenniens 9
Notes for Use 10

Location
Electrical Connection

Standby (Standby Mode)

Switching the Appliance On/Off.

Before the First Use

INStructions for USe ...
Function Buttons

Setting the Temperature and Cooking Time................... 11

Automatic Programmes ............occueeeneeneerneesneseneenns 11
Using the Appliance 11

INEEITUPE USE.....ceeeeeeeeieeece e 11

ENd Of USE....coouiiriicis e "
Cleaning 12
Storage 12
Troubleshooting 12
Technical Data 13
Disposal 13

Meaning of the “Dustbin” Symbol ............ccccoueunrinnirnes 13
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Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

ENGLISH

Overview of the Components/
Scope of Delivery
Picture A
1 Airinlet openings
Air outlet openings
Control panel
Carrying handle
Frying container
Frying container handle
Silicone nubs
Sieve insert

0 N O WN

Picture B: Symbols on the Control Panel
9 #\ button (increase temperature)
10 <% button (automatic programme French fries)
11 button (automatic programme chicken leg)
12 Display
13 =53% button (automatic programme shrimps)
14 & button (automatic programme cake)
15 #\ button (increase cooking time)
16 N\ button (decrease cooking time)
17 & button (automatic programme keep warm/defrost)
18 &= button (automatic programme ribs)
19 © button (switching the appliance on/off)
20 &4 button (automatic programme fish)
21 @ button (automatic programme steak)
22 N/ button (decrease temperature)
23 Operation indicator

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING: Risk of Burns!

+ Only touch the frying container by the handle. Use
oven gloves if necessary.

+ Hot steam may escape from the air outlet during oper-
ation. Keep enough distance.
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ENGLISH

/\ CAUTION:

+ Do not cover the air inlet and outlet openings to en-
sure sufficient air circulation.

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) to easily
inflammable objects such as furniture, curtains, etc.!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets
because of the rising heat and fumes.

+ Do not tamper with the safety switch.

+ Overload! Do not use multiple socket, as this appli-
ance is too powerful.

Notes for Use

Location

Place the appliance on a non-slip, level and heat-resist-
ant surface.

Do not place the appliance with the back directly against
awall.

Make sure that the appliance and the power cord are
never placed on hot surfaces or near heat sources

(e.g. stove, hob).

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, check that
the mains voltage you intend to use matches that of the
appliance. You will find the information on the type plate.

Standby (Standby Mode)

The appliance is in standby mode when only the © button
is lit. When faced with the following situations, the appliance
will switch into standby:

When the power plug is inserted.

If no button is pressed for approx. 60 seconds. 5 signals
sound.

When the time has elapsed.

Switching the Appliance On/Off
Use the © button to switch the appliance on and off.

As soon as you switch on the appliance, the operating
indicator becomes visible.

After the time has elapsed, the appliance will automat-
ically switch into standby mode. The fan keeps running
to cool down the appliance. After approx. 15 seconds,
5 signal tones sound.

Before the First Use

There is a protective layer on the heating element. To re-
move this, operate the appliance for approx. 15 minutes
without contents. Slight smoke and odour development is
normal during this process. Ensure that there is sufficient
ventilation.

PC-FR1239H_IM

/\ WARNING:
Let the appliance cool down before cleaning i!
- Unplug the appliance from the mains.
- Wipe out the frying container, the sieve insert and the
interior of the appliance before using the appliance.

Instructions for Use

This appliance is intended for the preparation of solid
food. Do not prepare soups or other liquid foods in it.

A safety switch prevents the appliance from being used
without a deep-frying container.

To achieve an optimum result, fill the frying basket
maximal up to the MAX marking only. Never overfill

the frying container so that the food does not touch the
heating element.

Never fill the deep-frying container with oil or other
liquids. To achieve a crispy result, you can brush the food
with a little oil.

Do not prepare very fatty foods (e. g. sausages) with the
appliance.

All foods that are suitable for the oven can be prepared
in the appliance.

The sieve insert is used to ensure that the accumulated
fat settles at the bottom of the frying container. This
makes the food crispier.

When baking cakes, bread, etc., keep in mind that the
dough expands. It must not come into contact with the
heating element.

When baking bread, etc., you can remove the sieve
insert.

Food that lies on top of each other during cooking must
be shaken halfway through the cooking time. This opti-
mises the result and prevents uneven cooking.

Water home-made potato products for at least 30 min-
utes after cutting to reduce potato starch. Then dry the
potato pieces well with kitchen paper.

The cooking time depends on various factors: Size,
texture, amount of food and set temperature.

If you do not preheat the hot air fryer, add 3 minutes to
the cooking time.

Fry steaks/larger quantities of meat hot in a pan before
cooking in the hot air fryer. Time and temperature de-
pend on the desired cooking level.

You can also reheat food with the appliance. Set the time
to 10 minutes and the temperature to 150 °C.

Function Buttons

The buttons on the appliance are touch keys. Gently
touch the buttons with a finger to execute the function.
Whenever a button is pressed, it will be confirmed by a
beep sound.

If you press and hold the #\ or \/ button, a fast run
starts.
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Setting the Temperature and Cooking Time
There are 2 buttons #N\ and N on the appliance.

+ Use the #\ or \/ button above and below the & sym-
bol to set the temperature (80-200 °C). However, with
the automatic programme @ (keep warm/defrost), the
temperature can only be set from 60-90 °C.

+ Use the #\ or \ button above and below the ©
symbol to set the cooking time (1-60 minutes). However,
with the automatic @ programme (keep warm/defrost),
the cooking time can be set from 1-120 minutes.

+ The display alternates between the temperature and the
cooking time.

Automatic Programmes
Mode Pre-set_ . Ffre-s_et time
temperature in °C | in minutes
French fries £ 200 20
Chicken leg 42 180 25
Shrimps =544 160 20
Cake @ 160 25
Steak @2 160 20
Fish 25 180 20
Ribs &= 180 15
sy 0 | m

+ These shall be considered as guide values. Depending
on the size and weight, the time and temperature may be
longer and higher or shorter and lower.

+Also observe the information on the food packaging.

+ You can also adjust the pre-set temperature and cooking
time of the automatic programmes.

Using the Appliance

1. Make sure that the appliance is disconnected from the
mains.

2. Pull the frying container out of the appliance by the
handle.

3. If necessary, place the sieve insert with the silicone
nubs in the appliance. Push the sieve insert all the way
down.

4. Push the frying container back into the appliance. It
must lock into place.

5. Plug the appliance into a properly installed earthed
socket. A beep sounds and all symbols light up briefly.
The @ button lights up.

6. Press the @ button to exit standby mode. The appliance
is pre-set to 185 °C and 15 minutes.

7. We recommend preheating the appliance for about
3 minutes. To do this, use the #\ or N buttons to set
the required temperature and cooking time to 3 minutes.

8. Press the © button to start the cooking process.
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9. After the time has elapsed, the appliance will automat-
ically switch into standby mode. The fan keeps running
to cool down the appliance. After approx. 15 seconds,
5 signal tones sound.

10. Pull the frying container out of the appliance by the
handle.

11. Place the frying container on a heat-resistant surface.

12.Fill the frying container with the desired food.

13. Push the frying container back into the appliance.

14. Press the © button again to exit standby mode.

15. Select an automatic programme or set the cooking
time and temperature individually using the /N or \/
buttons.

16. Press the © button to start the cooking process.

17.If necessary, shake the food halfway through the
cooking time. To do this, pull out the frying container by
the handle.

18. Push the frying container back into the appliance.

ENGLISH

Interrupt Use

+ Operation is interrupted when you pull out the frying
container. Put the frying container back in to resume
operation.

+ The appliance will start from the spot it has been paused.
If, however, you pull out the power plug, your current
settings will be lost. When inserting the power plug
and pressing the @ button the appliance will show the
pre-adjustment again.

End of Use

1. After the time has elapsed, the appliance will automat-
ically switch into standby mode. The fan keeps running
to cool down the appliance. After approx. 15 seconds,
5 signal tones sound.

2. You can also end operation prematurely by pressing the
© button.

3. Pull out the frying container by the handle.

. Put the food in a heat-resistant bowl.

5. Push the frying container back into the appliance.

S

m
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ENGLISH

Cleaning

/N WARNING:
« Always switch off the appliance and disconnect the mains plug
from the socket before cleaning. Wait until the appliance has

cooled down.
* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-
tric shock or fire.

/\ CAUTION: Non-stick Coating
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any sharp or abrasive cleaning agents.

* /N WARNING:

Let the sieve insert cool down before removing it from
the frying container!

You can clean the accessories in warm rinse water with
a little hand dish-washing liquid.

+ Clean the inside and outside of the appliance with a
slightly damp, not wet, cloth.

+ Also remove any food/fat residues on and next to the
heating coil with a slightly damp cloth. Do not switch the
appliance on again until the heating coil is completely

dry!

ing information:

Storage

Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a long period
of time.

Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting
If a problem occurs, it is often only due to something minor. Before contacting our service department, please note the follow-

Problem

Possible Cause

Remedy

The appliance has
no function.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

You have not set a cooking time.

Select a desired cooking time.

The appliance is not switched on.

Press the © button to switch on the appliance. The
operating indicator must be visible.

The frying container is not inserted correctly.
A safety switch prevents operation with an
incorrectly inserted frying container.

Insert the frying container correctly. It must audibly
click into place.

The food is not yet
fully cooked.

The frying container is overfilled.

Reduce the amount of food. Smaller quantities are
cooked more evenly.

The temperature is set too low.

Set a higher temperature.

The cooking time is set too short.

Set a longer time.

The food is cooked
unevenly.

If food is on top of each other, there is not
enough air circulation.

The food must be shaken halfway through the cook-
ing time.

12
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Problem Possible Cause Remedy
The food is not Food has been used that is only suitable for | Use oven-ready foods or coat them with a little oil.
crispy. a conventional deep fryer.

Smoke is coming | You are preparing very fatty food.
out of the appli-

Smoke may come out due to fat splashes inside the
appliance. Make sure there is sufficient ventilation.

ance. The frying container is overfilled. The food is
touching the heating.

Reduce the amount of food.

There are still food/fat residues from
previous use in the frying container or on the
heating coil.

Clean the appliance after each use as described in
the chapter “Cleaning”.

Technical Data

PC-FR 1239 H

.220-240V~, 50-60Hz
Power consuMPLioN: ...........ccveerreermerrerieereiennes 1400W
Protection class:..
Net weight: .......... ...approx. 4.3kg

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
L provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-FR1239H_IM
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 14
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 14
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...15
Opmerkingen voor het gebruik ..........cooceneenseensisnnnnns 15

Locatie

Elektrische aansluiting ....

Standby (Stand-by modus)
Het apparaat in-/uitschakelen.....
Voor het eerste gebruik
Instructies voor gebruik
Functietoetsen
Instellen van de temperatuur en de kooktijd................. 16
Automatische programma’s............c.oeeeeeeeeereeeneeeneenn:
Gebruik van het apparaat
Onderbreken van de gebruik
Einde van het gebruik
Reiniging
Opslag

PC-FR1239H_IM

Oplossen van storingen 17
Technische gegevens 18
Verwijdering 18

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 18

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Afbeelding A
Luchtinlaatopeningen
Luchtuitiaatopeningen
Bedieningspaneel
Draaggreep
Frituurpan

Handvat frituurpan
Siliconen noppen
Zeefinzet

O ~NOoO O WN -

Afbeelding B: Symbolen op het bedieningspaneel
9 #/\ toets (temperatuur verhogen)

10 £ toets (automatische programma frieten)

1 toets (automatische programma kippenpoot)

12 Display

13 == toets (automatische programma garnalen)

14 &3 toets (automatische programma taart)

15 #\ toets (verhoog de kookijd)

16 N\ toets (verminder de kooktijd)

17 & toets (automatisch programma warm houden/

ontdooien)

18 &= toets (automatische programma ribbetje)

19 © toets (apparaat in-/ uitschakelen)

20 &4 toets (automatische programma vis)

21 @ toets (automatische programma steak)

22 \/ toets (temperatuur verlagen)

23 Bedrijfsindicator
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!

+ Raak de frituurpan alleen aan bij het handvat. Gebruik
ovenwanten indien nodig.

+ Tijdens de werking kan hete stoom uit de luchtuitlaat
ontsnappen. Houd genoeg afstand.

[\ LETOP:

+ Dek de luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen niet af om
voor voldoende luchtcirculatie te zorgen.

+ Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen,
enz.

+ Gebruik het apparaat niet onder bovenkasten in ver-
band met de opstijgende hitte en dampen.

+ Manipuleer de veiligheidsschakelaar niet.

+ Overload! Gebruik niet meerdere stopcontacten, want
dit apparaat is te krachtig.

Opmerkingen voor het gebruik

Locatie

Plaats het apparaat op een slipvaste, vlakke en hittebe-
stendige ondergrond.

Plaats de achterkant van het apparaat niet direct tegen
een muur.

Zorg ervoor dat het apparaat en het netsnoer nooit op
hete opperviakken of in de buurt van warmtebronnen
(b.v. fornuis, kookplaat) worden geplaatst.

Elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, moet u
controleren of de netspanning die u wilt gebruiken overeen-
komt met die van het apparaat. U vindt de informatie op het
typeplaatje.

Standby (Stand-by modus)

Het apparaat staat in stand-by wanneer alleen de toets ©
brandt. Het apparaat schakelt in de volgende situaties over
naar de stand-by modus:

Wanneer de netstekker wordt ingestoken.

Als er ongeveer 60 seconden lang geen toets wordt
ingedrukt. 5 signalen klinken.

Wanneer de tijd is verstreken.

Het apparaat in-/uitschakelen
Druk op de toets @ om het apparaat in en it te schakelen.

Zodra u het apparaat inschakelt, wordt de bedrijfsindica-
tor zichtbaar.

Als de tijd verlopen is, schakelt het apparaat automatisch
in stand-by modus. De ventilator blijft draaien om het
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apparaat te laten afkoelen. Na ong. 15 seconden klinken
5 signaaltonen.

Voor het eerste gebruik

Er zit een beschermende laag op het verwarmingsele-
ment. Om dit te verwijderen, laat u het apparaat ong.

15 minuten zonder inhoud werken. Lichte rook en geuren
zijn normaal tijdens dit proces. Zorg voor voldoende
ventilatie.

/\ WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt!

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
- Veeg de frituurpan, de zeefinzet en de binnenkant van
het apparaat schoon voordat u het gebruikt.

Instructies voor gebruik

Dit apparaat is bestemd voor de bereiding van vast
voedsel. Bereid er geen soepen of andere vioeibare
voedingsmiddelen in.

Een veiligheidsschakelaar voorkomt dat het apparaat
wordt gebruikt zonder de frituurpan.

Om een optimaal resultaat te bereiken vult u het
frituurmandje niet verder dan de MAX markering. Vul

de frituurpan nooit te vol, zodat het voedsel het verwar-
mingselement niet raakt.

Vul de frituurpan nooit met olie of andere vioeistoffen.
Voor een knapperig resultaat kunt u het voedsel met een
beetje olie bestrijken.

Bereid geen zeer vette levensmiddelen (bijv. worst) met
het apparaat.

Alle levensmiddelen die geschikt zijn voor de oven kun-
nen in het apparaat worden bereid.

Het zeefinzet wordt gebruikt om ervoor te zorgen dat het
opgehoopte vet op de bodem van de frituurpan terecht-
komt. Dit maakt het eten knapperiger.

Wanneer u taarten, brood, enz. bakt, moet u er rekening
mee houden dat het deeg uitzet. Het mag niet in contact
komen met het verwarmingselement.

Bij het bakken van brood e.d. kunt u de zeefinzet
verwijderen.

Voedsel dat tiidens het koken op elkaar ligt, moet halver-
wege de kooktijd worden omgeschud. Dit optimaliseert
het resultaat en voorkomt ongelijkmatig garen.

Geef zelfgemaakte aardappelproducten na het snijden
ten minste 30 minuten water om het aardappelzetmeel
te verminderen. Droog de aardappelstukjes vervolgens
goed af met keukenpapier.

De kooktijd hangt af van verschillende factoren: Grootte,
textuur, hoeveelheid voedsel en ingestelde temperatuur.
Als u de heteluchtfriteuse niet voorverwarmt, voeg dan
3 minuten toe aan de kookdijd.

Bak steaks/grotere hoeveelheden vlees heet in een pan
voordat u ze in de heteluchtfriteuse bakt. Tijd en tempe-
ratuur zijn afhankelijk van het gewenste kookniveau.

15
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+ U kunt ook voedsel opwarmen met dit apparaat. Stel de
tijd in op 10 minuten en de temperatuur in op 150 °C.

Functietoetsen

+ De toetsen op het apparaat zijn aanraaktoetsen. Raak
de toetsen licht aan met een vinger om de functie uit te
voeren. Wanneer een toets wordt ingedrukt, wordt dit
bevestigd door een pieptoon.

+ Door de toets #\ of N ingedrukt te houden, komt u in
de snelle modus.

Instellen van de temperatuur en de kooktijd
Er zijn 2 toetsen #/\ en N\ op het apparaat.

+ Met de toets #\ of N boven en onder het symbool
& kunt u de temperatuur instellen (80-200°C). Bij het
automatische programma & (warm houden/ontdooien)
kan de temperatuur echter alleen worden ingesteld van
60-90°C.

+ Met de toets #\ of \ boven en onder het symbool ©
kunt u de kooktijd instellen (1-60 minuten). Bij het auto-
matische programma @ (warm houden/ontdooien) kan
de kooktijd echter worden ingesteld van 1-120 minuten.

+ Op het display verschijnen afwisselend de temperatuur
en de kooktijd.

Automatische programma’s

Vooraf ingestelde | Vooraf ingestelde
Modus o PO
temperatuur in °C | tijd in minuten
Frieten €% 200 20
Kippenpoot &2 180 25
Garnalen =53% 160 20
Cake & 160 25
Steak @2 160 20
Vis & 180 20
Ribbetic & 180 15
Warm houden/
ontdooien @) %0 120

+ Deze zullen worden beschouwd als richtwaarden.
Afhankelijk van de grootte en het gewicht kan de tijd en
temperatuur langer en hoger of korter of lager zijn.

+ Let ook op de informatie op de verpakking van het
voedsel.

+ U kunt ook de vooringestelde temperatuur en de kooktijd
van de automatische programma’s aanpassen.

Gebruik van het apparaat

1. Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van het
elektriciteitsnet.
2. Trek de frituurpan aan de handgreep uit het apparaat.
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3. Plaats indien nodig het zeefinzet met de siliconen
noppen in het apparaat. Druk de zeefinzet helemaal
naar beneden.

4. Duw de frituurpan terug in het apparaat. Het moet op
zijn plaats vastklikken.

5. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd
veiligheidsstopcontact. Er klinkt een pieptoon en alle
symbolen lichten kort op. De toets @ licht op.

6. Druk op de toets © om de stand-by modus te verlaten.
Het apparaat is vooraf ingesteld op 185 °C en 15 mi-
nuten.

7. Wij raden aan het apparaat ongeveer 3 minuten voor te
verwarmen. Gebruik hiervoor de toetsen #\ of \/ die
om de gewenste temperatuur in te stellen en de kooktijd
op 3 minuten.

8. Druk op de toets © om het kookproces te starten.

9. Als de tijd verlopen is, schakelt het apparaat automa-
tisch in stand-by modus. De ventilator blijft draaien om
het apparaat te laten afkoelen. Na ong. 15 seconden
klinken 5 signaaltonen.

10. Trek de frituurpan aan de handgreep uit het apparaat.

11. Plaats de frituurpan op een hittebestendig opperviak.

12. Vul de frituurpan met het gewenste voedsel.

13. Duw de frituurpan terug in het apparaat.

14. Druk nogmaals op de toets @ om de stand-by modus
te verlaten.

15. Kies een automatisch programma of stel de kooktijd en
temperatuur individueel in met de toetsen #\ of \/.

16. Druk op de toets @ om het kookproces te starten.

17. Schud het voedsel indien nodig halverwege de kooktijd.
Om dit te doen, trekt u de frituurpan aan het handvat
naar buiten.

18. Duw de frituurpan terug in het apparaat.

Onderbreken van de gebruik

+ De werking wordt onderbroken als u de frituurpan
eruit trekt. Plaats de frituurpan terug om de werking te
hervatten.

+ Het apparaat start op de positie waar het is gepauzeerd.
Als u de netstekker uit het stopcontact haalt, gaan uw
huidige instellingen verloren. Wanneer u de netstekker
in het stopcontact steekt en op de toets © drukt, zal het
apparaat weer de voorinstelling tonen.

Einde van het gebruik

1. Als de tijd verlopen is, schakelt het apparaat automa-
tisch in stand-by modus. De ventilator blijft draaien om
het apparaat te laten afkoelen. Na ong. 15 seconden
klinken 5 signaaltonen.

2. U kunt de bediening ook voortijdig beéindigen door op
de toets © te drukken.

3. Trek de frituurpan aan het handvat naar buiten.

. Doe het voedsel in een hittebestendige kom.

5. Duw de frituurpan terug in het apparaat.

S
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat altijd uit en trek de netstekker uit het stop-
contact voordat u het schoonmaakt. Wacht tot het apparaat is

afgekoeld.

+ Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LET OP: Anti-aanbaklaag

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

* [\ WAARSCHUWING:
Laat de zeefinzet afkoelen voordat je hem it de bak
haalt!

U kunt de accessoires reinigen in warm spoelwater met
een beetje handafwasmiddel.

+ Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met
een licht vochtige, niet natte, doek.

Verwijder ook eventuele etensresten/vetresten op en
naast de verwarmingsspiraal met een licht vochtige
doek. Schakel het apparaat pas weer in als de verwar-
mingsspiraal volledig droog is!

Opslag
Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking

te bewaren als u het langere tijd niet zult gebruiken.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen

op een goed geventileerde en droge plaats.

Oplossen van storingen
Als zich een probleem voordoet, is dat vaak slechts te wijten aan iets kleins. Neem de volgende instructies in acht voordat u

contact opneemt met onze serviceafdeling:

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

niet. ning.

Het apparaat werkt | Het apparaat heeft geen stroomvoorzie-

Controleer het stopcontact met een ander apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

U hebt geen kooktijd ingesteld.

Selecteer de gewenste kooktijd.

Het apparaat is niet ingeschakeld.

Druk op de toets @ om het apparaat in te schakelen.
De bedrijfsindicator moet zichtbaar zijn.

frituurpan.

De frituurpan is niet correct geplaatst.
Een veiligheidsschakelaar verhindert
het gebruik met een verkeerd geplaatste

Plaats de frituurpan op de juiste manier. Het moet
hoorbaar worden.

Het eten is niet
helemaal gaar.

De frituurpan is overvol.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Kleinere hoeveelhe-
den worden gelijkmatiger gekookt.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Stel een hogere temperatuur in.

De kooktijd is te kort ingesteld.

Stel een langere tijd in.

Het eten is onge-
lijkmatig gekookt.

niet genoeg luchtcirculatie.

Als voedsel op elkaar wordt gelegd, is er

Het voedsel moet halverwege de kooktijd worden

geschud.
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het eten is niet Er is voedsel gebruikt dat alleen geschikt | Gebruik ovenklaar voedsel of smeer het in met een
knapperig. is voor een conventionele friteuse. beetje olie.
Er komt rook uit Je maakt erg vet eten klaar. Er kan rook ontstaan als gevolg van vetspatten in het
het apparaat. apparaat. Zorg voor voldoende ventilatie.
De frituurpan is overvol. Het voedsel raakt | Verminder de hoeveelheid voedsel.
de verwarming.
Er zijn nog etensresten/vetresten van Reinig het apparaat na elk gebruik zoals beschreven in
vorig gebruik in de frituurpan of op de het hoofdstuk “Reiniging”.
verwarmingsspiraal.
Technische gegevens
MO Lo PC-FR1239H

... 220-240V~, 50-60 Hz
Opgenomen vermogen:. .. 1400W
Beschermingsklasse:.

Nettogewicht: .............

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-FR1239H_IM
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 19
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 19
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 20
Notes d’utilisation 20

Localisation
Connexion électrique ..
Stand-by (état de veille)
Mise/marche et arrét de I'appareil
Avant la premiere utilisation
Conseils d'utilisation
Boutons fonction
Réglage de la température et du temps de cuisson......21
Programmes automatiques..........c.cuceeeenereneerneernninnes 21
Utilisation de I'appareil 21
Mode pause
Arréter ['utilisation
Nettoyage
Stockage
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Dépannage 22
Données techniques. 23
Elimination 23

Signification du symbole « Poubelle »............cccc.enveene. 23

1

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

FRANGAIS

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas 'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Image A
1 Ouvertures d’entrée d'air
2 Ouvertures de sortie d'air
3 Panneau de commande
4 Poignée de transport
5 Récipient a friture
6 Poignée de la cuve de friture
7 Picots en silicone
8 Insert de tamis
Image B : Symboles sur le panneau de commandes
9 Bouton #\ (augmenter la température)
10 Bouton ¥ (programme automatique pommes frites)
11 Bouton (programme automatique jambe de poulet)
12 Ecran
13 Bouton == (programme automatique crevettes)
14 Bouton & (programme automatique géteau)
15 Bouton #\ (augmenter le temps de cuisson)
16 Bouton \/ (réduire le temps de cuisson)
17 Bouton & (programme automatique maintien au
chaud/dégivrage)
18 Bouton & (programme automatique cotes levées)
19 Bouton © (mise/marche et arrét de I'appareil)
20 Bouton £ (programme automatique poisson)
21 Bouton @2 (programme automatique steak)
22 Bouton \/ (réduire la température)
23 Indicateur de fonctionnement

19
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Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

A AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

+ Ne touchez le récipient de friture que par la poignée.
Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.

+ De la vapeur chaude peut s'‘échapper de la sortie
d'air pendant le fonctionnement. Gardez une distance
suffisante.

/\ ATTENTION :

+ Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie
d'air afin de garantir une circulation d'air suffisante.

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30 cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc.

+ Ne faites pas fonctionner I'appareil sous des armoires
murales en raison de la chaleur et des vapeurs qui
s'en dégagent.

+ Ne manipulez pas l'interrupteur de sécurité.

+ Surcharge ! N'utilisez pas de prises multiples, car cet
appareil est trop puissant.

Notes d’utilisation
Localisation

+ Placez I'appareil sur une surface antidérapante, plane et

résistante a la chaleur.

+ Ne placez pas 'appareil directement avec |'arriere contre

un mur.

+ Veillez a ce que 'appareil et le cordon d’alimentation
ne soient jamais placés sur des surfaces chaudes ou
a proximité de sources de chaleur (par exemple, cuisi-
niére, plaque de cuisson).

Connexion électrique

Avant d'insérer la fiche secteur dans la prise, vérifiez que
la tension du secteur que vous comptez utiliser correspond
a celle de l'appareil. Vous trouverez ces informations sur la
plaque signalétique.

Stand-by (état de veille)

L'appareil est en mode veille lorsque seul le bouton © est
allumé. L'appareil passe en mode veille dans les situations
suivantes :

« Lorsque la fiche secteur est branchée.

+ Lorsqu'aucune touche n’est actionnée pendant environ
60 secondes. 5 signaux retentissent.

+ Lorsque le temps est écoulé.

20
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Mise/marche et arrét de I'appareil

Utilisez le bouton © pour mettre en marche et arréter
I'appareil.

Dés que vous mettez 'appareil en marche, l'indicateur
de fonctionnement devient visible.

Une fois le temps écoulé, I'appareil se met automatique-
ment en mode veille. Le ventilateur continue de fonction-
ner pour refroidir I'appareil. Aprés environ 15 secondes,
5 signaux sonores retentissent.

Avant la premiére utilisation

L'élément chauffant est recouvert d'une couche protec-
trice. Pour 'éliminer, faites fonctionner 'appareil pendant
environ 15 minutes sans contenu. Une Iégére fumée et
des odeurs sont normales pendant ce processus. Veillez
a ce que la ventilation soit suffisante.

/\ AVERTISSEMENT :
Laissez refroidir 'appareil avant de le nettoyer !

- Débranchez I'appareil du secteur.
- Essuyez le récipient de friture, I'insert du tamis et
Iintérieur de I'appareil avant de I'utiliser.

Conseils d’utilisation

Cet appareil est congu pour préparer des aliments
solides. Ne préparez pas de soupes ou d'autres aliments
liquides dans cet appareil.

Un interrupteur de sécurité empéche ['utilisation de
I'appareil sans le récipient a friture.

Pour obtenir un résultat optimal, remplissez le panier de
friture jusqu'au marquage maximal MAX uniquement. Ne
remplissez jamais trop le récipient de friture afin que les
aliments ne touchent pas I'élément chauffant.

Ne remplissez jamais le récipient de friture avec de
I'huile ou d'autres liquides. Pour obtenir un résultat
croustillant, vous pouvez badigeonner les aliments d’'un
peu d'huile.

Ne préparez pas d’aliments trés gras (par exemple, des
saucisses) avec l'appareil.

Tous les aliments qui conviennent au four peuvent étre
préparés dans I'appareil.

L'insert du tamis est utilisé pour s'assurer que la graisse
accumulée se dépose au fond du récipient de friture.
Cela rend les aliments plus croustillants.

Lorsque vous faites des gateaux, du pain, etc., n'oubliez
pas que la pate se dilate. Il ne doit pas entrer en contact
avec I'élément chauffant.

Pour la cuisson du pain, etc., vous pouvez retirer le
tamis.

Les aliments superposés pendant la cuisson doivent étre
secoués a la moitié du temps de cuisson. Cela permet
d’optimiser le résultat et d'éviter une cuisson inégale.
Arrosez les produits a base de pommes de terre faits
maison pendant au moins 30 minutes apreés les avoir
coupés pour réduire 'amidon de pomme de terre.
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Ensuite, séchez bien les morceaux de pommes de terre
avec du papier de cuisine.

+ Le temps de cuisson dépend de différents facteurs :
Taille, texture, quantité d’aliments et température de
consigne.

+ Sivous ne préchauffez pas la friteuse a air chaud, ajou-
tez 3 minutes au temps de cuisson.

+ Faites frire les steaks/les grandes quantités de viande a
chaud dans une poéle avant de les cuire dans la friteuse
a air chaud. La durée et la température dépendent du
niveau de cuisson souhaité.

+ Vous pouvez également réchauffer des aliments avec
I'appareil. Réglez le minuteur sur 10 minutes et la tempé-
rature sur 150 °C.

Boutons fonction

+ Les boutons de I'appareil sont de boutons tactiles.
Effleurez les boutons du doigt pour exécuter la fonction.
Chaque fois qu’un bouton est pressé, il sera confirmé
par un bip sonore.

+ En appuyant longuement sur le bouton #\ ou N/, une
avance rapide démarre.

Réglage de la température et du temps de cuisson

Les boutons #\ et N\ sont présents deux fois sur I'ap-
pareil.

+ Utilisez le bouton #\ ou \/ au-dessus et en dessous
du symbole & pour régler la température (80-200°C).
Toutefois, avec le programme automatique & (maintien
au chaud/décongélation), la température ne peut étre
réglée que de 60 a 90°C.

+ Utilisez le bouton &\ ou \/ au-dessus et en des-
sous du symbole © pour régler le temps de cuisson
(1-60 minutes). Cependant, avec le programme automa-
tique @ (maintien au chaud/décongélation), le temps de
cuisson peut étre réglé de 1 a 120 minutes.

+ Laffichage & I'écran alterne entre la température et le
temps de cuisson.

Programmes automatiques

Mode T’elppé:ratun: T('emps ;?réré-
préréglée en °C | glé en minutes

Pommes frites £, 200 20

Jambe de poulet £ 180 25

Crevettes =% 160 20

Gateau 160 25

Steak &2 160 20

Poisson &4 180 20

Cotes levées &= 180 15

entel | o |

PC-FR1239H_IM

+ Ceux-ci doivent étre considérés comme des valeurs
indicatives. Selon la taille et le poids, le temps et la tem-
pérature peuvent étre plus longs et plus hauts ou plus
courts et plus bas.

+ Respectez également les indications figurant sur 'embal-
lage des aliments.

+ Vous pouvez également adapter la température et le
temps de cuisson préréglés des programmes automa-
tiques.

Utilisation de I'appareil

1. Assurez-vous que l'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

2. Tirez le récipient a friture hors de I'appareil par la
poignée.

3. Le cas échéant, placez I'insert du tamis avec les picots
en silicone dans I'appareil. Poussez I'insert du tamis
jusqu'au fond.

4. Repoussez le récipient a friture dans I'appareil. Il doit se
verrouiller en place.

5. Branchez I'appareil sur une prise de sécurité correc-
tement installée. Un signal sonore retentit et tous les
symboles s'allument briévement. Le bouton @ s'allume.

6. Appuyer sur le bouton @ pour sortir du mode veille.
L'appareil est préréglé sur 185°C et 15 minutes.

7. Nous recommandons de préchauffer I'appareil pendant
environ 3 minutes. Pour cela, réglez la température
nécessaire et le temps de cuisson sur 3 minutes a l'aide
des boutons /\ ou \/.

8. Appuyez sur le bouton © pour démarrer la cuisson.

9. Une fois le temps écoulé, I'appareil se met automatique-
ment en mode veille. Le ventilateur continue de fonction-
ner pour refroidir 'appareil. Aprés environ 15 secondes,
5 signaux sonores retentissent.

10. Tirez le récipient a friture hors de 'appareil par la
poignée.

11. Placez le récipient de friture sur une surface résistant a
la chaleur.

12. Remplissez le récipient de friture avec 'aliment sou-
haité.

13. Repoussez le récipient a friture dans I'appareil.

14. Appuyez & nouveau sur le © pour sortir du mode veille.

15. Sélectionnez un programme automatique ou réglez
individuellement la durée de cuisson et la température a
I'aide des boutons #/\ ou \/.

16. Appuyez sur le bouton @ pour démarrer la cuisson.

17.Si nécessaire, secouez les aliments a la moitié du temps
de cuisson. Pour ce faire, tirez le récipient de friture par
la poignée.

18. Repoussez le récipient a friture dans I'appareil.

FRANGAIS
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Mode pause

+ Le fonctionnement est interrompu lorsque vous retirez
le récipient de friture. Remettez le récipient a friture en
place pour reprendre le fonctionnement.

+ L'appareil démarrera a I'endroit ou il a été mis en pause.

Cependant, si vous débranchez la prise d'alimentation,
vos paramétres actuels seront perdus. Lorsque vous
insérez la fiche d’alimentation et appuyez sur le bouton
©, l'appareil affiche & nouveau le préréglage.

Arréter I'utilisation

1.

2.

3.

4

5.

Une fois le temps écoulé, I'appareil se met automatique-
ment en mode veille. Le ventilateur continue de fonction-
ner pour refroidir appareil. Aprés environ 15 secondes,
5 signaux sonores retentissent.

Vous pouvez également mettre fin prématurément a
I'opération en appuyant sur le bouton ©.

Tirez le récipient de friture par la poignée.

Mettez les aliments dans un bol résistant a la chaleur.
Repoussez le récipient a friture dans 'appareil.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

* Avant de nettoyer, éteignez toujours I'appareil et débranchez la
fiche secteur de la prise. Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION : Revétement anti-adhésif

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

* /N AVERTISSEMENT :
Laissez refroidir 'insert du tamis avant de le retirer du
récipient de friture !

Vous pouvez nettoyer les accessoires dans de 'eau
chaude de ringage avec un peu de liquide vaisselle a
la main.

+ Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un
chiffon Iégérement humide, mais non mouillé.

.

Enlevez également les éventuels résidus d'aliments/de
graisse sur et a coté de la spirale chauffante avec un
chiffon Iégérement humide. Ne rallumez I'appareil que
lorsque la spirale chauffante est complétement séche !

Stockage

Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans

son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une longue période.

Conservez toujours I'appareil hors de portée des en-
fants, dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage
Si un probléme survient, il n'est souvent dii qu'a un élément mineur. Avant de contacter notre service apres-vente, veuillez

noter les informations suivantes :

Probléme Cause possible Reméde
L'appareil ne fonc- | L'appareil n'est pas alimenté en électricité. | Vérifiez la prise avec un autre appareil.
tionne pas. Insérez correctement la fiche secteur.
Vérifiez le fusible de la maison.
Vous n'avez pas défini de temps de Sélectionnez le temps de cuisson souhaité.
cuisson.
L'appareil n’est pas allumé. Appuyer sur le bouton © pour mettre 'appareil en
marche. Le témoin de fonctionnement doit étre visible.
22
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Probléme

Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonc-
tionne pas.

Le récipient a friture n'est pas inséré cor-
rectement. Un interrupteur de sécurité
empéche le fonctionnement avec un
récipient de friture mal inséré.

Insérez correctement le récipient de friture. Il doit s’en-
gager de maniére audible.

Les aliments ne
sont pas entiere-
ment cuits.

La cuve de friture est trop remplie.

Réduisez la quantité de nourriture. Les petites quantités
sont cuites plus uniformément.

La température est réglée trop bas.

Réglez une température plus élevée.

Le temps de cuisson est réglé trop court.

Réglez une temps plus long.

Les aliments sont
cuits de maniére
inégale.

Siles aliments sont placés les uns sur les
autres, l'air ne circule pas suffisamment.

Les aliments doivent étre secoués a la moitié du temps
de cuisson.

La nourriture n'est
pas croustillante.

On a utilisé des aliments qui ne
conviennent qu'a une friteuse classique.

Utilisez des aliments préts a aller au four ou endui-
sez-les d'un peu d'huile.

De la fumée Vous préparez des aliments trés gras. De la fumée peut se dégager en raison d’éclaboussures
s'échappe de de graisse a l'intérieur de 'appareil. Veillez a ce que la
I'appareil. ventilation soit suffisante.

La cuve de friture est trop remplie. La Réduisez la quantité de nourriture.

nourriture touche le chauffage.

Dans le récipient a friture ou sur la spirale | Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation comme

chauffante, il y a encore des résidus décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

d'aliments/de graisse provenant de ['utili-

sation précédente.

Données techniques Elimination
Modele : ..o PC-FR 1239 H Signification du symbole « Poubelle »

Alimentation électrique :..
Consommation électrique :.
Classe de protection :..............

...220-240V~, 50-60Hz

POIAS NEE ..o e env. 4,3kg
Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

PC-FR1239H_IM

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 24
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 24
Advertencias para el uso del aparato.........ccuceneeeieenns 25
Notas de uso 25

Ubicacion
Conexion eléctrica
Standby (Modo de espera)
Encendido y apagado de la unidad .
Antes del primer uso

CONSEJOS 0 USO ...ovevrrrrrereeiciteeieeiseeseessessesisseseeees

Botones de funcion
Ajustar la temperatura y el tiempo de coccion .............. 26
Programas automaticos...........ceeereerenereneeneernnennes 26
Uso del aparato 26
Us0 de 12 interrupCion ...........c.eeeeeeneernerenseeseineesneennes 26
FiN dE USO.....cveerirircr s 26
Limpieza 27
Almacenamiento 27
24
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Solucion de problemas 27
Datos técnicos 28
Eliminacion 28

Significado del simbolo “Cubo de basura™ ................... 28

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega
Imagen A
1 Aberturas de entrada de aire
Aberturas de salida de aire
Panel de control
Asa de transporte
Recipiente para freir
Asa del recipiente para freir
Pomos de silicona
8 Inserto de colador

~No O W

Imagen B: Simbolos del panel de control
9 Botén &\ (aumentar la temperatura)
10 Botén ¥ (programa automatico de patatas fritas)
11 Botdn (programa automético de muslos de pollo)
12 Pantalla
13 Boton =% (programa automético de gambas)
14 Bot6n & (programa automatico de pasteleria)
15 Boton &\ (aumentar el tiempo de coccion)
16 Boton \/ (disminuir el tiempo de coccion)
17 Boton @ (programa automatico mantener caliente/
descongelar)
18 Boton &= (programa automatico de costillas)
19 Boton © (encendido y apagado de la unidad)
20 Botén £4 (programa automatico para peces)
21 Botén @ (programa automatico de fileteado)
22 Boton N/ (disminucion de la temperatura)
23 Indicador de funcionamiento
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Advertencias para el uso del aparato

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!

+ Tocar el recipiente de freir sélo por el asa. Utilizar
guantes para el horno si es necesario.

+ El vapor caliente puede salir por la salida de aire
durante el funcionamiento. Mantén la distancia
suficiente.

/N ATENCION:

+ No cubra las aberturas de entrada y salida de aire
para garantizar una circulacion de aire suficiente.

+ Mantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) con respecto a objetos faciimente inflamables
como muebles, cortinas, efc.

+ No haga funcionar el aparato debajo de los armarios
de pared debido al calor ascendente y a los vapores.

+ No manipule el interruptor de seguridad.

+ jSobrecarga! No utilice varios enchufes, ya que este
aparato es demasiado potente.

Notas de uso

Ubicacion

Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
nivelada y resistente al calor.

No coloque el aparato con la parte trasera directamente
contra la pared.

Asegurese de que el aparato y el cable de alimentacion
no se coloquen nunca sobre superficies calientes o
cerca de fuentes de calor (por ejemplo, cocina, fogones).

Conexion eléctrica

Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que el voltaje de la red que va a utilizar coincide
con el del aparato. Encontrara la informacion en la placa de
caracteristicas.

Standby (Modo de espera)

El aparato esta en modo de espera cuando solo se en-
ciende el boton @. El aparato pasara al modo de espera
cuando se den las siguientes situaciones:

Cuando se enchufe.

Si no se pulsa un boton durante aproximadamente
60 segundos. Suenan 5 sefiales.

Cuando se haya acabado el tiempo.

Encendido y apagado de la unidad
Pulse el boton © para encender y apagar el aparato.

En cuanto se enciende el aparato, el indicador de funcio-
namiento se hace visible.

Una vez ha trascurrido el tiempo, el aparato pasara au-
toméaticamente al modo de espera. El ventilador seguira
funcionando para enfriar el aparato. Después de unos
15 segundos, suenan 5 tonos de sefial.

PC-FR1239H_IM

Antes del primer uso

Hay una capa protectora en el elemento calefactor.
Para eliminarlo, haga funcionar el aparato durante unos
15 minutos sin contenido. Es normal que durante este
proceso se produzcan ligeros humos y olores. Asegu-
rese de que haya suficiente ventilacion.

I\ AVISO:
Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

- Extraiga el enchufe de la toma de corriente.
- Limpie el recipiente para freir, el tamiz y el interior del
aparato antes de utilizarlo.

Consejos de uso

Este aparato esta disefiado para preparar alimentos soli-
dos. No prepare sopas ni otros alimentos liquidos en él.
Un interruptor de seguridad impide que el aparato se
utilice sin el recipiente para freir.

Para obtener un resultado 6ptimo, no sobrepase la
marca MAX de la cesta de freir. No llene nunca en
exceso el recipiente de fritura para que los alimentos no
toquen la resistencia.

Nunca llene el recipiente de freir con aceite u otros
liquidos. Para conseguir un resultado crujiente, puedes
pincelar los alimentos con un poco de aceite.

No prepare alimentos muy grasos (por ejemplo, embuti-
dos) con el aparato.

Todos los alimentos aptos para el horno se pueden
preparar en el aparato.

El tamiz sirve para que la grasa acumulada se deposite
en el fondo del recipiente de fritura. Esto hace que la
comida sea mas crujiente.

Al hornear pasteles, pan, etc., tenga en cuenta que la
masa se expande. No debe entrar en contacto con la
resistencia.

Al hornear pan, etc., puede retirar el tamiz.

Los alimentos que se superponen durante la coccion
deben agitarse a mitad del tiempo de coccién. Esto
optimiza el resultado y evita una coccién desigual.
Riegue los productos de patata caseros durante al
menos 30 minutos después de cortarlos para reducir la
fécula de la patata. A continuacion, secar bien los trozos
de patata con papel de cocina.

El tiempo de coccion depende de varios factores: El ta-
mafio, la textura, la cantidad de comida y la temperatura
establecida.

Si no precalienta la freidora de aire caliente, afiada

3 minutos al tiempo de coccion.

Fria los filetes/las cantidades méas grandes de came en
caliente en una sartén antes de cocinarlos en la freidora
de aire caliente. El tiempo y la temperatura dependen
del nivel de coccion deseado.

También puede recalentar alimentos con el aparato.
Establezca la hora en 10 minutos y la temperatura en
150°C.
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Botones de funcion

+ Los botones del dispositivo son tactiles. Toque suave-
mente los botones con un dedo para ejecutar la funcion.
Cada vez que pulse un botdn, se confirmara su eleccion
con un pitido.

+ Simantiene pulsado el boton /N 0 N/, avanzara
rapidamente.

Ajustar la temperatura y el tiempo de coccion
Hay 2 botones #/\ e \/ en el aparato.

+ Utilice los botones #N\ 0 \/ por encima y por debajo
del simbolo @ para ajustar la temperatura (80-200°C).
Sin embargo, con el programa automatico & (mantener
caliente/descongelar), la temperatura sélo puede ajus-
tarse entre 60 y 90 °C.

+ Ajuste el tiempo de coccion (1-60 minutos) con los
botones #\ 0 N/ arriba y abajo del simbolo (. Sin
embargo, con el programa automatico & (mantener
caliente/descongelar), el tiempo de coccion puede
ajustarse entre 1y 120 minutos.

+ La pantalla alterna entre la temperatura y el tiempo de
coccion.

Programas automaticos

Temperatura Tiempo
Modo predeterminada | predeterminado
en°C en minutos
Patatas fritas $%, 200 20
Muslo de pollo 180 25
Gambas =532 160 20
Pastel 160 25
Bistec @3 160 20
Pescado &F 180 20
Costillas &= 180 15
et w | om

+ Estos se consideraran valores guia. El tiempo y la tem-
peratura pueden variar dependiendo del tamafio y del
peso, entre mas tiempo y mayor temperatura o menor
tiempo y temperatura.

+ Observe también la informacion que figura en el envase

de los alimentos.

+ También puede ajustar la temperatura y el tiempo de

coccidn de los programas automaticos.

Uso del aparato

1. Asegurese de que el aparato esta desconectado de la
red eléctrica.

2. Saque el recipiente para freir del aparato por el asa.
3. Sies necesario, coloque el inserto del colador con los

pomos de silicona en el aparato. Presione la insercion
del colador hasta el fondo.
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4. Vuelva a introducir el recipiente para freir en el aparato.
Debe bloquearse en su lugar.

5. Conecte el aparato a una toma de corriente de seguri-
dad correctamente instalada. Suena un pitido y todos
los simbolos se iluminan brevemente. El boton © se
ilumina.

6. Pulse el boton @ para finalizar el modo de espera. El
aparato esta preajustado a 185°C y 15 minutos.

7. Se recomienda precalentar el aparato durante unos
3 minutos. Para ello, utilice los botones #/\ 0 \/ para
ajustar la temperatura deseada y el tiempo de coccion
a 3 minutos.

8. Pulse el botén @ para iniciar el proceso de coccion.

9. Una vez ha trascurrido el tiempo, el aparato pasara au-
toméaticamente al modo de espera. El ventilador seguira
funcionando para enfriar el aparato. Después de unos
15 segundos, suenan 5 tonos de sefial.

10. Saque el recipiente para freir del aparato por el asa.

11. Coloque el recipiente para freir en una superficie resis-
tente al calor.

12. Llene el recipiente para freir con el alimento deseado.

13. Vuelva a introducir el recipiente para freir en el aparato.

14. Pulse de nuevo el boton @ para salir del modo de
espera.

15. Seleccione un programa automatico o ajuste individual-
mente el tiempo y la temperatura de coccidn con los
botones A\ 0 /.

16. Pulse el boton © para iniciar el proceso de coccion.

17.Si es necesario, agitar los alimentos a mitad del tiempo
de coccion. Para ello, saque el recipiente para freir por
el asa.

18. Vuelva a introducir el recipiente para freir en el aparato.

Uso de la interrupcion

+ El funcionamiento se interrumpe cuando se saca el
recipiente para freir. Vuelva a colocar el recipiente para
freir para reanudar el funcionamiento.

+ El aparato comenzara a partir del momento en el que
se ha detenido. Sin embargo, si desenchufa el aparato,
se perdera la configuracién actual. Cuando enchufe el
aparato y pulse el boton © se mostraran de nuevo los
valores predeterminados.

Fin de uso

1. Una vez ha trascurrido el tiempo, el aparato pasara au-
tomaticamente al modo de espera. El ventilador seguira
funcionando para enfriar el aparato. Después de unos
15 segundos, suenan 5 tonos de sefial.

2. También puede terminar la operacion prematuramente

pulsando el boton ©.
3. Saque el recipiente para freir por el asa.
. Poner los alimentos en un recipiente resistente al calor.
5. Vuelva a introducir el recipiente para freir en el aparato.
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Limpieza

A\ AVISO:
* Apague siempre el aparato y desconecte el enchufe de la toma
de corriente antes de limpiarlo. Espere a que el aparato se haya

enfriado.

* No sumerja el aparato en agua. Podria provocar una descarga
eléctrica o un incendio.

A ATENCION: Recubrimiento antiadherente
+No utilice un cepillo de alambre u otros objetos

abrasivos.

+ No utilice productos de limpieza afilados o abrasivos.

© /N AVISO:

Deje que el tamiz se enfrie antes de sacarlo del
recipiente para freir.

Puedes limpiar los accesorios en agua tibia con un poco
de liquido lavavaijillas a mano.

+ Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio
ligeramente humedo, no mojado

Elimine también cualquier residuo de comida/grasa
que haya sobre y junto a la bobina de calefaccién con
un pafio ligeramente himedo. jNo vuelva a encender
el aparato hasta que el serpentin esté completamente
seco!

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-

sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su em-

balaje original si no piensa utilizarlo durante un largo
periodo de tiempo.

Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios en un lugar bien ventilado y seco.

Solucion de problemas

Si se produce un problema, a menudo sélo se debe a algo menor. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio téc-
nico, tenga en cuenta la siguiente informacion:

Problema Posible causa Remedio
El aparato no El aparato no tiene alimentacion eléctrica. | Compruebe la toma de corriente con otro aparato.
funciona. Inserte correctamente el enchufe de la red.
Comprueba el fusible de la casa.
No se ha fijado un tiempo de coccion. Seleccione el tiempo de coccion deseado.
La unidad no esté encendida. Pulse la boton @ para encender el aparato. El indicador
de funcionamiento debe estar visible.
El recipiente para freir no esta correc- Inserte el recipiente para freir correctamente. Tiene que
tamente insertado. Un interruptor de engancharse de forma audible.
seguridad impide el funcionamiento con
un recipiente para freir mal insertado.
La comida no El recipiente para freir esta sobrecargado. | Reduce la cantidad de comida. Las cantidades mas
esta totalmente pequefias se cocinan mas uniformemente.
cocinada.

La temperatura esta ajustada demasiado
baja.

Establecer una temperatura mayor.

El tiempo de coccion es demasiado corto.

Establece un tiempo mas largo.

PC-FR1239H_IM
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Problema Posible causa

Remedio

La comida se No hay suficiente circulacion de aire
cocina de forma cuando los alimentos estan encima.
desigual.

Los alimentos deben agitarse a mitad del tiempo de
coccion.

Lacomidanoes | Ha utilizado alimentos que sélo son ade-

Utiliza alimentos listos para el horno o Untalos con un

crujiente. cuados para una freidora convencional. poco de aceite.
Sale humo del Estas preparando comida muy grasosa. | Puede producirse humo debido a las salpicaduras de
aparato. grasa en el interior del aparato. Asegurese de que haya

suficiente ventilacion.

La comida esta en contacto con la
calefaccion.

El recipiente para freir esta sobrecargado.

Reduce la cantidad de comida.

Todavia hay restos de comida/grasa en
el recipiente de freir o en la bobina de
calentamiento por el uso anterior.

Limpie el aparato después de cada uso como se des-
cribe en el capitulo “Limpieza”.

Datos técnicos

PC-FR 1239 H
..220-240V~, 50-60Hz

Consumo de energia:
Clase de proteccion:......
PES0 NELO: ... aprox. 4,3kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando. 3
Disimballaggio dell’apparecchio .........cceemsssssssssesans 29
Elementi di comando/Nella fornitura... 29
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio.......oueeeseenns 30
Note per I'uso 30
POSIZIONE......coueeririeiseiie e 30

Collegamento elettrico
Stand-by (in attesa) .
Accensione e spegnimento dell'apparecchio................ 30
Prima del primo utilizzo

Suggerimenti per l'uso 30
Tasti di funzione 31
Impostazione della temperatura e del tempo di cottura..31
Programmi automatici...........c.cceeeerneeneienerinneieeineiies 31
Utilizzo dell’apparecchio 3
Uso dell'interruzione 31
Uso finale 32
Pulizia 32
Stoccaggio 32
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Risoluzione dei problemi 32
Dati tecnici 33
Smaltimento 33

Significato del simbolo “Eliminazione”...............c.cceveenn. 33

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.
. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-

cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.
. Se il contenuto dell'imballaggio € incompleto o se si

rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

Elementi di comando/Nella fornitura

Immagine A

1

~No O W

8

Aperture d'ingresso dell'aria
Aperture di uscita dell'aria

Pannello di controllo

Maniglia per il trasporto

Contenitore per friggere

Maniglia del contenitore per friggere
Nodi in silicone

Inserto per setaccio

Immagine B: Simboli sul pannello di controllo

9
10
1"
12
13
14
15
16
17

18
19
20
21
22
23

Tasto #\ (aumentare la temperatura)

Tasto 2% (programma automatico patatine fritte)
Tasto (programma automatico cosce di pollo)
Display

Tasto == (programma automatico gamberi)
Tasto 3 (torta a programma automatico)

Tasto #\ (aumentare il tempo di cottura)

Tasto \/ (diminuire il tempo di cottura)

Tasto & (programma automatico keep warm/
sbrinamento)

Tasto &= (programma automatico costolette)
Tasto © (accensione e spegnimento dell'apparecchio)
Tasto 24 (programma automatico per i pesci)
Tasto @2 (programma automatico bistecca)
Tasto N/ (diminuire la temperatura)

Indicatore di funzionamento
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

N\ AVVISO: Rischio di ustionil

+ Toccare il contenitore della friggere solo per la mani-
glia. Usare guanti da forno se necessario.

+ |l vapore caldo puo fuoriuscire dall'uscita dell'aria
durante il funzionamento. Mantenere una distanza
sufficiente.

/\ ATTENZIONE:

+ Non coprire le aperture di entrata e uscita dell'aria per

assicurare una sufficiente circolazione dell'aria.
+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente

(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,

tende, ecc.

+ Non mettere in funzione I'apparecchio sotto i pensili a

causa del calore e dei vapori che salgono.

+ Non manipolare l'interruttore di sicurezza.

+ Sovraccarico! Non utilizzare prese multiple, perché
questo apparecchio & troppo potente.

Note per I'uso
Posizione

+ Posizionare I'apparecchio su una superficie antiscivolo,

piana e resistente al calore.
+ Non posizionare 'apparecchio con la parte posteriore
direttamente contro una parete.

+ Assicurarsi che I'apparecchio € il cavo di alimentazione

non siano mai posizionati su superfici calde o vicino a
fonti di calore (ad esempio, fornello, piano cottura).

Collegamento elettrico
Prima di inserire la spina di rete nella presa, controllare

che la tensione di rete che si intende utilizzare corrisponda

a quella dell'apparecchio. Troverete le informazioni sulla
targhetta.

Stand-by (in attesa)

L'apparecchio € in modalita stand-by quando solo il tasto
© ¢ acceso. Quando si verificano le seguenti situazioni,
I'apparecchio entrera in stato di stand-by:

+ Quando ¢ inserita la spina di corrente.

+Se non viene premuto alcun tasto entro circa 60 secondi.

Vengono emessi 5 segnali acustici.
+ Quando il tempo di cottura programmato & terminato.

Accensione e spegnimento dell’apparecchio

Premere il tasto © per accendere e spegnere |'apparec-
chio.

+ Non appena si accende 'apparecchio, l'indicatore di
funzionamento diventa visibile.
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Allo scadere del tempo, I'apparecchio passa automa-
ticamente in modalita stand-by. La ventola continua a
funzionare dopo lo spegnimento per raffreddare I'ap-
parecchiatura. Dopo circa 15 secondi, vengono emessi
5 toni di segnalazione.

Prima del primo utilizzo

C’é uno strato protettivo sullelemento riscaldante. Per
rimuoverlo, far funzionare I'apparecchio per circa 15 mi-
nuti senza contenuto. Leggeri fumi e odori sono normali
durante questo processo. Assicurarsi che la ventilazione
sia sufficiente.

A\ AWISO:
Lasciate raffreddare I'unita prima di pulirla!

- Estrarre la spina di rete dalla presa.
- Pulire il contenitore di friggere, I'inserto del setaccio e
I'interno dell'apparecchio prima di utilizzarlo.

Suggerimenti per 'uso

Questo apparecchio & progettato per la preparazione di
cibi solidi. Non preparare zuppe o altri cibi liquidi in esso.
Un interruttore di sicurezza impedisce I'uso dell'apparec-
chio senza il contenitore di friggere.

Per ottenere un risultato ottimale, riempire al massimo il
cestello di friggitura solamente fino alla marcatura MAX.
Non riempire mai troppo il contenitore di friggere in modo
che il cibo non tocchi I'elemento riscaldante.

Non riempire mai il contenitore della friggere con olio o
altri liquidi. Per ottenere un risultato croccante, si pud
spennellare il cibo con un po’ d'olio.

Non preparare cibi molto grassi (per esempio salsicce)
con 'apparecchio.

Tutti i cibi che sono adatti al forno possono essere pre-
parati nell'apparecchio.

L'inserto del setaccio serve a garantire che il grasso ac-
cumulato si depositi sul fondo del contenitore di friggere.
Questo rende il cibo pit croccante.

Quando si cuociono torte, pane, ecc. si tenga presente
che l'impasto si espande. Non deve entrare in contatto
con I'elemento riscaldante.

Quando si cuoce il pane, ecc., si pud rimuovere l'inserto
del setaccio.

Gli alimenti che si trovano uno sopra l'altro durante

la cottura devono essere scossi a meta del tempo di
cottura. Questo ottimizza il risultato ed evita una cottura
irregolare.

Annaffiare i prodotti a base di patate fatti in casa per
almeno 30 minuti dopo il taglio per ridurre la fecola di
patate. Poi asciugare bene i pezzi di patate con carta

da cucina.

I tempo di cottura dipende da vari fattori: Dimensioni,
consistenza, quantita di cibo e temperatura impostata.
Se non preriscaldate la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gete 3 minuti al tempo di cottura.
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+ Friggere le bistecche/grandi quantita di carne calda in
una padella prima della cottura nella friggitrice ad aria
calda. Il tempo e la temperatura dipendono dal livello di
cottura desiderato.

+ E anche possibile riscaldare il cibo con I'apparecchio.
Impostare il conta minuti a 10 minuti e la temperatura a
150°C.

Tasti di funzione

+ | tasti presenti sullapparecchio sono tasti touch. Toccare
delicatamente i tasti con un dito per eseguire il funziona-
mento. Ogni volta che si preme un tasto, questo viene
confermato da un segnale acustico.

+ Premendo e tenendo premuti il tasto #\ 0 N/, si
awviera l'avanzamento rapido.

Impostazione della temperatura e del tempo di cottura
Ci sono 2 tasti #\ e \/ sull'apparecchio.

+ Con il tasto #\ 0 \/ sopra e sotto il simbolo & si
imposta la temperatura (80-200 °C). Tuttavia, con il
programma automatico & (tenere in caldo/scongelare),
la temperatura puo essere impostata solo da 60-90 °C.

+ Con il tasto /N 0 \/ sopra e sotto il simbolo (D si
imposta il tempo di cottura (1-60 minuti). Tuttavia, con
il programma automatico @ (tenere in caldo/sconge-
lare), il tempo di cottura pud essere impostato da 1 a
120 minuti.

+ Il display alterna la temperatura e il tempo di cottura.

Programmi automatici

Temperatura Tempo

Modus preimpostata | preimpostato
in°C in minuti

Patatine fritte %, 200 20
Coscia di pollo &2 180 25
Gamberi =% 160 20
Torta 160 25
Bistecca &2 160 20
Pesce &5 180 20
Costolette &= 180 15
Tenere in caldo/ %0 120
scongelare @)

+ La temperatura preimpostata e il tempo di cottura preim-
postato sono considerati come valori di puro riferimento.
A seconda delle dimensioni e del peso del prodotto da
cuocere, il tempo di cottura e la temperatura possono
essere pill 0 meno lunghi e/o pili 0 meno elevati.

+ Osservare anche le informazioni sulla confezione del
cibo.

+ Potete anche regolare la temperatura preimpostata e il
tempo di cottura dei programmi automatici.
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Utilizzo dell’apparecchio

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla rete
elettrica.

2. Estrarre il contenitore di friggere dall'apparecchio per la
maniglia.

3. Se necessario, inserire l'inserto del setaccio con le
nodi di silicone nell'apparecchio. Spingere l'inserto del
setaccio fino in fondo.

4. Spingere il contenitore di friggere allinterno dell'appa-
recchio. Deve bloccarsi in posizione.

5. Collegare I'apparecchio a una presa di sicurezza corret-
tamente installata. Viene emesso un bip e tutti i simboli
si illuminano brevemente. Il tasto © si accende.

6. Premere il tasto © per terminare la modalita stand-by.
L'apparecchio e preimpostato a 185 °C e 15 minuti.

7. Siconsiglia di preriscaldare 'apparecchio per circa
3 minuti. Per farlo, usa i tasti #\ 0 N\ per impostare la
temperatura desiderata e il tempo di cottura a 3 minuti.

8. Premere il tasto © per awviare il processo di cottura.

9. Allo scadere del tempo, I'apparecchio passa automa-
ticamente in modalita stand-by. La ventola continua a
funzionare dopo lo spegnimento per raffreddare I'ap-
parecchiatura. Dopo circa 15 secondi, vengono emessi
5 toni di segnalazione.

10. Estrarre il contenitore per friggere dallapparecchio per
la maniglia.

11. Posizionare il contenitore per friggere su una superficie
resistente al calore.

12. Riempire il contenitore di friggere con I'alimento desi-
derato.

13. Spingere il contenitore di friggere all'interno dell'appa-
recchio.

14. Premere nuovamente il tasto © per uscire dalla moda-
lita stand-by.

15. Selezionare un programma automatico o impostare il
tempo di cottura e la temperatura individualmente con i
tasti /N0 N.

16. Premere il tasto © per avviare il processo di cottura.

17. Se necessario, scuotere il cibo a meta del tempo di
cottura. Per fare questo, estrarre il contenitore di friggere
dall'apparecchio per la maniglia.

18. Spingere il contenitore di friggere all'interno dell'appa-
recchio.

Uso dell'interruzione

+ Il funzionamento viene interrotto quando si estrae il
contenitore di frittura. Rimettere il contenitore di friggere
per riprendere il funzionamento.

+ L'apparecchio ripartira dal punto in cui & stato messo in
pausa. Tuttavia, se si estrae la spina di alimentazione,
le impostazioni correnti andranno perse. Quando si
inserisce la spina di alimentazione e si preme il tasto ©),
I'apparecchio mostra di nuovo la preimpostazione.
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Uso finale 2. Potete anche terminare prematuramente I'operazione

1. Allo scadere del tempo, 'apparecchio passa automa- premendo il tasto ©.
ticamente in modalita stand-by. La ventola continua a 3. Estrarre il contenitore di friggere dalla maniglia.
funzionare dopo lo spegnimento per raffreddare I'ap- 4. Mettere il cibo in una ciotola resistente al calore.
parecchiatura. Dopo circa 15 secondi, vengono emessi 5. Spingere il contenitore di friggere all'interno dell'appa-
5 toni di segnalazione. recchio.

Pulizia

A\ AWVISO:
« Spegnere sempre 'apparecchio e staccare la spina dalla presa
prima della pulizia. Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

» Non immergere |'unita in acqua! Potrebbe causare una scossa
elettrica o un incendio.

A ATTENZIONE: Rivestimento antiaderente

+ Non usare una spazzola metallica o altri oggeti Stoccaggio
abrasivi. + Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
+ Non usare detergenti taglienti o abrasivi. completamente gl accessori. .
+ Siconsiglia di conservare I'unita nella sua confezione
* A\ AWISO: originale se non si intende utilizzarla per un lungo
Lasciate raffreddare lnserto del setaccio prima di periodo di tempo. o '
toglierlo dal contenitore di friggere! + Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei

) o . . bambini in un luogo ben ventilato e asciutto.
Si possono pulire gli accessori in acqua calda di risciac-

quo con un po’ di detersivo per piatti.

+ Pulire linterno e I'esterno dell'apparecchio con un panno
leggermente umido, non bagnato.

+ Rimuovere anche eventuali residui di cibo/grasso sopra
e accanto alla bobina di riscaldamento con un panno leg-
germente umido. Non riaccendere I'apparecchio finché la
bobina di riscaldamento non & completamente asciutta!

Risoluzione dei problemi

Se si verifica un problema, spesso & solo dovuto a qualcosa di minore. Prima di contattare il nostro servizio di assistenza,
prendete nota delle seguenti informazioni:

Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio non | L'apparecchio non ha alimentazione. Controllare la presa con un altro apparecchio.
funziona.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile della casa.

Non avete impostato un tempo di cottura. | Selezionare un tempo di cottura desiderato.

L'unita non e accesa. Premere il tasto © per accendere I'unita. L'indicatore di
funzionamento deve essere visibile.

Il contenitore di friggere non & inserito cor- | Inserire correttamente il contenitore per la friggere. Deve
rettamente. Un interruttore di sicurezza | impegnarsi in modo udibile.

impedisce il funzionamento con un conte-
nitore di friggere inserito in modo errato.
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Problema Possibile causa

Rimedio

Il cibo non & com-
pletamente cotto.

Il contenitore di friggere & troppo pieno.

Ridurre la quantita di cibo. Quantita piu piccole sono
cotte in modo pili uniforme.

La temperatura & impostata troppo bassa.

Impostare una temperatura piu elevata.

Il tempo di cottura & impostato troppo
breve.

Imposta un tempo piti lungo.

Il cibo & cotto in Non c’é abbastanza circolazione d'aria

modo irregolare.

quando gli alimenti sono uno sopra l'altro.

Il cibo deve essere scosso a meta del tempo di cottura.

Hai usato alimenti che sono adatti solo
per una friggitrice convenzionale.

Il cibo non & croc-
cante.

Usare cibo pronto per il forno o rivestirlo con un po’
d'olio.

Esce del fumo
dallapparecchio.

State preparando cibi molto grassi.

II fumo pud svilupparsi a causa di spruzzi di grasso
allinterno dell'apparecchio. Assicurarsi che la ventila-
zione sia sufficiente.

cibo tocca il riscaldamento.

Il contenitore di friggere € troppo pieno. Il

Ridurre la quantita di cibo.

contenitore di friggere o sulla bobina di
riscaldamento dall'uso precedente.

Ci sono ancora residui di cibo/grasso nel

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo come descritto
nel capitolo “Pulizia”.

Dati tecnici

PC-FR 1239 H
220-240V~, 50-60Hz

Alimentazione:...
Consumo energetico:.
Classe di protezione: .....
PeS0 NEHO: ... ca. 4,3kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

PC-FR1239H_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,

al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementoéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia 34
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.............. 34
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 35
Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Przytacze elektryczne

Stand-by (Tryb oczekiwania)

Wigczanie/ wytaczanie urzadzenia..

Przed pierwszym uzyciem

Wskazdwki dotyczace uzytkowania.............ccovevereenne.
Przyciski funkcji

Ustawianie temperatury i czasu gotowania................... 36

Programy automatyCzne...........c.oecnneeneeenerenneeneernnennes 36
Korzystanie z urzadzenia 36

WSHrZymanie Pracy ...........coccoeeeeeeeemeeneesnersssssseseeees 36

KONieC UZYKOWANIA ........ovveeereeeeeeeie e 37
Czyszczenie 37
Przechowywanie 37
34
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Rozwigzywanie problemoéw 37
Dane techniczne 38
Warunki gwarancji 38
Usuwanie 39

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 39

—

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obrazek A

~NoO O W -

8

Otwory wlotowe powietrza

Otwory wylotu powietrza

Panel sterowania

Uchwyt do przenoszenia
Pojemnik do gtebokiego smazenia
Uchwyt pojemnika do smazenia
Silikonowe nuby

Wkiad sitowy

Obrazek B: Symbole na panelu sterowania

9
10
1"
12
13
14
15
16
17

18
19
20
21
22
23

Przycisk #\ (zwigkszenie temperatury)

Przycisk % (program automatyczny Frytki)

Przycisk (program automatyczny - udka z kurczaka)
Wyswietlacz

Przycisk =% (krewetki z programu automatycznego)
Przycisk & (ciasto z programem automatycznym)
Przycisk #\ (wydtuz czas gotowania)

Przycisk N/ (skrocenie czasu gotowania)

Przycisk & (program automatyczny utrzymywanie
ciepta/rozmrazanie)

Przycisk @& (zeberka programow automatycznych)
Przycisk © (wigczanie/wytaczanie urzadzenia)
Przycisk 24 (program automatyczny dla ryb)
Przycisk @2 (stek programéw automatycznych)
Przycisk \/ (obnizenie temperatury)

Wskaznik dziatania
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/N\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenial

+ Pojemnik do smazenia nalezy dotykac tylko za
uchwyt. W razie potrzeby uzyj rekawic kuchennych.

+ Podczas pracy z wylotu powietrza moze wydostawac
sie goraca para. Zachowaj odpowiednig odlegtosc.

[\ UWAGA:

+ Nie zakrywa¢ otworow wlotu i wylotu powietrza, aby
zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

+ Zachowaj odpowiednig bezpieczng odlegtos¢ (30 cm)
od fatwo zapalnych przedmiotow, takich jak meble,
zastony itp.

+ Nie uzywac urzadzenia pod szafkami $ciennymi ze
wzgledu na unoszace si¢ ciepto i opary.

+ Nie manipulowa¢ przy wytaczniku bezpieczenstwa.

+ Przeciazenie! Nie uzywaj kilku gniazdek, poniewaz to
urzadzenie jest zbyt silne.

Uwaygi dotyczace uzytkowania
Lokalizacja
+ Umie$¢ urzadzenie na antyposlizgowej, réwnej i odpor-
nej na wysoka temperature powierzchni.
+ Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia tytem bezposrednio przy
Scianie.
+ Upewnij sig, ze urzadzenie i przewdd zasilajacy nie sa,
nigdy umieszczane na goracych powierzchniach lub
w poblizu zrédet ciepta (np. kuchenka, plyta grzewcza).

Przytacze elektryczne

Przed wioZeniem wtyczki do gniazdka sprawdz, czy napie-
cie sieciowe, z ktérego zamierzasz korzystac, jest zgodne
z napieciem urzadzenia. Informacje te znajduja sie na
tabliczce znamionowe;.

Stand-by (Tryb oczekiwania)

Urzadzenie znajduje sig w trybie gotowosci, gdy $wieci sig

tylko przycisk @. Urzadzenie przelaczy sie w tryb gotowosci

w nastepujacych sytuacjach:

+ Gdy wtyczka znajduje sie w gniazdku.

+ Jedli przez okoto 60 sekund nie naciénie si¢ zadnego
przycisku. 5 sygnaty dzwiekowe.

+ Po uptywie pewnego czasu.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

Nacisnij przycisk ©), aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

+ Po wiaczeniu urzadzenia widoczny jest wskaznik
dziatania.

+ Po uptywie tego czasu urzadzenie samoczynnie prze-
taczy sie w tryb czuwania. Wentylator bedzie nadal pra-
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cowal, aby schtodzi¢ urzadzenie. Po ok. 15 sekundach
rozlegnie sig 5 sygnatow dzwiekowych.

Przed pierwszym uzyciem

+ Na elemencie grzejnym znajduje sig warstwa ochronna.
Aby to usunag¢, nalezy uruchomi¢ urzadzenie na
ok. 15 minut bez zawarto$ci. Lekkie dymienie i nieprzy-
jemne zapachy sg normalne podczas tego procesu.
Zapewni¢ wystarczajaca wentylacje.

* [\ OSTRZEZENIE:
Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia
nalezy odczeka¢ do jego ostygniecia!

- Odtacz wtyczke sieciowg od gniazdka.
- Przed uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ pojemnik
do smazenia, wktad sitowy i wnetrze urzadzenia.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

+ To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania
potraw statych. Nie nalezy w nim przygotowywac zup ani
innych ptynnych potraw.

+ Wylacznik bezpieczenstwa zapobiega uzywaniu urza-
dzenia bez pojemnika do smazenia.

+ Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, napetnij koszyk do
smazenia maksymalnie tylko do oznaczenia MAX. Nigdy
nie przepetniaj pojemnika do smazenia, aby jedzenie nie
dotykato elementu grzejnego.

+ Nigdy nie napetniaj pojemnika do gtebokiego smazenia
olejem lub innymi ptynami. Aby uzyska¢ chrupiacy rezul-
tat, mozna posmarowac jedzenie odrobing oleju.

+ W urzadzeniu nie nalezy przyrzadza¢ bardzo tlustych
potraw (np. kietbasek).

+ W urzadzeniu mozna przyrzadza¢ wszystkie potrawy,
ktére nadaja sie do piekarnika.

+ Wkiadka sitowa stuzy do tego, aby nagromadzony
tluszcz osiadt na dnie pojemnika do smazenia. Dzieki
temu potrawy stajq si¢ bardziej chrupiace.

+ Podczas pieczenia ciast, chleba itp. nalezy pamigtac, ze
ciasto rozszerza si¢. Nie moze sig on stykac z elemen-
tem grzejnym.

+ Podczas pieczenia chleba itp. mozna wyja¢ wktadke sita.

+ Potrawy, ktére podczas gotowania lezg jedna na
drugiej, nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu gotowania.
Optymalizuje to rezultat i zapobiega nieréwnomiernemu
gotowaniu.

+ Domowe produkty ziemniaczane nalezy podlewac¢ wodg
przez co najmniej 30 minut po pokrojeniu, aby zreduko-
wac skrobig ziemniaczana. Nastepnie dobrze osuszamy
kawatki ziemniakow papierem kuchennym.

+ Czas gotowania zalezy od roznych czynnikéw: Rozmiar,
konsystencja, ilo$¢ jedzenia i ustawiona temperatura.

+Jedli nie rozgrzewasz frytownicy, dodaj 3 minuty do
czasu gotowania.

+ Steki/wieksze iloSci migsa smazy¢ na goraco na patelni
przed smazeniem we frytownicy. Czas i temperatura
zalezg od zadanego poziomu gotowania.
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+ Zapomoca urzadzenia mozna réwniez odgrzewaé
potrawy. Ustaw czas na 10 minut oraz regulator tempe-
ratury na 150 °C.

Przyciski funkcji
+ Przyciski na urzadzeniu to przyciski dotykowe. Nalezy
lekko palcem dotyka¢ przyciski, aby uruchomi¢ funkcje.
Kazde nacisnigcie przycisku zostanie potwierdzone
sygnatem dzwigkowym.
+ Po naci$nieciu i przytrzymaniu przycisku #\ lub \/,
rozpocznie sie szybkie przewijanie do przodu.

Ustawianie temperatury i czasu gotowania

Na urzadzeniu znajduja sig 2 przyciski /N i \N/.

+ Za pomocg przycisku #\ lub \/ powyzej i ponizej
symbolu & mozna ustawié temperature (80-200 °C).
Jednak w przypadku programu automatycznego &
(utrzymywanie ciepta/rozmrazanie) temperature mozna
ustawi¢ tylko w zakresie 60-90 °C.

+ Za pomocg przycisku #\ lub \/ powyzej i ponizej sym-

bolu O ustawié czas gotowania (1-60 minut). Jednak
w przypadku programu automatycznego @ (utrzymywa-
nie ciepta/rozmrazanie) czas gotowania mozna ustawi¢
w zakresie 1-120 minut.

+ Na wyswietlaczu pojawia sig na przemian temperatura
i czas gotowania.

Programy automatyczne
Wstepne Wstepnie
Tryb ustawienie ustawiony czas
temperatury w °C | w minutach

Frytki €% 200 20
Udko
z kurczaka 180 %
Krewetki =53% 160 20

=Y 160 25

160 20

Ryba &f 180 20
Zeberka & 180 15
Utrzymywanie
ciepta/ 90 120
rozmrazanie &)

+ Nalezy je traktowa¢ jako wartosci orientacyjne. W zalez-
nosci od wielkosci i wagi, czas i temperatura moga by¢
diuzsze i wyzsze lub krotsze i nizsze.

+ Nalezy réwniez przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu Zywnosci.

+ Mozna réwniez dostosowaé wstepnie ustawiong tempe-
raturg i czas gotowania w programach automatycznych.
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Korzystanie z urzadzenia

1. Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtaczone od sieci
elektrycznej.

2. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za
uchwyt.

3. Jesli to konieczne, umies¢ wkiadke sitkowa z siliko-
nowymi wypustkami w urzadzeniu. Wcisnij wktadke
sitkowg do konca.

4. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadze-
nia. Musi sie on zablokowa¢ na swoim migjscu.

5. Podtacz urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda bezpieczenstwa. Rozlegnie sie sygnat dzwig-
kowy i wszystkie symbole zadwiecq sig na krotko.
Przycisk © zaswieci sie.

6. Nacisnij przycisk ©, aby zakoriczy¢ tryb czuwania.
Urzadzenie jest wstepnie ustawione na 185 °C i 15 minut.

7. Zalecamy wstepne nagrzewanie urzadzenia przez okoto
3 minuty. W tym celu za pomocg przyciskow #\ lub \
nalezy ustawi¢ zadang temperature i czas gotowania
na 3 minuty.

8. Nacisnij przycisk @, aby rozpoczaé proces pieczenia.

9. Po uptywie tego czasu urzadzenie samoczynnie prze-
taczy sig w tryb czuwania. Wentylator bedzie nadal pra-
cowat, aby schtodzi¢ urzadzenie. Po ok. 15 sekundach
rozlegnie si¢ 5 sygnatéw dzwigkowych.

10. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za
uchwyt.

11. Umies$¢ pojemnik do smazenia na zaroodpornej po-
wierzehni.

12. Napetni¢ pojemnik do smazenia wybrang potrawa,

13. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia.

14. Naci$nij ponownie przycisk @, aby wyjs¢ z trybu
czuwania.

15. Wybierz program automatyczny lub ustaw indywidualnie
czas i temperature gotowania za pomoca przyciskow
N\ ub\/.

16. Nacisnij przycisk ©), aby rozpoczag proces pieczenia.

17.W razie potrzeby potrzasna¢ potrawg w potowie czasu
gotowania. W tym celu nalezy wyja¢ pojemnik do sma-
zenia za uchwyt.

18. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia.

Wstrzymanie pracy

+ Dziatanie urzadzenia zostaje przerwane po wyjeciu
pojemnika do smazenia. Wiozy¢ pojemnik do smazenia,
aby wznowic prace.

+ Urzadzenie rozpocznie prace od momentu, w ktérym
zostato wstrzymane. Jesli jednak wyciggniesz wtyczke,
twoje biezace ustawienia zostang utracone. Po wiozeniu
wtyczki i nacisnieciu przycisku @ urzadzenie wyswietli
ponownie ustawienia wstepne.
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Koniec uzytkowania
1. Po uptywie tego czasu urzadzenie samoczynnie prze-

taczy sie w tryb czuwania. Wentylator bedzie nadal pra-
cowal, aby schiodzi¢ urzadzenie. Po ok. 15 sekundach

rozlegnie sig 5 sygnatéw dzwiekowych.

. Operacje mozna rowniez zakonczy¢ przedwczesnie,

naciskajac przycisk ©.

. Wyciagnij pojemnik do smazenia za uchwyt.
. Umie$¢ jedzenie w zaroodpornej misce.
5. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze wylaczaj urzadzenie i wyjmuj
wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-

wac porazenie pragdem lub pozar.

/N UWAGA: Powloka nieprzywierajaca

+ Nie nalezy uzywac szczotek drucianych ani innych
przedmiotow Sciernych.

+ Nie nalezy uzywac ostrych lub $ciernych $rodkow
czyszczacych.

* /N OSTRZEZENIE:
Przed wyjeciem z pojemnika do smazenia nalezy
odczeka¢, az wkiad sitowy ostygnie!

Akcesoria mozna czysci¢ w cieptej wodzie do ptukania
z dodatkiem pltynu do recznego mycia naczyn.

+ CzySC€ wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia lekko
wilgotna, nie mokra $ciereczka.

Usuna¢ resztki jedzenia/ttuszczu na i obok spirali
grzejnej za pomoca lekko wilgotnej szmatki. Nie wigcza¢
ponownie urzadzenia, dopdki spirala grzejna nie bedzie
catkowicie sucha!

Przechowywanie

Wyczys$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostawi¢
akcesoria do catkowitego wyschnigcia.

+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym

opakowaniu, jesli nie zamierzasz uzywac go przez
diuzszy czas.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w miejscu

niedostepnym dla dzieci, dobrze wentylowanym i su-
chym.

Rozwiazywanie probleméw
Jesli wystapi jaki$ problem, to czesto jest on spowodowany tylko czym$ drobnym. Przed skontaktowaniem sig z naszym

serwisem prosimy o przestrzeganie ponizszych wskazowek:

Problem Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie
dziata.

Urzadzenie nie ma zasilania.

Sprawdzi¢ gniazdo za pomoca innego urzadzenia.

Prawidiowo wiozy¢ wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Nie zostat ustawiony czas gotowania.

Wybra¢ zadany czas gotowania.

Urzadzenie nie jest wigczone.

Nacisnij przycisk ©, aby wiaczy¢ urzadzenie. Wskaz-
nik pracy musi by¢ widoczny.

pojemnikiem do smazenia.

Pojemnik do smazenia nie jest prawidtowo
wiozony. Wytacznik bezpieczenstwa
zapobiega pracy z nieprawidtowo wiozonym

Wiozy¢ prawidtowo pojemnik do smazenia. Musi
angazowac sie w sposob styszalny.

PC-FR1239H_IM
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poziomie.

Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Potrawy nie Pojemnik do smazenia jest przepefniony. Zmniejsz ilo$¢ jedzenia. Mniejsze ilosci sg gotowane
sq w petni bardziej rwnomiernie.

ugotowane. Temperatura jest ustawiona na zbyt niskim

Nalezy ustawi¢ wyzsza temperature.

Czas gotowania jest ustawiony zbyt krétko.

Ustaw diuzszy czas.

Jedzenie jest
nieréwnomiernie
przyrzadzane.

gdy jedzenie lezy jedno na drugim.

Nie ma wystarczajacej cyrkulacji powietrza,

Potrawa musi by¢ wstrzagsana w pofowie czasu
gotowania.

Jedzenie nie jest

chrupiace. konwencjonalnej frytownicy.

Uzyte$ zywnosci, ktéra nadaje sie tylko do

Uzywaj potraw gotowych do pieczenia lub posmaruj
je odrobing oleju.

Z urzadzenia wy-
dobywa sie dym.

Przygotowujesz bardzo tuste jedzenie.

Wskutek rozpryskiwania sie ttuszczu wewnatrz urza-
dzenia moze powsta¢ dym. Zapewnic¢ wystarczajaca
wentylacje.

Potrawy dotykajg ogrzewania.

Pojemnik do smazenia jest przepetniony.

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia.

nia/tuszczu z poprzedniego uzycia.

W pojemniku do smazenia lub na spirali
grzejnej nadal znajdujq sie resztki jedze-

Po kazdym uzyciu wyczys$¢ urzadzenie w sposdb
opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Dane techniczne

PC-FR 1239 H

Zasilanie:. .220-240V~, 50-60Hz
PODOI MOCY: ... 1400W
KI@S@ OCHIONY: ..ot I
Waga netto:. ...ok. 4,3kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

38
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sq wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.
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Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnoéci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczgdza¢ nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
. prosze¢ oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Taq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

PC-FR1239H_IM
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 40
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 40
Akésziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések..41
Hasznalati megjegyzések 4

Helyszin
Elektromos csatlakozas
Standby (Készenléti allapot)
Akészilék be-/kikapcsolasa..
Els6 hasznalat el6tt

Hasznalati tanacsok............cevvevvrirervreieiesieesseesis

Funkciégombok
Ahémérséklet és a fozési id6 bedllitasa .............cce...... 42
Automatikus programok.............cceceeerereerseerneesneeeeeenns 42
Akésziilék hasznalata 42
Megszakitasi MAVEIEt ..........cccrvereeeeeinerieeieeiineiis 42
Mavelet DEfJEZESE ... 42
Tisztitas 43
Tarolas 43
40
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Hibaelharitas 43
Miiszaki adatok 44
44
44

Hulladékkezelés
A kuka” piktogram jelentése..........ccccomrverrrenerrinnerionn.

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkotegelket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a széllitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal

juttassa vissza a keresked6hoz.

—

A kezeldelemek attekintése/
A csomag tartalma
A. kép
Légbedmld nyilasok
Légkivezetd nyilasok
Kezelépanel
Hordozd fogantyu
Mélysiitd tartaly
Stitétartaly fogantyu
Szilikon kupakok
Szitabetét

O ~NOoO O WN -

B. kép: Szimbolumok a kezelGpanelen
9 #\ gomb (hémérséklet ndvelése)
10 £ gomb (automatikus program siilt krumpli)
1" gomb (automatikus program csirkecomb)
12 Kijelzés
13 == gomb (automatikus program garnélarak)
14 & gomb (automatikus programtorta)
15 #\ gomb (ndvelie a f6zési id6t)
16\ gomb (csokkenti a fozési id6t)
17 & gomb (automatikus program melegen tartas/
leolvasztas)
18 &= gomb (automatikus program bordak)
19 © gomb (a késziilék be-/kikapcsolasa)
20 &4 gomb (halak automatikus programia)
21 @ gomb (automatikus program steak)
22 \/ gomb (csokkenti a hémérsékletet)
23 Miikodésjelzd
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!

+ Asitéedényt csak a fogantydjanal fogva érintse meg.
Sziikség esetén hasznaljon siitékeszty(it.

+  Miikodés kdzben forrd g6z tavozhat a légkivezetd
nyilasbal. Tarts elég tavolsagot.

[\ VIGYAZAT:

+ Ne takarja le a levegd be- és kimeneti nyilasokat a
megfelel6 légaramlas biztositasa érdekében.

+ Tartson megfelel biztonségi tavolsagot (30cm) a
kénnyen gyulékony targyaktol, példaul butoroktdl,
figgonyoktdl stb.!

+ Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.

+ Tlterhelés! Ne hasznaljon tobb aljzatot, mivel ez a
készulék tul nagy teljesitményd.

Hasznalati megjegyzések

Helyszin

Helyezze a késziiléket csiszasmentes, vizszintes és
héallo feliletre.

Ne helyezze a készliléket hatuljaval kdzvetlentil a falnak.
Ugyelien arra, hogy a késziilék és a tapkabel soha ne
ker(iljon forr6 felliletekre vagy héforrasok (pl. tlizhely,
f6z6lap) kozelébe.

Elektromos csatlakozas

Miel6tt a halozati csatlakozot a konnektorba dugja,
ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati feszliltség
megfelel-e a késziilék feszliltségének. Az informéciokat
a tipustéblan talélja.

Standby (Készenléti allapot)

Akészilék készenléti izemmaddban van, ha csak az
© gomb vilagit. A kovetkezd helyzetekben a késziilék
készenléti madba kapcsol:

Atapcsatlakozé bedugasakor.

Ha nem nyomnak meg gombot kb. 60 méasodpercig.
5 hangjelzés hallatszik.

Az idé letelte utan.

A késziilék be-/kikapcsolasa
Nyomja meg az © gombot a kész(ilék be- és kikapcsola-
séhoz.

Amint bekapcsolja a késziléket, a mikodési kijelz6
lathatova valik.

PC-FR1239H_IM

+ Azidé lejarta utan a kész(ilék automatikusan keszenléti
allapotba kapcsol. A ventilator tovabb mikadik, hogy
lehlitse a késztiléket. Kb. 15 masodperc mulva 5 jelz6-
hang szélal meg.

Elsé hasznalat el6tt

+ Afiitéelemen egy védéréteg talalhatd. Ennek eltavolita-
sahoz lizemeltesse a késziléket kb. 15 percig tartalom
nélkul. E folyamat soran enyhe flist és szagok normali-
sak. Gondoskodjon a megfelel§ szell6zésrél.

* /\ FIGYELMEZTETES:
Tisztitas elétt hagyja kihdilni a késziléket!

- Huzza ki a halozati dugét a konnektorbdl.
- Hasznalat el6tt tordlje ki a sitbedényt, a szitabetétet
és a készulék belsejét.

Hasznalati tanacsok

+ Eztakésziiléket szilard ételek elkészitésére tervezték.

Ne készitsen benne leveseket vagy mas folyékony

ételeket.

Egy biztonsagi kapcsold megakadalyozza, hogy a

késziléket a sit6tartaly nélkil hasznaljak.

Az optimélis eredmény érdekében legfeljebb a MAX

jelzésig toltse fel a siitBkosarat. Soha ne toltse til a

sUtétartalyt, hogy az étel ne érjen a flitdelemhez.

Soha ne toltse meg a mélysitétartalyt olajjal vagy més

folyadékkal. A ropogds eredmény elérése érdekében az

ételt megkenheti egy kis olajjal.

+ Ne készitsen a kész(ilékkel nagyon zsiros ételeket (pl.

kolbaszt).

Akészilékben minden olyan étel elkészithetd, amely

alkalmas a stitébe.

A szitabetét biztositja, hogy a felgyilemlett zsir a sitée-

dény aljara keriljon. Ezaltal az étel ropogésabb lesz.

Sitemények, kenyerek stb. stitésekor tartsa szem elétt,

hogy a tészta tagul. Nem érintkezhet a flitéelemmel.

Kenyérsiitéskor stb. kiveheti a szitabetétet.

+ Af6zés kdzben egymason fekvé ételeket a fozési idd

felénél meg kell razni. Ez optimalizalja az eredményt és

megakadalyozza az egyenetlen fézést.

A burgonyakeményit6 csokkentése érdekében a hazi

készitésl burgonyatermékeket vagas utan legalabb

30 percig locsolja vizzel. Ezutan a burgonyadarabokat

konyhai papirral jol megszaritjuk.

Afézési idd kilénbdzd tényez6ktdl fligg: Az étel mérete,

allaga, mennyisége és a beallitott hémérséklet.

+ Ha nem melegiti el6 a forrolevegds stitét, adjon hozza
3 percet a sutési id6hdz.

+ Siisse a steakeket/nagyobb mennyiség hust forrén egy

serpeny6ben, mielétt a forrolevegds siitben megsiitné.
Az id6 és a hémérséklet a kivant fé6zési szinttdl fligg.
Akésziilékkel ételt is felmelegithet. Allitsa az idozit6t

10 percre, a hémérsékletet pedig 150 °C-ra.

a4
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Funkciégombok

+ Akészlléken talalhaté gombok érintégombok. Az ujjaval
¢évatosan érintse meg a gombokat az adott funkcié
végrehajtdsahoz. A gombnyomasokat egy hangjelzés
nyugtazza.

+ AN\ vagy N\ gombot lenyomva tartva elindul a gyors
eléretekerés.

A hdmérséklet és a f6zési id6 bedllitasa

Akésziléken 2 /N és N gomb talalhato.

+ Ahdmérséklet beallitisahoz (80-200 °C) hasznalja az
/\ vagy \/ gombot az & szimbolum felett és alatt. Az
@& automatikus program (melegen tartas/leolvasztas)
esetén azonban a hdmérséklet csak 60-90 °C kozott
allithato be.

+ Af6zésiidd (1-60 perc) bedllitasahoz hasznélja az /\
vagy N gombot az (® szimbélum felett és alatt. A®
(melegen tartas/kiolvasztas) automata programmal
azonban a fézési idé 1-120 perc kdzott allithatd be.

+ Akijelz6n felvaltva jelenik meg a hémérséklet és a f6zési
ido.

Automatikus programok

Elére beallitott . A
Uzemmod ht':'u:nérséklet E:ggeptzz::z"
C-ban
Siilt krumpli £%, 200 20
Csirkecomb £2 180 25
Rak =72 160 20
Torta 160 25
Steak @2 160 20
Hal &5 180 20
Bordék & 180 15
o | | w

+ Ezek csak iranyado értékeknek tekintenddk. A méret
és a sUly figgvényében hosszabb vagy rovidebb idére,
iletve magasabb vagy alacsonyabb hémérsékletre lehet
sziikség.

+ Figyelie meg az élelmiszer csomagolasan talalhato
informéaciokat is.

+ Az automatikus programok el6re beallitott hémérsékletét
és f6zési idejét is beallithatja.

A késziilék hasznalata

1. Gy6zbdjon meg rola, hogy a késziilék le van valasztva
a halézatrol.

2. Huzza ki a mélysitétartalyt a fogantyinal fogva a
készlilékbdl.
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3. Ha szilkséges, helyezze a szitabetétet a szilikon
kupakokkal egyitt a késziilékbe. Nyomja le teljesen
a szitabetétet.

4. Tolja vissza a mélystitétartalyt a készilékbe. A helyére
kell régztilnie.

5. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfeleléen beszerelt
foldelt aljzathoz. Egy hangjelzés hallatszik, és az 6sszes
szimbolum rovid idére kigyullad. Az @ gomb kigyullad.

6. Nyomja meg az @ gombot a készenléti izemmod
befejezéséhez. AkészUléket 185 °C-ra és 15 percre
allitottuk be.

7. Javasoljuk, hogy a kész(léket korilbelll 3 percig me-
legitse el8. Ehhez az #/\ vagy \ gombokkal dllitsa be
a kivant hdmérsekletet és a fézési id6t 3 percre.

8. Nyomja meg az © gombot a fézési folyamat elindita-
s&hoz.

9. Azid6 lejarta utan a készlilék automatikusan készenléti
allapotba kapcsol. A ventilator tovabb mikadik, hogy
lehlitse a késztiléket. Kb. 15 masodperc mulva 5 jelz6-
hang szélal meg.

10. Huzza ki a mélysiitétartalyt a foganty(nal fogva a
készUlékbal.

11. Helyezze a mélysutStartalyt hGallo felliletre.

12. Toltse meg a mélysiit6tartalyt a kivant étellel.

13. Tolja vissza a mélysiutStartalyt a késztilékbe.

14.Nyomja meg ismét az © gombot a készenléti tizem-
madbol vald kilépéshez.

15. Vélasszon ki egy automatikus programot, vagy éllitsa be
a f6zési id6t és a hémérsékletet egyénileg az #\ vagy
N/ gombok segitségével.

16. Nyomja meg az © gombot a f6zési folyamat elindita-
s&hoz.

17.Ha sziikséges, a fozési id6 felénél razza fel az ételt.
Ehhez hlizza ki a mélysutétartalyt a fogantydjanal fogva.

18. Tolja vissza a stit6tartalyt a készUlékbe.

Megszakitasi miivelet

+ Amiikédés megszakad, ha kihizza a sut6tartalyt. A
mikodés folytatasahoz tegye vissza a sitbedényt.

+ Ha ugyanakkor kihlizza a tapkabelt, a beallitasok torléd-
nek. A tapkabel bedugasakor és a @ gomb megnyoma-
sakor a készliléken Ujra megjelenik az elézetes beallitas.

Miivelet befejezése

1. Azidd lejarta utan a készlilék automatikusan készenléti
allapotba kapcsol. A ventilator tovabb mikddik, hogy
lehiitse a készuléket. Kb. 15 masodperc mulva 5 jelz6-
hang szdlal meg.

2. A© gomb megnyomasaval a miivelet idd eldtt is
befejezhetd.

3. Huzza ki a sitdedényt a fogantyujanal fogva.

. Tegye az ételt egy h6allo talba.

5. Tolja vissza a sut6tartalyt a készUlékbe.

S
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Tisztitas

A\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a

halozati csatlakozot a konnektorbol. Varja meg, amig a készulék

lehdl.

/N VIGYAZAT: Tapadésmentes bevonat
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy csiszol6 hatasu tisztitdsze-

reket.

/\ FIGYELMEZTETES:
Hagyja kihilni a szitabetétet, mielétt kivenné a suté-
edéenybdl!

Atartozékokat meleg oblitdvizben, kevés kézi mosogatd-
szerrel tisztithatja.

+ Tisztitsa meg a készlilék belsejét és kiilsejét enyhén

nedves, de nem nedves ruhaval.

* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramutést vagy tuzet okoz

Enyhén nedves ruhaval tavolitsa el a fiitétekercsre és
a fittekercs mellé ker(ilt étel-/zsirmaradvanyokat is.
Ne kapcsolja be Ujra a késziléket, amig a fiitétekercs
teliesen meg nem szaradt!

Tarolas
Tisztitsa meg a késziiléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teliesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csomagolasban

tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.

+ Akésziiléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6z6

és szaraz helyen tarolja.

az alabbi utasitasokat:

Hibaelharitas
Ha probléma mertil fel, az gyakran csak valami aprosag miatt van. Miel6tt kapcsolatba Iépne szerviziinkkel, kérjlik, tartsa be

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Akészlilék nem
mikodik.

Akészliléknek nincs aramellatasa.

Ellendrizze az aljzatot egy masik készulékkel.

Helyesen dugja be a halézati csatlakozot.

Ellendrizze a haz biztositékat.

Nem allitott be f6zési idét.

Valassza ki a kivant f6zési idot.

A késziilék nincs bekapcsolva.

Nyomja meg az © gombot a kész(ilék bekapcsola-
séhoz. Az Uizemjelzének lathatonak kell lennie.

A stétartaly nincs megfeleléen behelyezve.
A biztonsagi kapcsolé megakadalyozza

a nem megfelelden behelyezett stitétartaly
miikédtetését.

Helyezze be a slitéedényt megfeleléen. Hallhatdan
be kell kattanni a helyére.

MAGYARUL

Az étel nem telje-

A sutétartaly tal van toltve.

Csokkentse az étel mennyiségét. A kisebb mennyi-

sen atsilt. ségek egyenletesebben fének.
Ahémérséklet tul alacsonyra van allitva. Allitson be magasabb hémérsékletet.
Af6zésiidd tul révidre van bedllitva. Allitson be hosszabb idét.
Az ételek egyenet- | Ha az ételek egymas tetején vannak elhe- Az ételt az elkészitési idd felénél fel kell razni.
lendl féttek. lyezve, nincs elegendé légkeringés.
Az étel nem Olyan élelmiszereket hasznaltak, amelyek Hasznaljon siitésre kész ételt, vagy kenje be egy
ropogos. csak hagyomanyos mélysitébe valo. kis olajjal.
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MAGYARUL

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Fust szivarog a Nagyon zsiros ételeket készitesz. Akeészilék belsejében lévd zsirfroccsenések miatt
kész(ilékbdl. fiist keletkezhet. Biztositsa a megfeleld szellzést.

Amélysiitétartaly tul van toltve. Az ételek
érintkeznek a fltéssel.

Csokkentse az étel mennyiségét.

A mélysUtétartalyban vagy a fit6tekercsben
még mindig vannak ételmaradékok/zsirma-
radvanyok a korabbi hasznalatbdl.

Minden hasznélat utén tisztitsa meg a kész(léket
a ,Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.

Miiszaki adatok

NEHO SUIY: .oov s kb. 4,3kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelelen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gy(jtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositdshoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
kesziilékeket. Az On kereskeddije és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka npubopa 45
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ........... 45

MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHUIO Npudopa...

MpvmeyaHus No MCNonb3oBaHKA ..
MeCTOHaXOXKOEHME ...................
OneKTpUYEcKoe NOAKMoYeHNe
HaroTose ([exypHbii pexim)
BrrtoueHme / BbIKio4eHNe YCTPOICTRa ...
Mepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM
CoBeTbl M0 1CMOMb30BAHMIO

DyHKLUMOHANBHbIE KHOMKM
YcTaHoBKa TemnepaTypb! 1 BpeMeH NpuroTosmeHus .. 47

ABTOMATUNYECKME MPOTPAMMbI ......ooveeveeeveeeseeseresnenas 47
Wcnonb3oBanue npubopa 47
[TPEPBIBAHNE PABOTDI .....oocvvveeverreriesreeseeeseeeseeees 48
KOHEL, PABOTBI......ovoieveeriere e 48
Yuctka 48
XpaHeHue 43
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YcTpaHeHve Henonagok 48
TexHuyeckue AaHHbIe 49
Ytunuzauus 49
3HaueHIe CMBOIA KKOPMHAN .......evvererverreercrierreenne 49
PacnakoBka npubopa

1. WsenekuTe npnbop n3 ynakosku.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTeNb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynakoBka.

3. MpoBepbTe KOMMMEKT NOCTABKM HA KOMMIEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOHOE Ui eCIN MOXHO
0bHapYXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

0630p geTtanen npubopa/
KomnnekT noctaBku
PucyHok A
1 OtBepcTig AN Brycka BO3ayxa
OTBepcTis 4ns Bbinycka BO3ayxa
Marenb ynpasnexus
Pyuka ans nepeocku
KonTeitHep ans cpputiopa
Pyuka ans koHTeiiHepa Ans putiopa
CunuKoHOBbIE Konmayku
8 Bcraska cuta

~No O W

PucyHok B: CumBonbI Ha naHenu ynpasneHus
9 KHorka #\ (NoBbILLEHVE TeMNepaTypbl)

10 KHonka % (aTomaTnyeckas nporpamma «Kaptodens
pm»)

11 KHonka (aBTOMaTUYECKas nporpamma «KypuHble
HOXKIY)

12 [ucnneit

13 KHorka =% (kpeBeTkW N0 aBTOMATHU4ECKO Npo-
rpamme)

2 (aBTOMaTNYECKNI NPOrPAMMHBIA TOPT)

15 KHorka #\ (yBenu4bTe BpeMst NpUroToBNEHMS)

16 KHorka N\ (YMeHbLUMTb BPEMS MPUrOTOBNEHMS)

17 Khonka @ (aBTomaTu4eckas nporpaMma noanepxaHms
Tenna/pasmoposki)

18 KHonka &3 (pepa aBTOMATIYECKOM MPOrpaMMbI)

19 Korka © (BknioueHve/ BbIKIIO4EHNE YCTPOVCTBA)

20 KHonka &4 (aBToMaTU4eckas nporpamma «Peibay)

21 KHorka @2 (aBToMaTMuECKVi MPOrpaMMHBIii CTelik)

22 KHonka N\ (CHWeHWe TemnepaTyphbl)

23 VHaukaTop paboTbl

PYCCKWK
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PYCCKWK

Mpeaynpexnexus no
Ucnonb30BaHuIo npubopa

A MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTb oxoroB!

+ Kacaiitech eMKoCTI Ans (ppuTHOPa TOMBKO 3a PYUKY.
[Mpy1 HeOBXOAMMOCTI UCTIONB3YWTE NEpYaTKM st
[DYXOBKM.

+ Bo Bpewms paboTbl 13 0TBEpCTUS AN BbIXOAA BO3AyXa
MOXET BbIXOAUTb ropsiumit nap. Cobntogaiite gocta-
TOYHYIO AUCTAHLIO.

/N BHAMAHHYE:

* He 3akpbiBaiiTe oTBEpCTUS N5 3a60pa 1 BbIXoaa
BO3/lyXa, YT0BbI 06ECnewnTb A0CTATOUHYIO LIMPKYS-
Lm0 BO3ayXa.

+ Cobniopaitte poctatoyHoe 6e30MacHoe paccTosHe
(30cm) ot nerko BOCMNaMEHSIOLLIXCA NPEAMETOB,
TaKuX Kak Mebenb, Wwropbl v T.4.!

+ He akcnnyatupyiite npubop nog HacTEHHbIMM LLKa-
hamm 113-3a NOAHUMAIOLLErOCs TENna v UcnapeHui.

*He MaHunynupyiTe npesoxpaHuTenbHbIM BbIkoYa-
Tenem.

+ [leperpy3kal He ncnonbayiTe HECKONBKO PO3ETOK,
TaK kak 3TOT MpuBOop CIMLLIKOM MOLLHbIA.

I'Ipwmeanvm Mo Ucnonb30BaHUA

MecToHaxoxaenue

+ YcTaHoBuTe Nprbop Ha HECKOMb3SLLYIO, POBHYHO 1
TEPMOCTOKYt0 MOBEPXHOCTb.

* He craBbTe npubop cnvHON NPSIMO K CTeHe.

+ Cnepure 3a Tem, YToBbI NPMBOP W LLHYP NUTaHUS
HUKOrAa He pacnonaranvcb Ha ropsiumx MoBEPXHOCTSX
1 BONM3M CTOYHVMKOB Tenna (Hanpumep, T,
BapOYHON NaHenm).

AnekTpuyeckoe NOAKMYEHNE

Mpexae YeM BCTaBUTb CETEBYHO BIATIKY B PO3ETKY, yoeau-
TECh, YTO HaNPSHKEHNE B CETM, KOTOPOE Bbl COBUpaeTeCh

1CNoMnb30BaTh, COOTBETCTBYET HaNpskeHnio Npubopa. Bel
HaltgeTe MHdhopMaLyio Ha (MPMEHHOI Tabnnuke.

HarotoBe ([JexypHbIii pexum)

MpuBop HaxoauTCs B pexvmMe OXUAaHNS, KOrAa roput
TOMbKO kHoMka @. Mpubop nepeiaeT B pexuM oxugaHus B
criepyroLyx crnyvasx:

+ [pv BCTaBKe BUMKM B PO3ETKY.

+ Ecrv npum. 3a 60 cekyHa He ByzeT Haxata Hu ogHa u3
kHomok. 3ByyaT 5 curHana.

+ [locre ucteyeHust BpeMeHu.

BknioueHne / BbIKNHOYEHHE YCTPOICTBA
HaxmuTe kHomky © ANs BKIOYEHS 1 BBIKITOYEHNS!
npubopa.
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Kak Tonbko BbI BKItoyaeTe npubop, MHAnKkaTop paboTbl
CTaHOBUTCS BUANMBIM.

o vcTeyeHnto BpemeHy npubop aBToMaTHyEeCkn ne-
PEXOMUT B IEXYPHbIA PEXIM. BeHTUNsTOp Nposomkvt
paboratb Ans oxnaxaeHust npubopa. MpumepHo Yepes
15 cekyHg Npo3ByYMT 5 CUrHambHbIX 3BYKOB.

I'Iepeg nepBbIM UCNOJIb30OBaHNEM

Ha HarpeBaTenbHOM 3nemeHTe MMEeTCs 3alLUTHbIN
crnoi. Ytobbl yaanuTb ero, akcnnyatupyite npubop
B TeYeHMe NpuMepHo 15 MUHYT 6e3 copepxmoro.
He6onbLuOi bIM 1 3anaxy ABNSKOTCS HOPMATbHBIM
SIBNeHnem BO Bpemst 31oro npovecca. ObecneybTte
AOCTaTO4HYIO BEHTUMALMIO.

/\ TPERYMPEXOEHVE:
[avite npubopy ocTbITb Nepes o4ncTKoi!

- BbiTawure cetesyto BATKY 13 PO3ETKN.

- TMepep ucronb3oBaHueM NprGopa BLITPUTE KOHTEN-
Hep Anst puTiopa, BCTABKY AN CUTa U BHYTPEHHIOK
MoBEPXHOCTb MpuGopa.

CoBeTbl N0 UCMONbL30BaHUKD

10T Npubop NpeaHa3HayeH Ans NPUroToBREHUS TBep-
[0¥ Uy, He roToBbTe B Helt CyNbl 1 ApYrue Xuakue
6nioga.

[NpenoxpaHuTenbHbI BbIKIOYaTENb NPEAOTBPALLaeT
ncnonb3oBanme npubopa Ges koHTelHepa ans
thpuTiopa.

[inst BOCTIKEHMS ONTUMATTbHBIX PE3yrbTaToB He
3anonHsiTe KOp3uHy Ans obxapku Boilwe otmeTkn MAX.
Hwkoraa He nepenonHsnTe KOHTEAHep Ans (puTiopa,
4TOBbI NPOAYKTI HE KAacan1ch HarpeBaTensHoro
arnemeHTa.

Hwvikorga He HanonHsNTe eMKoCTb Ans puTiopa
MacrnoM urvt ApyruMm XUaKocTamu. Ytobbl AobUTLCS
XPYCTALLEI KOPOUKI, MOXHO CMa3aThb NpoayKTbl He6omb-
LUIMM KONM4YECTBOM Macra.

He rotosbTe B Mpubope 04eHb KUpHble MPOLYKTbI
(Hanpumep, cocuck).

Bce npogyKTbl, KOTOpbIE NOAXOAST ANS AYXOBKA, MOXHO
MPUroTOBUTL B 3TOM npubope.

Bcraska-cuto obecneunBaeT ocefanmne CKonmBLLErocs
X1pa Ha AHe KoHTenHepa ans dpuTiopa. 310 fenaet
nuLy Bonee XpycTaLLei.

[Tpu BbINEYKe NMPOroB, xneba 1 T.4. NOMHUTE, YTO TECTO
pactumpsietcsi. OH He JOMKEH conpuKkacaThes C Harpe-
BaTeMbHbIM 3MEMEHTOM.

Mpv BbINeYke xneba v T.[. MOXHO BbIHYTb BCTABKY C
CHTOM.

[poayKTbI, KOTOpbIE Nexat Apyr Ha pyre BO BPeMs
MPUroTOBNEHWS, HEOBXOAMMO BCTPSIXVBATb Ha MOMOBUHE
BPEMEHY MPUroTOBMEHNS. ITO ONTUMU3MPYET pesynbTat
Y NpeAoTBPALLAET HepaBHOMEPHOE MPUTOTOBMEHME.
[NonuBaiiTe JOMaLLHVe NPOLYKTbI U3 kapTodens He
MeHee 30 MUHYT nocne Hapesky, YToObl yMEHbLUUTb
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KOnM4eCTBO KapTOENbHOrO kpaxmana. 3aTemM XopoLLo
MpOCYyLLMTE KyCOYKM KapTodhens KyxoHHON Gymaroii.

+  Bpems npurotoBneHus 3aBUCUT OT pasnuyHbIX (akTo-
poB: Paamep, TekCTypa, Konn4ecTBo NULLM 1 3aAaHHas
Temneparypa.

+ Ecrw Bbl He pa3orpeBaeTe (ppuTiopHULLY, fo6aBbTe
3 MVHYTBI K BpEMEHV NPUroTOBMEHMS.

+ Tepern npurotoBneHMeM B puTHOPHULIE 0BXapbTe
CTeliku/ 6oMbLUIOE KONMYECTBO MsiCa Ha CKOBOPOZLE.
Bpemsi v TemnepaTypa 3aBIUCAT OT Kenaemoro YpoBHst
MPUrOTOBNEHMS.

+ C nomoLLbio nprbopa MOXHO Takoke pasorpesath MuLLly.
Ycranosute Bpemsi 10 MuHyT 1 Temnepatypy 150 °C.

¢yHKL|MOHaJ1beIe KHOMKKU

+ KHOMKK Ha YCTPOICTBE CEHCOPHbIE. [11151 BbIMOMHEHMS
(byHKLMA Cnerka kacaiTech KHOMOK nanbLiem. Kaxgoe
Ha)xaTue KHOMKV MOATBEPKAAETCS 3BYKOBBIM CUTHATOM.

+ [lpy HaxaTM 1 yoepKuBaHUM KHOMOK N\ Uit N/,
3anycTuTCs yCKOpeHHas nepeMoTka Bnepeq.

YcTaHoBKa TeMnepatypbl U BPEMEHW MPUroToBNEHNs
Ha npnbope ecTb 2 kHomkn N\ 1 \N.

+ Vcnonb3yiite KHOMKK N\ U \/ Haf 1 N0 CUMBOMOM
& nns ycTaHoBKy TemnepaTypsl (80-200 °C). Onako
B aBTOMaTyeckoi nporpamme & (nopaepxarue
Tenna/pasMopaxvBaHie) TemnepaTypa MOXET ObiTb
ycTaHoBMneHa Tonbko B AnanasoHe 60-90 °C.

+ C noMOLLbto KHOMOK &\ 1 \ Hafl 1 nof CUMBOMOM
(® ycraHouTe Bpems npuroToBeHms (1-60 MiHyT).
OpHako B asToMarTuyeckoit nporpamme @ (nognepxa-
Hue Tenna/pa3mopaxuBaHie) Bpems NpUroToBNeHNs
MOXeT bbITb yCTaHOBMEHO B AnanasoHe 1-120 MuHYT.

+ Ha gucnnee nonepemeHHo oTobpaxaroTcs Temnepatypa
11 BPEMSI MPUrOTOBIIEHMS.

ABTOMaTM4eECKME NporpaMMbl

MpeayctaHoB- | MpepycTaHoB-

Pexum NeHHas Temne- | NeHHoe Bpems
partypaB °C B MMHyTax

KapTocpens dpn %, 200 20
KypvHble Hoxkm &2 180 25
KpeseTkn =534 160 20
Topt 160 25
Creiik @2 160 20
Puiba 25 180 20
Pefpa &= 180 15
MopaepxaHue
Tenna/pasmopaxu- 90 120
BaHne &

PC-FR1239H_IM

+ 0Ty 3Ha4eHWs creayeT paccMaTpuBaTh kak npubnuan-
TenbHble. B 3aBMCMMOCTY OT pasMepa 1 Beca, Bpemst
11 TemnepaTtypa MoryT GbITb UMETH Kak Borbluee, Tak 1
MeHbLUEe 3HaYEHWS.

+ Takxke cobnioaaiTe MHGOpMALMIO Ha YNakoBke NPOaYK-
TOB NUTaHMS.

+ Bbl Takke MOXeTe OTPEryn1poBaTh 3afaHHyto Tem-
nepaTypy 11 Bpemsi NpUroToBMEHMs aBBTOMAaTUYECKIX
nporpamm.

Ucnonb3osaxue npubopa

1. Y6eauTech, 410 NPUBOP OTKIOYEH OT MEKTPOCETH.

2. BoiTawuuTe koHTelHep Anst dpuTiopa U3 npubopa 3a
Py4Ky.

3. TMpyu HeobXoaMMOCTY NOMECTUTE BCTaBKY CUTa C CUNu-
KOHOBbIMY Konnaykamy B npubop. Haxmute Ha BCTaBKy
ciTa Ao ynopa.

4. BcraBbTe KOHTENHEP Ans (puTiopa 06paTHO B Nprbop.
OH pomxkeH 3admKcpoBaThCs Ha MecTe.

5. Moakmtounte Nprbop K NpaBuUnbHO YCTaHOBNEHHOM Ge3-
onacHol po3eTke. PasgaeTtcs 38ykoBON CurHan, v Bce
CMBOIbI KPATKOBPEMEHHO 3aropatoTcsi. 3aropaeTcst
knasuwa ©.

6. HaxmuTe kHonky @), 4ToGbl 3aBEPLUNTL PEXUM 0XMAA-
Hus. Mpubop npeaBapuTenbHO HACTpoeH Ha 185°C n
15 MUHyT.

7. PekomeHayeTcsi npeABapuUTENbHO pasorpeBaTh npubop
B TEYEHWE NPUMEPHO 3 MUHYT. N5 3TOr0 ¢ NOMOLLbHO
KHOMOK #\ 1 N\ yCTaHoBUTE HEO6X0aMMYI0 TEMNe-
paTypy, a Bpems MpUroTOBNEHMS! - 3 MUHYTHI.

8. HaxmuTe kHonky @), 4To6bl HauaTh MPOLIECC MPUFOTOB-
neHus.

9. TMo ucTeyeHuo BpeMeHm Nprbop aBToMaTU4ECKU ne-
PEXOMMT B IEXYPHbIA PEXIM. BEHTUNSTOP NposomkvT
paboratb Ans oxnaxaeHus npubopa. MpumepHo Yepes
15 cekyHg Npo3ByYnT 5 CUrHarbHbIX 3BYKOB.

10. BbiTaLyute koHTEHEp Ans puTiopa 13 npubopa 3a
Py4Ky.

11. MocTaBbTe eMKOCTb A5 XapKi Ha XaponpoyHyio
NOBEPXHOCT.

12. HanonHuTe KoHTENHep Ans (puTiopa xenaeMbim
NpOAYKTOM.

13. BcTaBbTe KoHTeliHep Ans chpuTiopa 0bpaTHo B npubop.

14. Haxwmure kHorky © elue pas, 4ToBbl BbIATY 13 pexmvma
OXuAaHuS.

15. Bbibepute aBTOMATM4ECKYH NpOrpamMmy Un ycTaHo-
BUTE BPEMSI M TEMMNEPATYPY MPUTrOTOBIEHNS MHANBUAY-
anbHO C MOMOLLbHO KHOMOK N\ 1 N,

16. Haxmure kHomky ©), 4ToBbl Ha4aTb NPOLIECC NPUrOTOB-
neHus.

17.Tpn HeobX0AMMOCTM BCTPSIXHUTE BNIOAO HA MONOBUHE
BPEMEHI NPUrOTOBNEHNS:. [N 3TOro BbITaLyTE KOHTEN-
Hep Ans (puTiopa 3a pyuky.

18. BcTaBbTe KoHTeliHep Ans chpuTiopa 0bpaTHo B Npubop.
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MpepbiBaHue paboTbl

+ Pabota npepblBaeTcs, Korfia Bbl BbITACKUBAETE KOHTEN-
Hep Ans Xapku. YCTaHoBUTe KOHTEHep Ans dpuTiopa
obpaTHo, 4To6bI BO306HOBUTL paboTy.

+ Pabota npubopa NpogomkuUTCs ¢ MOMEHTa Npu1ocTa-

KoHew pa6otbi

1,

Mo 1cTeveHnto BpemMeHm npubop aBToMaTH4eck ne-
PEXOMMT B IEXYPHbIA PEXIM. BeHTUNSTOP NposomkvT
pabotatb Ans oxnaxaenus npudopa. MpumepHo yepes
15 cekyHg Npo3ByYMT 5 CUrHarbHbIX 3BYKOB.

HOBKW. ECN Bbl BbISEPHITE BUTKY MUTAHWS, TEKyLLMe 2. Bbl Takke MoxeTe A0CPOYHO 3aBepLUMTL paboTy, Haxas
HacTpoliku ByayT noTepsiHbI. Mocne Toro, kak Bbl kHoriky ©.
BCTaBUTE BUNKY NUTAHNS W HaxmeTe kHonky ©), npubop 3. BblITalyuTe KOHTEIHEp ANst hpUTIOpa 3a PyUKy.
MOBTOPHO 0TOGPA3NT NpeBapUTENbHYH HACTPOMKY. 4. TonoxwTe NPOAYKTbI B KapOMPOUHYH MUCKY.
5. BcraBbTe KoHTellHep Ans hpuTiopa 06paTHo B Mpubop.
Yucrka

/N TIPEQYNPEXAEHME:

* [lepen yncTKoM BCeraa BblknoYanTe Nprbop 1 BolHAMalTE ce-
TEBYHO BUIKY M3 po3eTku. [ogoxauTe, noka npubop OCTLIHET.

* He norpyxamte npubop B Bogy! 310 MOXET NPUBECTY K Nopa-
KEHWIO SNEKTPUYECKM TOKOM WIS BOTOPaHWHO.

A BHUMAHMUE: AnTunpurapHoe nokpbitne

+ He vcnonb3yiite NPOBOMOYHYO LWETKY 1N Apyrie
abpasBHbIe NpeaMeTbl.

+ He ncnonb3ayiTe ocTpble unn abpasmeHble YNCTSLLME
cpencTea.

* A MPEAYNPEXOEHUE:
[aitTe cUTOBOI BCTABKE OCTbITh, MPEXAE YEM BbIHU-
MaTb €€ U3 eMKOCTU [i151 Xapku.

Bbl MOXeTe 04MCTUTL akceccyapbl B TENNoM Boae C He-
BonbLUMM KONMYECTBOM XUAKOCTY ANS MbITbS NOCYAbI.

+ [poTpuTe BHYTPEHHIOK 1 BHELLIHIOK NOBEPXHOCTb Mpu-
6opa crerka BnaxHoi, Ho He MOKPOW TKaHbIO

Takoke ymanute oCTaTkv MMM/ X1pa Ha HarpeBaTesb-
HOW CMpanu 1 psifoM C Heil Crerka BIakHO! TKaHbHO.
He Bkntovaiite npubop A0 MOMHOTO BhICbIXaHNS Harpe-
BaTensHoN cnvpany!

XpaHeHue

OuuncTuTe npubop, kak onmcaHo BhilLe. [laitTe akceccya-
pam NOSHOCTLIO BbICOXHYTb.

MbI pekoMeHayeM XpaHuTb YCTPONCTBO B OPUrMHANBHOM
ynaKoBKe, eCnv Bbl He COBUpaEeTeCh UCMONb30BaTh €0 B
TEYEeHe ANUTENBHOTO NepUoaa BPEMEHN.

Bcerna xpaHuTe npnbop B HEAOCTYNHOM [Nt AETEN,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTE.

YcTpaHeHue Henonagok

Ecnu Bo3HukaeT npobriema, TO 3a4acTyto OHa CBsi3aHa NLLb C YEM-TO He3HauMTENbHbIM. Mpexe Yem o6palLaThes B Hall
CEepBYUCHBIN 0TAEN, 0BpaTUTE BHUMAHWE Ha CrieAyHoLLYyto MHopMaLMo:

PC-FR1239H_IM

Mpo6nema Bo3moxHas npuumHa YcTpaHeHue
[pu6op He MpnBop He MMeeT 3neKTPONUTaHNS. MpoBepbTe Po3eTky C APYrM NpUBopoM.
paboraer. MpaBumbHO BCTaBbTE CETEBYHO BUTIKY.
MpoBepbTe NpefoXpaHnTeNb B JOME.
Bbl He ycTaHoBMMM Bpemst npurotoBnienns. | BoibepuTe xenaemoe Bpems MpuUroToBReHns.
YCTPOICTBO He BKITHOHEHO. Haxmure kHomky @), uToBbl BKIOUUTB YCTPOCTBO.
WHavkaTop paboTbl fOMKeH ObITb BUANMBIM.
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Mpobnema

Bo3moxHas NpUYnHa

YctpaHeHue

TeMnepaTypa yCTaHOBMEHa CMULLKOM HU3KO.

[Mpnbop He KoHTeitHep 4515 puTiopa BCTaBneH [MpaBunbHO BCTaBbTe KOHTEHEP Anst dpuTiopa. OH
paboraer. HenpasunbHO. MpeaoxpaHuTenbHbIN [0MKEH ObITb CrIbILLNMBIM.

BbIKMOYaTenNb npefoTepalyaet paboty ¢

HEnpaBuIbHO YCTaHOBNEHHOM KOHTENHEPOM

ans dpuiopa.
Mnwa He KoHTeitHep ans dpuTiopa nepenonHeH. YMeHbLUMTE KONMM4eCTBO efibl. MeHbluee Konm4ecTBo
MOMHOCTBIO rotoBuTCs 6onee paBHOMEPHO.
NpUroToBNeHa.

YcTaHoBuTe Gonee BbICOKyto TeMnepaTypy.

BpeMﬂ NPUroToBNEeHNUA YCTaHOBNEHO CrNLL-
KOM marno.

YcraHoeuTe Goree AnUTeNsHOE BpeMS.

Epa npurotoBnexa

Korza npopyKkTbl nexat Apyr Ha apyre, Lyp-

B Te4EHME NOMOBMHBI BPEMEHW NPUrOTOBNEHNA

HEpaBHOMEPHO. KynsiLWs BO3[lyXa He[0CTaTouHa. 6ntona HeoBXOAMMO BCTPSIXMBATD.

Ena He Bbl vcrionb3oBanut MpofyKTbl, KoTopble nof- | Vicrionb3yiiTe roToBble Anst AYXOBKU MPOAYKTBI Ui
XpycTsilLas. XO[ISIT TONbKO f4151 06bIYHOM DPUTIOPHNLBL. | CMaXbTe WX HeBONbLUMM KONMYECTBOM Macna.

V13 npubopa Bbl roTOBUTE 04EHb KUPHYIO MKLLY. [lbIM MOXET NOSIBUTLCS 13-3a BPbI3r Kupa BHYTPYU
BbIXOZWT [1bIM. npubopa. ObecneybTe AOCTATOMHYIO BEHTUMNSALMIO.

KoHTelHep ans chpuTiopa nepenonHeH.
Muwa kacaeTcs Harpesa.

YMeHbLUMTE KONMYECTBO efbl.

B koHTeilHepe Ans chpuTiopa Unn Ha Ha-

ML/ Xupa OT NpeibIaYLLEro UCnonb3o-
BaHUS.

rpesarenbHOi CMpanil CTanMch OCTaTk

Ounwaiite npuGop Nocsie KaXAoro UCTIONb3oBaHIS,
Kak Onvca o B rase «YucTkay.

TexHn4eckue AaHHbIE

MOBEIIB: .ot PC-FR 1239 H
ONEKTPOMUTAHME ...covrerevrrcrrcreenees 220-240B~, 50-60y
MoTtpebnsiemas MOLLHOCTb: ..1400Bt
Knacc 3awyrbl: ....cevnveeneee

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHWYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHeHNs B pamkax npopomkatoLLeics paspaboTku
npopykTa.

[laHHbIi npubop Bbin NPOTECTUPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NPUMEHNMbIMM AENCTBYHOLLMMY aupekTuBamn CE
11 M3rOTOBNEH B COOTBETCTBUY C NOCNEAHUMM MpaBinamm
BesonacHocTu.

PC-FR1239H_IM

Ytunuzaumsa
3HayeHue CUMBONIA «KKOP3UHa»
3aLumTa okpyxatoLLeit cpeapl: He fonyckaeTces

YTUNN3aLWs 3NEeKTPONpPUBOPOB BMECTE C BbITo-
BbIMW OTXOAAMM.

YTunusaums ycTapeBLUei TeXHUKA U Henc-
npaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB NPON3BOANTCS B
TOPOACKNX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaitTe HenpaeumbHOI YTUNM3aLMA OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BPeL OKPYXKaloLLeil CPEe U OKa3bIBaeT HeraTe-
HOe BO3[IE/CTBIE Ha 30POBLE MIOMEH.

OxasblBaiiTe Coe/CTBME MPOrpaMme yTUAN3aLUI 1 Apy-
M chopMam nepepaboTki NEKTPOHHOMN 11 ANEKTPUYECKO
TEXHKM.

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTUimM3aLmy 6bITOBON TEXHUKNA
MOHO NOMy4M1Tb B MECTHBIX OpraHax BrnacTu. Bawu avunep
11 NapTHep Mo JOroBopY Takke 06s13aH GecnnaTHo NpuHATL
CcTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FR1239H

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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